EXBERTI FICHA TECNICA

XP GUM KORDOFAN 30%

Solucidn estabilizada de goma arabiga Kordofan filtrada estéril

DESCRIPCION

Es una solucién coloidal filtrada estéril, con bajisimo poder obturante y altisimo poder protector, procedente del procesa-
miento de las mas selectas variedades de goma arabiga de pureza farmacéutica, precisamente el tipo Acacia Kordofan.
Proteccion coloidal frente a agentes enturbiadores como proteinas, polifenoles, antocianos y metales.

Incremento y restablecimiento del contenido coloidal de los vinos incluso después de filtraciones muy cerradas, con la
consiguiente mejora del sabor y del “cuerpo”.

Mejora la persistencia y uniformidad del “perlage” en vinos espumosos y gasificados.

COMPOSICION
Goma arabiga purisima, anhidrido sulfuroso y agua desmineralizada.

EMPLEO

Siendo un coloide protector con carga electropositiva, la adicion debe efectuarse sobre vinos perfectamente limpidos,
después de la ultima filtracion.

XP GUM KORDOFAN siendo perfectamente estéril y con pH compatible, puede afiadirse directamente en la embotellado-
ra durante la fase de embotellado.

MODO DE USO
Su forma liquida la hace lista para usar.

DOSIS DE EMPLEO
20 - 40 gr/hl como preventivo de las precipitaciones coloidales.
80 -100 gr/hl para conferir suavidad y persistencia al sabor.

ENVASES
Envases de 1 kg y de 25 kg

CONSERVACION

Envase cerrado: conservar en lugar fresco (temperatura inferior a 25°C), seco, ventilado y sin olores. El producto mantie-
ne integras sus caracteristicas durante al menos 24 meses desde la fecha de produccién.

Envase abierto: cerrarlo cuidadosamente y conservarlo en un lugar fresco (temperatura inferior a 15°C), seco y ventilado.
Utilizar el producto en breve plazo.

PELIGROSIDAD
Este producto debe ser almacenado, manipulado y usado de acuerdo con practicas adecuadas de higiene industrial y en
conformidad con la legislacion vigente. Producto para uso alimentario y enoldgico, de exclusivo uso profesional.
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