EXPERTI FICHA TECNICA

EXPERTI CARIBE saccharomyces cerevisiae

DESCRICAO

Levedura seca ativa de vinificagdo.

ExperTi CARIBE é uma nova estirpe de levedura particularmente indicada para a produgao de vinhos brancos e rosados
frescos e frutados.

Esta levedura exalta os aromas tidlicos (fruto da paixdo, toranja, goiaba e groselha) e além disso produz ésteres (aromas
florais e de fruta tropical).

E indicada para fermentagdes a baixa temperatura com variedades de baga branca como Chardonnay, Sauvignon,
Malvasia, Moscatel, Muller Thurgau, Verdicchio, Glera, Gewurztraminer e Riesling.

Perfeitamente compativel com a elaboragdo de vinhos brancos destinados ao envelhecimento em barrique.

Sugerida também para a produgdo de vinhos rosados aromaticos, além de espumantes e frisantes.

COMPOSICAO
Levedura seca ativa (Saccharomyces Cerevisiae)

UTILIZACAO

Indicada para a fermentagao de vinhos frescos de colheita vinificados em ago e brancos encorpados e equilibrados, idén-
eos também para o envelhecimento em barrique. Experti CARIBE da os melhores resultados a temperaturas de fermen-
tacdo inferiores a 16 °C e em mostos limpidos (turbidez < a 100 NTU).

Temperatura 6tima de fermentagdo: 13-20 °C

Tolerancia ao alcool: max 17%

Necessidade azotada: baixa

Atividade cinamil descarboxildsica: negativo (POF -)

MODO DE UTILIZACAO
Reidratar em agua tépida durante cerca de 15 minutos em agita¢do. Adicionar gradualmente a solugdo pequenas quanti-
dades de mosto e agitar durante cerca de 15 minutos. Por fim, adicionar ao mosto a solu¢do preparada.

DOSAGEM DE UTILIZAGAO
Recomenda-se uma dosagem de 20-40 g/hl

EMBALAGEM
De 500 g

CONSERVACAO

O produto é embalado a vacuo. Embalagem fechada: conservar em local fresco (temperatura inferior a 25°C), seco, venti-
lado e isento de odores. O produto mantém integras as suas caracteristicas durante pelo menos 24 meses a partir da data
de produgdo. Embalagem aberta: fecha-la cuidadosamente e conserva-la num local fresco (temperatura inferior a 15°C),
seco e ventilado.
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EXBERTI FICHA TECNICA

PERIGOSIDADE

Este produto deve ser armazenado, manipulado e usado de acordo com praticas idoneas de higiene industrial e em conformidade
com a legislacdo vigente. Produto para uso alimentar e enoldgico, de uso exclusivamente profissional.
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