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CLARIFY CT

DESCRIÇÃO
É um coadjuvante específico para clarificação e estabilização dos vinhos.
CLARIFY CT atua com um efeito adsorvente em relação a numerosas moléculas responsáveis por defeitos olfativos. Reduz 
além disso os aromas de amargo na boca e melhora a filtrabilidade do vinho criando um sedimento compacto. CLARIFY 
CT não aporta alergénios ao vinho tratado. 
 
 
COMPOSIÇÃO
Proteínas e polissacarídeos provenientes de Saccharomyces Cerevisiae e quitosano.

MODO DE UTILIZAÇÃO 
Sendo um produto muito ativo, recomenda-se uma dosagem de 5 – 10 g/hl para os tratamentos de acabamento; as 
doses mais altas ou seja 15 – 25 g/hl, serão referidas aos casos mais graves, ou seja na clarificação dos vinhos jovens nas 
primeiras trasfegas, ou após o fim da fermentação malolática nos vinhos tintos. Para obter um fundo muito compacto é 
aconselhável dispersar a dose a utilizar diretamente em 10 – 20 partes do vinho a tratar e adicionar à massa o mais rapi-
damente possível mantendo em agitação durante pelo menos 15 minutos.

DOSAGEM DE UTILIZAÇÃO
Dose de utilização: 5-25 g/ hl

EMBALAGEM
Saco de 1 kg

CONSERVAÇÃO
Embalagem fechada: conservar em local fresco (temperatura inferior a 25°C), seco, ventilado e isento de odores.
O produto mantém íntegras as suas características durante pelo menos 24 meses a partir da data de produção.
Embalagem aberta: fechá-la cuidadosamente e conservá-la num local fresco (temperatura inferior a 15°C), seco e ventila-
do. Utilizar o produto em breve prazo.

PERIGOSIDADE
Este produto deve ser armazenado, manipulado e usado de acordo com práticas idóneas de higiene industrial e em con-
formidade com a legislação vigente. Produto para uso alimentar e enológico, de uso exclusivamente profissional.

CLASSIFICAÇÕES E DECLARAÇÕES
Conforme ao Reg. UE 934/2019 – Conforme ao Código Enológico Internacional.
Limitações de uso: Não classificado
Classificação ADR: Não classificado
Declaração OGM: Não contém OGM; não provém de OGM
Alergénios: Não contém produtos do Regulamento 1169/2011 e sucessivas modificações.


