EXBERTI FICHA TECNICA

CLARIFY FITOSINT

Mistura de proteinas vegetais e PVPP

DESCRICAO

CLARIFY FITOSINT é uma mistura de proteinas vegetais e PVPP que permite uma rapida sedimentagdo. Apresenta elevada
solubilidade sem formagdo de espuma, exalta a elegancia, atenua as sensagdes amargas e reduz a adstringéncia.

CLARIFY FITOSINT é isento de compostos alergénicos e portanto dispensado da obrigagdo de mencdo no rétulo.

COMPOSICAO
Proteinas de batata, ervilha e polivinilpolipirrolidona.

UTILIZACAO

CLARIFY FITOSINT é indicado para:

¢ A clarificagdo e flotagdo de mostos;

¢ A clarificagdo de vinhos brancos e rosados: para melhorar a limpidez e a filtrabilidade;
¢ A clarificagdo de vinhos tintos: para diminuir a adstringéncia sem interferir na cor;

¢ No tratamento de vinhos oxidados ou sensiveis a oxidagao.

MODO DE UTILIZACAO

Para avaliar a correta dosagem recomenda-se fazer provas preventivas em laboratério com doses escalares. Dispersar o
produto em agua na proporg¢do 1:10, agitando bem para evitar a formagdo de grumos. Introduzir no vinho ou no mosto
em remontagem mediante tubo Venturi ou bomba doseadora. Para a maxima eficdcia, a adicdo deve abranger pelo me-
nos metade do volume a clarificar.

DOSAGEM DE UTILIZAGAO
Recomenda-se uma dosagem de: 10-30 g/hL

EMBALAGEM
1kg

CONSERVACAO

Embalagem fechada: conservar em local fresco (temperatura inferior a 25°C), seco, ventilado e isento de odores. O produ-
to mantém integras as suas caracteristicas durante pelo menos 24 meses a partir da data de producgdo.

Embalagem aberta: fecha-la cuidadosamente e conserva-la num local fresco (temperatura inferior a 15°C), seco e ventila-
do. Utilizar o produto em breve prazo.

PERIGOSIDADE
Este produto deve ser armazenado, manipulado e usado de acordo com praticas idéneas de higiene industrial e em con-
formidade com a legislagdo vigente. Produto para uso alimentar e enoldgico, de uso exclusivamente profissional.
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EXBERTI FICHA TECNICA

CLASSIFICACOES E DECLARACOES

Conforme ao Reg. CE 606/2009 — Conforme ao Cddigo Enoldgico Internacional. Produto ndo certificado biolégico mas admitido para
a producdo de vinhos bioldgicos, na auséncia de produtos disponiveis de origem bioldgica certificada (Reg. CE 203/2012).
Limitagdes de uso: Nao classificado

Classificagdo ADR: N&o classificado

Declaracdo OGM: Ndo contém OGM; ndo provém de OGM

Alergénios: N3do contém produtos do anexo Il bis da diretiva 2000/13/CE e sucessivas modifica¢des.

As informagdes contidas nesta ficha sGo aquelas disponiveis no estado atual dos nossos conhecimentos.

Os utilizadores estéo obrigados a operar sequndo as boas prdticas de trabalho e segundo a legislacdo vigente; é também oportuno
operar com provas preliminares.

As indicag¢des reportadas neste documento ndo constituem garantia de obtencgdo do resultado.
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