
FICHA TÉCNICA

EXPERTI srl
Sede Operativa  via Colomba, 14 - 37030 Colognola ai Colli (VR)

Tel. 045.7675023   Fax 045.7675380   Mail experti@experti.it   Web www.experti.it

MP READYRED
Coadjuvante orgânico para as fases de envelhecimento dos vinhos tintos

DESCRIÇÃO
MP READYRED é um derivado específico de levedura especialmente selecionado para acelerar o processo de envelheci-
mento e estabilização da componente polifenólica dos vinhos tintos. MP READYRED resume o conceito da enologia do 
terceiro milénio, no qual se procura elaborar e gerir a estrutura dos vinhos sem recorrer a tratamentos subtrativos. A 
libertação de polissacarídeos parietais de levedura permite uma decidida harmonização da estrutura tânica, “envolven-
do” os polifenóis e determinando uma importante redução da adstringência dos vinhos. MP READYRED é particularmente 
indicado para a elaboração dos vinhos tintos jovens de estilo contemporâneo exigidos hoje pelo mercado. A adição pode 
ser efetuada durante todo o período do envelhecimento até às fases que precedem a clarificação. 

MP READYRED: 
• Reduz notavelmente a perceção da adstringência.
• Respeita a estrutura.
• Permite dar maior realce à sensação frutada.
• Permite balancear o equilíbrio REDOX.
• Enriquece o vinho em polissacarídeos parietais.
• Protege o vinho das oxidações e preserva o perfil organolético. 
 
 
COMPOSIÇÃO
Cascas de levedura.

MODO DE UTILIZAÇÃO
Dispersar o MP READYRED num volume de 5 – 10 vezes o seu peso de água a 25-30 °C e deixar repousar durante cerca 
de meia hora. Posteriormente misturar bem criando uma suspensão homogénea e adicionar ao vinho garantindo uma 
perfeita dispersão no recipiente. Sugere-se deixar atuar o produto durante 7-15 dias e, alcançado o grau de tanicidade 
desejado, efetuar uma clarificação com 10-15 g/hL de bentonite.

DOSAGEM DE UTILIZAÇÃO
Dose: de 10 a 30 g/hL

EMBALAGEM
Pacotes de 1 kg e sacos de 10 kg.

CONSERVAÇÃO
Embalagem fechada: conservar em local fresco (temperatura inferior a 25°C), seco, ventilado e isento de odores.
O produto mantém íntegras as suas características durante pelo menos 24 meses a partir da data de produção.
Embalagem aberta: fechá-la cuidadosamente e conservá-la num local fresco (temperatura inferior a 15 °C), seco e ventila-
do. Uma vez aberto, utilizar o produto em breve prazo.

PERIGOSIDADE
Este produto deve ser armazenado, manipulado e usado de acordo com práticas idóneas de higiene industrial e em con-
formidade com a legislação vigente. Produto para uso alimentar e enológico, de uso exclusivamente profissional.


