EXBERTI FICHA TECNICA

XP GUM KORDOFAN 30%

Solugao estabilizada de goma arabica Kordofan filtrada estéril

DESCRICAO

E uma solugio coloidal filtrada estéril, com baixissimo poder entupidor e elevadissimo poder protetor, proveniente do
processamento das mais selecionadas variedades de goma arabica de pureza farmacéutica, precisamente o tipo Acdcia
Kordofan.

Protegdo coloidal contra turvantes tipo proteinas, polifendis, antocianinas e metais.

Incremento e restabelecimento do conteudo coloidal dos vinhos mesmo apds filtragdes muito apertadas, com conse-
quente melhoria do sabor e do “corpo”.

Melhora a persisténcia e a uniformidade do “perlage” nos vinhos espumantes e frisantes.

COMPOSICAO
Goma arabica purissima, anidrido sulfuroso e dgua desmineralizada.

UTILIZACAO

Sendo um coloide protetor com carga eletropositiva, a adigdao deve ser efetuada em vinhos perfeitamente limpidos, apds
a ultima filtragao.

XP GUM KORDOFAN sendo perfeitamente estéril e com pH compativel, pode ser adicionada diretamente na enchedora
durante a fase de engarrafamento.

MODO DE UTILIZAGAO
A sua forma liquida torna-a pronta para uso.

DOSAGEM DE UTILIZACAO
20 - 40 gr/hl como preventivo das precipita¢cdes coloidais.
80 -100 gr/hl para conferir maciez e persisténcia ao sabor.

EMBALAGEM
Embalagens de 1 kg e de 25 kg

CONSERVACAO

Embalagem fechada: conservar em local fresco (temperatura inferior a 25°C), seco, ventilado e livre de odores. O produto
mantém intactas as suas caracteristicas por pelo menos 24 meses a partir da data de produgao.

Embalagem aberta: fechar cuidadosamente e conservar em local fresco (temperatura inferior a 15°C), seco e ventilado.
Utilizar o produto em curto prazo.

PERIGOSIDADE
Este produto deve ser armazenado, manipulado e usado de acordo com praticas adequadas de higiene industrial e em
conformidade com a legislagcdo vigente. Produto para uso alimentar e enoldgico, de uso exclusivamente profissional.
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