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DOGHE F

O PRODUTO
As DOGHE F de carvalho francês proveniente das principais florestas de Quercus sessilis. A madeira é selecionada dire-
tamente na floresta e controlada durante todas as fases de processamento para assegurar as melhores características 
sensoriais, de homogeneidade e repetibilidade qualitativa.
As aduelas são projetadas para o envelhecimento em tina. Difundem lentamente durante o mês um “boisé” muito fino, 
fundido e harmoniosamente integrado ao vinho.

CARACTERÍSTICAS
As DOGHE F M-AROMA aportam complexidade e estrutura, conservam as características da uva, efeito anti-redutor, pro-
tegem contra a oxidação, estabilizam e protegem a cor do vinho. LightOak F M-AROMA aumenta a doçura, a estrutura, o 
comprimento e a redondeza. Aumenta o equilíbrio e a fineza. Aporta sensações de baunilha, moca, pão tostado, chocola-
te e notas ligeiramente especiadas.
As DOGHE F M-STRUCTURE ajudam o desenvolvimento da complexidade, equilíbrio e volume. Estabilizam o ponto de cor. 
Preservam os caracteres varietais com efeito anti-redutivos. Ajudam o processo de maturação. Aumentam a perceção da 
doçura, aumentam a sensação de estrutura, comprimento e a redondeza, aumentam o equilíbrio e a fineza. Evidenciam 
as características frutadas do vinho e aportam sensações de coco, baunilha e ligeira caramelização.
As DOGHE F + 3 INTENSE aportam complexidade e estrutura, conservam as características da uva, efeito anti-redutor, 
protegem contra a oxidação, estabilizam e protegem a cor do vinho. Aportam estrutura, força e comprimento conferindo 
sensações de especiarias, fumo, pão tostado, chocolate, caramelo, moca.

DOSAGEM RECOMENDADA
1-4 aduelas/hl

TEMPOS DE CONTACTO
3-6 meses

EMBALAGEM
Pacotes em alumínio alimentar de 30 pç

As ADUELAS F M-AROMA, M-STRUCTURE e +3 INTENSE são conformes ao código enológico internacional.


