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Lightoak DOGHE A

O PRODUTO
As DOGHE A de carvalho americano proveniente das principais florestas de Quercus Alba. A madeira é selecionada 
diretamente na floresta e controlada durante todas as fases de processamento para assegurar as melhores características 
sensoriais, de homogeneidade e repetibilidade qualitativa.
As aduelas são projetadas para o envelhecimento em tina. Difundem lentamente durante o mês um “boisé” muito fino, 
fundido e harmoniosamente integrado ao vinho.

CARACTERÍSTICAS
As DOGHE A M-AROMA aportam complexidade e estrutura, preservam as características do fruto, preservam os caracte-
res varietais com efeito anti-redutivos e anti-oxidativos. Estabilizam o ponto de cor e preparam para o envelhecimento. 
Conferem redondeza, riqueza, profundidade e um enriquecimento da estrutura aromática ao vinho com notas de noz, 
baunilha, coco, cappuccino e amêndoa.
As DOGHE A M-STRUCTURE aportam complexidade e estrutura, conservam as características da uva, efeito anti-redutor, 
protegem contra a oxidação, estabilizam e protegem a cor do vinho. Conferem maciez e redondeza na boca, volume e 
taninos ligeiros com notas de coco, caramelo, baunilha, frutos exóticos, canela e mel.
As DOGHE A +3 INTENSE aportam complexidade, preservam as características do fruto, conservam os caracteres varietais 
com efeito anti-redutivos e anti-oxidativos. Estabilizam o ponto de cor e preparam para o envelhecimento. Aumentam 
a complexidade e o caráter do vinho, melhorando a sua capacidade de conservação. Conferem notas de café, chocolate 
amargo, avelãs tostadas, cacau e pão tostado.

DOSAGEM DE UTILIZAÇÃO
1-4 aduelas/hl

TEMPO DE CONTACTO
3-6 meses

EMBALAGEM
Pacotes em alumínio alimentar de 30 pç

As ADUELAS A M-AROMA, M-STRUCTURE e +3 INTENSE são conformes ao código enológico internacional.


