NYTROL CV

Liquide de lavage de la vaisselle a la main

010370-010372-010373

— AVANTAGES

*EFFICACITE D’ACTION : NYTROL CV offre une
mousse généreuse et persistance qui dégraisse la
vaisselle de maniére remarquable. Elle est d’ailleurs
tres efficace sur 'huile d’olive.

+ ECONOMIQUE : Produit hautement concentré.

‘RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT ET DE
L’UTILISATEUR : Ce produit est sans phosphates,
sans COV, sans CMR, sans agents sensibilisants,
sans composés persistants dans I'environnement.
Ce produit est composé de substances organiques
facilement biodégradables.

— COMPOSITION

15 % ou plus, mais moins de 30 % : agents de
surface anioniques.

Moins de 5 % : agents de surface non

ioniques, parfums, conservateurs
(Methyl(chloro)isothiazolinone).

— CARACTERISTIQUES

Aspect : liquide transparentvert

Odeur : pomme

pH concentré (25°C) : 7,0 - 8,0

Poids spécifique (25°C) : 1,04 —1,05
Viscosité (25°C) : 200 — 500 cps

Stabilité : stable dans des conditions normales
d’entreposage

— LEGISLATION

Conforme a la législation relative aux produits de
nettoyage du matériel pouvant entrer en contact
avec les denrées alimentaire (Arrété du 8
septembre 1999) et textes supérieurs.

¥ parepes

Solutions d’hygiéne et de protection professionnelles

Réf. 010370 Colis de 6 flacons de 1 L
Réf. 010372 Colis de 1 bidons de 20 L
Réf. 010373 Colis de 2 bidonsde 5 L

APPLICATION —

Industrie et services alimentaires...

MODE D’EMPLOI —

Utiliser 10 a 40 ml de NYTROL CV par 10 litres
d’eau. Il est préférable de verser d’abord le liquide
de lavage dans le bassin et d’ajouter ensuite I'eau
chaude de facon a mélanger le détergent et a
former une mousse abondante instantanément.
Rincer la vaisselle a I'eau claire.

Pour les surfaces pouvant entrer en contact avec
des denrées alimentaires, bien rincer ces surfaces a
I'eau potable.

PRECAUTIONS —

Eviter le contact avec les yeux . Conserver hors de
la portée des enfants. Produit réservé a un usage
exclusivement professionnel.
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