
SUPER DEGRAISSANT CUISINE 
Four – Friteuse – Piano  

1. PROPRIETES :
SUPER DEGRAISSANT CUISINE eVW XQ SURdXiW SRXU le QeWWR\age eW l¶eQWUeWieQ deV diffpUeQWV maWpUielV de cXiViQe QRWammeQW 
les fours, grills, pianos, barbecues, rôtissoires.  
SUPER DEGRAISSANT CUISINE plimiQe UaSidemeQW eW efficacemeQW leV gUaiVVeV caUbRQiVpeV TXi V¶iQcUXVWeQW VXU leV VXUfaceV eW 
dans les parois du matériel de cuisson. 
Il agit en profondeur, casse les graisses de toutes origines, les décolle, les sépare, les émulsionne, évite leur redéposition. 

2. MODE D'EMPLOI :
Surfaces : V¶XWiliVe dilXp de 5 j 10 %, laiVVeU agiU 5 miQXWeV SXiV UiQceU abRQdammeQW j l¶eaX claiUe 
Friteuse : 
- Vidanger la friteuse et la rincer à l'eau chaude.
- Remplir la friteuse aux 3/4 avec une solution de produit de 10 à 30%, suivant l'importance des souillures.
- Porter à ébullition pendant une heure.
- Laisser refroidir. Vidanger et rincer.
- Le matériel doit être propre, exempt de souillures.
Four :
- Pulvériser le produit pur sur les surfaces froides, tiède ou chaudes sans dépasser les 60°C.
- Laisser agir 5 à 10 minutes.
- ElimiQeU l¶e[cpdeQW aYec XQe UacleWWe SXiV aYec XQe pSRQge hXmide.
- ReQRXYeleU l¶RSpUaWiRQ Vi QpceVVaiUe.

3. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

4. CONDITIONNEMENT :

Carton de 4 x 5 litres. 

5. PRECAUTIONS D’EMPLOI :

Produit strictement professionnel 
Le SRUW deV gaQWV eVW cRQVeillp j l¶XWiliVaWiRQ. Ne pas utiliser sur les surfaces fragiles. Faire un essai sur les surfaces avant 
application. 
Eviter le contact avec les yeux et la peau.  
Tenir hors de portée des enfants. 
Formule déposée au centre anti-poison de Nancy (N°622) : + 33 (0)3 83 22 50 50, 
N� de WplpShRQe eQ caV d¶XUgeQce INRS/ORFILA : + 33 (0)1 45 42 59 59. 
Fiche de données de sécurité disponible sur simple demande ou sur le site www.hydrachim.fr . 
PRXU XQe TXeVWiRQ de VpcXUiWp, Qe SaV dpcRQdiWiRQQeU le SURdXiW de VRQ emballage d¶RUigiQe eW Qe SaV UpXWiliVeU l¶emballage 
vide. 
Ces informations données à titre indicatif sont le reflet de nos meilleures connaissances sur le sujet. 
Elles ne sauraient en aucun cas engager notre responsabilité. 

 Produit conforme à la législation relative aux procédés et aux produits utilisés pour le nettoyage des matériaX[ eW RbjeW deVWiQpV j eQWUeU eQ cRQWacW aYec deV deQUpeV, SURdXiWV eW bRiVVRQV SRXU l¶alimeQWaWiRQ de l¶hRmme eW deV 
animaux (décret 73138 du 12.02.1973 modifié le 19.12.2013). 

N° de révision 06/06/2011

Aspect : Liquide limpide brun 
pH à 1% : 12,25 +/- 0,5 
Densité: 1,1 +/- 0,02 
Stockage : TeQiU j l¶abUi de la lXmiqUe, de la chaleXU eW dX fURid. 
CRQWieQW, SaUmi d¶aXWUeV composants : 
(règlement CE N°648/2004 ± 907/2006) Inférieur à 5 % : agents de surface non anioniques, EDTA et sels. 
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