SPARK-F
3180
Désinfectant

fnettoyant
‘spécial alimentaire

SOLUTIONS
D'HYGIENE

SPARK-F est un désinfectant nettoyant alimentaire homologué par le ministere de I'agri-
culture. Il offre un large spectre d’action en désinfection en présence de substances
interférentes (salissures).

CARACTERISTIQUES
* Efficacité optimale sur salissures alimentaires (sang, huiles ...).
* Pas de contrainte quant a un environnement isotherme et/ou frigorifique.

DESTINATION

* Industries agroalimentaires, cuisines, cantines, restauration hors foyers.

* Pour toutes les surfaces en domaine alimentaire (TP4) : sols, murs, plans de travail,
gros matériel, locaux et ateliers de stockage, véhicules de transport alimentaire...

FORMULATION ET APPLICATION

* Formulation équilibrée : sels d’ammoniums quaternaires, tensioactifs non ioniques, sels
tampons, séquestrant organique.

* Formulation concentrée bactéricide, fongicide.

SUBSTANCES ACTIVES BIOCIDES
Chlorure d’alkyl dimethyl benzyl ammonium (68424-85-1) : 94,3 g/kg, TP4.
Dodécyl dipropylene triamine (2372-82-9) : 8,4 g/kg, TP4.

NORVEES SOUCHESTESTEES CONDITIONS DESSA CONCENTRATION
ACTVE MINIMALE

Bactérici Staphylococcus aureus 20°C/ 5min 0,05%

de NFEN Pseudomonas aeruginosa 01%

1040

Bactérici Pseudomones aeruginosa 1%

de NFEN Escherichiacoli 20°C/ 5mi 0,25%

1276 Erterococcus hirae mn 01%

Conditionsdesaleté Staphylococcus aureus 0,25%

Fongicide Candida Albicans o ) 0,1%

NFEN1275 AspergilusNiger 20°C/ 15min 1%

Fongicide

NFEN1650 Aspergilus Niger 20°C/ 15min 2%

Conditionsde saleté

¥ parepes

260030 — Colis de 2 bidons de 5L

CHIMIE ET BIOTECHNOLOGIE AU SERVICE DE L’HYGIENE POUR UN ENVIRONNEMENT SAIN

UTILISATION MANUELLE ou
MECANIQUE
Monobrosse, autolaveuse, nettoyeur

haute pression, canon a mousse, centrale
d’hygiéne.

Dosage : A partir de 1 %.

Temps de contact: 5 a 15 minutes,
selon le spectre de désinfection souhaité.

Lorsque le produit est utilisé dans les
établissements alimentaires : Eviter la
contamination des aliments lors de I'appli-
cation et de l'entreposage du produit.
Toutes surfaces sujettes au contact direct
avec la nourriture doivent étre bien rincées
a I'eau potable apreés 'usage de ce pro-
duit.

NORMALISATION

Conforme a la législation relative aux pro-
duits utilisés pour le nettoyage des maté-
riaux et objets destinés a entrer en contact
avec des denrées alimentaires.

Les informations données ci-dessus ne sauraient étre reproduites sans notre autorisation écrite. Elles décriventnotre opinionen la matiére mais n'engagent pas notre responsabilité si quelque accidentrésultait de leur interprétation.
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