
VINAGRETA d’ ALFÀBREGA

- Ratllar la pell de la llimona dins d’un bol
- Afegir-hi el suc de la llimona
- Afegir-hi 1/2 dent d’all ratllat
- Afegir-hi l’oli i emulsionar amb les varetes
- Picar l’alfàbrega fresca i afegir-la a la vinagreta. Picar l’alfàbrega al moment de servir perquè no perdi 

l’aroma

Ingredients

100 ml oli d’oliva verge extra

8-10 fulles alfàbrega fresca

1 llimona

1/2 dent all

sal


