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1. LENTIL SOUP                            € 4.00
     Linzensoep met fijne kruiden

2. MULLIGTAWNY SOUP                           € 4.00
     Kip en linzen soep met fijne kruiden

3. SABZI SOUP                            € 4.00
     Groentensoep met fijne kruiden

4. ONION BHAJEE                            € 4.00
     Gefrituurde uienringen op indische wijze

5. SAMOSA                            € 5.00
     Aardappelen en doperwtjes, verpakt
     in een driehoekje van bladerdeeg

6. KING PRAWN PAKORA                           € 7.00
     Garnalen met Indiase kruiden en kikkererwtenbloem – gefrituurd

7. TANDOORI HOT WINGS                          € 6.50
     Kippenvleugels, gemarineerd in 
     Indiase kruiden en gegrild in de tandoori-kleioven

8. CHICKEN TIKKA                           € 5.50
     Medium gekruid en gemarineerd zacht kippenvlees,
     gegrild in de tandoori-kleioven

9. LAMB TIKKA                            € 7.00
     Medium gekruid en gemarineerd zacht lamsvlees,
     gegrild in de tandoori-kleioven

10. TANDOORI CHICKEN                           € 5.50
        Kippenbouten, gemarineerd, gegrild in de tandoori oven

11. SHEEKH KEBAB                            € 6.50
        Kruidig lams en kipgehakt, gemengd met Indiase
        kruiden, gember, knoflook en geroosterd in tandoori oven

12. TASTE OF INDIA MIX                           € 7.00
        Mix van 3 verschillende voorgerechten

13. PAPUDUM                            € 1.50
         Flinterdun krokant gefrituurd bijgerecht bereid uit linzen

In 2002 opende Taste of India als eerste Indische restaurant in Lim-
burg. Het heeft , het heeft een uitstekende cuisine en laat u proeven 

van degerechten van het verre Oosten. 

Onze curry vormt de basis van ons menu, maar laat u verleiden door 
onze typische Indische tandoori of onze heerlijke suggesties!

Allergeneninformatie? Vraag ernaar! Samen vinden we een smakelijke 
oplossing! De samenstelling van onze gerechten kan wijzigen.

VOORGERECHTEN
GESERVEERD MET CHUTNEYS

INFORMATIE

Nu kun je ons ook vinden in de 
Dorpsstraat voor exclusief 
heerlijke vegetarische gerechten

Dorpstraat 38/3 3500 Hasselt www.vegofindia.be



1. TANDOORI PANEER TIKKA                                                            €14.00
     Gemarineerde, geroosterde cottage kaas

2. TANDOORI CHICKEN TIKKA                        €15.00
     Medium gekruid en gemarineerde zacht kippenvlees,
    geroosterde in de tandoori-kleioven

3. LAMB TIKKA                         €17.00
     Medium gekruid en gemarineerde zacht lamsvlees,
    geroosterde in de tandoori-kleioven

4. MURG MALAI TIKKA                   €16.00
     Kipfilet gemarineerde met kaas, room, citroensap en
    traditionele kruiden, geroosterde in de tandoori oven

5. HARYALI MURG TIKKA                        €16.00
     Kipfilet gemarineerde in room en muntsaus en Indiase specerijen 
    geroosterde in de Tandoor oven

6. TANDOORI SHEEKH KEBAB                       € 14.50
     Kruidig kip en lamsgehakt, geroosterde in klei-oven

7. TANDOORI KING PRAWN                        €18.50
     Grote, gepelde garnalen, gemarineerde, geroosterde 

8. MAAHI FISH TIKKA                         €18.50
     Gemarineerde stukjes vis (victoriabaars), geroosterde in klei-oven

9. TANDOORI CHICKEN                         €14.00
     Kippenbouten, gemarineerde, geroosterde in de tandoori oven

10. TANDOORI MIX GRILL                       € 15.00
     Combinatie van Tandoori gerechten

TANDOORI GERECHTEN
(ALLE HOOFDGERECHTEN GESERVEERD MET BASMATI RIJST)

1. CHICKEN CURRY                                                                                  €14.00
     Kipfilet bereid in een traditionele curry saus met speciale kruiden

2. CHICKEN TIKKA MASALA                        €14.50
     Kipfilet, gemarineerd in tandoorisaus,
    gegrild en gekookt met verschillende kruiden

3. CHICKEN MADRAS                        €14.50
     Stukjes kipfilet gekookt in een medium/hete curry saus
    met tomaten en uien, afkomstig uit het zuiden van India

4. BUTTER CHICKEN                    €14.50
     Licht gekruide stukjes kipfilet, geroosterde in tandoori oven
    en daarna gekookt in een speciale saus van verse tomaten,
    roomboter en lichte kruiden

5. CHICKEN MUSHROOM                        €14.50
     Stukjes kipfilet met champignon en speciale kruiden

6. CHICKEN KORMA                          €14.50
     Stukjes kipfilet bereid in een romige en zoete saus met
    kokosmelk en amandelen

7. CHICKEN VINDALOO                       € 14.50
     Kippenvlees in een hete kerrie saus met
   diverse kruiden en aardappelen

8. CHICKEN TIKKA JAL FREZI                       € 14.50
     Typische Indiase gerecht met paprika, uien, gember, 
     tomaten en Indiase kruiden

9. CHICKEN KARAHI                         €14.50
      Gekookt met ui, gember, paprika en exotische kruiden in currysaus

10. CHICKEN SAAG                         €14.50
        Een heerlijke combinatie van kipfilet bereid
       met spinazie en kruiden

11. CHILI CHICKEN                    €15.50

12. CHICKEN DAHI                    €15.50
       Stukjes kipfilet met speciale kruiden in yoghurtsaus

13. CHICKEN BALTI                         €15.50
        Stukjes kipfilet bereid in kruidige saus, uien, tomaten,
       gember en koriander

14. CHICKEN DHANSAK                       € 14.50
         Kipfilet, gekookt in kerrie met Indiase linzen, kruiden,
        citroensap en tomaten

15. CHICKEN SPECIAAL                   €16.00
       Chef Speciaal

  KIP GERECHTEN
(ALLE HOOFDGERECHTEN GESERVEERD MET BASMATI RIJST)



1. LAMB CURRY                                 €15.00
     Lamsvlees bereid in een traditionele kerrie saus

2. LAMB TIKKA JAL FREZI                       €15.50
     Stukjes lamsvlees bereid met paprika, uien en tomaten

3. LAMB KORMA                         €15.50
     Stukjes lamsvlees bereid in een zoete en romige saus met
    kokosmelk en amandelen

4. LAMB MADRAS                    €15.50
     Stukjes lamsvlees gekookt in een medium/hete curry saus
    met tomaten en uien, afkomstig uit het zuiden van India

5. LAMB KARAHI                         €15.50
     Lamsvlees bereid in een gekruide saus van koriander,
    fenegriek en gemalen zwarte peper

6. LAMB TIKKA MASALA                        €15.50
     Stukjes lamsvlees geroosterd in de Tandoor,
    met een gekruide currysaus als dressing

7. LAMB VINDALOO                       € 15.50
     Lamsvlees en stukjes aardappel gebakken in een
    Goa-geïnspireerde hete currysaus

8. LAMB SAAG                                 €15.50
     Een heerlijke combinatie van lamsfilet en spinazie met een
    bijzondere smaak

9. LAMB CHILI                        €16.50
     

10. LAMB METHI                         €15.50
     Stukjes lamsvlees bereid in een kruidige saus met fenegriek

11. LAMB DHANSAK                    €14.50
     Lamsvlees langzaam gebakken in een licht pittige currysaus,
    omringd door linzen en met een frisse hint van citroen.

12. LAMB DO PIAZA                         €15.50
     Lamsvlees in kerriesaus, bereid met medium hete
    kruiden, veel uien, tomaten, gember en knoflook

13. LAMB KASHMIR                         €15.50
     Lamsvlees bereid in een hete kerrie saus met fenegriek
    bladeren, hete Kashmiri masala.

14. LAMB SPECIAL                       € 18.50
     Chef Speciaal

1. CHICKEN   BIRYANI                                                                               €14.00
     Medium gekruide Indiase basmati rijst
    gebakken met kip en uitjes

2. MOGHLAI BIRYANI                         €15.50
     Mals lamsvlees gekookt met rijst, gebakken uitjes,
    fruit en noten

3. FISH BIRYANI                         €15.00
     Zalm gekookt met Indiase Basmati rijst en speciale
    vis kruiden uit Zuid-India.

4. KING PRAWN BIRYANI                   €18.50
     Grote garnalen gekookt met Indiase Basmati rijst
    en speciale vis kruiden uit Zuid-India.

5. VEGETABLE BIRYANI                        €13.50
     Verse groenten gekookt met Indiase Basmati rijst
    en een licht accent van kruiden

1. BASMATI RICE                            €3.50
     Witte Basmati rijst met comijnzaad

2. PILLAW RICE                            €4.00
      Basmati rijst met saffraan

3. GARLIC RICE                            €6.50
      Basmati rijst met knoflook

4. MUSHROOM RICE                            €6.50
      Basmati rijst met champignon

5. MADRAS RICE                            €6.50
      Basmati rijst met kokos (Zuid-indisch)

6. CHILI RICE                           €6.50
      Basmati rijst met verse chili’s

7. EGG RICE                       €6.50
     Basmati rijst met ei

8. VEGETABLE RICE                                            €6.50
     Basmati rijst met groenten

BIRYANI'S & RIJSTLAMS GERECHTEN
(ALLE HOOFDGERECHTEN GESERVEERD MET BASMATI RIJST)



1. FISH MASALA                                 €15.50
     Vis, gekookt met verschillende kruiden, verse
     tomaten en uien

2. FISH JAL FREZI                        €15.50
     Stukjes zalm bereid met paprika, uien en tomaten

3. FISH VINDALOO                         €15.50
    Stukjes zalm en aardappel gebakken in een
   Goa-geïnspireerde hete currysaus

4. PRAWN NARIYAL                    €18.50
     Grote garnalen bereid in een romige en zoete
    saus met kokosmelk

5. PRAWN MADRAS                         €18.50
     Grote garnalen bereid met tomaten, lichte kruiden en
    curry saus volgens een recept uit Zuid-India

6. PRAWN JAL FREZI                        €18.50
     Grote garnalen bereid met paprika, uien en tomaten

7. PRAWN VINDALOO                       € 18.50
     Grote garnalen en stukjes aardappel gebakken in een
    Goa-geïnspireerde hete currysaus.

1. DAAL TADKA                                                                              €13.50
     Linzen bereid volgens een speciaal recept
    uit Noord-India

2. CHANA MASALADAR                        €13.50
     Gekookte kikkererwten bereid volgens het
    Noord-Indische recept

3. BUTTER PANEER MASALA                        €13.50
     Zelfgemaakte kaas met uien, tomaten en
     met verschillende kruiden

4. BOMBAY POTATOES                        €13.50
     Een lekker kruidig bijgerecht van gekookte
    aardappelen

5. SHAHI PANEER                    €13.50
    Zelfgemaakte kaas in roomsaus (zacht van smaak)

6. ALU GOBI                         €13.50
     Bloemkool roosjes gekookt met aardappelen
    in een mild specerijen mengsel

7. ALU PALAK                         €13.50
     Indiase spinazie en aardappelen,
    gekookt met boter en kruiden

8. ALU BAIGAN                         €13.50
     Stukjes aubergine gekookt met aardappelen in een
    mild specerijen mengsel

9. PALAK PANEER                         €13.50
     Zelfgemaakte Indiase kaas bereid
     in gekookte spinazie

10. BHINDI BHAJEE                         €13.50
     Gesneden okra met uien, tomaten en kruiden

11. MIX VEG JAL FREZI                        €13.50
     Vers seizoensgroenten bereidt met tomaten en
    kruiden

12. MUSHROOM BHAJEE                        €13.50
     Champignons bereid met uien, tomaten en kruiden

(ALLE HOOFDGERECHTEN GERSERVEERD MET BASMATI RIJST)

VIS GERECHTEN
(ALLE HOOFDGERECHTEN GESERVEERD MET BASMATI RIJST)

VEGETARISCHE GERECHTEN
Bijgercht Hoofdgerecht Bijgerecht Hoofdgerecht

€8.00 

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00 

€10.00

€10.00

€8.00

€8.00



1. NAAN OF TANDOORI ROTI                      €2.00
     NAAN: Indiaas brood gebakken in de tandoori klei-oven
    ROTI:Volkorenbrood gemaakt in de tandoori klei-oven

2. Chapati                            €3.00
     Volkorenbrood gemaakt op pan, geserveerd
    met of zonder boter

3. BUTTER NAAN                            €3.75
     Brood met boter gebakken in de Tandoori klei-oven

4. GARLIC NAAN                       €3.75
     Brood met geperste knoflook gebakken in de Tandoori klei-oven

5. KEEMA NAAN                            €3.75
     Brood gevuld met gekruid kip, lamsgehakt gebakken in de 
    Tandoori klei-oven

6. PESHAWARI NAAN                            €3.75
     Brood gevuld met kokos gebakken in de Tandoori klei-oven

7. CHEESE NAAN                           € 3.75
     Brood gevuld met gemalen kaas gebakken in de Tandoori klei-oven

8. CORIANDER NAAN                      €3.75
      Brood gevuld met koriander gebakken in de Tandoori klei-oven

9. PANEER NAAN                            €3.75
      Brood gevuld met thuis gemaakte kaas gebakken in de 
     Tandoori klei-oven

10. KULCHA NAAN                            €3.75
        Brood gevuld met gekruide geperste aardappelen, gebakken in de
      Tandoori klei-oven

11. MEETHI NAAN                       €3.75
        Brood gevuld met fenegriek bladeren gebakken in de Tandoori klei-oven

12. MINT NAAN                            €3.75
        Brood gevuld met verse munt gebakken in de Tandoori klei-oven

1. SALAD                       €3.50
     Komkommer, tomaat, uien

2. RAITA                            €3.50
    Gekruide yoghurt met komkommer en tomaat

3. CHUTNEY                            €1.50
    Mangosaus, muntsaus of pickels

NAAN BROOD EXTRA’S
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