
 

 CHEF’S CHOICE 
 

Onze Chef’s Choice bestaat uit 3, 4 of 5 gangen.  
 

Bij elke gang krijg je 2 verschillende gerechten om te sharen. Gerechten gemaakt met dagverse en seizoensgebonden producten, 

ook uit eigen tuin, met een variatie van vis en vlees. Je zal dus een hele variatie aan smaken kunnen ontdekken. Kies niet voor 

wat je kent maar durf op ontdekking gaan en word verliefd op onze smaakcombinaties. Om de 8 weken veranderen we onze hele 

kaart! Vegetarisch of veganistisch? Meld het ons en geniet van een aangepast menu. 
 

3 COURSES CHEF’S CHOICE       €45 p.p. 

koud - warm - dessert  

4 COURSES CHEF’S CHOICE DESSERT      €55 p.p. 

Koud - vis - vlees - dessert 
4 COURSES CHEF’S CHOICE TASTY BITES      €60 p.p. 

Tasty bites - koud - vis - vlees 

5 COURSES CHEF’S CHOICE enkel tijdens de 2de service vanaf 20u30 mogelijk  €65 p.p. 

Tasty bites - koud - vis - vlees - dessert  
 

SIGNATURE DISH  
 

Bij onze Chef’s Choice kan je ook kiezen voor een extra signature dish. Dit gerechtje wordt niet geshared, dit wil je gewoon voor 

jezelf houden! Kan per persoon toegevoegd worden en komt tussen de gang met vis en de gang met vlees. Enkel tijdes de 2de 

service vanaf 20u30 mogelijk.   

 

 

AANGEPASTE DRANKENFORMULES 
 

WIJNFORMULE ESSENTIAL 

Bij een lekker gerecht hoort een goede wijn, afgestemd op onze keuken door onze partner Pin’Art. 

3 COURSES €17          4 COURSES €22          5 COURSES €27 

 

WIJNFORMULE DELUXE 
Wijnen met meer diepgang en elegantie, afgestemd op onze keuken door onze partner Pin’Art. 

3 COURSES €24          4 COURSES €30         5 COURSES €36 

 

BIERFORMULE 

We mogen als Belgen terecht trots zijn op ons bier. Onze visie: een bierformule die perfect matcht met onze gerechten. 

3 COURSES €12          4 COURSES €17          5 COURSES €22 

 

KIDS 

Bij De Fortuyne geloven we dat lekker eten een basisrecht is. Ook voor de jongsten. 
 FANCY CHICKEN          €16 
Kip – Aardappel – Appel  
 

SWEET MEAT         €14 
Pasta – Tomaat – Gehaktballetjes  
 

FISH & CHIPS          €16 
Witvis – Aardappel – Homemade tartaar  

 

 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Margaretha’s leven is geen ponykamp. Ze wordt uitgehuwelijkt op driejarige leeftijd, is twee keer gehuwd 
voor haar 22ste levensjaar, maar blijft uiteindelijk alleen achter. 
 
Wanneer ze na tussenstops in Frankrijk en Spanje definitief neerstrijkt in de Nederlanden is de miserie nog 
niet voorbij. Thuis wacht de kroost van broer Filips de Schone en Margaretha wordt tegen wil en dank hun 
voogd. Tussen de kinderen zit klein Kareltje, een imperialistisch rakkertje dat later de geschiedenis in gaat 
als Keizer Karel V.  
 
Lichtpuntje: van een glazen plafond is er in die tijd geen sprake. Margaretha bekleedt een topfunctie als 
regentes en later als landvoogdes van de Nederlanden. Haar uitvalsbasis: Mechelen. Ze woont op een 
steenworp van hier, eerst in de huidige stadsschouwburg en nadien in het huidige gerechtshof. 
 
Een hoop mislukte huwelijken en een oorlogszuchtige neef, je zou voor minder een glas te veel drinken. Haar 
favoriete bar bevindt zich in pand De Fortuyne in de Befferstraat. Geruchten doen de ronde dat ze iedereen 
moeiteloos onder tafel drinkt. 
 
Na een historische kater ziet ze het licht en ruilt de fles Chardonnay voor Mocktails. Ze haalt de gezegende 
leeftijd van 50. 
 
 
 
 
Het advies van Margaretha:  
 

FORTUNE INFORTUNE FORT UNE 
Dat betekent volgens geschiedkundigen zoveel als: geluk en ongeluk maken een vrouw 

sterker.  

Wij lezen er gewoon drie keer de naam van haar favoriete kroeg in. 

 
 

U mag dit verhaal met een korreltje fleur de sel nemen. 

 

 

 


