Voorgerechten

Bourgondische escargots met lookboter

€10
Dagsoep
€7
Gemengde salade met spek, appel en frambozenvinaigrette
€15
Lauwe salade met gegratineerde geitenkaas op een bedje van appel en acaciahoning,
noten, seizoenfruit, rozijntjes
€16
Kaaskroketten
€15
Rundscarpaccio
€16
Garnaalkroketten
€16
Salade scampi t’Hofke
€16,5
Hoofdgerechten
Eendenborst met rode portsaus en gratin Dauphinois
€26
Nieuw-Zeelandse lamszadel met pesto, krielaardappelen in schil en rozemarijnsaus
€26
Scampi t’Hofke met rijst
€21
Tagliatelli met scampi, kippenreepjes, gewokte groentjes en parmezaanse kaas
€22
Pasta kip en spek
€20
Pasta Veggie
€20
Zalmfilet met gewokte groenten
€22
Huisbereide stoofvlees met donker bier
€19
Filet Mignon met slaatje, peperroomsaus of champignonsaus
€23

Filet Stroganoff



Desserten

Vanille-ijscréme met warme ‘Callebaut’ chocoladesaus
Zoete Zonde van ’t Hofke assortiment

Profiterolles gevuld met ijscréme op een spiegel van chocoladesaus en gebakken
amandelschilfers

Creéme Briilée

NY cheesecake
Chocoladetaart
ONZE GERECHTEN KUNT U OOK MEENEMEN
Lunch groepen €23
MENU 1

Dagsoep & Pasta pesto met zongedroogde tomaten en parmezaan

MENU 2

Dagsoep & Huisbereid stoofvlees met frietjes

MENU 3

Dagsoep & Lauwe salade met gegratineerde geitenkaas op een bedje van appel en acaciahoning,

notenmengeling, rozijntjes en frambozenvinaigrette

MENU 4
Dagsoep & Vegetarische pasta

€23

€9

€11

€10

€9

€9

€9



Diner groepen €41

OP ZATERDAGAVOND NEMEN WI1J GEEN GROEPEN AAN
MENU 1

Dagsoep & scampi’s met rijst & Profiterolles gevuld met ijscréme op een spiegel van warme
chocoladesaus en amandelschilfers

MENU 2

Lauwe salade met gegratineerde geitenkaas op een bedje van acaciahoning, noten, seizoenfruit,
rozijntjes en vinaigrette & Gebakken zalm met kruidenkorst & Huisgemaakte chocoladetaart.

MENU 3

Salade met gebakken kip en scampi & Rundstournedos met frietjes & N.Y cheesecake.

MENU 4

Rundscarpaccio met rucola, notenolie en Parmezaan kaas & Huisbereide rundscarbonade &
Vanille-ijscréme met warme chocoladesaus van Callebaut.



