A.A. P

CHOCOLATERIE ™

Pralin’art NV en A&A Chocolaterie NV te Lokeren zijn dochterbedrijven van Hamlet NV te Vrasene. Deze
chocoladebedrijven zijn gespecialiseerd in pralines en holfiguren voor Internationale Retailketens. Al meer dan
25 jaar hebben we een sterke reputatie binnen deze sector, zowel voor speciale seizoensassortimenten als
voor assortimenten die het hele jaar door verkocht worden.

Om ons team in Lokeren te versterken, zijn wij op zoek naar een Productiemanager (m/v) met een boontje
voor voeding / chocolade.

Wat je bij ons gaat doen:

e Je bent de drijvende kracht achter het volledige productieproces op onze vestiging A&A
Chocolaterie. Jouw missie? De vlotte realisatie van al onze productiebehoeften.

e Jij bent een sleutelfiguur in de operationele aansturing en dagelijkse supervisie van ons
productie- en inpakgebeuren. Elk aspect van de werkvloer heeft geen geheimen voor jou.
Bovendien ben jij de verbindende schakel tussen diverse afdelingen zoals kwaliteit,
technische dienst, productie en inpak.

e Efficiéntie is jouw tweede naam, want jij houdt nauwlettend toezicht op de optimale inzet
van onze medewerkers, machines en middelen.

e Kwaliteit staat hoog in het vaandel, en jij zorgt ervoor dat ons product gedurende elke fase
van het productieproces aan de hoogste eisen voldoet.

e Leiding geven en coachen zijn een integraal onderdeel van jouw rol, waarbij je individuele
opleidingsbehoeften op de werkvloer identificeert en evalueert. Ook weet je ons team dag in
dag uit te motiveren en te begeleiden.

e Jij bent een actieve deelnemer aan zowel personeels- als kwaliteitsvergaderingen, waarbij
jouw input van onschatbare waarde is.

e Veiligheid is een van jouw prioriteiten, of het nu gaat om voedselveiligheid of algemene
veiligheid.

e Je zet je volledig in voor een correcte uitvoering volgens ons hoogstaande kwaliteitssysteem.

Waarom je voor een job bij A&A moet kiezen:

Wil je deel uitmaken van een dynamische en inspirerende werkomgeving waar creativiteit en passie
samenkomen? Dan is A&A de beste optie voor jou! Onze focus ligt op het maken van hoogwaardige
chocoladeproducten die de zintuigen prikkelen. Door bij A&A te werken krijg je de kans om deel uit te maken
van een getalenteerd team dat streeft naar vakmanschap en innovatie. We bieden daarnaast ook ruimte voor
persoonlijke groei en ontwikkeling, waardoor je je talenten verder kan ontplooien.

Wat bieden we jou?

e Een contract van onbepaalde duur

e Een aantrekkelijk loon, aangevuld met leuke extra’s (maaltijdcheques, kortingen op onze
bedrijfsproducten, ...)

o Je komt terecht in een eigentijdse werkomgeving die voorzien is van de nieuwste tools, zodat
jij het beste uit jezelf kunt halen

e 12 ADV dagen bovenop het wettelijke verlof van 20 dagen

¢ Naast een warme welkom, voorzien we ook een uitstekende begeleiding tijdens jouw
inwerkperiode. We zorgen ervoor dat je vanaf dag één optimaal wordt ondersteund en
begeleid.



Als onderdeel van ons familiebedrijf kom je terecht in een warme en persoonlijke
werkomgeving.
Je komt terecht in een enthousiast en gedreven team, waar werkplezier heel belangrijk is.

De Productie Manger die we zoeken:

Kan zich beroepen op ervaring in de voedingsindustrie, met inzicht in de complexiteit van
productieprocessen.

Heeft bij voorkeur al een leidinggevende ervaring en is van nature een inspirerende en
begeleidende coach met sterke people skills.

Sterk analytisch vermogen om bestaande processen te herevalueren en bij te sturen

Is als teamspeler altijd bereid om actief bij te dragen en ben je regelmatig aanwezig op de
werkvloer.

Staat bekend om je hands-on mentaliteit, maar bent ook proactief in het meedenken over
continue verbeterprocessen.

Is een toegewijde professional met uitgebreide kennis van 5S, Kaizen en andere lean-
methodologieén.

Heeft een diepgaande kennis van optimalisatieprocessen

Is voortdurend alert naar innovatie en verbetering toe.

Hoe solliciteren?

Sandy De Poortere, jobs@pralinart.be, 09/337 70 30
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