
んとれないため、今回ブルーボトルコーヒー

でも東京でしか販売しないエルサルバドル

のカスカラソークドされた豆や、ケニアプロ

セスという手法を使用し、クリアな味わいが

特徴のハワイ島の豆、そして日本でも人気の

あるゲイシャ種でオーガニック認証を得た農

国のパナマの豆の３種類を各100グラムずつ
お届けします。

　今回は数に限りがあるため限定商品となっ

ており、なくなり次第販売終了とさせていた

だきます。ウィンターホリデーシーズンの特

別なひとときを、このコーヒー豆と共にお楽

しみいただけたらと思います。

販売開始： 2015年12月1日
販売価格： 12,000円（税込）
販売場所： 清澄白河ロースタリ－＆カフェ
 青山カフェ

スペシャルな豆を３種類、特別にセレクト
いたしました。各種類とも100gずつを缶に
セットしています。限定商品のため、なく
なり次第販売終了とさせていただきます。

ホリデービーンズセレクション 2015
日本個数限定販売
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　ブルーボトルコーヒージャパン合同会社

（本社 : 東京都江東区、代表 :ジェームス・フ
リーマン）は、 クリスマスのウィンターホリ
デーシーズンにあわせたギフトセット「ホリ

デービーンズセレクション 2015」を 12月 1日
より個数限定販売いたします。

　「ホリデービーンズセレクション 2015」
は、店舗でお客様からリクエストの多かった

「いろんな豆を試してみたい」というお声を

元に、バイヤーとプロダクションチームが日

本で初めて販売するギフトセットのために厳

選した 3 種類の特別なコーヒー豆がセットに
なっています。プロセスが複雑で数がたくさ

ホリデービーンズ
セレクション 2015
HOLIDAY BEANS
SELECTION 2015



問い合わせ先　　Blue Bottle Coffee Japan合同会社　　広報担当：井川 沙紀　　japan_press@bluebottlecoffee.com（日本語・英語可）
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Who we are?　ブルーボトルコーヒーとは

ブルーボトルコーヒーは、2002年にジェー
ムス・フリーマンによって創設され、現在は

サンフランシスコ、ニューヨーク、ロサンゼ

ルス、東京の 4都市圏で22店舗を展開して
います（2015年 11月現在）。
ブルーボトルコーヒーは「おいしさ」を徹底

して追求しています。コーヒー生豆は厳しく

選別され、カフェで販売する豆は、焙煎され

てから48時間以内の豆のみを店頭に並べ
ます。カフェオープンにあたっては、まずロ

ースタリーを設け、焙煎したてのコーヒーが

配送可能な範囲にのみカフェをつくること

で、お客様に新鮮なコーヒーを提供すること

を実現します。ジェームス・フリーマンが

触発されてきた、日本の洗練された喫茶文

化やおもてなしの文化と、シリコンバレーで

知られるベイエリアならではの、自由で開放

的なカルチャーの両方がブルーボトルコー

ヒーの発展に寄与してきたことも、欠かせな

い歴史のひとつです。新鮮でおいしいコー

ヒーや、ホスピタリティ、サステナビリティ

（持続可能性）に配慮したビジネスが投資家

の注目と賛同を集め、2015年 10月現在で累
計 115.7百万ドル（約 137億円）の資金を調
達し、急成長を続けています。

Shop Info

ブルーボトルコーヒー
 ［清澄白河 ロースタリー＆カフェ］
〒135-0023 東京都江東区平野 1-4-8
店舗面積 60㎡（カフェエリア）
 181㎡（焙煎エリア）
カフェ席数 8席
営業時間 年中無休　8:00～19:00

 ［青山 カフェ］
〒107-0062 東京都港区南青山 3-13-14
店舗面積 214m²
カフェ席数 80席
営業時間 年中無休　10:00～21:00

　2003年にカップ・オブ・エクセレンスで優勝
したエルサルバドルのコーヒー農家のアイー
ダは世界中で最も有名な生産者の一人です。ア
イーダのキリマンジャロ・カスカラ漬けはアーテ
ィストの試作から生まれたものです。
　コーヒー豆はカスカラティー（コーヒーチェ

リーの皮と果肉からできたフルーツの液）に浸
され、12時間かけて発酵されます。この大胆な
プロセスは私たちがテイストした中でもとても
上品で、昇上がるような風味が楽しめます。
　この珍しい発酵プロセスのため数がたくさん
とれない貴重な豆となっております。

HOLIDAY BEANS SELECTION 2015

エルサルバドル アイーダ バティエ キリマンジャロ カスカラ ソークド （100g）

　ハワイ島の南のカウ地域、マウナ・ロア火山
の近くの農園では科学者のラスティ・オブラと
ローリー・オブラが精密な研究室のような方法
論で全ての栽培面を管理し、甘くバランスの良
い優れたコーヒーを生産しています。
　ラスティのハワイアン・ケニアプロセスコーヒ

ーは稀にみる美しさです。ラスティが2006年
に他界した後ローリーは輝くような最も赤く熟
したコーヒーチェリーだけを摘み、手分けし、最
も基準の高いプロセスで精製しています。ハワ
イ島の豆の中でもケニアプロセスという手法を
使用しているため、クリアな飲み口が特徴です。

ハワイ ラスティーズ ケニア プロセス （100g）

　2004年にベスト・オブ・パナマのコンペで優
勝して以来、ゲイシャはその晴れやかな甘さと
紅茶のような趣でコーヒー愛好家たちを虜にし
ています。
　ロスラホネスの生産者であるグルシアノ・ク
ルズの農園は、パナマで初めてオーガニックの

認証を得た農園で、水を使わないハニープロセ
スとナチュラルプロセスの製法を追究し、南米
中に広めてきたパイオニアです。水を使う他の
製法と比べ、乾燥状態のまま生産されたロスラ
ホネスの味はとても鮮烈です。

パナマ ロスラホネス ゲイシャ ナチュラル （100g）


