
Taille

1/2 journée d'Hiver
 Apéro Gourmand (fromage et charcuterie)

2 bouteilles/personne

1/2 journée de Printemps
 Apéro Gourmand (fromage et charcuterie)

2 bouteilles/personne

1/2 journée de fin d'Été
 Apéro Gourmand (fromage et charcuterie)

2 bouteilles/personne

1/2 journée d'Automne
 Apéro Gourmand (fromage et charcuterie)

2 bouteilles/personne

Travaux en vert Vendanges Assemblage
Initiation à la taille : nous partagerons nos pratiques, nos

observations et nos recherches.
Vous réaliserez l’impact sur le long terme d’un geste aussi

simple qu’un coup de sécateur !

Intitiation aux travaux en vert : vous partagerez avec nous les
réflexions sur la qualité et les pratiques écoresponsables du

Domaine !

Présentation du terroir et des cépages
Présentation des principes de la taille en guyot

Taille dans le rang
Suivi / analyse / correction

Débriefing de la pratique autour de la dégustation d'un vin

Analyse des résultats des travaux de la taille
Analyse de l'avancement de la végétation

Prise de décision sur les travaux (effeuillage, ébourgeonnage)
Réalisation des travaux

Débriefing de la pratique autour de la dégustation

La période des vendanges est le temps fort de la vie du
Domaine ! Les courbatures seront vite oubliées quand vous

dégusterez avec émotion les premiers jus de presse de
votre raisin juste vendangé.

Présentation du flux de vendanges
Présentation des règles de fonctionnement et de sécurité

Vendanges d'une petite parcelle
Dégustation du moût et de bouru

Vous vous lancerez dans l’exercice de l’assemblage de votre
vin, pour en faire un produit fini, embouteillé et étiqueté !

Dégustation sur cuve
Choix de la base d'assemblage

Constitution d'échantillons et dégustation à l'aveugle
Choix de l'assemblage définitif et réalisation de l'étiquette

Choix de la bouteille et de la capsule

Plusieurs formules vous sont proposés pour participer à ces ateliers. Selon votre choix, vous pouvez participer à 1 ou 4 ateliers. Le
choix de la date est libre, sous réserve de disponibilité, dans le cadre des saisons indiquées et jusqu'à 2024 inclus.

Cliquez sur la formule et connectez-vous pour participer.

Des formules sur mesure sont naturellement envisageables en fonction du nombre de participants ou du
nombre d'ateliers auxquels vous souhaitez participer. N'hésitez pas à nous contacter :

info@winefunding.com

LES ATELIERS AU FIL DES SAISONS

http://winefunding.com/
https://www.winefunding.com/fr/projects/les-trois-toits/backers/305236/submissions/edit?reward_id=27994
https://www.winefunding.com/fr/projects/les-trois-toits/backers/305237/submissions/edit?reward_id=28027
https://www.winefunding.com/fr/projects/les-trois-toits/backers/305238/submissions/edit?reward_id=28028
https://www.winefunding.com/fr/projects/les-trois-toits/backers/305239/submissions/edit?reward_id=28029
https://www.winefunding.com/fr/projects/les-trois-toits/backers/305240/submissions/edit?reward_id=28030
https://www.winefunding.com/fr/projects/les-trois-toits/backers/305241/submissions/edit?reward_id=28031

