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le Domaine Sarmat de Goundy met @ Phonneur les
vins de la Clope & travers un déjeuner a sa fable v
gneronne. les porfes sont cuverles pour passer du
caveau 4 la cave, s'Installer au complolr cu e re
trouver autour du brasero. L'accuell est particuliére
ment cordiol ef généraux.
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L‘élevage constitue une étape essnntu lu da la qu mn du vin.
VIGnerans préférent desormais les an
en bois. Made ou révolution? Vmaqn

epuis une quinzaine
dannées, amphores,
jarres et gvevri font
lewsrs uppuritions dans
les chais. La plupar
dutemypschezdes vignerons convertis
& fa biodynamie ou aux vins « na-
tres », des artistes qui cherchent a
produire des vins plus bruts, exempes
du fameux petir goit de bois. Cetre
volonte de renouveau signe le grand
retour de la terre cuite dans I'étevage
du vin, Mais c#1 elan ne date pas du
dernier millésime. 1es Géorgiens
Vutitisalent déja il y & six mille ans
avant notre ¢re, Les Remnains, quant &

eux, Yavaient chaisi pour le transport
de leurs breuvages.

Produit  d'emballage  standardisé.
fetable &t peu pratique, puisqu'elle
sentasse difficilement et se cagse facl-
femeng, Mamphore & été inventée au
Proche-Orient queiques millénalres
avant J-C. [ en existe un grand nom-
bre de Lypes différents, mais la plus
celebire est celle dont se servaient Jes
Romalns, Une jurme voyageuse qui pése
e vingt a trentz kilos (vide) pour une
contenance de ving: fitres. Inipermea-
bilisee avee de Ia polx, elie dispose de
deux anses pour étre portée, of d'un
ford peinty, sore de troisieme pol-

gnée, qul permet de l'incliner et de fa
vider et non pas de la poser sur du sable
comme e venut une légende urbaine,
Fabriquée & des millions d'exem-
plaires, elle 2 contenu du vin, de Nhuile,
de la blére &t méme un condiment issu
de jus de poisson, le garum, Dés e 11
siecle avant notee ére, elie se trimballe
aux quatre coins du monde antigue.
Trois sieches plus tard, elle disparait
avec lavenenient du tonneay gaulois.

Made in Occitanie.

De nos jours, la fabrication de 'am-
phore vinaire renait en Occitanie, sous
les muins de Robeart Guireay ot Olivier

SEPFERMENT VINS X CHAMPAGAES

Sedon Difvier all, « 08 1a deuribma |

annde. les vins sont Nuides, faciles,
profonds Hoas 2 boire aujourdhul »

Hetbiveau, deus potiers, tourmeurs de
Eros. Tous deux ont cree I soclére
Terves PAntan (yvinstamphoss com) et
produbvent chayue annee, dans ley
faibourgs de Castelnaudary tAudes,
pres de 1000 Jurres e ferre cuite des-
Hinees au moande entiee. D'une contes
NEnoe de 160 Hires, et plutdl de type
gautoly, cest-d-dire & fondd plat, elles
sont fabriquées une & une et de
mantere artisansle & partie dargiic
Cpurde ef dgan, Flles sont tourides A
Ta mabn poer obtends une falble épals-
seur et une metlioure oxygénaton, On
fagenne d'abord be [t en plusieurs
tranchies et pour Hnde, on aloute le col,

« Produire du vivant avec
du vivant, pour offrir des vins
sans masque ni écran »

Ces Jarres sont conuite mises d séehet
avant d'etre cuites pendant pluskeanes
hetres & e temperatuge s s i
de 1040 "¢, pour tester etanche un
Heudde et permeatle a lalr, Fagonndes
alnst, edtes wapportent sucun ardme
supplemenzalre an vin, Pour bien
remplie lenr emplol, fes amphores
sontensuite formees dun bouchen de
plastipue.

Une oxygdnation optimale,

Ce retour au récipient en terre culte ¢al
Ippar Vol e quinznine dannees
sous Fimpubsion de Veronigue et
Stephune Azémar, vignetons du tres
Do Clos d'uss jour, domadiie en appella

ton caltors. Ces ndo-vigierons alment
Lo tetre et sévent de vignes, ¢est alnsg
que » detachies du podds de Vhistolee of
du conformisme des tabitudes «, s
quittent La reglon parlsenne of ache

tent, en 19, sept hectares de vignes
au pavs s mathec. Hs setourment §
Fécole du vin ot Jesrs formations tes

mindes, decident de travailler sur ley
spestiicitds de leur copage of de son
cauilibre complexe entee puissiiee

concentration ¢f finesse-tondess. Mals
1 a1 mont pas daecord sur Pelevage de
leurs nectars. 8§ Stéphane ¢0 ploce
Prodit de tonneau, Véronigue, ex-archido
logiie, naime pas trop les ardnes bol
S5 el tronve fa cuve IRoX sans grand
Intereq pour Vetevage. Iy aurait blen
les cetifs en ciment, mads cenx ¢l man-
quent de porasite & son golit, Congri
rice, elie 5o tourne mors vers nos dex
potlers du Languedos et leur demande
de Il créer une amphore pepmestant
dloxygener le vin A travers les pares de
1o terre cufte. Cost alnsl quien 2002 1
premiese Jaree d'¢levage volt le jour,
Aulourd Tl dans lear chat, harmques
Ctamphicres font bon meénige, « Notne
vinen Jarre subit i elevisge évolue ot
respecte les senles cancterintiques du
toerodr et de son eépage, soutigne Véro:
nkjue Azemar. Ay bout de six inoks, T
degustation A Vavengge penmet de falee
toud desubte ba différence aver ' édevage
e bols, Dans 'amphose, e vin est phis
rapidenent dleve, plus rond, Grice o
Iécharge doxygne, H conserve fous
ses tannins ¢f ses anthocyanes, De
phus, Nevaporstion « &% de plus que
itits un tonneau clasaspie < lwt donne
e belle conceniration. »

Tlans sombire de vignerons du Langue-
stoc ont gakement succombd & cette
passion o L tere culte. Clost be v
d'Crivier Calix, du Domalne de Sorpa
de Goundy, dans e terroldr e La Clape
(AU |« Sur s ronges, il sont
Dier eponthis et asses tannliues, cola
les arrandbt of et on videws Jeurs fruté
natirel. Surtout dam les jarmes neuves
cat Ly micro-oxyRenation v est accrue
INDLR Caved Le tormps, be tirtee récuit
la porosie], Des la deusieme année,
lew v sont Nusdes, Gaclles, profonds,
Do 4 Dolre aujourd i, COLE blancs,
on vevanche, st amphore les ouvre
cnormtrent, elie o tesdanee & les as.
secher en bouche, Mals Ind godte de

EEprnsa
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DOMAINE
SARRAT DE GOUNDY

Le Marin

50% de bourboulenc. Aromatique
(10% de viognier), tonique et salin,
cest un vin dans fouverture immé-
diate de la saveur, facile d'accés,
rafraichi par ses amers,

6,90 € // 800D bouteilles

15720@
DOMAINE
SARRAT DE GOUNDY
Cuvée du Planteur

70% bourboulenc. Cest un vin
doré, intense, opulent méme, dont
la matiére se développe en largeur,
au travers de saveurs anisées et lac-
tiques. La pointe daiguille de pin,
si caractéristique, vient réveiller la
finale.

12 € // 8000 bouteilles
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L’héritage

Sarrat-de-Goundy

Dans la famille Calix depuis trois générations, le domaine
Sarrat-de-Goundy a su transformer son activité viticole.
Le vignoble produit moins mals mieux.

Lhistaire d'Olivier Callx, c'ast un peu la
métaphore de I'évolution de la vigne.
Car comme le fruit qu'il cultive, i lui a
fallu un temps de marissement avant
aqud ne se décide A se lancer dans 'aven-
ture de la viticuiture et & reprondre 'af-
faire famitiale, Les vignes du domaine
Sarrat-de-Goundy sent presentes dans

|a famille Calix de-
«lecaveau, puis trols généra-
un espace tions. C'est en‘ 2000

que Rosy et Claude
en plus du Calix décident dex-
domaine. » ploiter les vignes du
mass:f de La Clape,

Olivier Calix,

explotant . dootlatotalite de fa
du domaine Sar- peoduction est ven-
at de-Gaundy duse 3 Ia cave coOpé-

ratve d'Armissan. « i
n'y avait pas de cuvees bien définies, des
clients locaux mais pas professionnels,
resume Olivier Calix. Les vins etalent
vendus vni veac, on citerne. « La profes-
sion passion des psrents ne suscite pas
tout de suite lintérét du jeune homme.
Au départ, son domaine, c'est plus I'his-
teire de Part que celle des vignes. = Sai
vécu en Espagne pendant quelques an
nées, en dilettante. £t puis j'ai choisi de
revenir en 2003, de chercher quelle pou

50 20s5urVviNS | Natbonne

vait étre mao place dans cette exploita
tion =, poursuit Olivier Catix.

Diminuer la production
pour valoriser les cuvées

1 son role a jouer, le fils va le trouver
Trés intéressé par la vinification, que re
itve pour lui d'un caractére « magique «,
Oliviar Calix va prendre goit i geres
toutes les étapes dans |a production
du vin, Petit 4 petit, it amorce un chan
gement d'image et de fond au do-
maine. || augmente [a mise en bou-
teilic. organise des cuvées, sélectionne
fes vins. En parailele, il impulse une dé-
marche de culture plus naturelle, avec
Varrét progressif des désherbants. « J'ai
diminué la production d'un tiers, cela
suffisait pour étre rentable, explique
ie vigneron. £t je me suis consecrd &
la valorisation de nos produits. =
Aujourd'hui, certaing des hectares de
vignes cultivés sont sous Fappellation
A0C la clape. Toujours dans un esprit
de valorisation des produits, ie design
des bouteilles est grandement étudié
Comme avec la cuvée Les Petits
Canons, 6o le visuel est composé de
phatos de vacances dée la familte Calix

El 4i le caveau s'adresse 3 une clientéle
locale ou de passage dons la région,
Qlivier Calix 3 développé tout un
réseau de clients professionnels e
territoire national et & Vétranger
w Aw début, j'ai du prospecters dons fes
vilies proches. Je partals ovec ma volture
& Toulouse cu Morntpeliler, se souvirnt
Qlivier Calix. L& manque de moyens au
départ explique en partie que notre
clientéle soit surtout francaise. w
Lexportation, qui concerne prés de 30
% de fa production, s'cffectue surtout
en Europe du Nord.

L'autre grand changement induit par
Olivier Calix, 'est la construction du
caveau de vente, avenue de Narbonne
a Armissan, Véritable vitrine de 1a cave
ot de ses produits. le local de 600 m*
a nécessité un investissement de
270 000 €. If regroupe un espace de
vente, des buredux, une terrasse,

Apids des études en histolre do Fart, Olivier Colix o décidé de reprendre I domoine de se&s parants 6a 2003,

un hangar agricole et ie chai od se
dérovle 1a vinification, « Cet espoce
est une prolongation du domaine «,
detaille Je wigneron

Le plaisir des assemblages

Celul qui a appris son métier « sur e
£os o, auprés de ses parents, a donné un
nouvedu visage u domaine, £n élako-
rant des vins personnalisés et signds, ce
sant des prodidts plus proches du Ler
1ol que revendique aujourd'hui Olivier
Calix. « i y @ un respect de la nature et
de ce qu'elle effre, on ne traite les vignes
que sl elles en ont vralment besoin, re-
0onnait-il. Je teste de nouveaux assem-
blages, je sufs toufours a fa recherche de
nouvelies choses. « Parmi les cépages
cultivés, le bourboulenc mais aussi le
mielluccio, un cépage roi en Corse, sans
oublier a syrah qui, elle, « raconte §'hé.

ritage perse de (o vigne en Méditerra.
née ». Car pour Glilvier Caiix, le phus im-
portant ceste de se faire plaisic. « Nos
dégustations sont souvent accompo-
gnées de culsing italienne », poursuit il
Au total, pres d'une dizaine de per-
svanes travalllent sur ke domaine. Entre
la culture de la vigne, 13 commerciali-
sation et laccuedl du public, Sarrat.de-
Goundy a trouvé une Identité forte et
undque, Représentant d'un terroir @'ex.
ception, Olivier Callx a s personnaliser
et revitic Fheritage familial d'un fort ca.
ractére, 5l a'échangerait fes vignes
contrz rien au monde, le vigntron re-
onnait élre « curieux, o Mécoute de tout
&e qui se foit de nouveau ». Car le monde
du vin n'est pas figé et la magie de fa
<réation et des assemblages réside a la
fois dans I'expérience, i3 nouveauté ot
2 spontandite. o
it p

1 Sarrat-de-Goundy
{ Appellation
ADC fa clape
Adresse
30, avenue de Narbonne
Moo Armissan

12h 30

etdeshagh
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¥ DOM. SARRAT DE GOUNDY

s
+ LaCiape Cuvée du Planteur 2014 % %

" 10000 @i Jane

Pour la famille Calix, Sarrat

de Goundy est une aventure
familiale débutée en 2000.
) Claude, le pére, a acquis
RPA. ~ sa premiére vigne en 1966
- le vignoble couvre 80 ha
auvjourd’hui sur le massif
de la Clape - et présidé aux
destinées de la cave coopé-
rative d'Armissan. Puis il a
voulu tirer profit de son ter-
roir rocailleux pour signer
ses propres vins, aidé par sa
temme Rosy et rejoint par son fils Olivier en 2003.

maine remporte tous les sutfrages cette annee

pite cuvée déja trés réussie dans le précédent mil

e, QUi gagne encore en puissance et en expression

4 version 2014 Le nez nous lransporte au cceus
SArngUe avec ses senteurs de thym typrgues du

, auxquelles se mélent les épices (clou de girofle)

590, les fruits rouges et des notes d'iris sauvage

fois bien charpentéd, séveux, suave sans manques
iicheur, le palas s'étwe dans une longue finale

jo délicatesse. Du grand art. Un consell: caratez

vant de le servir X 2018-2024 ¥ tajne d'agneau

¥ La Clape Combe aux louves 201 * % (20 430 €;
1000 b.) - ur vin aux ardmes intenses de fumé, de gro-
et de poivre, ample, charnu et puissant, trés mar

i Iélevage. X 2018-2023 ¥ curry dlagneau LA

Clape Le Marin 2015 (5 4 8 €; 5000 b.) - vin cité

o~ DOM. SARRAT DE GOUNDY, 46, av. de Noroonne,
110 Armissan, tél. 04 68 45 30 68,
realix@hotmail.com
WEIE ¢ 1. 9h30-12h30 15h-19h o~ Oiivier Calix
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HORS-SERIE CENOTOURISME

WWW.TERREDEVINS CoOM

Toe deNbees

@ Table vigneronne

La table du domaine Sarrat de Goundy fonc-
tionne comme une table d’hotes, dans une am-
biance lounge avec une vue imprenable sur les
vignes et le coucher du soleil. Légumes du jardin,
viandes de producteurs voisins sont grillés sur
les sarments du domaine, planches de tapas gas-
tronomiques et savoureuses recettes complétent
une offre rare {sur réservation, du mercredi soir
au samedi soir, 38 €). Olivier Calix, le vigneron,
aprés une premigre vie dans le secreur de l'art
contemporain, propose chaque mercredi d'été
(2 18 h 30) une visite des vignes avec dégustation
au ceeur du terroir de La Clape, face a la mer,
avant de passer 4 table.

nissan. (4 68 45 30 B8 ou: sarraidenoundy &
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Aude & Bitevois - Féwrier 2017

J'AIME LEURS COCKTAILS
ILS SONT FAITS AVEC AMOUR...
ET AVEC UN PEU DE GINGEMBRE !

PRIVATE BOWLING PUS

Private Bow
LS PUR AU E

-
L

vy Bréves

w

Soms vind
rabrque valiard !

Quel vin chousic POUT.
un lapin de St Valentin ?

Vaientin, prétre da Rome au lildme siecle, s ast fail défoncer puas dé-
wmcher ia t&te par quelques légionnaires Qul, 4 Son corps defendant,
ne l'ont vraiment pas raté. Est-ce depuis ce jour que fa tradition veut
que, lors d'un rendez vous de la Saint Valentin, nul ne pose un lapin
? Peut &ire. Cecl dit lapin #1 Valentin riment ensembie, tout comme
margoulin ou catin Surtout les jours de plule et a esperance aveugle
Mais alors que fare de soi lorsque 1'on sé relrouve seul pendant que
je tnonde entier s'unit en hommage A ce viel acclesiasique 71 a ré-
ponse ast simple : se mitonner un petit piat qui décalque ie paials el
un curry de poutet, et 'accompagner d'une Cuvée du Planteur blanc
de chez Sarrat de Goundy, vin de 1a Clape prés de Narbonne., Une
association Marsanne / Bourboulenc fraiche, trés aromm:que":, avec
une pointe jodée du sal de fa vie, qui ac compagnera mervellleuse-
ment bien un pial egece,

Cependant, 81 vous na vous &les pas fait planter, que votre rern-
dez-vous tient toujours, que c'est vous qul invitez dans votre appar-
ement, &t que vous souhaitez anvayer grave une cuisine simple !

iegerement aphrodistagque avec le metlleur vin qui g-n
au rapport qualité prx du tonnerre de Cupidon : 1'as-
saciation fonctionne parfaitement. Parole d'amoureux
tenace el gourmand

Domaine Sarrat de Goundy

46 Av. de Narbonne, & Armissan
04 68 453068
www,sarratdegoundy.com
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SCHWEIZERISCHE

Aus Liebe zum Wein. Seit 123 Jahren

AUSGADE 02 FEBRUAR 2016

Mit dem Azur des Mittel-
meeres: Die Domaine
Félines-Jourdan, Spitzen-
betrieb der Appellation
Picpoul de Pinet.

Isabelle und Vincent
Goumard von der Domaine
Mas CalDemoura:

Ihr Spitzencuvée heisst
Les Combariolles wie

die Parzelle zwischen den
Orten Jonquiéres und
Montpeyroux. Cal Demoura
ist okzitanisch und
bedeutet «man muss

Fadonm bobwnibownmes

DOMAINE SARRAT DE GOUNDY
OLIVIER CALIX
ARMISSAN

LA CLAPE, LANGUEDOC

Olivier Calix, ein mit der Kunst verbundener Mensch, der in Englund
Kunstgeschichte studiert hatte, iibernahm 2002 die zwei Jahre zuvor entstandene,

70 Hektaren grosse Domaine Sarrat de Goundy seiner Eltern.

2013 CUVEE DU
PLANTEUR

La Clape

Domaine Sarrat de Goundy
Syrah, Grenache,
Mourvedre

Fr. 18.90

Seidenes, feinglied-
riges, mineralisches
Bouguet, Himbeeren,
rote Kirschen, Kreide,

o (PR Y LYW R

tiger, eleganter Gau-
men, sUsse, feine
Frucht, feines Tannin,
frische Aromatik,
feingliedrige Struktur,
langer, feinherber
Abgang.

17/20 trinken -2028

2013 COMBE AUX LOUVES
GRANDE RESERVE
LaClape

Mourvédre, Carignan,
Syrah, Grenache

fr. 33.50

Mineralisches, kraf-
tiges, animalisches,
rustikales Bouguet,
Brombeeren, Kreide.
Kerniger, aroma-
tischer Gaumen, fein-
sandiges Tannin,
mittlere Frucht.
muskuldse Struktur,

trockener Abgang.
Kann noch zulegen.
16/20 2017-2028

www.sarratdegoundy.com
Erhéltlich bei:

Languedoc Weine
Romanshornstrasse 5
8583 Sulgen

Fon 071 41027 92
Teufenerstrasse 145

il Balle

Fon 071 525 03 84
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VINS D’ETE LE GUIDE DE JACQUES DUPONT

Le Point

domadaire dinformation du feudi 18 jul

ux qui voudraient tourner la page

La droite
contre Sarkozy

o Ce que son camp "
dit de lui en « off»

© Pourquoi il est sor de gagner

o |dées : la nouvelle fracture

© Ou est le David
Cameron francais ?

Dossier tourisme | Spécial livres de poche

SPECIAL\/INS

Languedoc-
Roussillon,
ensoleillé

s portes de Nimes 2 la fronticre espagnole, un vignoble

constitué de deux régions distinctes. D'une part, Je Langue
doc, dontla gastronomie rappellelacussine provengale d'autre
part. e Roussillon, influencé parles traditionsespagnoles. Roses
vineux et fruités e1 blancs généreux s'accordent avee les spé
cialités régionales comme Ja bourride de lotte, lesencornetsou
les moules farcies, la tielle de Sete - petite tourte garnie de
calamars 3 1a tomate, ke loup au fenauil ou la danrade royale
riitic au four et, dans un autre domaine, les pelardons, petits
framages de chvre d'origine cévenole. Du coté du Roussillon
ils seront parfaits avec les bules de picolat, boulettes de viande a
la tomate, ou le pa amboli, des tranchesde pain gamies d"huile
d'olive, de tomate, d'ail €1 d"une fine tranche de Jambon sec m
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Laetitia Piétri-Clara
Domaine Piétri-Géraud (collioure)

# i, les vignes voient |a mer, C'est 1a garantie
d'avoir de |a fraicheur &t de la legersté »

« A Collipure, nous sommes sur un terrobr de schistes,
La mineralite fait partie de nos vins, c'est ce qui nous
distingue et qui a falt notre réputation, en particulier
pour les blancs et les rosés Nos vins sont la preuve que
méridional ne rime pas nécessatrement avec pulssance
et chaleur. ket les vignes volent la mer, ¢a signifie
quclles profitent de effet tempérant de Ia proximite
de I'eaw, surtowt Pété, an moment des grosses chaleurs,
C'est la garantie d'avoir de 1a fraicheur et de lalégereté
Coela dit, Faime les vins compless; ciches, avec du carac
tere, ca mest pas incompatible. Le milk&Sime 2014 nous
a donné des vins pas wop colorés, ¢a corresponsd au gonit
du jour, mals attention, il ne faut pas se fier aux appa
rences... On a Mimpression qu'nn rose pile va o faible
et en réalité il aura beavcoup de complexite. Rlen sar,
Je rasé en bard de mer, ¢'est important, ¢a fait partie des
varances. Mais je remarque quen définitive les clients
veulent de bons rosés de gastronomie. Avec natre

L cuisine il fant des vins de caractere! s

te-Goundy

1710 Armissan
04.68.45.30.68.

Les Pins. Nez floral, note

de pamplemousse, framhoise,
délicat, trés rond, gourmand,
juteux. 6,50 €.
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A ZINE BANC
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La Clape.
|En coteaux du Langue-
|doc, La Clape est une
[appellation de PAude :
|5es vignes proches de
|2 mer s’enracinent
{dans un terroir propice
2 des vins intenses
it équilibrés.

{ar Laure Gasparotro

M A G

donnée:
[ petde tenues. Flaral, . 06,

| - 01-42-86-02-66

¥ PAR RICGARDO TISCI :
e A
chy.fr H
-49-92-38.92

CHATEAU PECH REDON,
CUVEE L'EPERVIER 2010

L’éblouissant
Attention : grand
vin! Sans aucun
doute e meilleur
de son appeliation
sans étre le plus
cher. D'une élé
gance raffinée,

Il est complexe,
profond et charnu
TeEL : 04-68-90-41-22.

14 €,

- - L
n

DOMAINE SARRAT

DE GOUNDY, CUVEE
COMBE AUX LOUVES 2010

L'appétissant
Plein de gourman-
dise et de sensua-
lité, ce vin s'imposd
par son équilibre
aromatique et sa
texture profonde,
Notes de cassis,
mire, menthol
Tél : (4-68-45-30-68,

20 €.

ISABEL MARANT : 01-43-26-04-12
KENZO : 01-40-39-72-03

LANVIN : 01-44-71-31-73

[MAISON BOINET ; www.maison-boinet.fr
SAINT LAURENT PARIS : 01-42-65-74-59
PAUL & JOE : 01-42-22-47-01

& OTHER STORIES: www.stories.com

CHATEAU CAMPLAZENS,
CUVEE JULIUS 2010

L’ambitieux

Son prix éleve ne
doit pas masquer
ses ambitions.
Ampleur, longueur,
harmonie,

Une modernité
pleine de fraicheur
T : 04-68-45-38-89.

40€.

Pages réalisées par Beéline Dolat, avec Vicky Chahine
¢t Fiona Khalifa (stylisme). Et aussi Lili Barbery-Coulon,

MAS DU SOLEILLA,
CUVEE LES BARTELLES 2009

Le flatteur

Ce vin sensuel et
juteux a tout ce
quiil faut et on n'y
résiste'pas. Les
notes de garrigue
et de fruits

noirs fonctionnent
a merveille.

Belle persistance
TEL : (4-68-45-24-80,

22 €.

Mare Beaugé, Carine Biser, Marine ¢ Shaumien,
Boris Cortdian, Laure Gasparotto, IP Géné,

Marie Godfrain, Emilie G ranger

ay, Vakram Muratyan.

ETE e — e



sarrat de goundy

DOMAINE SARRAT DE GOUNDY
46 Avenue de Marbonne
Mo Armissan - France
(& l'entrée du village de Vinassan)

tel: +33 4 68 45 30 68
fax:+334 684521 M

contact@sarratdegoundy.com
www.sarratdegoundy.com

SERENDREAU f

DOMAINE




