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Per rimuovere gruppo lame @

Tenere premuto sul simbolo (PUSH) e ruotare il gruppo lame @ nella direzione di lucchetto aperto
Per montare gruppo lame @

Inserire gruppo lame @ nella c‘araffa@ e ruotarlo nella direzione di lucchetto chiuso g
CLOSE
How to remove the complete blade unit

OPEN

Keep pressed on the symbol (PUSH) and firmly turn on the complete blade unit @ to the opened padlock direction
How to assemble the blade unit @

Insert the complete blade unit @ into the glass jar @ and firmly turn it to the closed padlock direction 8—

CLOSE

é

OPEN



Visita il sito Bugatti per

CENTRI ASSISTENZA - MANUALI D'USO - REGISTRARE LA GARANZIA - VIDEO
Visit Bugatti website to find
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AVVERTENZE IMPORTANTI

Gentile Cliente,

Grazie per aver scelto Vela, il frullatore di Casa Bugatti. Come tutti gli elettrodomestici,
anche questo frullatore deve essere utilizzato con prudenza e attenzione per evitare lesioni
alle persone o danni al frullatore stesso.

PRIMA DI ESSERE MESSO IN FUNZIONE, LEGGERE
CON CURA TUTTE LE ISTRUZIONI PER
L’ INSTALLAZIONE, L’USO E LA MANUTENZIONE E

LE PRESCRIZIONI DI SICUREZZA.
CHI NON CONOSCE A FONDO LE ISTRUZIONI D’USO
NON DEVE UTILIZZARE IL FRULLATORE.

ATTENZIONE

Non si assumono responsabilita per eventuali danni in caso di:
- impiego errato e non conforme agli scopi previsti

- utilizzo del frullatore a vuoto

- riparazioni eseguite da personale non autorizzato

- impiego di pezzi di ricambio e accessori non originali
- utilizzo del frullatore Vela con prese senza messa a terra

Impiego delle istruzioni per [’uso
Per ulteriori informazioni o in caso di problemi non trattati sufficientemente nelle presenti
istruzioni, rivolgetevi al servizio cortesia CASA BUGATTI.

CONSERVATE CON CURA LE ISTRUZIONI PER L’USO

e non dimenticate di consegnarle a chi eventualmente si servira della macchina dopo di voi.
Se venissero smarrite prima di utilizzare la macchina richiedere il libretto istruzioni al
servizio cortesia CASA BUGATTI oppure inviare un e-mail all’indirizzo diva@casabugatti.it
oppure scaricarle da www.casabugatti.it.

Troverete sulla prima pagina
della copertina le illustrazioni
relative al testo. Tenerla
aperta mentre leggete le
istruzioni per l’uso.
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Tutti i dettagli del testo sono stati attentamente controllati. L'azienda si riserva il diritto di fornire qualsiasi chiarimento in caso nel
testo ci siano errori di stampa o informazioni fuorvianti. Attenzione: L'azienda mantiene aggiornati i dettagli di prodotto presenti
nel manuale istruzioni, incluse le revisioni delle specifiche tecniche; si riserva comunque la facolta di apportare modifiche senza
preavviso. La prospettiva, la forma e il colore del prodotto si ispirano al prodotto reale standard.



Caratteristiche tecniche

Alimentazione Vedere targhetta dati posta sotto [’apparecchio
Potenza nominale Vedere targhetta dati posta sotto l’apparecchio
Dimensioni  17x22h 42 cmcirca
Corpo  Base : fusione in zama; corpo: ABS cromato/ colorato
caraffa in Tritan ( PC) priva di BPA
Peso 4,2Kgcirca
Lunghezza cavo alimentazione 1,0 metricirca

Protezione sicurezza surriscaldamento incorporata

Descrizione delle parti del frullatore

Bicchiere dosatore ingredienti
Coperchio
Caraffa in Tritan privo di BPA 1.5 litri - 50 onzs
Guamizione
Gruppo lame completo
Corpo base motore
Cavo con spina alimentazione
Spatola

Comandi del frullatore

Display comandi

Spia collegato/scollegato
Selettore controllo delle velocita
a) ice=funzione ghiaccio

b) pulse=funzione impulso

c) O=fermo

d) 1= bassa velocita

€) 2= media velocita

f) 3=alta velocita

g) 4=massima velocita

Pulsante impulso per l'alta velocita
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NORME DI SICUREZZAR

LEGGERE CON CURA TUTTE LE ISTRUZIONI.
L'’APPARECCHIO DEVE ESSERE UTILIZZATO SOLO
DA ADULTI E COMUNQUE DA PERSONE
PREVENTIVAMENTE ISTRUITE AL SUO IMPIEGO.
CONSERVARE CON CURA QUESTE ISTRUZIONI.

.PER EVITARE GRAVI LESIONI, SCOSSE
ELETTRICHE ED INCENDI ALLE PERSONE NON
IMMERGERE PARZIALMENTE O TOTALMENTE
CAVI, PRESE E IL FRULLATORE IN ACQUA O
ALTRI LIQUIDI.

2. Frullatore realizzato SOLO PER L'UTILIZZO DOMESTICO. Non usare

l'apparecchio per usi diversi dal suo uso specifico. Evitare assolutamente di apportare modifiche tecniche
che possono essere causa di rischi.

3. E’ necessaria una stretta supervisione quando |’apparecchio € utilizzato vicino a bambini. Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da bambini. Tenere ’apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini. L’apparecchio puo essere
utilizzato da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, 0 mancanza di esperienza e conoscenza, se sotto
supervisione o istruiti alluso dell'apparecchio in modo sicuro e se capiscono i rischi del caso . L’apparecchio deve essere
utilizzato solo da adulti e da persone preventivamente istruite al suo impiego.

4.Non toccare mai le parti sotto tensione elettrica. Possono provocare scosse elettriche e gravi lesioni alle
persone. Collegare il frullatore ad una presa di corrente di tensione adeguata. La tensione deve corrispondere
a quella indicata sulla targhetta posta sotto la macchina. Assicurarsi che la vostra presa di corrente di
tensione sia provvista di adeguata messa a terraé . Non utilizzare |’apparecchio a piedi nudi o bagnati.

5. Figura A: Cavo di alimentazione. Viene fornito un cavo elettrico corto per ridurre i rischi che possa
impigliarsi a cose, persone e che possa avvolgersi a cavi pit lunghi. Cavi staccabili elettrici lunghi o prolunghe
sono disponibili e possono essere utilizzati solo se vengono seguiti severi criteri di sicurezza da parte di
ELETTRICISTI AUTORIZZATI. NON UTLIZZARE adattatori o riduzioni.

In caso di utilizzo di un cavo elettrico lungo o di prolunga, essi dovranno avere le seguenti caratteristiche:
a) Il cavo elettrico o prolunga deve avere almeno le stesse caratteristiche tecniche delle proprieta elettriche
del frullatore specificate nella targhetta posta sotto la macchina.

b) La prolunga deve essere del tipo con il collegamento a terra e quindi provvisto di tre fili/poli.



NORME DI SICUREZZA

In ogni caso un cavo lungo o prolunga non deve sporgere dai mobili o dal tavolo o da mensole onde evitare
che possa essere maneggiato/tirato da bambini.

c)Non posizionare sopra o vicino al fornello caldo o alla piastra elettrica o al forno.
d) Non usare all’ aperto.

e) Non lasciare che i cavi pendano dagli angoli del tavolo o del bancone, o tocchino superfici calde.
f) Non maneggiare l'apparecchio dopo che questo abbia avuto malfunzionamenti o sia stato danneggiato
in qualsiasi modo. Restituire l'apparecchio al piu vicino punto di servizio autorizzato perché sia esaminato,
riparato o aggiustato.

g) Se il cavo di alimentazione o prese sono danneggiati, essi devono essere sostituiti dal costruttore o dal
suo servizio assistenza o comunque da una persona qualificata, in modo da prevenire ogni rischio. L'utilizzo
di accessori non raccomandati dal produttore pud provocare incendi, shock elettrici e danni a persone.
h) IL frullatore vela & provvisto di una sottobase conformata per ospitare il cavo elettrico. In questo modo
si puo regolare la lunghezza del cavo onde evitare che possa essere da intralcio durante l'utilizzo.
6. Figura B: Accertarsi che i bambini non abbiano la possibilita di giocare con il frullatore. | bambini non
si rendono conto del pericolo delle apparecchiature elettriche. Le operazioni di pulizia non devono essere

effettuate da bambini senza supervisione,

7. Posizionare il frullatore su una superficie piana, verificando che i piedini aderiscano bene al piano di
appoggio e che quindi il frullatore non possa rovesciarsi. ATTENZIONE: Non utilizzare il frullatore su un piano
inclinato.

Non posizionare il frullatore su superfici calde o nelle vicinanze di fiamme libere.
8. Figura C: Non inserire nella caraffa del frullatore mani e utensili da cucina o altri utensili quando il
frullatore e’ in movimento. L’inserimento di qualsiasi utensile durante il movimento puo causare gravi
lesioni alle persone e danni irreparabili al frullatore. Una spatola puo essere utilizzata solo quando il
frullatore non € in movimento e la spina(7) €& scollegata dalla presa di corrente.




NORME DI SICUREZZA

9. Figura D: Per il corretto funzionamento del frullatore consigliamo di riporre il frullatore stesso su un
piano di appoggio ben livellato, un ambiente sufficientemente illuminato ed igienico e con la presa di
corrente facilmente accessibile. Mantenere il frullatore ad una distanza dalle pareti di almeno 10 cm.
10. Scollegare la spina (7) dalla presa di corrente quando ’apparecchio non € in uso, prima di togliere
qualsiasi parte e prima della pulizia.

11. Figura E: Non toccare mai, per nessuna motivazione, il frullatore con mano umida/bagnata o panno
umido o bagnato. Togliere sempre la spina dalla presa quando non si utilizza l'apparecchio e prima di pulirlo.
Non togliere la spina dalla presa tirando dal filo. Togliere sempre la spina anche quando si tolgono e
inseriscono i vari componenti. L’apparecchio dovra essere pulito con un panno non abrasivo asciutto o
leggermente umido, aggiungendo poche gocce di detergente neutro non aggressivo (non usare mai solventi).
Pulire solo ed esclusivamente le superfici esterne del frullatore.

4 . E N\

12. Questo & un apparecchio che ha bisogno di essere sempre sorvegliato durante [’utilizzo.
13. Mettere sempre una mano sulla parte superiore del coperchio (utilizzare sempre guanti anticalore quando
si vogliono frullale cibi o liquidi caldi) quando il frullatore sta operando.

14. Non azionare sia le 4 velocita che la funzione pulse, per nessun motivo, con la caraffa vuota poiché si
possono danneggiare le parti meccaniche del gruppo lame completo (5)

15. Non inserire ingredienti e cibi di contenuto superiore al massimo consentito di 1,5 litri (50 ONZS).
16. ATTENZIONE : aggiungere sempre prima ingredienti liquidi e a seguire ingredienti solidi. Questo permette
di ottenere una migliore e consistente frullat a ue previene lo sforzo del motore.
17. Evitare ogni contatto con parti in movimento. R

18.Le lame sono taglienti . Maneggiarle con estrema attenzione. E necessario prestare attenzione quando
si maneggiano le lame, soprattutto quando si rimuove la lama dalla caraffa, svuotandola e durante la pulizia.
19. Non lasciare mai le lame (5) immerse nell'acqua e non lasciare la caraffa(3) con qualsiasi liquido dentro
per lungo tempo.

20. Per evitare gravi lesioni alle persone e danni irreparabili al frullatore non posizionare mai il gruppo
completo lame (5) sul corpo base (6) senza che la caraffa (3) sia perfettamente montata
21. Assicurarsi che la caraffa (2) sia ben alloggiata nella base (6) e che il coperchio (2) con bicchiere
dosatore(1) sia ben fissato alla caraffa prima di operare con il frullatore.



NORME DI SICUREZZA

22. Non rimuovere mai la caraffa (3) dalla base (6) quando il motore € in movimento onde evitare lesioni
alle persone o danneggiare l'apparecchio. Inoltre attendere sempre che il motore e le lame siano completamente
ferme.

23. Il coperchio (1) e dosatore (2) devono essere sempre in posizione quando il frullatore e’ in movimento.
24. Non inserire mai il cibo con le mani. Utilizzare il bicchiere dosatore o utensili appropriati per versare
o inserire cibi nella caraffa.

25. Non tentare di rimuovere i dispositivi di sicurezza: possono provocare seri danni alle persone e
all’apparecchio.

26. Si consiglia di iniziare sempre la fase di frullatura alla bassa velocita e aumentare la velocita solo se
necessario.

27. Non lasciare I’apparecchio in funzione (frullando cibi) per pit di 2 minuti, si puo surriscaldare. Per
evitare il surriscaldamento ad ogni ciclo operativo di 2 minuti far corrispondere un periodo di fermo di
almeno 30 secondi. Tutti i tipi di cibo possono essere frullati entro il minuto soprattutto i liquidi e le piccole
porzioni. Il frullatore Vela é dotato di un sistema automatico di spegnimento per evitare che danni seri
vengano arrecati al frullatore. Dopo 3 minuti di funzionamento in continuo il frullatore si ferma
automaticamente. Per riattivare il funzionamento riportare il selettore controllo delle velocita (12) nella
posizione zero (0) e attendere almeno 1 minuto. In questo modo il frullatore inizia a lavorare nuovamente.
28. La caraffa (3) non € un barattolo per conservare cibi. Mantenerla sempre vuota e pulita quando non in
uso.

29. Tagliare i cibi in cubi di misura del lato approssimativa da 1,8cm (3/4") a 2,5cm (1 ") per ottenere un
risultato ideale. Tagliare tutti i formaggi in pezzi non piu grandi di 1,3 cm (1/2 inch).
30. Quando si frullano liquidi caldi rimuovere sempre il bicchiere dosatore (1)

31. Quando si frullano liquidi caldi utilizzare guanti protettivi anticalore

32. Con i cibi ad alta consistenza di densita con i quali si desidera realizzare bevande fredde, aggiungere
un cubetto di ghiaccio per volta fino a raggiungere la consistenza desiderata. Utilizzare il pulsante ad impulso
(14) per ottenere un migliore risultato.

33. In caso di guasti, difetti o sospetto difetto dopo una caduta, staccare subito la spina dalla presa di
corrente.

Non mettere mai in funzione |’apparecchio difettoso. Le riparazioni possono essere effettuate dal servizio
assistenza CASA BUGATTI. Rivolgetevi al vostro rivenditore e/o contattate il servizio cortesia CASA BUGATTI.
In caso di incendio utilizzare estintori ad anidride carbonica (CO2). Non utilizzare acqua o estintori a polvere
34. Il frullatore Vela é fornito di un sistema di protezione automatico per prevenire il surriscaldamento. Questo
sistema permette una maggior vita al motore del vostro frullatore. Se il corpo del frullatore e surriscaldato e
smette di funzionare, si prega di scollegare la spina di corrente e lasciar raffreddare il frullatore per circa 30
40 minuti. Dopo il raffreddamento si potra riprendere Uutilizzo.



Installazione e messa in funzione

L’imballo originale & ideato per la spedizione postale. Conservatelo per rispedire il frullatore, in caso di
necessita, al fornitore. Prima di installare il frullatore, attenersi scrupolosamente alle norme di sicurezza
sopra specificate in tutti i suoi punti.

Dopo aver tolto l’apparecchio dal suo imballo assicurarsi che il frullatore sia in perfette condizioni e
controllare scrupolosamente che all’interno degli alloggiamenti della base motore (6) e nella caraffa (3)
non sia entrato accidentalmente, durante il trasporto e l’apertura dell’imballo, qualsiasi tipo di materiale,
pezzi d’imballaggio, foglio di garanzia e similari.

Il sacchetto di plastica che contiene il frullatore deve essere tenuto lontano dai bambini: in caso di ingestione
puo provocare soffocamento.

Non inserire la spina nella presa di corrente fino a che [’apparecchio non & correttamente e completamente
assemblato e staccare sempre la spina dalla presa dopo l’utilizzo.

Precedentemente al primo uso lavare il bicchiere dosatore (1), coperchio (2), caraffa (3), guarnizione
(4) e il gruppo assemblato delle lame(5). Lavare con detersivi neutri e non abrasivi e non aggressivi,
risciacquare ed asciugare accuratamente. Per rimuovere la polvere che puo essersi accumulata sul corpo
base motore (6) del frullatore utilizzare semplicemente un panno soffice asciutto.

Come rimuovere il gruppo lame (5) dalla caraffa (3)

Appoggiare il palmo della mano sulla base della caraffa (3) (figura 1), premere con il pollice sulla leva nel
punto (PUSH) (Figura 2-3) e ruotare il gruppo lame completo (5) in direzione di lucchetto aperto deigura
4). Estrarre il gruppo lame completo sfilandolo verso il basso (figura 5).




Installazione e messa in funzione

Come assemblare gruppo lame (5):
1) Inserire correttamente la guarnizione (4) nell’apposita sede del gruppo lame (5)

@

2) Quindi prendere il gruppo lame(5) e inserirlonel fondo della caraffa (3)(figura 1). Per fissarlo
ruotare il gruppo lame (5) (precedentemente assemblato con la guarnizione(4) ), in direzione della freccia
verso il lucchetto chiuso fino a raggiungere la posizione di bloccaggio (figura 2). La caraffa (3) del frullatore
€ adesso assemblata a tenuta con il gruppo lame (5) (figura 3)

N

3) Riporre la caraffa assemblata nell’alloggiamento della base motore (6)
4) Inserire il bicchiere dosatore (1) nel foro centrale del coperchio (2) e ruotare il bicchiere dosatore in
senso orario fino a che non si sente in clic di bloccaggio




Installazione e messa in funzione

5) Inserire il coperchio(1) assemblato di bicchiere(2) nella bocca della caraffa(2) assemblata .
6) Il frullatore ha un sistema di bloccaggio di sicurezza che impedisce al motore di essere azionato se il
gruppo lame(5) non € perfettamente assemblato con la caraffa(3) prima di essere inserita nella base motore(6)
7) Dopo aver fatto gli opportuni controlli sopraccitati e dopo aver seguito scrupolosamente le norme di
sicurezza, procedere all’allacciamento alla rete elettrica.

Allacciamento alla rete elettrica: la corrente elettrica puo essere mortale. Attenersi scrupolosamente
alle norme di sicurezza. Il frullatore Vela deve essere collegato, attraverso il cavo di alimentazione (7),
ad una presa la cui tensione corrisponde a quella indicata sulla targhetta posta sotto la macchina.
Per scollegarlo assicurarsi che tutte le operazioni di funzionamento siano terminate. Il selettore delle
velocita (12) deve essere posizionato sullo zero (0) e attendere che la funzione in essere sia terminata
e poi togliere la spina dalla presa nel muro. Non togliere la spina dalla presa tirando dal filo. Assicurarsi
che la vostra presa di corrente sia provvista di adeguata messa a terra.

Non utilizzare mai cavi di alimentazione difettosi o danneggiati. Utilizzare una prolunga solo dopo

aver accertato che sia in condizioni perfette. (attenersi scrupolosamente alle norme di sicurezza

sopra specificate al punto 5. )

Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con |’acqua: puo generarsi un corto circuito!!!
(attenersi scrupolosamente alle norme di sicurezza sopra specificate in tutti i punti)

Consigli e raccomandazioni d "uso

A. Utilizzo delle funzioni con 4 velocita

1) Attenersi scrupolosamente alle tutte le norme di sicurezza, installazione e messa in funzione sopra
specificate.

2) Assicurarsi che il selettore del pulsante controllo velocita (12) sia direzionato sullo zero(0) e quindi
inserire la spina(7) nella presa di corrente. Assicurarsi che la vostra presa di corrente sia provvista di adeguata
messa a terra(¥)

3) Una volta inserita la spina(7) nella presa la luce (11) di colore rosso si accende. Questo € un segnale
importante che indica che l'apparecchio € collegato all'energia elettrica e quindi € sotto tensione.
4) Inserire la caraffa (3), precedentemente assemblata secondo istruzioni , nella base motore (6).
5) Togliere il coperchio (2) completo di bicchiere dosatore(1) dalla caraffa(3).

6) Inserire il cibo che si intende frullare nella caraffa(3) (senza superare il livello massimo consentito di
1,5 litri - 50 onzs) e rimettere in corretta posizione, nella bocca della caraffa(3) il coperchio(2) completo
di bicchiere dosatore(1).

7) Tagliare i cibi in cubi di misura del lato approssimativa da 1,8 cm(3/4") a 2,5 cm(1 ") per ottenere un
risultato ideale

8) Tenendo ferma dalla maniglia la caraffa(3) con una mano ruotare il selettore delle velocita(12) alla
velocita desiderata (bassa=1, media=2, alta=3, massima=4) . ATTENZIONE: mettere sempre una mano sulla
parte superiore del coperchio quando il motore € in movimento.

9) Per spegnere, girare il selettore velocita (12) nella posizione zero (0)

10) Prima di rimuovere la caraffa togliere la spina(7) dalla presa di corrente. ATTENZIONE: Non togliere la
spina dalla presa tirando dal filo. 10



Consigli e raccomandazioni d " uso

11) Per rimuovere la caraffa (3) prendere dalla maniglia la caraffa (3) e alzarla verticalmente verso l'alto
per estrarla dalla base motore(6). Per versare il cibo frullato rimuovere il coperchio (2).
12) Non svitare la caraffa (3) dal gruppo lame (5) fino a che non si voglia rimuovere il gruppo lame(5) per
la pulizia. Allentare l'unione tra la caraffa(3) e il gruppo lame (5) causa la non tenuta ai liquidi da parte
della caraffa. Quindi, quando la caraffa contiene liquidi, si possono generare delle perdite e il liquido puo
fuoriuscire dal fondo della caraffa(3) in corrispondenza della giunzione con il gruppo lame(5).
13) La velocita puo essere regolata, attraverso il selettore velocita (12), anche durante la fase di frullatura
aumentandola o diminuendola a seconda della necessita.
14) Quando si frullano cibi o liquidi caldi utilizzare guanti protettivi anticalore.
Inserire il coperchio(2) nella bocca della caraffa rimuovendo il bicchiere dosatore (1). Non mattere mai
la mano nuda sopra il coperchio quando il frullatore & in movimento con cibi o liquidi caldi
all'interno della caraffa(3). In questo caso operare sempre alla velocita minima = 1.
ES)HFerdmare il frullatore dopo pochi secondi di utilizzo per controllare la consistenza dei cibi che si stanno
rullando.
16) Il frullatore Vela e dotato di un sistema automatico di spegnimento per evitare che danni seri vengano
arrecati al frullatore. Dopo 3 minuti di funzionamento in continuo il frullatore si ferma automaticamente.
Per riattivare il funzionamento riportare il selettore controllo delle velocita (12) nella posizione zero (0).
In questo modo il frullatore inizia a lavorare nuovamente.

B. Utilizzo della funzione ad impulso (pulsante pulse(14) )

1) Prima di operare con il frullatore assicurarsi che tutte le parti della caraffa e del coperchio siano
perfettamente assemblate e fissate.

2) Questa funzione puo essere utilizzata a tutte le velocita in cui sta operando il frullatore. Agire su questo
pulsante (14) significa implementare la massima velocita.

3) Ruotare il selettore controllo delle velocita nella posizione “P” . Solo in questo modo la funzione Impulso

e attivata. Premere il pulsante impulso (14) e le lame gireranno alla massima velocita fino a quando il
pulsante impulso (14)non verra rilasciato.

4) Quando si sta frullando normalmente (selezionando la velocita con il selettore velocita (12) ) il pulsante

impulso (14) puo essere premuto per avere la massima velocita e questa velocita verra mantenuta fino
a quando il pulsante impulso (14) non verra rilasciato. Naturalmente una volta rilasciato il pulsante
impulso(14) il frullatore riassumera la velocita precedentemente impostata dal selettore velocita (12).
5) Quando si frullano cibi o liquidi caldi utilizzare guanti protettivi anticalore. Inserire il coperchio(2) nella
bocca della caraffa rimuovendo il bicchiere dosatore (1). Non mettere mai la mano nuda sopra il coperchio
quando il frullatore € in movimento con cibi o liquidi caldi all'interno della caraffa(3).
6) Una spatola puo essere utilizzata solo quando il frullatore non € in movimento e la spina(7) € scollegata
dalla presa di corrente.

Z) Ilrlermdare il frullatore dopo pochi secondi di utilizzo per controllare la consistenza dei cibi che si stanno
rullando.

C. Utilizzo della funzione ghiaccio (ICE)

1) Attenersi scrupolosamente a tutte le norme di sicurezza, installazione e messa in funzione sopra specificate.
2) prima di operare con il frullatore assicurarsi che tutte le parti della caraffa e coperchio siano perfettamente
assemblate e il tutto ben posizionato sulla corpo base motore (6). Dopodiché inserire la spina (7) nella presa
di corrente.

11



Consigli e raccomandazioni d " uso

3) Questa funzione/programma permette di ottimizzare la frullatura/tritatura del ghiaccio.
4) Inserire nella caraffa (3) i cubi di ghiaccio che si intendono frullare senza mai superare il livello 1000ml
(30 0z) indicato sulla caraffa stessa.

5) Posizionare il selettore del pulsante controllo velocita (12) nella posizione ICE. Il programma ICE inizia
a lavorare e con funzionamento ad impulsi il frullatore automaticamente frullera il ghiaccio.
6) ATTENZIONE: Mettere sempre una mano sulla parte superiore del coperchio quando il motore € in
movimento.

7) Per fermare il frullatore ruotare il selettore del pulsante controllo velocita (12) nella posizione zero (0).
Si consiglia di fermare il frullatore dopo pochi secondi di utilizzo per controllare il risultato della frullatura.
8) Si consiglia di inserire sempre insieme al ghiaccio anche 100-150 ml di acqua. In questo modo il risultato
di frullatura e’ ottimale.

9) Il programma €& dotato anche di un sistema di spegnimento automatico. Dopo 30 (trenta) impulsi
accensione/spegnimento alternati (on/off) il frullatore si ferma automaticamente. Per farlo ripartire si
deve posizionare il selettore del pulsante controllo velocita (12) sullo zero (0) e nuovamente posizionarlo
sulla funzione ICE. In questo modo ripartono gli impulsi (on/off) automaticamente.
10) Una spatola puo essere utilizzata per staccare i pezzi di ghiaccio che si sono attaccati alle pareti della
caraffa SOLO quando il frullatore non & in movimento e la spina (7) € scollegata dalla presa di corrente.
(Fare riferimento al punto D. dei Consigli e raccomandazioni d'uso)

D. Utilizzo del bicchiere dosatore(1) e della spatola (8)
1) Rimuovere il bicchiere dosatore (1) dal coperchio (2) per aggiungere gli ingredienti attraverso il foro
centrale del coperchio(2), solo a frullatore spento o operante a bassa velocita =1.

2) Quando si utilizza la media=2 o alta=3 velocita , con caraffa piena (1,5 litri) o
cibi /liquidi caldi, spegnere sempre il frullatore e poi aggiungere gli ingredienti.
La spatola puo essere utilizzata per spingere verso il basso gli ingredienti aggiunti .
Rimuovere il bicchiere dosatore ingredienti (1) e inserire la punta della spatola
attraverso il foro centrale del coperchio (2) correttamente posizionato nella bocca
della caraffa (3) come da figura sotto. L’operazione si guo effettuare a frullatore
spento oppure operante a bassa velocita =1. La spatola (8) puo essere utilizzata solo
se il coperchio (2) e correttamente posizionato nella bocca della caraffa (3%.

Se la si utilizza senza coperchio assicurarsi che il frullatore sia spento e che il cavo
sia scollegato dalla presa di corrente.

NON TOGLIERE LA SPINA DALLA PRESA TIRANDO DAL FILO.

12



Pulizia e manutenzione

TOGLIERE SEMPRE LA SPINA DALLA PRESA QUANDO NON SI UTILIZZA L'APPARECCHIO E PRIMA DI PULIRLO.
NON TOGLIERE LA SPINA DALLA PRESA TIRANDO DAL FILO.

NON IMMERGERE PARZIALMENTE O TOTALMENTE CAVI, PRESE E FRULLATORE IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI
1) Prima di pulire il frullatore e indispensabile staccare la spina dalla presa di corrente. Non togliere la
spina dalla presa tirando dal filo.

2) E' raccomandata la pulizia del frullatore immediatamente dopo l'uso.

3) Non lasciare la base motore(6), il cavo con spina(7) umidi.

4) Pulire la base motore(6) con un panno umido e poi asciugare. Evitare l'uso di detergenti abrasivi.
5) Non toccare le lame. Pulirle utilizzando una spazzola mettendole sotto acqua corrente. Lasciarle scolare
in modo che si asciughino perfettamente. Non permettere che i bambini possano venire a contatto delle
lame: possono causare gravi lesioni.

6) Prima di riutilizzare l'apparecchio verificare che tutte le sue parti siano perfettamente assemblate e
perfettamente asciugate soprattutto la base motore(6).

7) La sola caraffa , senza gruppo lame completo (5), puo essere lavata in lavastoviglie.

8) Inoltre per un lavaggio veloce si puo aggiungere un bicchiere di acqua calda e una goccia di detergente
nella caraffa. Inserire il coperchio (2) e il bicchiere dosatore ingredienti (1) nella caraffa e azionare la
velocita con il selettore (12) per almeno 30 secondi. Scaricare l’acqua dalla caraffa e risciacquarla
accuratamente prima dell’uso successivo.

In caso di guasti e difetti o se si sospettano inconvenienti al frullatore Vela, staccare immediatamente
la spina dalla presa di corrente.

Se non riuscite ad eliminare il guasto attenendovi alle indicazioni riportate nel presente libretto d’uso
potrete contattare il servizio cortesia CASA BUGATTI. Le riparazioni non effettuate correttamente
comportano gravi rischi per "utente. Si declina ogni responsabilita relativa a danni causati da riparazioni
non eseguite correttamente: in questi casi, viene inoltre a mancare la copertura della garanzia.

Guasto Possibili cause Rimedi
\
Il frullatore Vela smette | | Potrebbe essersi I frullatore Vela € fomito di un sistema di protezione automatico
di funzionare surriscaldato (ad esempio | | per prevenire il surriscaldamento. Questo sistema permette una

per un utilizzo prolungato)] | maggior vita al motore del vostro frullatore. Se il corpo del frullatore
e surriscaldato e smette di funzionare, si prega di scollegare la spina
di corrente e lasciar raffreddare il frullatore per circa 30-40 minuti.
Dopo il raffreddamento si potra riprendere U'utilizzo.

13



Garanzia

1) Per garanzia si intende la sostituzione o riparazione gratuita delle parti componenti l’apparecchio,che
risultano difettose all’origine per vizi di fabbricazione.
2) In caso di guasto irreparabile o di ripetuto guasto della stessa origine, si provvedera,
ad insindacabile giudizio della casa costruttrice, alla sostituzione della macchina.
3) La garanzia non copre i danni derivanti da:
a) uso improprio o errato
b) difetti causati da rotture accidentali e incuria quale
c) mancata osservanza delle istruzioni ed avvertenze , errata installazione e manutenzione
d) Uuso del frullatore in tutte le sue funzioni a vuoto (con la caraffa vuota)
e) manutenzioni e/o modifiche operate da personale non autorizzato
f) Utilizzo di pezzi di ricambio non originali
g) trasporto
h) ogni altra circostanza che non possa farsi risalire a difetti di fabbricazione. Inoltre esclusa ogni
altra rivendicazione sempre che non sia prevista dalla legge.

4) La garanzia non copre danni derivati dall’'uso improprio ed in particolare in caso di uso non domestico.
5) La casa costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali danni che possono, direttamente o
indirettamente, derivare a persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza
di tutte le prescrizioni di sicurezza indicate sul libretto istruzioni concernenti specialmente le avvertenze
in tema di installazione,uso e manutenzione della macchina.

6) L’eventuale sostituzione o riparazione non interrompe il periodo di garanzia.

Viene escluso il ricambio dei materiali di consumo: lame, guarnizioni, ecc.

7) La validita della garanzia & confermata dalla data della ricevuta di acquisto e dal ricevimento del tagliando
garanzia da parte di CASA BUGATTI. Puoi anche registare il tuo prodotto sul sito www.casabugatti.it.

SERVIZIO ASSISTENZA

In caso di guasto della macchina rivolgersi ad un distributore autorizzato BUGATTI che la rispedira in
azienda.

Per riparazioni in garanzia e al di fuori della garanzia, tutte le spese di trasporto e/o spedizione sono
a carico dell’acquirente.

Ove possibile conservare con cura U’imballo dell’apparecchio per l'eventuale spedizione.

)i¢

AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA
2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve esser smaltito insieme ai rifiuti urbani. Puo essere
consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali,
oppure presso i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire separatamente un elettrodomestico
consente di evitare possibili conseguenze negative per ’ambiente e per la salute derivanti da un suo
smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui & composto al fine di ottenere un
importante risparmio di energia e di risorse. Per rimarcare l’obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il marchio del contenitore di spazzatura mobile barra1t91.



IMPORTANT NOTICES

Dear Customer,

thank you for choosing Vela, the blender from Casa Bugatti. Like any domestic appliance,
this blender must be used with care and attention to prevent people getting injured and
the blender getting damaged.

BEFORE USING THE BLENDER FOR THE FIRST TIME,
READ ALL THE INSTRUCTIONS ON INSTALLATION,
USE AND MAINTENANCE AND THE SAFETY

INSTRUCTIONS CAREFULLY.
DO NOT USE THE BLENDER UNLESS YOU ARE

THOROUGHLY FAMILIAR WITH THE INSTRUCTIONS.
WARNING

No liability is accepted for damage due to:
- incorrect use or use other than for its intended purpose
- running any blender function whilst the blender is empty
- repairs carried out by unauthorized persons
- use of non-orufw,mal spare parts or accessories

- plug-in Vela Blender in a non-earthed socket

Instructions for use

For further information, or in the event of problems that have not been sufficiently addressed
in these instructions, contact Customer Care at CASA BUGATTI.

SAVE THESE INSTRUCTIONS CAREFULLYand remember

to pass them on to those who will use the blender after you. If the instructions are lost before
you use the blender, request the instruction booklet from Customer Care at CASA BUGATTI
or send an e-mail to diva@casabugatti.it or download it from www.casabugatti.it

On the first page of the cover
you will find the illustrations
relating to the text. Keep
the first page open as you
read the instructions on use.
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Specifications

Power supply
Power rating
Dimensions
Body

Weight
Length of power cable
Incorporated thermal overload protection

See rating plate underneath appliance

See rating plate underneath appliance

17 x 22 h 42 cm approximately

Chrome-plated cast zinc alloy base and chrome-plated/coloured
abs body; PC Tritan BPA-free jar

4.2 g approx

1.0 metres approximately

Description of blender parts

Ingredient measuring filler cup

Lid

PC Tritan BPA-free jar, 1.5 litres - 50 onzs
Seal

Complete blade unit

Motor base body

Cable with plug

Stir stick

EREEE@EE

Blender controls

Control dial

Power on/off warning light
Speed selector

a) ice=ice function

b) pulse=pulse function

c) O=off

d) 1= low speed

€) 2= medium speed

f) 3=high speed

g) 4=maximum speed

17 Pulse button for high speed
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IMPORTANT SAFEGUARDS )

READ ALL INSTRUCTIONS CAREFULLY. THE
APPLIANCE MUST BE USED ONLY BY ADULTS
WHO HAVE BEEN TRAINED IN ITS USE.
KEEP THESE INSTRUCTIONS.

. TO PREVENT SERIOUS INJURIES, ELECTRIC
SHOCKS AND FIRE DO NOT IMMERSE CABLES,
PLUGS, OR THE BLENDER ITSELF IN WATER OR
OTHER LIQUIDS, EITHER PARTIALLY OR TOTALLY
2. The blender has been designed for HOUSEHOLD USE ONLY. Use the blender

only for its intended use. Do not make any technical modifications.

3. Close supervision is necessary when any appliance is used near children. This appliance shall not be used

by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children. Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

The blender must be used only by adults who know how to use it in accordance with these instructions.

4. Never touch live electrical parts. They may cause electric shocks and serious personal injury. Connect
the blender to a wall socket having the appropriate voltage. The voltage must correspond to the voltage
indicated on the rating plate underneath the appliance. Make sure that the socket that you are using is

grounded ( ). Do not use the blender with bare or wet feet.

5. Figure A: power cable with plug. A short power cable with plug is supplied. Longe detachable power
cordes or extension cables should not be used only if a QUALIFIED ELECTRICIAN can confirm that they
comply with wiring regulations. DO NOT USE plug/socket adapters.

If a long detachable power cable or extension cable is used:

a)The electrical rating of the detachable power cable or extension cable should be at least as great as the
electrical rating of the blender indicated underneath the blender itself. -

b)The extension cable must be of the 3-wire/pole type and must be grounded ( ) .

A long cable or extension cable must never protrude from furniture or over counter tops or table tops where
it may be pulled on by children or tripped over.

18



IMPORTANT SAFEGUARDS

c)Do not place blender or cables on or near a hot gas range or electric hotplate, or in or near the oven.

d) Do not use outdoors.

e) Do not let the cables hang over the edge of the table or counter, or touch hot surfaces.

f) Do not operate the blender after it has developed faults, or has been damaged in any manner. Return
appliance to the nearest authorized service facility for examination or repair.

g) If the power cable or plugs are damaged, they must be replaced by the manufacturer or with authorized
service centre or by a qualified person in order to prevent all risks. Using accessories that have not been
recommended by the manufacturer may cause fires, electric shocks and personal injury.

h) The Vela blender is provided with a base designed to accommodate the electric cable. This enables the
length of cable to be adjusted to prevent it from being an obstacle during operation

6. Fig. B: make sure that children cannot play with the blender. Children are not aware that electrical
appliances are dangerous. Cleaning and user maintenance should not be made by children without
supervision.

7. Place the blender on a flat surface, making sure that the feet rest firmly on the flat surface so that the
blender is stable. CAUTION: Do not operate the blender on an inclined plane.
Do not position the blender on hot surfaces or near open flames.

8. Fig. C.: Do not place kitchen utensils or other implements in the jar when the blender is on. Placing any
utensil in the jar whilst the blender is running may cause serious personal injury or irreparable harm to the
blender. A spatula may be used only when the blender is switched off and the plug (7) is removed from the
socket.

e ~ \
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IMPORTANT SAFEGUARDS

9. Fig. D: In order to ensure that the blender works properly, place it on a level surface, in a well-lit and
hygienic room near to a power socket. Keep the blender at least 10 cm (4 inches) away from the wall.
10. Remove the plug (7) from the power socket when the blender is not in use and before removing any
part and before cleaning.

11. Fig. E: Never touch the blender, for any reason, with wet or damp hands or with a damp or wet cloth.
Always unplug the appliance if it is not used and before cleaning. Never pull on the cable to remove the
plug. Always remove the plug before removing and fitting different parts. The blender must be cleaned with
a dry or slightly damp non abrasive cloth, adding a few drops of non-corrosive neutral detergent (never use
solvents). Clean only and exclusively the outside surfaces of the blender.

N\

12. The blender must always be supervised whilst it is in use.

13. Always put a hand on the upper part of the lid (always wear oven gloves before blending hot foods or
liquids) when the blender is running.

14. On no account run the 4 speeds or the pulse function with the jar empty as you could damage the
mechanical parts of the complete blade unit (5)

15. Do not insert ingredients and food beyond the maximum permitted capacity of 1.5 litres (50 ounces).
16. WARNING : always add first liquid ingredients and then solid ingredients. This enables better and
consistent blending to be obtained and prevents the motor from getting overloaded.
17. Do not touch moving parts.

18. The blades are sharp. Handle with extreme caution. Care is needed when handling cutting blades,
especially when removing the blade from the bowl, emptying the bowl and during cleaning.

19. Never leave the blades (5) soaking in water and never leave liquid inside the jar (3) for a long time.
20. To prevent grave personal injury and irreparable damage to the blender, never position the complete
blade unit (5) on the base body (6) unless the jar (3) has been fitted completely.
21. Make sure that the jar (3) is well lodged in the base (6) and that the lid (2) with measuring filler cup
(1) is well fixed to the jar before using the blender.

22. To prevent personal injury and damage to the appliance, never remove the jar (3) from the base (6)
blades have come to a complete stop. 20



IMPORTANT SAFEGUARDS

23. The lid (2) and measuring filler cup (1) must always be in position when the blender is running.

24. Never use your hands to insert food. Use the measuring filler cup or appropriate utensils to pour or
insert food into the jar.

25. Do not attempt to remove the safety devices: you could cause serious personal injury or severely
damage the blender.

26. Always start blending at a low speed and increase speed only if necessary.

27. Never leave the blender running (blending food) for more than 2 minutes to prevent overheating.
After each 2 minutes operating cycle, let the blender rest for at least 30 seconds. All types of food can

be blended within a minute, especially liquids and small portions. The Vela Blender has an auto power-off
function in order to avoid serious damages on the mechanical parts of the complete blade unit (5). After 3
minutes of continuous working the blender will stop automatically. To reset the function move the speed
selector (12) to the zero (0) position and wait for 1 minute. In this way the blender starts to work again.
28. The jar (3) is not for storing food. Always keep it empty and clean when not in use.

29. For best results: cut food into cubes measuring approximately 1.8cm (3/4") by 2.5cm (1"). Cut cheese
into pieces measuring no more than 1.3 cm (1/2 inch).

30. Before blending hot liquids always remove the measuring filler cup (1)

31. When blending hot liquids use oven gloves

32. If you wish to make cold drinks from foods having high density, add an ice cube each time to reach the
desired consistency. Use the pulse button (14) to obtain a better result.

33. In the event of faults, defects or suspected defects after a fall, remove the plug immediately from the
power socket. Never use the blender if it is faulty. Repairs must be carried out by CASA BUGATTI Service
Centre. Contact your dealer and/or CASA BUGATTI Customer Care.

Use a carbon dioxide (CO2) extinguisher to fight fires. Do not use water or powder extinguishers.

34. Vela Blender is well equipped with an over-temperature automatic protection. This system will give
much longer life to the motor of your blender. Should the unit be overheated and stop functioning,
please unplug the unit and let it cold down for around 30-40 minutes. After cooling down the blender
will be able to operate again normally.
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Installation and starting up

The original package is designed for dispatch by post. Keep it in case you need to return the blender to the
supplier. Before installing the blender strictly follow all points of the safety instructions specified above.
After removing the blender from its package, check that it is in perfect condition and check that no type
of material, packaging, warranty sheet or anything else has accidentally entered inside the housing of the
motor base (6) and the jar (3) during transit or unpacking.

Keep the plastic bag containing the blender away from children: it may cause suffocation.

Do not plug in the blender until it has been correctly and completely assembled and always unplug the
blender after use.

Before using for the first time, wash the measuring filler cup (1), lid (2), jar (3), seal (4) and the assembled
blade unit (5). Wash with neutral, non-abrasive and non-corrosive detergents, rinse and dry carefully.

To remove the dust that may have accumulated on the motor base body (6) of the blender, simply wipe with
a dry soft cloth.

How to remove the blade unit (5) from the Jar (3).

1) place one hand on the Jar base (3) (image 1), with the thumb press the lever in the  point (PUSH)
(image 2-3) and turn on the complete blade unit (5) to the opened padlock direction®(image 4). Take out
the blade complete unit from the Jar base ( image 5 ).

22



Installation and starting up

How to assemble the blade unit (5):
1) Insert the seal (4) correctly into its seat on the blade unit (5)

@

2) Insert the complete blade unit (5) into the Jar base (3) (image 1). To fix it turn the blade unit
( already composed with the rubber gasket (4) ), to the closed Padlock indicator direction, to achieve the
complete locking position (image 2). The blender’s glass Jar (3) is now perfectly composed with the complete

blade unit (5) (image 3).
..‘:’l
(S — 'f
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3) Position the assembled jar in the housing of the motor base (6)
4) Insert the measuring filler cup (1) into the central hole of the lid (2) and to secure it rotate it clockwise
until you hear it click into the locked position.




Installation and starting up

5) Insert the lid (2) assembled with the filler cup (1) into the mouth of the assembled jar (3).
6) The blender has a safety lock that prevents the motor from being activated unless the blade unit (5) is
perfectly assembled with the jar (3) before it is inserted into the motor base (6)

7) After making the above checks, and complying strictly with the safety instructions, connect to the mains
power supply.

Connecting to the power supply: electric current can kill. Comply strictly with the safety instructions.
The Vela blender must be connected via the power cable (7) to a socket the voltage of which complies
with the voltage indicated on the rating plate under the blender.

Before unplugging the blender, make sure that it has come to a complete standstill. Check that the
speed selector (12) is set at zero (0), wait for the current task to finish and then remove the plug from
the wall socket. Never remove the plug from the socket by pulling on the cable.

Make sure that socket that you are using is gounded ((3))

Never use defective or damaged cables.

Never allow parts carrying live voltage to come into contact with water: you may cause a short circuit!!!
(adhere strictly to all points of the safety instructions specified above).

Advice and recommendations on use

A. Using functions with 4 speeds

1) Adhere strictly to all safety, installation and instructions specified above.

2) Make sure that the speed selector (12) is at zero (0) and then insert the plug (7) into the socket. Make
sure that the your socket is adequately grounded ((¥))

3) Once the plug (7) has been plugged in the red light (11) comes on. This is an important signal that indicates
that the blender is connected to the power supply and is therefore carrying live current.

4) Insert the jar (3), which has been assembled according to instructions, into the motor base (6).

5) Remove the lid (2) and measuring filler cup (1) from the jar (3).

6) Place the food that you are going to blend in the jar (3) (without exceeding the maximum permitted level
of 1.5 litres - 50 onzs) and put the lid (2) complete with the measuring filler cup (1) back on the jar (3).

7) Cut the food into cubes measuring approximately 1.8 cm (3/4") by 2.5 cm (1 ") to obtain the ideal result
8) Hold the jar (3) handle firmly with one hand and turn the speed selector (12) to the desired speed (low=1,
medium=2, high=3, maximum=4). WARNING: always keep a hand on top of the lid whilst the motor is running.
9) To switch off, turn the speed selector (12) to the zero (0) position.

10) Before removing the jar, disconnect the plug (7) from the socket. WARNING: Do not pull on the cable
to unplug.

11) To remove the jar (3), take hold of the jar (3) by the handle and lift it up vertically to remove it from
the motor base (6). To pour the blended food, remove the lid (2).

24



Advice and recommendations on use

12) Do not unscrew the jar (3) from the blade unit (5) until you wish to remove the blade unit (5) for cleaning.
If you loosen the jar (3) from the blade unit (5), the jar is no longer tight. Do not loosen the blade unit (5)
from the jar (3) while there is any liquid in the blender as this will cause the liquid to leak out of the bottom
of the jar (3).

13) The speed can be increased or decreased by the speed selector (12) even during the blending phase to
suit requirements.

14) When blending hot food or liquids wear oven gloves. Remove the measuring filler cup (1) and place
the lid (2) on the mouth of the jar. Never put your bare hand on the lid when the blender is running with
hot food or liquid inside the jar (3). In such cases, always work at minimum speed = 1.

15) Stop the blender after a few seconds to check the consistency of the food that you are blending.

16) The Vela Blender has an auto power-off function in order to avoid serious damages on the mechanical
parts of the complete blade unit (5). After 3 minutes of continuous working the blender will stop automatically.
To reset the function move the speed selector (12) to the zero (0) position and wait for 1 minute. In this
way the blender starts to work again.

B. Using pulse function (pulse button (14) )

1) Before using the blender, make sure that all parts of the jar and of the lid are perfectly assembled and
fixed in place.

2) This function can be used at all speeds at which the blender is running. Press this button (14) to achieve
maximum speed.

3) Rotate the speed selector (12) in the position "P". Only in this way the pulse function is activated. Then
press the pulse button (14) to make the blades rotate at the maximum speed until the pulse button (14) is
released.

4) When blending normally (setting speed on the speed selector (12) ) you can press the pulse button (14)
to obtain the maximum speed and keep this speed until you release the pulse button (14). Once the pulse
button (14) is released, the blender will return to the speed set by the speed selector (12).
5) When blending hot food or liquids, wear oven gloves. Place the lid (2) over the mouth of the jar after
removing the measuring filler cup (1). Never place your bare hand on the lid when the blender is running
with hot food or liquid inside the jar (3).

6) Use a spatula only when the blender is switched off and the plug (7) is unplugged from the socket.
7) Stop the blender after a few seconds to check the consistency of the food that is being blended.

C. Using the Ice Function (ICE)

1) Adhere strictly to all safety, installation and commissioning instructions specified above.
2) Before using the blender, make sure that all parts of the jar and of the lid are perfectly assembled and
fixed in place

3) This function/program allows to optimize the ice crush performance.
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Advice and recommendations on use

4) Put into the jar (3) the ice cubes you intend to crush. Do not exceed the 1000ml (30 oz) level indicated
on the jar.

5) Insert the Plug (7) into the socket and turn the speed selector (12) on the ICE position. The program ICE
starts to work automatically with intermittent pulses to crush the ice.

6) WARNING: always keep a hand on top of the lid whilst the motor is running.

7) To stop the blender turn the speed selector (12) to the zero (0) position. We suggest to stop the blender
after a few seconds to check the consistency of the ice-crush

8) We suggest to add 100-150 ml of liquid together with the ice. In this way the result of the ice-crush is
optimal.

9) The ice function program has and automatic power off. After 30 intermittent pulses (on/off) the blender
stops automatically. To restart the function again turn the speed selector (12) on zero (0). In this way the
blender can be used again on all its functions.

10) Use a spatula only when the blender is switched off and the plug (7) is unplugged from the socket (have
a look at point D. of the advice and recommendations on use)

D. Using the measuring filler cup (1)

1) Remove the measuring filler cup (1) from the lid (2) to add the ingredients through the central hole in
the lid (2) only if the blender is switched off or running at low speed =1.

2) When using medium =2 or high =3 speed with a full jar (1.5 litres) or hot
food/liquids, always switch off the blender before adding the ingredients.

3) The spatula could be used to push down the ingredients . Remove the measuring
filler cup (1) and introduce the spatula through the lid central hole (2), correctly
positioned into the Jar (3) as per below image. This operation should be done

with switch off. Spatula (8) should be used only with the correctly positioned lid
into the Jar (3). In case of use without lid, make sure the blender is switched

off and the plug is removed from the wall socket. Never remove the plug from the
socket by pulling on the cable.
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Cleaning and maintenance

ALWAYS UNPLUG THE BLENDER WHEN IT IS NOT IN USE AND BEFORE CLEANING. DO NOT UNPLUG THE
BLENDER BY PULLING ON THE CABLE.

DO NOT IMMERSE CABLES, PLUGS OR THE BLENDER IN WATER OR OTHER LIQUIDS, EITHER PARTIALLY
OR TOTALLY.

1) The blender must be unplugged from the socket before it is cleaned. Do not pull on the cable to unplug.
2) You are advised to clean the blender immediately after use.

3) Never leave the motor base (6) or the cable with plug (7) wet.

4) Clean the motor base (6) with a damp cloth and then dry. Do not use abrasive detergents.
5) Do not touch the blades. To clean, place them under running water and wipe with a brush. Leave them
to air dry. Keep children away from the blades: they can cause serious injury.

6) Before using the blender again, check that all its parts are correctly assembled and perfectly dry,
especially the motor base (6).

7) Only the jar, without the blade unit (5), can be washed in the dishwasher.

8) For a quick wash, pour a glass of hot water and a add a drop of detergent into the jar. Place the lid (2)
and the measuring filler cup (1) into the jar and use the selector (12) to run the blender for at least 30
seconds. Drain the water from the jar and rinse it thoroughly before using it again.

Troubleshooting.

If the Vela blender develops faults or defects or if irregularities are suspected, unplug it immediately.

If you cannot eliminate the fault by following the instructions in this manual, contact Customer Care
at CASA BUGATTI. Repairs carried out incorrectly can expose the user to serious harm. No liability is accepted
for damage or injury caused by repairs carried out incorrectly and in such cases warranty rights are
voided.

Trouble Possible Cause Solution
\
Vela Blender stop Should the unit be Vela Blender is well equipped with an over-temperature automatic
functioning overheated (e.g.: over protection. This system will give much longer life to the motor of
heavy loading for long your blender. Please unplug the unit and let it cold down for around
time) 30-40 minutes. After cooling down the blender will be able

to operate again normally.
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1) A warranty is deemed to be the replacement or repair free of charge of the parts making up the blender
that were faulty at the time of purchase due to manufacturing faults.

2) In the case of irreparable or repeated faults which are due to manufacturing faults as above, at the
manufacturer’s sole discretion, the machine will be replaced.

3) The warranty does not cover damage due to:

a) improper or faulty use

b) defect caused by accidental breakages or carelessness.

c) failure to follow instructions and warnings, incorrect installation and maintenance

d) running any blender function whilst the blender empty (with the jar empty)

e) maintenance and/or modifications performed by unauthorised personnel

f) use of non-original spare parts

g) carriage

h) any other circumstance that cannot be ascribed to manufacturing faults. Any other claims apart from
statutory rights are excluded.

4) The warranty does not cover damage due to improper use and in particular due to non-domestic use.
5) The manufacturer accepts no liability for any direct or indirect harm or injury to persons, things and
domestic animals that may arise from failure to abide by all the safety instructions contained in this manual,
especially failure to abide by the instructions on installation, use and maintenance of the blender.

6) Replacement or repair shall not extend the warranty period. The warranty does not cover the replacement
of consumables such as blades, seals, etc.

7) The warranty runs from the date of the receipt of evidence of purchase and from receipt of the warranty
card by CASA BUGATTI. Visit Bugatti website to find the warranty product registration: www.casabugatti.com

SERVICE CENTRE

In the event of a blender fault, contact an authorised BUGATTI dealer, who will return the blender to the
manufacturer.

The purchaser is responsible for all carriage and/or dispatch costs for all repairs, regardless of whether
or not they are covered by warranty.

If possible, keep the blender’s original packing for dispatch.

)74

DISPOSAL OF THE PRODUCT IN CONFORMITY TO EUROPEAN DIRECTIVE 2002/96/EC.
At the end of its working life the product must not be disposed of alongside urban waste. It can be delivered
to local-authority separated waste collection centres or to dealers who provide this service. Separated
disposal of a household appliance enables possible negative consequences for the environment and health
arising from improper disposal to be eliminated and enables the materials of which it is made to be recovered
in order to make significant power and resource savings. The symbol of a moveable waste bin marked with
a cross displayed on the product indicates that as a household appliance it must be disposed of separately.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cher client,

En premier lleu nous tenons a vous remercier d’avoir choisi Vela, le mixer de Casa Bugatti.
Comme tous les appareils électroménagers, ce mixer doit étre utilisé avec prudence et
attention pour eviter les blessures des utilisateurs et les dommages du mixer.

AVANT DE LE METTRE EN FONCTION, LIRE
ATTENTIVEMENT TOUTES LES INSTRUCTIONS POUR
L’ INSTALLATION, L’UTILISATION ET L’ENTRETIEN
AINSI QUE LES CONSIGNES DE SECURITE.

LE MIXER DOIT PAS ETRE UTILISE PAR CEUX QUI NEN
CONNAISSENT PAS PARFAITEMENTLE MODE D’EMPLOI.

ATTENTION

Le fabricant n’assumera aucune responsab1l1te pour les dommages s'ils sont dus a :
- une utilisation erronée et non conforme a l’objet pour lequel l'appareil est concu,
- une utilisation du mixer a vide
- des réparations exécutées par du personnel non autorisé a ce faire
- Uutilisation de pieces de rechange et d’accessoires non d'origine
- une utilisation de Vela avec des prises éeletriques sans terre

Emploi des instructions pour |’usage

Pour toute information complémentaire ou en cas de problémes non traités d'une maniére
suffisamment exhaustive dans les présentes instructions, s’adresser au service d’assistance
CASA BUGATTI.

CONSERVER SOIGNEUSEMENT LE MODE D'EMPLOI

et ne pas oublier de le remettre a qui pourrait éventuellement utiliser le mixer apres soi-
méme. En cas de perte du mode d’emploi du mixer, en demander un autre au service
d’assistance CASA BUGATTI ou envoyer un courriel a ladresse diva@casabugatti.it ou le télecharger

a partir www.casabugatti.com

La premiere page de la couverture
présente des illustrations relatives

au texte. La laisser toujours ouverte
lors de la consultation du mode d’emploi.
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Caractéristiques techniques

Alimentation
Puissance nominale
Dimensions

Corps

Poids
Longueur du cable d’alimentation
Protection de sécurité contre la surchauffe

Voir la plaque de données située sous ’appareil
Voir la plaque de données située sous |’appareil
17 x 22 h 42 cm environ

Base: Fusion en Zamac; Corps: ABS chromé/coloré
et bol en PC Tritan sans BP.

4,2 Kg environ
1,0 métre environ
incorporée

Description des composants du mixer

Verre doseur ingrédients

Couvercle

Bol en PC Tritan sans BPA 1,5 litre - 50 onzs
Joint

Couteau

Bloc moteur

Cable avec fiche d’alimentation

Spatule

®E

Q@)

Commandes du mixer

Disque de commande

Voyant Allumé/Eteint

Sélecteur de commande des vitesses
a) ice = fonction glace (ICE)

b) pulse = fonction impulsion

c) 0= arrét

d) 1= petite vitesse

€) 2= moyenne vitesse

f) 3= grande vitesse

g) 4 = vitesse maxi

Bouton impulsion pour grande vitesse
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NORMES DE SECURITE

LIRE ATTENTIVEMENT TOUTES LES
INSTRUCTIONS. L'APPAREIL DOIT ETRE EMPLOYE
PAR DES ADULTES ET PAR DES PERSONNES
PREALABLEMENT INSTRUITES SUR SON EMPLOI.
CONSERVER SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS.

POUR EVITER LES INCENDIES, DE GRAVES
LESIONS ET LES DECHARGES ELECTRIQUES
SUSCEPTIBLES DE FRAPPER LES PERSONNES, NE
PLONGER NI PARTIELLEMENT, NI TOTALEMENT
LES CABLES, LES PRISES ET LE MIXER DANS DE
L’EAU OU DANS D’AUTRES LIQUIDES.
2. mixer UNIQUEMENT CONCU POUR L'EMPLOI

DOMESTIQUE Nepasuhhserlapparalpourunerrplmauh‘eq:ecelm pour lequel il a été spécifiquement congu.
Eviter impérativement deffectuer des modifications techniques qui pourralent étre a lorigine de risques.

3.Une surveillance étroite s’impose lorsque ’appareil est utilisé aupres des enfants. L’appareil ne doit pas étre utilisé
par un enfant. Maintenir "appareil et son équipement en dehors de la portée des enfants. L’appareil peut étre utilisé
par de personnes a mobilité réduites ou présentant un handicap mental ou physique uniquement si elles ont recu

ou préalable les instructions précises d’utilisation et de sécurité de I’appareil. L’appareil ne doit
étre utiliseé que par des adultes ayant pris connaissance des informations nécessaires a son utilisation.

4. Ne jamais toucher aux piéces sous tension électrique. Elles risquent de provoquer des décharges electrlques

et de graves blessures. Brancher le mixer a une prise de courant alimentée a une tension appropriée. La
tension doit correspondre a celle qui est indiquée sur la plaque située sous la machine.

S’assurer que la prise de courant est munie d'une mise a la terre adéquate. gIQ

Ne pas utiliser ’appareil si l'on a les pieds nus ou mouillés. 32



NORMES DE SECURITE

5. Figure A : Cable d’alimentation. Le céble électrique qu1 est fourni est court Bour réduire les risques qu'il

puisse se prendre dans des objets, des personnes ou s’enrouler dans des cables Flus longs. Des cables
electriques détachables longs ou des rallonges sont disponibles et peuvent étre utilisés seulement si ['on
respecte de trés séveres critéres de sécurité impartis par des ELECTRICIENS AUTORISES. N’UTILISER ni
adaptateurs ni réducteurs.

En cas d’utilisation d’un cable électrique long ou d'une rallonge, il ou elle devra présenter les caractéristiques
suivantes :

a) Le cable électrique ou la rallonge doit avoir au moins les mémes caractéristiques techniques que les
propriétés électriques du mixer indiquées sur la plaque située sous la machine.

b) La rallonge doit avoir un raccordement a la terre et doit donc présenter trois fils/poles.
De toute maniére, un cable long ou une rallonge ne doit pas dépasser des meubles, de la table ou de
l'étagere, de facon a ne pas pouvoir étre manié/tiré par les enfants.

c) Ne pas positionner au-dessus ou pres d'un réchaud chaud, d'une plaque électrique ou du four.
d) Ne pas utiliser en plein air.

e) Ne pas laisser les cables pendre des coins de la table ou du comptoir. Faire en sorte qu'ils ne puissent
pas toucher de surfaces chaudes.

f) Ne pas manier l'appareil apres que l'appareil a présenté des problémes de fonctionnement ou quiil a été
endommagé d'une maniére ou d'une autre. Restituer l'appareil au point de service autorisé le plus proche,
de maniére a le faire tester, réparer ou ajuster.

g) Si le cable d’ alimentation ou les prises sont endommagés, il est nécessaire de les faire remplacer par le
fabr1cant par son service d’assistance ou par une personne quallﬁee de facon a prévenir tous les risques.
L'utilisation d’accessoires non recommandeés par le producteur de [’appareil peut provoquer des incendies,
des chocs électriques ou infliger des dommages aux personnes
h) Le mixer Vela est muni d'une embase conformée de maniére a accueillir le cable électrique. Il est ainsi
possible de regler la longueur du cable pour éviter qu'il ne géne pendant ’emploi de l'appareil.
6. Figure B : S’assurer que les enfants ne peuvent pas jouer avec le mixer. Les enfants ne se rendent pas
compte du danger inhérent aux appareils électriques.Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance
7. Positionner le mixer sur une surface plate, en veillant a ce que les pieds adhérent bien au plan d’appui
et que le mixer ne puisse pas se renverser. ATTENTION: Ne pas utiliser le mixeur sur un plan incliné.

Ne pas positionner le mixer sur des surfaces trés chaudes ou a proximité de flammes nues.

8. Figure C : Ne pas introduire mains, d’ustensiles de cuisine ou tout autre ustensile quel qu'il soit dans le
bol du mixer lorsque le mixer est en marche. L’introduction de tout ustensile quel qu'il soit pendant la
marche est susceptible de provoquer de graves blessures aux personnes et des dommages irréparables au
mixer. L'on pourra utiliser une spatule uniquement lorsque le mixer n'est pas en marche et que la fiche (7)
est débranchée de la gnse de courant.

9. Figure D : Pour le bon fonctionnement du mixer, il est conseillé de le placer sur un plan d’appui bien a
niveau, dans un lieu suffisamment bien éclairé, propre et disposant d’une prise de courant facile a atteindre.

Garder le mixer a une distance des parois d’au moins 10 cm.

10. Débrancher la fiche (7) de la prise de courant lorsque |’appareil est inutilisé, avant d’enlever toute
piece quelle qu ‘elle soit et avant de le nettoyer.

11. Figure E : Ne jamais toucher, pour aucune raison quelle qu'elle soit, le mixer avec les mains
humides/mouillées ou avec un linge humide/mouillé. Débrancher toujours la fiche de la prise lorsque l'on
n’utilise pas l'appareil et avant de le nettoyer. Ne pas débrancher la fiche de la prise en la tirant par le
fil. Débrancher toujours la fiche méme lorsque l'on enléve ou que l'on monte des différents composants.

L’appareil doit étre nettoyé avec un chiffon non abrasif sec ou légérement humide, sur lequel on versera
quelques gouttes de détergent neutre non agressif (ne jamais utiliser de solvants). Nettoyer exclusivement
les surfaces extérieures du mixer.



NORMES DE SECURITE

r

12. Ceci est un appareil qui doit toujours étre surveillé pendant [’utilisation.

13. Mettre toujours une main sur la partie supérieure du couvercle (utiliser toujours des gants contre la
chaleur lorsque l'on veut mixer des aliments ou des liquides chauds) lorsque le mixer est en marche.
14. N’utiliser pour aucune raison quelle qu'elle soit les 4 vitesses et la fonction a impulsion lorsque le bol
est vide, car l'on risquerait ainsi d’endommager les piéces mécaniques du couteau (5).
15. Ne pas introduire d’ingrédients et d’aliments avec un contenu supérieur au maximum toléré de 1,5 litre
(50 ONZS).

16. ATTENTION : Verser toujours d’abord les ingrédients liquides, puis les ingrédients solides. Cela permet
d’obtenir un mixage meilleur et plus consistant, sans trop solliciter le moteur.

17. Eviter tout contact quel qu'il soit avec les piéces mobiles.
18. Les lames du couteau sont coupantes. Les manier avec la plus grande attention.

Veuillez utilizer avec une grande attention les lames notamment lorsque vous utilisez I’appareil, videz ou nettoyez celui-ci.
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NORMES DE SECURITE

l19. Ne jamais laisser le couteau (5) plongé dans l'eau et ne pas laisser le bol (3) rempli de liquide pendant
ongtemps.

20. Pour éviter de graves blessures susceptibles de frapper les personnes et de faire subir de graves dommages
au mixer, ne jamais placer le couteau (5) sur le bloc moteur (6) sans que le bol (3) ne soit parfaitement
monté.

21. S'assurer que le bol P) est bien logé dans son bloc moteur (6) et que le couvercle (2) et le verre doseur
(1) soient bien fixés sur le bol avant d’utiliser le mixer.

22. Ne jamais oter le bol (3) du bloc moteur (6) lorsque le moteur est en marche de facon a ne pas blesser
les personnes et a ne pas endommager l'appareil. En outre, attendre toujours que le moteur et le couteau
soient completement arrétes. R

23. Le couvercle (2) et le doseur (1) doivent étre toujours en position lorsque le mixer est en marche.
24. Ne jamais introduire les aliments avec les mains. Utiliser le verre doseur ou des ustensiles appropriés
pour verser ou introduire les aliments dans le bol. .

25. Ne pas tenter d’enlever les dispositifs de sécurité. Cela pourrait provoquer de sérieux dommages aux
personnes et a ’appareil.

26. Il est conseillé de commencer toujours la phase de mixage a la petite vitesse et de ne [’augmenter que
si cela est nécessaire.

27. Ne pas laisser I’appareil en fonction éen mixant des aliments) pendant plus de 2 minutes, il risquerait
de surchauffer. Pour éviter la surchauffe, faire suivre tous les cycles de marche de 2 minutes par une période
d’arrét d’au moins 30 secondes. Tous les types d’aliments peuvent étre mixés en une minute, surtout les
liquides et les petites portions. Le mixer Vela est muni d'un systeme d'arrét automatique pour éviter que
lappareil ne subisse de sérieux dommages. Au bout de 3 minutes de marche continue, le mixer sarrete
automatiquement. Pour réactiver le fonctionnement, remettre le sélecteur de commande des vitesses (12)
sur la position zéro (0) et attendre au moins 1 secondes. De cette maniére, le mixer se remet en marche.
28. Le bol (3) n'est pas concu pour conserver les aliments. Le maintenir toujours vide et propre lorsqu'il
n’est pas utilisé.

29. Couper les aliments en cubes ayant approximativement une aréte comprise entre 1,8 cm (3/4") et 2,5
c'rgf(j "L)pour obtenir le résultat idéal. Couper tous les fromages en dés d'une aréte maximale de 1,3 cm (
«'5f inch).

30. Lorsque l’on mixe des liquides chauds, retirer toujours le verre doseur (1)

31. Lorsque ’on mixe des liquides chauds, utiliser des gants de protection contre la chaleur
32. Avec les aliments ayant une haute consistance de densité et avec lesquels on désire réaliser des boisson
froides, ajouter un glacon a la fois, de facon a obtenir la consistance désirée. Utiliser le bouton a impulsiog
314) pour obtenir un meilleur résultat. . . .

3. En cas de pannes, de défauts ou de doutes apres une chute, débrancher immédiatement la fiche de la
prise de courant. Ne jamais mettre l'aﬂ)areil en marche s'il est défectueux. Les réparations peuvent étre
effectuées par le service d’assistance CASA BUGATTI. S’adresser a son revendeur et/ou au service d’assistance
CASA BUGATTI. . .
En cdas d’incendie, utiliser un extincteur a anhydride de carbone (CO2). N’utiliser ni eau, ni extincteurs a
poudre.

34.Le mixeur Vela est muni d'un systeme de protection automatique pour éviter la surchauffe. Ce systéeme
permet une plus grande longévité du moteur de votre mixeur. Si le corps est en surchauffe et le mélangeur
s'arréte de fonctionner, s'il vous plait débranchez le cordon d'alimentation et éteignez le mélangeur pendant
30-40 minutes. Apreés refroidissement on peut reprendre lutilisation.
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Installation et mise en fonction

L’emballage dorigine est prévu pour ’envoi par la poste. Le conserver pour renvoyer, si besoin est, le mixer
au fournisseur. Avant d’installer le mixer, respecter scrupuleusement et intégralement toutes les consignes
de sécurité mentionnées ci-dessus.

Apres avoir déballé ’appareil, s’assurer que le mixer est en parfait état et veiller scrupuleusement a ce
qu’aucun type de matériel, morceau d’emballage, de feuille de garantie ou autre ne soit entré par inadvertance
a Uintérieur des logements de la base du bloc moteur (6) et dans le bol (3) pendant le transport et le
déballage.

Le sac en plastique qui contient le mixer doit étre conservé hors de la portée des enfants. En cas d’ingestion,
il peut provoquer ’étouffement.

Ne pas introduire la fiche dans la prise de courant avant que ’appareil ne soit monté correctement et
complétement et débrancher toujours la fiche de la prise apres Uutilisation.

Avant la premiére utilisation, laver le verre doseur (1), le couvercle (2), le bol (3), le joint(4) et le couteau(5).
Laver avec des produits détergents neutres, ni abrasifs, ni agressifs, rincer et sécher soigneusement.

Pour éliminer la poussiére susceptible de s'étre accumulée sur le corps du bloc moteur (6) du mixer,

utiliser un simple linge doux et sec.

Pour enlever le bloc lame (5) du récipient(3)

1) Appuyer avec la paume de la main sur la base du récipient (3) (fig. 1), presser avec le pouce le clip sur
le point (PUSH)(Fig. 2-3) et tourner le bloc lame compléement (5) en direction de cadenas ouvert ®(fig.
4). Extraire le bloc lame en le tirant vers le bas. (fig. 5).

36



Installation et mise en fonction

Assemblage du bloc lame (5):
1) Mettre correctement le joint (4) dans ’emplacement prévu du bloc lame (5)

@

2) Puis Insérer le bloc lame (5) au fond du récipient (3)(fig. 1).Fixer le bloc lame (5) en le tournant dans le
sens indiqué par les fleches ( vers le cadenas fermé) jusqu'au blocage (fig. 2). Le récipient (3) du mixer est
maintenant assemblée avec le bloc lame (5) (fig.3).

Ensuite, prendre le couteau (5) et l'introduire dans le fond du bol(3). Pour le fixer,

tourner dans le sens des aiguilles d'une montre le couteau (5), préalablement monté avec
le joint (4), de facon a obtenir le blocage. Le bol (3) du mixer est alors prét et étanche avec
le couteau (5).




Installation et mise en fonction

Remettre le bol monté dans le logement du bloc moteur (6).

Introduire le verre doseur (1) dans U’orifice central du couvercle (2) et, pour le fixer, tourner dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que ’on entende le clic de blocage.

Introduire le couvercle (2) monté en verre (1) dans la bouche du bol (3) assemblé.

Le mixer a un systéme de blocage de sécurité qui empéche le moteur de se mettre en marche si le couteau
(5) n'est pas parfaitement assemblé avec le bol (3), avant d’étre introduite dans le bloc moteur (6).
Aprés avoir exécuté les controles mentionnés précedemment et aprées avoir respecté scrupuleusement les
consignes de sécurité, procéder au branchement au réseau électrique.

Branchement au réseau électrique : le courant électrique peut étre mortel. Respecter scrupuleusement
les consignes de sécurité. Le mixer Vela doit étre raccordé, au moyen du cable d’alimentation (7), a
une prise dont la tension correspond a celle qui est indiquée sur la plaque située sous la machine.
Pour le débrancher, s’assurer que toutes les opérations de fonctionnement sont achevées. Le sélecteur
des vitesses (12) doit étre mis sur le zéro (0) et il faut attendre que la fonction en cours soit terminée.
Enfin, débrancher la fiche de la prise murale. Ne pas débrancher la fiche de la prise en la tirant par le
fil.

S’assurer que la prise de courant est munie d'une mise a la terre adéquate.@

Ne jamais utiliser de cables d’alimentation défectueux ou endommages. Utiliser une rallonge uniquement
apres s'étre assuré qu’elle est en parfait état (respecter scrupuleusement les consignes de sécurité mentionnées
au point 5 ci-dessus).

Ne jamais mettre les parties sous tension en contact avec |’eau : cela risquerait de provoquer un court-
circuit!!! ( Respecter scrupuleusement et intégralement les consignes de sécurité mentionnées
précédentement).

Conseils et recommandations pour I’emploi

A) Utilisation des fonctions a 4 vitesses

Refjpecter scrupuleusement toutes les consignes de sécurité, d’installation et de mise en fonction mentionnées
ci-dessus

S’assurer que le sélecteur des vitesses (12) est mis sur le zéro (0) et introduire la fiche (7) dans la prise de
courant. S’assurer que la prise de courant est munie d'une mise a la terre adéquate.
Une fois que la fiche (7) est branchée dans la prise, le voyant (11) rouge s’allume. Il s'agit la d'un signal
important qui indique que ’appareil est raccordé au réseau électrique et qu'il est donc sous tension.
Introduire le bol (3), préalablement assemblé selon les instructions, dans le bloc moteur (6).
Enlever le couvercle (2) et le verre doseur (1) du bol (3).

Introduire les aliments que ’on désire mixer dans le bol (3) (sans dépasser le niveau maximal toléré de 1,5
litre - 50 onzs) et remettre bien en place, dans la bouche du bol (3), le couvercle (2) et le verre doseur (1).
Couper les aliments en dés présentant une aréte approximativement comprise entre 1,8 cm (3/4") et 2,5
cm (1) pour obtenir un résultat idéal.

En bloquant la poignée du bol (3), avec une main, tourner le sélecteur des vitesses (12) sur la vitesse désirée
(petite=1, moyenne=2, grande=3, maxi=4). ATTENTION: Mettre toujours une main sur la partie supérieure
du couvercle lorsque le moteur est en marche.

Pour éteindre, mettre le sélecteur de vitesses (12) sur la position zéro (0)
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Conseils et recommandations pour I’emploi

Avant de retirer le bol enlever la fiche (7) de la prise de courant. ATTENTION: Ne pas débrancher la fiche
de la prise en la tirant Par le fil. .

Pour retirer le bol (3), le prendre par la poignée et le lever verticalement vers le haut pour U'enlever du
bloc moteur (6). Pour verser les aliments mixes, retirer le couvercle (2).

Ne pas dévisser le bol (3) du couteau (5) a moins que l'on ne veuille retirer le couteau (5) pour le nettoyer.
Le fait de desserrer le bol (3) du couteau (5) provoque la perte d’étanchéité du bol. Ainsi, lorsque le bol
contient des liquides, il risque d’y avoir des fuites et le liquide peut sortir du fond du bol (3) au niveau de
la jonction avec le couteau (5). ; .

La vitesse peut étre reglee grace au selecteur de vitesses (12), méme pendant la phase de mixage, en
’augmentant ou en la réduisant selon les besoins.

Quand on mixe des aliments ou des liquides chauds, utiliser des gants de protection contre la chaleur.
Introduire le couvercle (2) dans la bouche du bol en enlevant le verre doseur (1).

Ne jamais pas mettre la main nue sur le couvercle lorsque le mixer est en marche et que le bol (3)
contient des aliments ou des liquides chauds. Dans ce cas, utiliser toujours la vitesse minimale = 1.
Arréter le mixer au bout de quelques secondes d’utilisation de facon a controler la consistance des aliments
que l'on est en train de mixer. R ) ;

Le mixer Vela est muni d'un systeme d'arrét automatique pour éviter que l'appareil ne subisse de sérieux
dommages. Au bout de 3 minutes de marche continue, le mixer sarréte automatiquement. Pour réactiver
le fonctionnement, remettre le sélecteur de commande des vitesses (12) sur la position zéro (0). De cette
maniere, le mixer se remet en marche.

B) Utilisation de la fonction a impulsion (bouton Pulse (14) )

Avant d’utiliser le mixer, s’assurer que tous les composants du bol et du couvercle sont parfaitement bien
assemblés et fixés.

Cette fonction peut étre utilisée a toutes les vitesses auxquelles le mixer marche. Le fait d’agir sur ce
bouton (14) permet de régler la vitesse maximale. .
Tourner le selecteur de commande des vitesses sur la position « P ». La fonction Impulsion n'est activeée que
de cette maniere. Appuyer sur le bouton Impulsion (14) de facon a faire tourner les lames a la vitesse
maximale jusqu'a ce qu'on ne relache le bouton Impulsion (14). .

Lorsque l'on mixe normalement (en sélectionnant la vitesse avec le sélecteur de vitesses (12)), le bouton
a impulsion (14) peut étre enfoncé pour avoir la vitesse maximale et cette vitesse est maintenue jusqua
ce que l'on relache le bouton a impulsion (14). Naturellement, une fois que le bouton a impulsion (14) est
relaché, le mixer reprend la vitesse préalablement reg[lee avec le sélecteur de vitesses (12).

Lorsque l’on mixe des aliments ou liquides chauds, utiliser des gants de protection contre la chaleur.
Introduire le couvercle (2) dans la bouche du bol en retirant le verre doseur (1). Ne jamais mettre la main
nﬁe s(;Jr le couvercle lorsque le mixer est en marche et que son bol (3) contient des aliments ou des liquides
chauds.

L'on pourra utiliser une spatule uniquement lorsque le mixer n'est pas en marche et que la fiche (7) est
débranchée de la prise de courant.

Arréter le mixer au bout de quelques secondes d’utilisation pour contréler la consistance des aliments que
l'on est en train de mixer.

C. Utilisation de la fonction glace (ICE) L ) ) L

1) (I}especter scrupuleusement toutes les normes de sécurité, d'installation et de mise en marche décrites
ci-dessus.

2) Avant de se servir du mixer, s'assurer que tous les composants de la carafe et du couvercle sont parfaitement
assemblés et ciue l'ensemble est bien positionné sur le corps de base du moteur (6). Ensuite, brancher la
fiche (7) dans la prise de courant.
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3) Cette fonction/programme permet d'optimiser le mixage/pilage de la glace.

4) Mettre dans la carafe (3) les glacons que l'on désire piler. Ne jamais depasser le niveau de 1000 ml (30

oz) indiqué sur la carafe.

5) Placer le sélecteur du bouton de commande des vitesses (12) sur la position ICE. Le programme ICE

démarre et avec le fonctionnement a impulsions, le mixer pile automatiquement la glace.

6) AT;}I'ENTION : Mettre toujours une main sur la partie superieure du couvercle quand le moteur est en

marche.

7) Pour arréter le mixer, tourner le sélecteur du bouton de commande des vitesses (12) sur la position zéro

((10). I{ est conseillé darréter le mixer au bout de quelques secondes de marche pour controler le résultat
u pilage.

8) Il est conseillé de toujours ajouter 100-150 ml d'eau a la glace. De cette maniére, le pilage est optimal.

9) Le programme est également muni d'un systéme d'arrét automatique. Aprées 30 (trente) impulsions

marche/arrét alternées (on/off), le mixer sarréte automatiquement. Pour le remettre en marche, mettre

le sélecteur du bouton de commande des vitesses (12) sur le zéro (0) et le remettre sur la fonction ICE.

De cette maniere, les impulsions (on/off) repartent automatiquement.

10) Il est possible d'utiliser une sspatule pour détacher les morceaux de glace collés sur les parois de la

carafe. Cela peut étre effectué SEULEMENT quand le mixer n'est pas en marche et que la fiche (7) est

débranchée de la prise de courant. (Voir le point D. des Conseils et recommandations pour 'emploi).

D. Utilisation du verre doseur (1) et du spatule (8)

Retirer le verre doseur (1) du couvercle (2) pour ajouter les ingrédients a travers le trou central du couvercle
(2), uniquement lorsque le mixer est éteint ou qu'il tourne a petite vitesse =1.

Lorsque l'on utilise la vitesse moyenne =2 ou grande =3 vitesses et que le bol est plein (1,5 litre) d’aliments
ou de liquides chauds, éteindre toujours le mixer avant d’ajouter les ingrédients.

La spatule peux étre utilise pour presser vers le bas les ingrédients joints

Oter le verre doseur ingrédients (1) et insérer la pointe de la spatule par le trou
central du couvercle (2) qui doit étre correctement positionné dans le bec verseur
du récipient (3) comme indiqué sur la figure du bas. L'opération peut s'effectuer
mixer éteint ou bien opérant a basse vitesse = 1.

La spatule (8) peux étre utilise si le couvercle (2) est bien positionne dans le bec du
verre doseur (3).

Si est utilisé sans couvercle s'assurer que le mixer est éteint et débranché

NE JAMAIS ENLEVER LA PRISE DE COURANT EN TIRANT SUR LE FIL.
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Nettoyage et entretien

DEBRANCHER TOUJOURS LA FICHE DE LA PRISE LORSQUE L'ON N’UTILISE PAS L'APPAREIL ET AVANT DE
LE NETTOYER. NE PAS DEBRANCHER LA FICHE DE LA PRISE EN LA TIRANT PAR LE FIL.

NE PLONGER NI PARTIELLEMENT, NI TOTALEMENT, LES CABLES, LES PRISES ET LE MIXER DANS DE L’EAU
OU DANS D’AUTRES LIQUIDES

Avant de nettoyer le mixer, il est indispensable de débrancher la fiche de la prise de courant. Ne pas
débrancher la fiche de la prise en la tirant par le fil.

Il est recommandé de nettoyer le mixer aussitot apres [’emploi.

Ne pas laisser le bloc moteur (6) et le cable avec fiche (7) humides.

Nettoyer le bloc moteur (6) avec un linge humide, puis sécher. Eviter l'emploi de produits détergents
abrasifs.

Ne pas toucher aux lames. Les nettoyer en utilisant une brosse sous ’eau courante. Les laisser s’égoutter
de facon a ce qu’elles séchent parfaitement. Ne pas permettre que les enfants puissent toucher les lames.
Elles peuvent provoquer de graves blessures.

Avant de réutiliser 'appareil, s'assurer que tous ses composants sont parfaitement montés et parfaitement
secs en veillant plus particulierement au bloc moteur (6).

Seule le bol, sans couteau (5), peut étre lavé au lave-vaisselle.

En outre, pour effectuer un lavage rapide, il est possible d’ajouter un verre d’eau chaude et une goutte
de produit détergent dans le bol. Introduire le couvercle (2) et le verre doseur des ingrédients (1) dans le
bol et actionner a la vitesse choisie avec le sélecteur (12) pendant au moins 30 secondes. Vider le bol de
’eau qu’il contient et le rincer soigneusement avant le nouvel emploi.

Pannes et solutions

En cas de pannes et de défauts ou si l'on a l'impression que le mixer Vela fonctionne mal, débrancher
immédiatement la fiche de la prise de courant.

Si l'on ne parvient pas a éliminer la panne en suivant les indications présentées dans cette notice d'emploi,
il est possible de contacter le service d’assistance CASA BUGATTI. Les réparations pas effectuées correctement
comportent des risques graves pour l’utilisateur. Le fabricant décline toute responsabilité relative due aux
réparations qui n’auront pas été effectuées comme il se doit. Dans de tels cas, la garantie perd toute
validité.

Panne Causes possibles Solutions

Le mixeur Vela cesse Probablement le Le miz(eur Vela est muni dun syst:éme de protection automatique

de fonctionner moteur a surchauffé pour éviter la surchauffe. Ce systeme permet une plus grande
(par exemple pour une longévité du moteur de votre mixeur. Si le corps est en surchauffe
utilisation prolongée) et le mélangeur sarréte de fonctionner, sil vous plait débranchez

le cordon dalimentation et éteignez le mélangeur pendant 30-40
minutes. Apres refroidissement on peut reprendre lutilisation.
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1) La garantie prévoit le remplacement ou la réparation gratuite des composants de ’appareil, s’avérant
défectueux a lorigine a cause de défauts de fabrication.

2) En cas de panne irréparable ou de panne se répétant fréquemment, le fabricant aura le pouvoir, a son
jugement sans appel, de remplacer la machine.

3) La garantie ne couvre pas les dommages dus :

a) a un emploi impropre ou erroné

b) défauts dus a des ruptures accidentelles et a la négligence,

C) aux manquements aux instructions et aux avertissements, a une installation ou a un entretien erroné
d) Uuse du mixer dans tous ses fonctions vide ( lorsque le bol est vide )

e) a des opérations d’entretien et/ou des modifications effectuées par du personnel non autorisé a ce faire
f) a ’utilisation de piéces de rechange non d'origine.

g) au transport

h) a tout autre fait ne pouvant étre imputé a des défauts de fabrication. Est également exclue toute autre
revendication, a moins qu’elle ne soit prévue par la loi.

4) La garantie ne couvre pas les dommages dus a une utilisation impropre et, en particulier, aux cas
d’utilisation non domestique.

5) Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages susceptibles de frapper, directement ou
indirectement, les personnes, les biens ou les animaux domesthues a la suite du non-respect

de toutes les consignes de sécurité md1quees dans la notice d’instructions et concernant, en particulier,
les avertissements donnés en matiére d’installation, d’utilisation et d’entretien de la machine.

6) L’éventuel remplacement ou reparatlon n mterrompe pas la période de garantie.

La garantie exclut le remplacement des pieces consommables : couteau, joints, etc.

7) La validité de la garantie est confirmée par la date du recu d’achat et par la réception du coupon de
garantie de la part de CASA BUGATTI. La garantie de l'appareil peut étre enregistré sur le site

WWW. casabugatu com

SERVICE ASSISTANCE

En cas de panne de la machine, s’adresser a un revendeur autorisé BUGATTI qui U’enverra a l'entreprise.
Pour les réparations sous et hors garantie, tous les frais de transport et/ou d’expédition sont a la charge
du client. Si possible, conserver soigneusement |’emballage de ’appareil pour l'éventuelle expédition.
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AVERTISSEMENTS POUR LA MISE AU REBUT CORRECTE DU PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/EC.
A la fin de son cycle de vie utile, le produit ne doit pas étre mis au rebut avec les déchets urbains. Il peut
étre remis a des centres de collecte sélective des déchets gereés par les administrations municipales, ou
aupres des revendeurs qui fournissent ce service. La mise au rebut sélective d'un appareil électroménager
permet d’éviter les éventuelles conséquences négatives pour l’environnement et la santé a cause d'une
mise au rebut erronée. Elle permet de récupérer les matériaux dont il se compose afin de réaliser des
économies tant en termes d’énergie que de ressources. Pour souligner que la mise au rebut sélective
ges appareils électroménagers est obligatoire, le produit arbore le symbole du conteneur a ordures
arreé.
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WICHTIGE HINWEISE

Sehr geehrter Kunde, =~ . ) ]

vielen Dank, dass Sie sich fur Vela, den Standmixer von Casa Bugatti entschieden haben.
Wie alle anderen Haushaltsgerate muss auch dieser Mixer mit Vorsicht und Aufmerksamkeit
verwendet werden, um Verletzungen oder Schaden am Gerat zu vermeiden.

VOR DER INBETRIEBNAHME MUSSEN ALLE ANWEISUNGEN
FUR INSTALLATION, BETRIEB UND WARTUNG, SOWIE
SOWIE DIE SICHERHEITSBESTIMMUNGEN GELESEN WERDEN.

DER MIXER DARF AUSSCHLIESSLICH VON PERSONEN VERWENDET
WERDEN, DIE DIE BEDIENUNGSANWEISUNGEN GENAU KENNEN.

ACHTUNG

In folgenden Fallen wird keine Verantwortung fiir eventuelle Schaden ubernommen:
- Falsche Verwendung, die nicht dem vorgesehenen Einsatzzweck entspricht

- Bel1eb1%e Bedienung des Mixers mit leerem Mixbecher

- Reparaturen, die von nicht autorisierten Personen ausgefiihrt werden

- Verwendung von Ersatzteilen bzw. Zubehor, die nicht vom Hersteller stammen

- Verwendung des Vela mit Steckdosen ohne Schutzerdung.

Verwendung der Bedienungsanweisungen

Wenden Sie sich bitte fiir weitere Informationen oder bei Problemen, die in den vorliegenden
Anweisungen nicht hinreichend behandelt werden, an die CASA BUGATTI Kundenbetreuung.

BEACHTEN SIE DIE BEDIENUNGSANWEISUNGEN
GENAUSTENS

Jede Person, die diesen Mixer benutzt, sollte unbedingt vor Gebrauch due
Bedienungsanweisungen lesen, und vergessen Sie nicht, diese weiter zu geben, wenn jemand
anderes den Mixer nach lhnen verwendet. Sollte die Bedienungsanleitung fehlen, kdnnen
Sie diese bei der Casa Bugatti Kundenbetreuung anfordern oder eine E-Mail an
diva@casabugatti.it. senden oder laden Sie es von www.casabugatti.it.

Auf der ersten Seite des
Deckblatts finden Sie die
Abbildungen, auf die sich der
Text bezieht. Lassen Sie diese
Seite aufgeschlagen, wahrend
lSie die Bedienungsanweisung
esen.
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Alle Details des Textes wurden gewissenhaft gepriift. Das Unternehmen behalt sich das Recht vor, Klarstellungen bereit zu stellen,

falls im Text Druckfehler oder irrefiihrender Informationen auftreten. Achtung: Das Unternehmen aktualisiert die Produktdetails in

diesem Handbuch fortlaufend, einschlieBlich der Uberarbeitung der technischen Daten, behilt sich jedoch das Recht vor, Anderungen
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen. Das Aussehen, die Form und Farbe des Produktes basieren auf dem realen Standardprodukt.
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Technische Eigenschaften

Stromversorgung
Nennleistung
Abmessungen
Gehause

Gewicht
Lange Netz-Anschlusskabel
Uberhitzungsschutz

Siehe Typenschild auf Gerateboden
Siehe Typenschild auf Gerateboden
ca. 17 x 22 cm, Hohe 42 cm

Basis aus verchromter Zinkgusslegierung und Gehause
aus verchromtem/buntem ABS; BPA-freier Behalter
aus PC Tritan

Beschreibung der Mixerteile

Zutatenmessbecher
Deckel

BPA-freier Behalter aus PC Tritan, 1,5 Liter -50 oz

Dichtungsring
Messereinheit
Motorgehause
Anschlusskabel mit Stecker
Spachtels

EEEEE@EE

Mixersteuerung

Steuerfeld

Anzeigeleuchte Ein/Aus
Geschwindigkeitswahlschalter
a) ice = Eisfunktion

b) pulse = Impulsfunktoin

c) 0=Aus

d) 1= niedrige Geschwindigkeit
e) 2= mittlere Geschwindigkeit
f) 3= hohe Geschwindigkeit

g) 4= hochste Geschwindigkeit
Pulse-Taste fir hochste Geschwindigkeit
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SICHERHEITSHINWEISE

ALLE ANWEISUNGEN AUFMERKSAM
DURCHLESEN. DAS GERAT DARF NUR VON
ERWACHSENEN BEDIENT WERDEN, DIE ZUVOR
IN DEN BETRIEB DES GERATS EINGEWIESEN
WURDEN. DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG
SORGFALTIG AUFBEWAHREN.

.UM SCHWERE VERLETZUNGEN, ELEKTRISCHE
SCHLAGE UND FEUER ZU VERMEIDEN DURFEN
KABEL, STECKER UND DER MIXER WEDER GANZ
NOCH "TEILWEISE IN WASSER ODER ANDERE
FLUSSIGKEITEN GETAUCHT WERDEN.

. ver mixer 1. AUSSCHLIESSLICH FUR DEN
HAUSHALTSGEBRAUCH VORGESEHEN Das Gerat darf nur fiir den

vorgesehenen Einsatzzweck verwendet werden. Technische Anderungen, die Risiken hervorrufen kénnen,
sind absolut zu vermeiden.
3.Bei der Verwendung des Gerats in der Nahe von Kindern ist eine aufmerksame Beaufsichtigung notwendig.
Dieses Gerat darf nur dann von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder eingeschrankter Erfahrung oder Unkenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in das Gerat
eingewiesen wurden und eine Anweisung flir den sicheren Gebrauch dieses Gerates bekamen und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben. Der Mixer darf nur von Erwachsenen verwendet werden, die wissen,
wie es gemal dieser Anleitung zu verwenden ist.
4. Die unter Spannung stehenden Elektrobauteile diirfen nie beriihrt werden. Diese konnen elektrische Schlage
und schwere Verletzungen hervorrufen. Den Mixer an eine Steckdose mit geeigneter Spannung anschlieRen.
Die Spannung muss mit der auf der Unterseite des Gerats angegebenen Spannung lbereinstimmen.
Stellen Sie sicher, dass Ihre Steckdose iiber eine geeignete Erdung verfijgt@)

Das Gerat darf nie barfuss oder mit nassen FiiBen verwendet werden.
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SICHERHEITSHINWEISE

5. Abbildung A: Anschlusskabel. Es wird ein kurzes Anschlusskabel geliefert, um die Risiken durch hangen

bleiben an Gegenstanden und Personen zu vermindern, was bei langeren Kabeln passieren kann. Lange

Stromkabel oder Verlangerungskabel stehen zur Verfligung, diirfen aber nur verwendet werden, wenn die

strengen Sicherheitskriterien eingehalten werden.

Es durfen KEINE Adapter oder Reduzierungen verwendet werden.

Bei Verwendung eines langen Stromkabels oder eines Verlangerungskabels missen folgende Eigenschaften

beachtet werden:

a( das Strom- oder Verlangerungskabel muss mindestens diefleichen technischen Eigenschaften wie die

elektrischen Daten des Mixers haben, die auf dem Typenschild auf der Unterseite des Gerats angegeben sind.

b) Das t\/ﬂlatnge,rungskabel muss ein Typ mit Erdungsanschluss haben und daher mit drei Adern/Polen

ausgestattet sein.

Ein Tanges Stromkabel/Verléngerqngskabel darf auf keinen Fall aus Mobeln, Tisch oder Regalbrett herausragen,

um zu verhindern, dass es von Kindern gegriffen/gezogen wird. . L

c) Der Mixer darf nicht oberhalb oder in der Nahe von Herdplatten oder eines Ofens positioniert werden.

d) Das Gerat darf nicht im Freien verwendet werden. . .

g D'iﬁ Kabel dirfen nicht von den Tischecken oder der Theke herunter hangen, oder heiBe Oberflachen
eriihren.

f) Das Gerat darf nicht bedient werden, wenn es eine Fehlfunktion angezeigt hat, oder auf eine andere Art

und Weise beschadigt wurde. Das Gerat 1st an den nachsten zugelassenen Kundendienst zur Priifung, Reparatur

oder Instandsetzung zuriickzugeben. L . )

%) Wenn das Anschlusskabel oder die Steckdosen beschadigt sind, mussen diese vom Hersteller oder dessen
undendienst bzw. von einer qualifizierten Person ersetzt werden, um jegliche Risiken vorzubeugen. Die

Verwendunc? von Zubehorteilen, die nicht vom Hersteller empfohlen wurden, konnen Feuer, elektrische

Schlage und Verletzungen verursachen.

h) Der Mixer Vela ist mit einem geformten Sockel ausgestattet, der das Anschlusskabel aufnimmt. Auf diese

Weise kann die Kabellange eingéstellt werden, um zu verhindern, dass das Kabel wahrend der Verwendung

hangenbleiben kann.

6. Abbildung B: stellen Sie sicher, dass Kinder nicht mit dem Mixer spielen konnen. Kinder sind sich der

Gefahr elektrischer Gerate nicht bewusst. Die Reinigung und Pflege sollte nicht von unbeaufsichtigten

Kindern ausgefiihrt werden.

7.Stellen Sie den Mixer auf eine ebene Oberflache. VORSICHT: Verwenden Sie den Mixer nicht auf einer schiefen

Ebene.Priifen Sie, dass die FliBe fest auf der Unterlage haften,und dass der Mixer nicht umkippen kann.

Stellen Sie den Mixer nicht auf heiBe Oberflachen oder in die Nahe offener Flammen.

8. Abbildung C: stecken Sie keine feuchten Kochwerkzeuge oder andere Gegenstande in den Mixbecher wenn

dieser eingeschaltet ist. Das Einfuhren von Gegenstanden wahrend des Betriebs kann zu schweren Verletzungen

und irreparablen Schaden am Mixer fiihren. Es darf ausschlieBlich ein Spachtel verwendet werden, wenn der

Mixer ausgeschaltet ist, und der Stecker (7) von der Steckdose gezogen wurde.

9. Abbildung D: fiir den korrekten Betrieb des Mixers wird empfohlen, diesen auf eine ebene Arbeitsflache

zu stellen, an einem ausreichend beleuchteten und sauberen Arbeitsplatz, bei dem die Steckdose einfach

zu erreichen ist. Der Mixer muss einen Wandabstand von mindestens 10 cm haben.

10. Ziehen Sie den Stecker (7) aus der Steckdose wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, bevor Sie Teile

ausbauen, und vor der Reinigung.

11. Abbildung E: der Mixer darf nie, auf keinen Fall, mit feuchten/nassen Handen, oder mit einem feuchten

oder nassen Tuch beriihrt werden. Wenn das Gerat nicht verwendet wird und vor der Reinigung, muss immer

der Stecker aus der Steckdose gezogen werden. Der Stecker darf nicht durch Ziehen am Kabel ausgesteckt

werden. Der Stecker muss auch immer abgezogen werden, wenn die verschiedenen Bauteile ein- und

ausgebaut werden. Das Gerat mit einem trockenen oder leicht feuchten, nicht scheuernden Tuch abwischen,

dem einige Tropfen neutrales, nicht aggressives Reinigungsmittels zugefiigt werden (es durfen nie Losungsmittel

verwendet werden). Es dirfen ausschlieBlich die auBeren Oberflachen des Mixers gereinigt werden.
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SICHERHEITSHINWEISE

Za

12. Der Mixer ist ein Gerat, der wahrend des Betriebes immer beaufsichtigt werden muss.

13. Halten Sie beim Betrieb des Mixers immer eine Hand auf den oberen Teil des Deckels (verwenden Sie
immer Ofenhandschuhe, wenn heiBe Lebensmittel oder Flussigkeiten gemixt werden sollen).

14. Die vier Geschwindigkeiten und die Impulsfunktion dirfen nie mit leerem Mixbecher verwendet werden,
da die mechanischen Teile der Messereinheit (5) beschadigt werden konnen.

15. Keine Zutaten und Lebensmittel Uber den maximal zulassigen Fullstand von 1,5 Liter einfillen.

16. ACHTUNG: zuerst immer die flussigen Zutaten und dann_die trockenen Zutaten einfiillen. So wird eine
bessere und gleichmaBige Durchmischung erreicht und eine Uberbeanspruchung des Motors vermieden.
17. Vermeiden Sie jeglichen Kontakt mit bewegten Teilen.

18. Die Messer sind scharf: mit auBerster Vorsicht behandeln. Beim Umgang mit den Messern ist Vorsicht geboten,
insbesondere beim Entfernen des Messers vom Behalter, beim Ausleeren des Behalters und wahrend der Reinigung.
19. Nie die Messer (5) in Wasser getaucht lassen, und den Mixbecher (3) nie langere Zeit mit Flissigkeit

stehen lassen.




SICHERHEITSHINWEISE

20. Um schwere Verletzungen und irreparable Schaden am Mixer zu vermeiden, darf nie die Messereinheit
(5) bei falsch montiertem Mixbecher (3) auf dem Motorgehause (6) positioniert werden.
21. Vergewissern Sie sich, dass der Mixbecher (3) korrekt auf dem Motorgehause (6) sitzt, und, dass der
Deckel (2) mit Messbecher (1) fest auf dem Mixbecher sitzt, bevor der Mixer eingeschaltet wird.
22. Bei laufendem Gerat darf der Mixbecher (3) nie vom Motorgehause (6) entfernt werden, um Verletzungen
oder eine Beschadigung des Gerats zu vermeiden. Warten Sie immer ab, bis der Motor und die Messer
vollkommen zum Stillstand gekommen sind.

23. Der Deckel (2) und der Messbecher (1) mussen beim Betrieb des Mixers immer montiert sein.
24. Geben Sie nie Lebensmittel mit den Handen in den Mixer. Verwenden Sie immer den Messbecher oder
entsprechende Werkzeuge, um Lebensmittel in den Mixbecher zu geben oder zu gieBen.
25. Versuchen Sie nicht, die Sicherheitseinrichtungen zu entfernen: schwere Verletzungen oder eine
Beschadigung des Gerats konnen die Folge sein.

26. Es wird immer empfohlen, die Mixphase mit langsamer Geschwindigkeit zu beginnen und diese nur zu
erhohen, falls es erforderlich ist.

27. Lassen Sie das Gerat nicht langer als 2 Minuten laufen (Mixen von Lebensmitteln) , es kann sich
Uberhitzen. Um die Uberhitzung zu vermeiden, muss nach jedem Betriebszyklus von 2 Minuten eine Pause
von mindestens 30 Sekunden eingehalten werden. Alle Lebensmittelarten konnen innerhalb von einer Minute
gemixt werden, vor allem Flissigkeiten und kleine Portionen. Der Mixer Vela ist mit einer automatischen
Abschaltung ausgestattet, um schwere Beschadigungen des Mixers zu vermeiden. Nach 3 Minuten
Dauerbetrieb schaltet sich der Mixer automatisch ab. Zum erneuten Einschalten muss der
Geschwindigkeitswahlschalter (12) auf die Stellung Null (0) geschaltet und mindestens 1 Minute abgewartet
werden. Auf diese Weise kann der Mixer wieder seinen Betrieb starten.

28. Der Mixbecher (3) ist kein GefaB zur Aufbewahrung von Lebensmitteln und muss vor und nach dem
Gebrauch immer leer und sauber aufbewahrt werden.

29. Schneiden Sie die Lebensmittel fiir optimale Ergebnisse auf eine Kantenlange von ca. 1,8 - 2,5 cm.
Schneiden Sie alle Kasesorten in Stiicke nicht groBer als 1,3 cm.

30. Beim Mixen von heiBen Flussigkeiten immer den Messbecher (1) entfernen.

31.Beim Mixen von heiBen Flussigkeiten lhre Hande mit Ofenhandschuhen schitzen.
32. Bei sehr dichten Lebensmitteln, mit denen Kaltgetranke erstellt werden sollen, sind Eiswurfel immer
einzeln zugegeben, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht wird. Verwenden Sie die Pulse-Taste (13), um
ein besseres Ergebnis zu erreichen.

33. Bei Storungen, Defekten oder vermuteten Fehlern nach einem Herabfallen sofort den Stecker aus der
Steckdose ziehen.

Ein defektes Gerat darf nie in Betrieb genommen werden. Die Reparaturen konnen durch den CASA BUGATTI
Kundendienst ausgefiihrt werden. Wenden Sie sich an lhren Verkaufer bzw. setzen Sie sich mit Ihrer CASA
BUGATTI Kundenbetreuung in Verbindung.

Verwenden Sie bei einem Brand Kohlendioxidl&scher (CO2). Verwenden Sie kein Wasser oder Pulverldscher.
34.Vela Blender ist gut mit einem automatischen Uberhitzungsschutz ausgestattet. Dieses System wird die
Lebensdauer des Motors Ihres Mixers erheblich verlangern. Sollte das Gerat iiberhitzt sein und aufhoren
zu funktionieren,bitte den Stecker rausziehen und es fur circa 30-40 Minuten abkiihlen lassen. Nach dem
Abkiihlen kann der Mixer wieder normal funktionieren.
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Installation und Inbetriebnahme

Die Originalverpackung ist fur den Versand per Post gedacht. Bewahren Sie die Verpackung auf, um den
Standmixer bei Bedarf an lhren Lieferanten zurlick zu senden. Vor dem Aufstellen des Standmixers, beachten
Sie alle oben genannten Sicherheitshinweise auf das genaueste.

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass der Standmixer in einem einwandfreiem Zustand ist und
prifen Sie genau, dass wahrend des Transports keine Fremdkorper, Verpackungsteile, Garantiescheine, o.a.
in das Motorgehause(6) oder in den Mixbecher (3) geraten sind.

Der Kunststoffbeutel, der den Standmixer enthalt muss fern von Kindern gehalten werden: er kann beim
Verschlucken zum Ersticken fiihren.

Stecken Sie erst dann den Stecker in die Steckdose, wenn das Gerat korrekt und vollstandig montiert ist
und ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.

Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch den Messbecher (1), den Deckel (2), den Mixbecher (3), den
Dichtungsring (4) und die Messereinheit (5). Waschen Sie die Teile mit einem neutralen, nicht aggressivem,
nicht scheuerndem Reinigungsmittel, splilen Sie sie ab, und trocknen Sie sie sorgfaltig. Wischen Sie eventuellen
Staub, der sich auf dem Motorgehause (6) des Standmixers angesammelt hat einfach mit einem weichen,
trockenen Tuch ab.

Herausnehmen der Messereinheit (5) aus dem Mixbecher (3):

Setzen Sie den Mixbecher auf lhre Handinnenflache ab (3)( Abbildung 1). Mit lhrem Daumen driicken

Sie den Hebel am Punkt (PUSH) (Abbildung 2-3) und drehen die Messereinheit (5) in Richtung “Schloss auféS'|
(Abbildung 4). Ziehen Sie die gesamte Messereinheit nach unten heraus (Abbildung 5).
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Installation und Inbetriebnahme

Die Messereinheit zusammensetzen (5):
1) Setzen Sie den Dichtungsring (4) korrekt in den entsprechenden Sitz der Messereinheit (5) ein.

XL

2) Fiihren Sie die zuvor mit dem Dichtungsring versehene Messereinheit (5) von unten in den Mixbecher
(3) (Abbildung 1). Zur Arretierung drehen Sie die Messereinheit (5) in Pfeilichtung * Schloss geschlossen”
bis zum Anschlag. Der Mixbecher (3) ist nun dicht mit der Messereinheit (5) (Abbildung 3) verbunden.

3) Setzen Sie den montierten Mixbecher in den Sitz des Motorgehauses (6)
4) Setzen Sie den Messbecher (1) in die mittlere Offnung des Deckels (2) und drehen Sie den Messbecher
bis zum horbaren Einrasten im Uhrzeigersinn, um diesen zu fixieren.




Installation und Inbetriebnahme

5) Setzen Sie den Deckel (2) mit montiertem Messbecher (1) in die Offnung des montierten Mixbechers (3)
ein.

6) Der Standmixer besitzt ein Sicherheitssystem, um zu verhindern, dass der Motor eingeschaltet werden
kann, wenn die Messereinheit (5) nicht korrekt mit dem Mixbecher (3) zusammengebaut wurde, bevor dieser
auf dem Motorgehause (6) positioniert wird.

7) Nach den oben genannten Kontrollen und nachdem die Sicherheitshinweise genauestens befolgt wurden,
kann mit dem Anschluss an das Stromnetz fortgefahren werden.

Anschluss an das Stromnetz: elektrischer Strom kann todlich sein. Achten Sie genauestens auf die
Sicherheitshinweise. Der Standmixer Vela muss mittels des Netzkabels (7) an eine Steckdose angeschlossen
werden, deren Spannung der Spannung entspricht, die auf dem Typschild am Boden des Gerdts angegeben
ist.

Kontrollieren Sie vor dem Ausstecken, dass alle Betriebsfunktionen beendet wurden. Der
Geschwindigkeitswahlschalter (12) muss auf Null (0) stehen. Warten Sie ab, bis die Funktion beendet
ist, ziehen Sie dann den Stecker aus der Steckdose. Der Stecker darf nicht durch Ziehen am Kabel
ausgesteckt werden.

Vergewissern Sie sich, dass Ihre Steckdose mit einer entsprechenden Erdung ausgeriistet ist (%)
Verwenden Sie nie defekte oder beschadigte Netzkabel. Verwenden Sie Verlangerungskabel nur, nachdem
Sie sich verﬁewissert haben, dass diese in perfektem Zustand sind (beachten Sie die unter Punkt 5 genannten
Sicherheitshinweise auf das genaueste).

Die spannungsfiihrenden Teile diirfen nie in Kontakt mit Wasser kommen: es kann ein Kurzschluss
entstehen!!! (beachten Sie alle oben genannten Sicherheitshinweise auf das genaueste)

Ratschlage und Empfehlungen fiir den Betrieb

A. Verwendung der Funktionen mit 4 Geschwindigkeiten

1) Achten Sie genauestens auf die oben genannten Sicherheits-, Installations- und Inbetriebnahmehinweise.
2) Vergewissern Sie sich, dass der Geschwindigkeitswahlschalter (12) auf Null (0) steht, und stecken Sie dann
den Stecker (7) in die Steckdose. Vergewissern Sie sich, dass lhre Steckdose mit einer entsprechenden
Erdung (¥)ausgerustet ist.
3) Nach dem Einstecken des Steckers (7) in die Steckdose leuchtet die rote Anzeigeleuchte (11) auf. Dies
gst ein wichtiﬁes Signal, das anzeigt, dass das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, und daher unter
pannung steht.
4) Setzen Sie den zuvor gemaB der Anweisungen montierten Mixbecher (3) in das Motorgehause (6) ein.
5) Entfernen Sie den Deckel (2) mit montiertem Messbecher (1) vom Mixbecher (3).
6) Fillen Sie die zu mixenden Lebensmittel in den Mixbecher (3) (ohne den maximal zulassigen Fillstand
von 1,5 Liter - 50 onzs zu uberschreiten) und positionieren Sie den Deckel (2) mit Messbecher (1) wieder in
der Offnung des Mixbechers (3).
7) Schneiden Sie die Lebensmittel fur optimale Ergebnisse auf eine Kantenlange von ca. 1,8 - 2,5 cm.
8) Halten Sie den Mixbecher (3) mit einer Hand am Griff fest, und drehen Sie den Geschwindigkeitswahlschalter
(12) auf die gewunschte Geschwindigkeit (niedrig = 1, mittel = 2, hoch = 3, hochst=4). ACHTUNG: Halten
Sie immer mit einer Hand den oberen Teil des Deckels fest, wenn der Motor in Betrieb ist.
9) Drehen Sie zum Ausschalten den Geschwindigkeitswahlschalter (12& auf die Stellung Null (0)
10) Ziehen Sie vor dem Abnehmen des Mixbechers den Stecker (7) aus der Steckdose. ACHTUNG: Der Stecker
darf nicht durch Ziehen am Kabel ausgesteckt werden.
11) Greifen Sie den Mixbecher (3) am Griff und heben Sie ihn senkrecht an, um den Mixbecher (3) vom
Motorgehause (6) abzunehmen. Entfernen Sie den Deckel (2), um die gemixten Lebensmittel auszugieBen.
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Ratschlage und Empfehlungen fiir den Betrieb

12) Schrauben Sie nur dann den Mixbecher (3) von der Messereinheit (5) ab, wenn die Messereinheit (5) zur
Reinigung ausgebaut werden soll. Das Lockern der Verbindung zwischen Mixbecher (3) und Messereinheit
(5) fuhrt zur Undichtigkeit des Mixbechers. Daher, wenn der Mixbecher Flissigkeit enthalt, kann evt. Leckage
am Boden des Mixbechers im Bereich der Verbindung zwischen Mixbecher und Messereinheit auftreten.
13) Die Geschwindigkeit kann durch den Geschwindigkeitswahlschalter (12) auch wahrend des Betriebs
eingestellt werden, und nach Bedarf erhoht oder vermindert werden.

14) Beim Mixen von heissen Lebensmitteln oder Flussigkeiten Ofenhandschuhe anziehen.

Setzen Sie den Deckel (2) in die Offnung des Mixbechers ein, und entfernen Sie den Messbecher (1).

Legen Sie nie die nackte Hand auf den Deckel, wenn der Standmixer mit heiBen Lebensmitteln oder
Flussigkeiten im Mixbecher (3) lauft. In diesem Fall muss der Standmixer immer mit minimaler
Geschwindigkeit = 1 betrieben werden.

15) Schalten Sie den Standmixer nach einigen Sekunden wieder aus, um die Konsistenz der gemixten
Lebensmittel zu priifen.

16) Der Standmixer Vela ist mit einer automatischen Abschaltung ausgestattet, um schwere Beschadigungen
des Mixers zu vermeiden. Nach 3 Minuten Dauerbetrieb schaltet sich der Mixer automatisch ab. Zum
erneuten Einschalten muss der Geschwindigkeitswahlschalter (12) auf die Stellung Null (0) geschaltet und
mindestens 1 Minute abgewartet werden. Auf diese Weise kann der Mixer wieder seinen Betrieb starten.

B. Verwendung der Impulsfunktion (Pulse-Taste (14))

1) Priifen Sie vor dem Einschalten des Standmixers, dass alle Teile des Mixbechers und des Deckels korrekt
montiert und befestigt sind. )

2) Diese Funktion kann bei jeder Geschwindigkeit verwendet werden, bei der der Standmixer lauft. Durch
Betatigung dieser Taste (14) lauft der Standmixer mit hochster Geschwindigkeit.

32( Den Geschwindigkeitswahlschalter in die Stellung ,,P“ drehen. Die Impulsfunktion wird nur auf diese Weise
aktiviert. Driicken Sie die Impuls-Taste (14); die Messer drehen sich mit der hochsten Geschwindigkeit, bis
die Impuls-Taste (14) wieder losgelassen wird.

4) Beim normalen Mixen (mit Auswahl der Geschwindigkeit mit dem Geschwindigkeitswahlschalter (122 kann
die Pulse-Taste (14) gedriickt werden, um die hochste Geschwindigkeit zu erhalten. Diese Geschwindigkeit
wird gehalten, bis die Pulse-Taste (14) wieder losgelassen wird. Nach dem Loslassen der Pulse-Taste (14)
lauft der Standmixer natirlich wieder mit der Geschwindigkeit weiter, die zuvor mit dem
Geschwindigkeitswahlschalter (12) eingestellt wurde.

5) Beim Mixen von heiBen Lebensmitteln oder Flissigkeiten missen Ofenhandschuhe verwendet werden.
Setzen Sie den DeckeléZ) in die Offnung des Mixbechers ein, und entfernen Sie den Messbecher (1). Legen
Sie nie die nackte Hand auf den Deckel, wenn der Standmixer mit heiBen Lebensmitteln oder Flussigkeiten
im Mixbecher (3) in Betrieb ist.

6) Es darf ausschlieBlich ein Spachtel verwendet werden, wenn der Mixer ausgeschaltet ist und der Stecker
(7) von der Steckdose gezogen wurde.

Sc al.tg?n Sie den Standmixer nach einigen Sekunden wieder aus, um die Konsistenz der gemixten Lebensmittel
zu priifen.

C. Verwendung der Eisfunktion (ICE)

1) Achten Sie genauestens auf die oben genannten Sicherheits-, Installations- und Inbetriebnahmehinweise.

2) Priifen Sie vor dem Einschalten des Mixers, dass alle Teile des Mixbechers und des Deckels korrekt montiert

Hnd Iéorrekt auf dem Motorsockel (6) positioniert sind. Stecken Sie anschliessend den Netzstecker (7) in die
etzdose.

3) Mit dieser Funktion bzw. mit diesem Programm wird das Mixen/Zerkleinern der Eiswurfel optimiert.
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Ratschlage und Empfehlungen fiir den Betrieb

4) Die zu zerkleinernden Eiswiirfel in den Mixbecher eingeben; dabei beachten, dass der auf dem Mixbecher
an%egebene Fiillstand von 1000 ml (30 oz) nicht Uberschritten werden darf.

5) Den Geschwindigkeitswahlschalter (12) in die Stellung ICE drehen. Das Programm ICE beginnt automatisch
mit seiner Impulsfunktion und der Mixer zerkleinert automatisch das Eis.

6) ACHTUNG: Halten Sie mit einer Hand immer den oberen Teil des Deckels fest, wenn der Motor eingeschaltet

ist.

7) Zum Ausschalten muss der Geschwindigkeitswahlschalter (12) auf die Stellung Null (0) geschaltet werden.
Es wird empfohlen, den Mixer nach einigen Sekunden Betrieb auszuschalten, um das Mixergebnis zu priifen.
8) Es wird immer empfohlen, 10-15 ml Wasser zu dem Eis hinzuzugeben. Auf dieser Weise wird ein optimales
Mixergebnis erreicht.

9) Das Programm ist auch mit einem automatischen Abschaltsystem ausgestattet. Nach 30 ﬁdreissig) Ein-
/Ausschaltimpulsen (on/off) schaltet sich der Mixer automatisch ab. Zum erneuten Einschalten muss der
Geschwindigkeitswahlschalter 312) auf die Stellung Null }0) und erneut auf die Funktion ICE geschaltet
werden. Auf diese Weise wird die Impulsfunktoin (on/off) automatisch neu gestartet.

10) Es darf ausschliesslich ein Spachtel verwendet werden, um die Eisteile von der Mixbecherwandung zu
losen NUR wenn der Mixer ausgeschaltet ist und der Stecker (7) von der Steckdose abgezogen wurde (siehe
Punkt D der Funktionsempfehlungen und Hinweise).

D. Verwendung des Messbechers (1) und des Spachtels (8) .

1) Entfernen Sie den Messbecher (1) vom Deckel (2), um die Zutaten Uber die mittlere Offnung des
Deckels (2) hinzu zu geben. Nur wenn der Standmixer ausgeschaltet ist oder mit niedriger Geschwindigkeit
=1 lauft, darf der Messbecher entfernt und Zutaten einge

Uhrt werden.

2) Wenn die mittlere =2 oder hohe =3 Geschwindigkeit mit vollem Mixbecher (1,5
Liter) oder heiBen Lebensmitteln / Flussigkeiten verwendet wird, muss der Standmixer
zum Hinzuflgen von Zutaten immer ausgeschaltet werden.

3) Nutzen Sie den Sdpachtel (8), um Speisezutaten unterzuriihren. Dazu wird der
Messbecher (1) fur die Zutaten abgenommen und die Spitze des Spachtels (8) durch
die entstehende Offnung des Deckels (2) gefiihrt. Der Deckel (2) muss korrekt im
Mixbecher (3) postioniert sein (siehe Bild unten). Das Unterriihren kann

mit ausgeschalteten oder unter laufenden Motor mit niedriger Geschwindigkeit =1
durchgefiihrt werden. Der Spachtel (8) darf nur genutzt werden, wenn der Deckel
(2) korrekt und fest im Mixbecher (3) sitzt. Wenn der Spachtel (8) ohne
auz?esetzten Deckel (2) genutzt wird, muss gesichert sein, dass der Mixer ausgeschaltet
und der Netzstecker ausgesteckt ist. DEN NETZSTECKER NICHT AM NETZKABEL AUS
DER STECKDOSE ZIEHEN. 54




Reinigung und Pflege

WENN DAS GERAT NICHT VERWENDET WIRD UND VOR DER REINIGUNG MUSS IMMER DER STECKER AUS
DER STECKDOSE GEZOGEN WERDEN. DER STECKER DARF NICHT DURCH ZIEHEN AM KABEL AUSGESTECKT
WERDEN.

NETZKABEL, STECKDOSE UND STANDMIXER DURFEN WEDER TEILWEISE NOCH GANZ IN WASSER ODER
ANDERE FLUSSIGKEITEN GETAUCHT WERDEN

1) Vor dem Reinigen des Standmixers muss immer der Stecker aus der Steckdose abgezogen werden. Der
Stecker darf nicht durch Ziehen am Kabel ausgesteckt werden.

2) Es wird empfohlen, den Standmixer sofort nach der Verwendung zu reinigen.

3) Das Motorgehause (6) und das Netzkabel mit Stecker (7) durfen nicht feucht werden bleiben.

4) Reinigen Sie das Motorgehause (6) mit einem feuchten Tuch, und trocknen Sie es dann ab. Vermeiden
Sie die Verwendung von scheuernden Reinigungsmitteln.

5) Beriihren Sie nicht die Messer. Reinigen Sie die Messer mit Hilfe einer Burste unter flieBendem Wasser.
Lassen Sie die Messer abtropfen, bis diese vollkommen trocken sind. Verhindern Sie, dass Kinder in die Nahe
der Messereinheit kommen: die Messer konnen schwere Verletzungen verursachen.

6) Vergewissern Sie sich vor der erneuten Verwendung des Gerats, dass alle Teile wieder korrekt montiert
und vollstandig abgetrocknet wurden, vor allem das Motorgehause (6).

7) Nur der Mixbecher, ohne die Messereinheit (5) darf in der Geschirrspulmaschine gespult werden.

8) AuBerdem kann man zur Schnellreinigung ein Glas warmes Wasser mit ein paar Tropfen Geschirrspiilmittel
in den Mixbecher geben. Den Deckel (2) und den Zutatenmessbecher (1) in den Mixbecher einsetzen. Das
Gerat mit dem Geschwindigkeitswahlschalter (12) einschalten, und fiir mindestens 30 Sekunden laufen
lassen. Das Wasser aus dem Mixbecher ausgieBen, und sorgfaltig mit klarem Wasser ausspllen, bevor der
Standmixer wieder verwendet wird.

Storungen und Abhilfen.

Bei Storungen, Defekten oder vermuteten Fehlern des Standmixers Vela sofort der Stecker aus der
Steckdose ziehen.

Falls Sie es nicht schaffen, den Fehler mit Hilfe der Angaben in diesem Bedienungshandbuch zu beseitigen,
setzen Sie sich mit der CASA BUGATTI Kundenbetreuung in Verbindung. UnsachgemaRe Reparaturen fiihren
zu erheblichen Risiken fur den Anwender. Es wird jegliche Verantwortung fir Schaden abgelehnt, die auf
nicht fachgerecht ausgefiihrte Reparaturen zuriickzufiihren sind: in diesen Fallen verfallt auBerdem die
Garantie.

Fehler Moegliche Ursache Abhilfe

Sollte das Gerat Vela Blender ist gut mit einem automatischen Uberhitzungsschutz
Uiberhitzt sein ausgestattet. Dieses System wird die Lebensdauer des Motors lhres
(z.B. durch Uberladung Mixers erheblich verlangem. Sollte das Gerat Uberhitzt sein und
fur lange Zeit) aufhdren zu funktionieren, bitte den Stecker rausziehen und es fur
circa 30-40 Minuten abktihlen lassen. Nach dem Abkuihlen kann
der Mixer wieder normal funktionieren.

Vela Blender hort auf zu
funktionieren
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Garantie

1) Als Garantie wird der Austausch, oder die kostenlose Reparatur von Geratekomponenten verstanden, die
auf Grund von Herstellungsfehlern defekt sind.

2) Bei irreparablen Defekten oder wiederholten Defekten, die gleichfalls zu Herstellungsfehlern zuriickzufiihren
sind wird - nach unanfechtbarem Urteil des Herstellers - das Gerat ausgetauscht.
3) Die Garantie deckt keine Schaden mit folgender Ursache:

a) falsche oder zweckfremde Verwendung

b) Defekte durch unbeabsichtigten Bruch und durch Nachlassigkeit

c)Nichtbeachtung der Anweisungen und Hinweise, falsche Installation und Wartung
d) die leere Verwendung (leerer Mixbecher) des Standmixer in irgendeiner der Funktionsweisen
e) Wartungen bzw. Anderungen, die von unautorisierten Personen ausgefiihrt wurden
f) Verwendung von Ersatzteilen die nicht vom Hersteller stammen

g) Transport

h) alle anderen Umstande, die nicht auf Herstellungsfehler zuriickzufiihren sind. AuBerdem ist jeglicher
andere Anspruch auf Schadensersatz, sofern nicht vom Gesetzgeber vorgesehen, ausgeschlossen.
4) Die Garantie deckt keine Schaden auf Grund zweckfremder Verwendung, und insbesondere im Fall von
Gebrauch nicht im Haushalt.

5) Der Hersteller lehnt jegliche Verantwortung fiir eventuelle Schaden ab, die direkt oder indirekt Personen,
Sachenschaden oder Schaden an Haustiere verursachen auf Grund der Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise,
die in der Bedienungsanleitung angegeben wurden, vor allem die Hinweise hinsichtlich Installation, Betrieb
und Wartung des Gerats.

6) Der eventuelle Ersatz oder eine Reparatur unterbricht nicht den Ablauf der Garantie.
Der Austausch von VerschleiBteilen ist ausgeschlossen: Messer, Dichtungen, usw.
7) Die Glltigkeit der Garantie wird mit Datum der Kaufquittung und dem Empfang des Garantiescheins durch
CASA BUGATTI bestatigt. Besuchen Sie die Bugatti-Internetseite fur die Garantie- und Produktregistrierung:

www.casabugatti.com

KUNDENDIENST

Wenden Sie sich bei einem Defekt der Maschine an einen autorisierten BUGATTI Handler, der das Gerat an
den Hersteller schickt.

Bei Reparaturen innerhalb und auBerhalb der Garantieleistung gehen alle Transport- bzw. Versandkosten
zu Lasten des Kaufers.

Sofern moglich sollte die Gerateverpackung fur einen eventuellen Versand sorgfaltig aufbewahrt werden.

hi¢

HINWEISE FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IM SINNE DER EU-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Das Produkt darf am Ende seines Lebenszyklus nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden. Es kann
an die entsprechenden kommunalen Wertstoffsammelstellen, oder an die Handler, die diese Dienstleistung
anbieten Ubergeben werden. Die getrennte Entsorgung von Elektrogeraten ermoglicht es, mogliche negative
Konsequenzen fur die Umwelt und die Gesundheit zu vermeiden, die durch eine ungeeignete Entsorgung
entstehen konnen, und ermoglicht es, die Bestandteile des Produkt wieder zu verwenden, um eine wichtige
Energie- und Ressourceneinsparung zu erlangen. Um die Verpflichtung zur getrennten Entsorgung der
Elektrogerate zu betonen befindet sich am Produkt das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Estimado Cliente:

Gracias por haber elegido Vela, la batidora de vaso Casa Bugatti. Como todos los
electrodomésticos, también esta batidora debe usarse con prudencia y atencion para evitar
lesiones a las personas o danos a la batidora misma.

ANTES DE PONERLA EN FUNCIONAMIENTO, LEA
ATENTAMENTE TODAS LAS INSTRUCCIONES DE
INSTALACION, EMPLEO Y MANTENIMIENTO, ASI

COMO LAS ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD.

QUIEN NO CONOZCA TOTALMENTE LAS INSTRUCCIONES
DE USO NO DEBE UTILIZAR LA BATIDORA.

ATENCION

Se declina toda responsabilidad por eventuales danos en caso de:
- uso erréneo y no conforme con los objetivos previstos;

- uso de la batidora de vaso en vacio;

- reparaciones efectuadas por personal no autorizado;

- uso de P/iezas. de repuesto 3{ de accesorios no originales
- uso de Vela sin conexion a’la toma de tierra

Instrucciones de uso

Para informacion mas detallada o en caso de problemas no suficientemente tratados en las
presentes instrucciones, dirijase al servicio de cortesia de CASA BUGATTI.

GUARDE CUIDADOSAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO

y no olvide entregarlas a quién deba usar la batidora después de usted. Si se extravian
antes de utilizar la batidora solicite las instrucciones al servicio de cortesia de CASA BUGATTI
o a la direccion de correo electronico diva@casabugatti.it o descargarlas de casabugatti.com

En la primera pagina de la
cubierta encontrara las
ilustraciones del texto.
Manténgala abierta mientras
lee las instrucciones de uso.
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Caracteristicas técnicas

Alimentacion
Potencia nominal
Dimensiones
Cuerpo

Peso
Longitud cable alimentacion
Proteccion de seguridad sobrecalentamiento

Véase placa de caracteristicas debajo del aparato
Véase placa de caracteristicas debajo del aparato

7 x 22 h 42 cm aprox

Base: fusion en zamak; Cuerpo: ABS cromado / color;
jarra en Tritan jPC) libre de BPA

4,2 kg aprox

1,0 metro aprox.

incorporada

Descripcion de las partes de la batidora

Vaso dosificador de ingredientes
Tapa

Jarra en Tritan 1.5 litros - 50 onzs
Anillo de cierre

Unidad de cuchillas

Cuerpo base motor

Cable de alimentacion con enchufe
espatula

®E)

@EEEEE®

Mandos de la batidora de vaso

Visualizador de mandos

Luz indicadora conectado/desconectado
Selector control de las velocidades

a) ice = funcion hielo (ice)

b) pulse = funcion impulso

c) 0 = parado

d) 1= velocidad baja

e) 2= velocidad media

f) 3= velocidad alta

g) 4= velocidad maxima

Pulsador funcion “Pulse” para velocidad maxima
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NORMAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE TODAS LAS INSTRUCCIONES.
EL APARATO DEBE SER UTILIZADO SOLO POR
ADULTOS Y EN TODO CASO POR PERSONAS
PREVIAMENTE INSTRUIDAS SOBRE SU USO.
GUARDE CUIDADOSAMENTE ESTAS
INSTRUCCIONES.

.PARA EVITAR GRAVES LESIONES, DESCARGAS
ELECTRICAS Y QUEMADURAS A LAS PERSONAS
NO SUMERJA EN AGUA U OTROS LiQUIDOS NI
SIQUIERA PARCIALMENTE EL CABLE, EL ENCHUFE

O LA BATIDORA.
2. Batidora realizada SOLO PARA USO DOMESTICO.NO use la batidora para usos

distintos del suyo especifico. Evite absolutamente hacer modificaciones técnicas c%e puedan ser causa de riesgos.
3. Se requiere supervision cuando cualquier aparato es utilizado cerca de los nifios.Este aparato no debe ser
utilizado por nifios. Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios. Electrodomésticos pueden ser
utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales o falta de experiencia y conocimiento si

han sido supervisados o instruidos acerca del uso del aparato de una manera segura y si entienden los riesgos que
entrana.El aparato debera ser utilizado solo por los adultos que saben como usarlo de acuerdo con estas instrucciones.

4. Nunca toque las partes bajo tension eléctrica, pueden causar descargas eléctricas y graves lesiones.
Conecte la batidora a una toma de corriente de tension adecuada. La tension debe corresponder con la
indicada en la placa situada debajo de la maquina. _|_

Asegurese que su toma de corriente disponga de una adecuada conexion de tierra.

No use el aparato con los pies desnudos 0 mojados.

5. Figura A: Cable de alimentacion. Se entrega un cable eléctrico corto para reducir el riesgo de que pueda
enredarse con cosas o personas y que pueda enredarse con cables mas largos. Estan disponibles cables
eléctricos separables largos o cables de extension pero pueden usarse solo después de severos controles
de seguridad por parte de ELECTRICISTAS AUTORIZADOS. NO USE clavijas de adaptacion.

En caso de uso de un cable eléctrico largo o de un cable de extension, estos deberan tener las siguientes
caracteristicas:

a) El cable eléctrico o la extension debe tener por lo menos las mismas caracteristicas técnicas especificadas
en la placa situada debajo de la batidora. 60




NORMAS DE SEGURIDAD

b) El cable de extension debe tener conexion de tierra y por lo tanto debe tener tres polos, o dos polos mas
dos contactos laterales metalicos.

En todo caso, un cable largo o un cable de extension no debe colgar del borde de las mesas, consolas o
muebles en general a fin de evitar que pueda ser manejado o extraido por los nifios.

c) No debe colocarse sobre o cerca de la placa de cocina de gas o eléctrica o del horno.

d) No debe usarse al aire libre.

e)lNo deje que los cables cuelguen de las esquinas de la mesa o de los muebles, o que toquen superficies
calientes.

f) No maneje el aparato después de que haya tenido un mal funcionamiento o haya sido dafiado de cualquier
forma. Lleve el aparato al punto de servicio autorizado mas cercano para que sea examinado y reparado.

g) Si el cable de alimentacion o las tomas estan danadaos, deben ser sustituidos por el fabricante o por su
servicio de asistencia o en todo caso por una persona cualificada en modo de prevenir riesgos. El uso de
accesorios no recomendados por el productor puede provocar incendios, choques eléctricos y dafos a las
personas.

h) La batidora de vaso Vela dispone de una base donde se aloja el cable eléctrico. De este modo se puede
regular la longitud del cable para que no estorbe durante el uso. socket.

6. Figura B: Aseglrese que los nifos no tengan la posibilidad de jugar con la batidora. Los nifios no se dan
cuenta del peligro de los equipos eléctricos. Limpieza y mantenimiento del aparato no se deben hacer por
los nifos sin supervision

7. Coloque la batidora de vaso sobre una superficie plana, comprobando que los pies adhieran bien al plano
de apoyo y por lo tanto que la batidora no pueda volcarse.PRECAUCION: No haga funcionar la batidora en
un plano inclinado.No coloque la batidora sobre superficies calientes o en las cercanias de llamas libres.

8. Figura C.: No introduzca en la jarra de la batidora manos, utensilios de cocina u otros utensilios cuando
la batidora esté en funcionamiento. La introduccion de cualqu1er utensilio durante el funcionamiento puede
causar graves lesiones a las personas y dafos irreparables a la batidora. Una espatula puede ser utilizada
solo cuando la batidora de vaso no esté en movimiento y el enchufe (7) esté desconectado de la toma de
cgrlente

~\
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NORMAS DE SEGURIDAD

9. Figura D: Para el correcto funcionamiento de la batidora de vaso se aconseja guardarla en un plano de
apoyo bien nivelado, un ambiente suficientemente iluminado e higiénico y con la toma de corriente facilmente
accesible. Mantenga la batidora a una distancia de las paredes de por lo menos 10 cm.

10. Desconecte el enchufe (7) de la toma de corriente cuando no vaya a utilizar el aparato, antes de sacar
cualquier parte y antes de proceder a su limpieza.

11. Figura E: Nunca toque por ninguna motivo la batidora con las manos himedas o mojadas o con pafios
humedos o mojados. Desconecte siempre el enchufe de la toma cuando no utilice el aparato y antes de
limpiarlo. No saque el enchufe de la toma tirando del cable. Ademas desconecte siempre el enchufe cuando
saque e introduzca los varios componentes. El aparato debera limpiarse con un paiio no abrasivo seco o
ligeramente humedo, anadiendo pocas gotas de detergente neutro no agresivo (nunca use disolventes).
Limpie solo las superficies externas de la batidora.

( — E )
o~ \

12. Nunca deje el aparato desatendido durante el uso.

13. Ponga siempre una mano en la parte superior de la tapa (utilice siempre guantes a prueba de calor

cuando trate comida o liquidos calientes) cuando la batidora esté funcionando.

14. Por ningn motivo accione ni las 4 velocidades ni la funcion pulse con la jarra vacia puesto que se pueden

danar las partes mecanicas de la unidad de cuchillas (5).

15. No introduzca ingredientes ni comida de contenido superior al maximo permitido de 1,5 litros (50 onzas).

16. ATENCION: primero coloque los ingredientes liquidos y luego anada los ingredientes solidos. Esto permite

obtener una mejor consistencia del alimento tratado y previene el esfuerzo del motor.

17. Evite todo contacto con las partes en movimiento.

18. Las cuchillas son afiladas, manéjelas con mucha atencion.Hay que tener cuidado al manipular las cuchillas,

especialmente al retirar la hoja de la jarra, vaciar el recipiente y durante la limpieza.

19. Nunca deje las cuchillas (5) sumergidas en el agua ni deje la jarra (3) con liquidos dentro por largo

tiempo.

20. Para evitar graves lesiones a las personas y danos irreparables a la batidora nunca coloque la unidad

de cuchilla (5) en el cuerpo base (6) si la jarra (3) no esta perfectamente montada.

21. Aseglrese que la jarra (3) esté bien alojada en la base (6) y que la tapa (2) con vaso dosificador (1) esté

bien fijada a la jarra antes de operar con la batidora de vaso.

22. Nunca saque la jarra (3) de la base (6) cuando el motor esté en marcha a fin de evitar lesiones a las

personas o danos al aparato. Espere siempre a que el motor y las cuchillas estén completamente parados.

23. La tapa (2) y el vaso dosificador (1) deben estar siempre en posicion cuando la batidora de vaso esté

en movimiento. 2
6



NORMAS DE SEGURIDAD

24. Nunca introduzca comida con las manos. Utilice el vaso dosificador o utensilios apropiados para verter
o introducir los alimentos en la jarra.

25. No intente sacar los dispositivos de seguridad: pueden provocar serios danos a las personas y al aparato.
26. Se aconseja iniciar siempre la fase de licuado a baja velocidad y aumentar ésta solo si es necesario.
27. No tenga el aparato en funcionamiento (procesando los alimentos) por mas de dos minutos se puede
sobrecalentar. Para evitar el sobrecalentamiento, a cada ciclo operativo de 2 minutos debe corresponder
un periodo de parada de por lo menos 30 segundos. Todo tipo de comida puede ser tratada en menos de
un minuto, sobre todo los liquidos y las pequeias porciones. La batidora Vela esta dotada de un sistema
automatico de apagado para evitar que se produzcan danos serios a la batidora. Después de 3 minutos

de funcionamiento en continuo la batidora se para automaticamente. Para reactivar el funcionamiento ponga
el selector control de las velocidades (12) en la posicion cero (0) y espere al menos 1 minuto. De este
modo la batidora puede reanudar su trabajo.

28. La jarra (3) no es un tarro para conservar comida. Manténgala siempre vacia y limpia cuando no la use.
29. Corte la comida en cubitos de 1,8 cm (3/4") a 2,5 cm (1") para obtener un resultado ideal. Corte todos
los quesos en trozos no mas grandes de 1,3 cm («'5f pulgada).

30. Cuando procese liquidos calientes saque siempre el vaso dosificador (1).

31. Cuando procese liquidos calientes utilice guantes protectores a prueba de calor, )
32. Para hacer bebidas frias con comida de alta consistencia o densidad, anada cubitos de hielo de uno en

uno hasta alcanzar la consistencia deseada. Use el pulsador “Pulse” (14) para obtener un mejor resultado.
33. En caso de dafos, defectos o sospecha de defecto después de una caida, desconecte inmediatamente
el enchufe de la toma de corriente. Nunca ponga en funcionamiento el aparato defectuoso. Las reparaciones
pueden ser efectuadas por el servicio de asistencia CASA BUGATTI. Dirijase a su vendedor o contacte el

servicio de cortesia CASA BUGATTI.
En caso de incendio utilice extintores de anhidrido carboénico (CO2). No utilice agua o extintores de polvo.

34.La batidora Vela esta bien equipada con una proteccion automatica de sobrecalentamiento. Este sistema
dara una vida mucho mas larga al motor de la batidora. En caso de que la unidad se sobrecaliente y deje

de funcionar, desenchufe la unidad y la deje enfriar unos 30-40 minutos. Después de enfriar la licuadora
sera capaz de funcionar de nuevo normalmente.
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Instalacion y puesta en funcionamiento

El embalaje original es ideal para la expedicion postal. Consérvelo para enviar la batidora al proveedor en
caso de necesidad. Antes de instalar la batidora de vaso, (aténgase escrupulosamente a las normas de
seguridad arriba especificadas en todos los puntos).

Después de haber sacado el aparato de su embalaje aseglrese que la batidora esté en perfectas condiciones
y controle escrupulosamente que durante el transporte y la apertura del embalaje no haya entrado
accidentalmente ningln tipo de material como pedazos de embalaje, la hoja de garantia, etc. en el interior
de los alojamientos de la base motor (6) y en la jarra (3).

La bolsa de plastico que contiene la batidora debe mantenerse lejos de los nifios; en caso de ingestion puede
provocar asfixia.

No introduzca el enchufe en la toma de corriente mientras el aparato no esté correctamente y completamente
ensamblado, desconecte siempre el enchufe de la toma después del uso.

Antes de utilizar la batidora por primera vez limpie con detergentes neutros y no abrasivos o agresivos el
vaso dosificador (1), la tapa (2), la jarra (3), el anillo (4) y la unidad ensamblada de las cuchillas

(5). Luego enjuague y seque cuidadosamente. Para sacar el polvo que pueda haberse acumulado en el cuerpo
base motor (6) de la batidora utilice simplemente un pano blando y seco.

Como sacar el conjunto de cuchillas (5) de la jarra (3)

Apoyar la palma de la mano en la base de la jarra (3) (figura 1), apretar con el pulgar sobre la palanca en

el punto (PUSH) Figura 2-3 ) y girar el conjunto de cuchillas completo (5) en direccion del candado abierto
(figura 4). Extraer el conjunto de cuchillas completo deslizandolo hacia abajo (figura 5).
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Instalacion y puesta en funcionamiento

Como ensamblar el conjunto de cuchillas (5):
1) Insertar correctamente la junta (4) en la zona de asiento de las cuchillas (5)

XL

2) Coger el conjunto de cuchillas (5) e insertarlo en el fondo de la jarra (3) (figura 1). Para fijarlo
girar el conjunto de cuchillas (5) (previamente ensamblado con la junta (4)), en direccion de la flecha hacia
el candado cerrado hasta conseguir la posicion de bloqueo (figura 2). La jarra (3) del batidor esta ahora ya
ensamblada de forma estanca en el conjunto de cuchillas (5) (figura 3)

3) Ponga la jarra ensamblada en el alojamiento de la base motor (6).
4) Introduzca el vaso dosificador (1) en el agujero central de la tapa (2) y para fijarlo girelo en sentido
horario hasta oir el «clic» de bloqueo.




Instalacion y puesta en funcionamiento

5) Introduzca la tapa (2) ensamblada del vaso (1) en la boca de la jarra (3) ensamblada.

6) La batidora tiene un sistema de bloqueo de seguridad que impide al motor ser accionado si la unidad de
cuchillas (5) no esta perfectamente ensamblada con la jarra (3) antes de ser colocada en la base motor (6).
7) Después de haber hecho los oportunos controles arriba citados y después de haber seguido escrupulosamente
las advertencias de seguridad, proceda a la conexion a la red eléctrica.

Conexiodn a la red eléctrica: la corriente eléctrica puede ser mortal. Aténgase escrupulosamente a las
normas de seguridad. La batidora Vela debe ser conectada por medio del cable de alimentacion (7) a
una toma cuya tension corresponda a la indicada en la placa situada debajo de la maquina.

Para desconectarla aseglrese que todas las operaciones de funcionamiento estén terminadas. El selector
de velocidades (12) debe estar puesto en cero (0). Espere que el funcionamiento de la batidora esté
terminado antes de sacar el enchufe de la toma de la pared. No saque el enchufe de la toma tirando
del cable.

Asegurese que su toma de corriente esté provista de una adecuada conexion de tierra.

Nunca use cables de alimentacion defectuosos o dafnados. Utilice un cable de extension solo después de
haberse asegurado que esté en perfectas condiciones (aténgase escrupulosamente a las advertencias de
seguridad especificadas en el punto 5).

iNunca ponga las partes en tensiéon en contacto con el agua: puede generarse un corto circuito! (Aténgase
escrupulosamente a las normas de seguridad especificadas en todos los puntos).

Consejos y recomendaciones de uso

A. Utilizaciéon de las funciones con 4 velocidades
1) Aténgase escrupulosamente a las todas las advertencias de seguridad, instalacion y puesta en funcion
arriba especificadas.

2) Aseglrese que el selector de la velocidad (12) esté puesto en cero (0) antes de introducir el enchufe (7)
en la toma de corriente. Aseglrese que su toma de corriente esté provista de adecuada conexion
de(¥)tierra .

3) Una vez conectado el enchufe (7) en la toma, se enciende la luz roja (11). Es una senal importante que
indica que el aparato esta conectado a la energia eléctrica y por lo tanto tiene voltaje.

4) Introduzca la jarra (3), precedentemente ensamblada segun las instrucciones, en la base del motor (6).
5) Saque la tapa (2) con el vaso dosificador (1) de la jarra (3).

6) Introduzca en la jarra (3) los alimentos que desea procesar (sin superar el nivel maximo permitido de
1,5 litros - 50 onzs) y vuelva a poner la tapa (2) con el vaso dosificador (1) en la correcta posicion en la boca
de la jarra (3).

7) Corte la comida en cubitos de aproximadamente 1,8 cm (3/4") a 2,5 cm (1") para obtener un resultado
ideal.

8) Teniendo firme el asa de la jarra (3) con una mano, gire el selector de velocidades (12) a la velocidad
deseada (baja=1, media=2, alta=3, maxima=4). ATENCION: cuando el motor esté en marcha ponga siempre
una mano en la parte superior de la tapa.

9) Para apagar, gire el selector de velocidades (12) a la posicion cero (0).

10) Antes de sacar la jarra, saque el enchufe (7) de la toma de corriente. ATENCION: No saque el enchufe
de la toma tirando del cable.
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Consejos y recomendaciones de uso

11) Para sacar la jarra (3) tome el asa de la jarra (3) y levantela verticalmente para extraerla de la base
motor (6). Para verter la comida tratada saque la tapa (2).

12) No desatornille la Earra (3) de la unidad de cuch1llas (5) hasta cuando quiera sacar la unidad de cuchillas
(5) para la limpieza. El aflojamiento de la union entre la jarra (3) y la unidad de cuchillas (5) causa la pérdida
de estanqueidad de la jarra de modo que cuando ésta contiene liquidos, se pueden generar pérdidas y el
liquido puede salir por el fondo de la jarra (3) por la union con la unidad de cuchillas (5).

13) La velocidad puede ser regulada por medio del selector de velocidad (12) incluso durante la fase de
licuado, aumentandola o disminuyéndola segun la necesidad.

14) Cuando procese comida o l1c(]ju1dos calientes utilice guantes protectores a prueba de calor.

Coloque la tapa (2) en la boca de la jarra sacando el vaso dosificador (1).

Nunca ponga la mano desnuda sobre la tapa cuando la batidora esté en funcionamiento con

alimentos o liquidos calientes en la jarra (3). En este caso opere siempre a la velocidad minima = 1.

15) Detenga la batidora después de pocos segundos de uso para comprobar la consistencia de la comida que
se esta procesando.

16) La batidora Vela esta dotada de un sistema automatico de apagado Bara evitar que se produzcan dafios
serios a la batidora. Después de 3 minutos de funcionamiento en continuo la batidora se para automaticamente.
Para reactivar el funcionamiento ponga el selector control de las velocidades (12) en la posicion cero (0).
De este modo la batidora reanuda su trabajo.

B. Uso de la funcion “Pulse” (pulsador (14))

1) Antes de operar con la batidora aseglrese que todas las partes de la jarra y de la tapa estén perfectamente
ensambladas y fijadas.

2) Esta funcion puede ser utilizada a todas las velocidades en que esta operando la batidora. Apretar este
pulsador (14) significa aplicar la maxima velocidad.

3) Gire el selector control de las velocidades en la posicion “P”. Solo de este modo se activara la funcion
impulso. Presione el pulsador “Pulse” (14) y las cuchillas giraran a la velocidad maxima hasta que no suelte
el pulsador “Pulse” (14).

4) Cuando se esta operando normalmente (seleccionando la velocidad con el selector de velocidad (12)) el
pulsador (14) puede ser apretado para obtener la maxima velocidad y esta velocidad serd mantenida hasta
que el pulsador (14) sea liberado. Naturalmente una vez soltado el pulsador (14) la batidora reanudara la
velocidad precedentemente planteada por el selector de velocidad (12).

5) Cuando procese alimentos o liquidos calientes utilice guantes protectores a prueba de calor. Coloque la
tapaéZ) en la boca de la jarra sacando el vaso dosificador (1). Nunca ponga la mano desnuda sobre la tapa
cuando la batidora esté en funcionamiento con alimentos o liquidos calientes en la jarra (3).

6) Puede utilizarse una espatula solo cuando la batidora no esta en movimiento y el enchufe (7) esté
desconectado de la toma de corriente.

7) Apague la batidora después de algunos segundos de uso para controlar la consistencia de los alimentos
que se estan tratando.

C. Utilizacion de la funcioén hielo (ICE)

1) Siga escrupulosamente todas las normas de seguridad, instalacion y puesta en funcionamiento especificadas
a arriba.

2) antes de trabajar con la batidora se asegure de que todas las partes de la jarra y la tapa estén perfectamente
ensambladas y que todo esté bien colocado en el cuerpo base motor (6). Luego conecte el enchufe (7) en
la toma de corriente.
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Consejos y recomendaciones de uso

3) Esta funcion/programa permite optimizar el batido/molido del hielo.

4) Introduzca en la jarra (3) los cubitos de hielo que se desean batir sin superar nunca el nivel 1000ml (30
0z) indicado en la jarra misma.

5) Coloque el selector del pulsador control velocidades (12) en la posicion ICE. El programa ICE empieza a
trabajar y con funcionamiento por impulsos la batidora automaticamente batira el hielo.

6) ATENCION: Ponga siempre una mano en la parte superior de la tapa cuando el motor esta en marcha.
7) Para parar la batidora gire el selector del pulsador control velocidades (12) en la posicion cero

(0). Se aconseja parar la batidora después de pocos segundos de uso para controlar el resultado del batido.
8) Se aconseja introducir siempre junto al hielo también 100-150 ml de agua. De este modo el resultado
de batido es ideal.

9) El programa esta dotado también de un sistema de apagado automatico. Después de 30 (treinta) impulsos
encendido/apagado alternados (on/off) la batidora se para automaticamente. Para que vuelva a funcionar
se debe colocar el selector del pulsador control velocidades (12) sobre cero (0) y colocarlo nuevamente
en la funcion ICE. De este modo se reanudan automaticamente los impulsos (on/off) .

10) Se puede utilizar una espatula para despegar los trozos de hielo que se han pegado a las paredes de

la jarra SOLO cuando la batidora no esta en marcha y el enchufe (7) esta desconectado de la toma de
corriente. (Haga referencia al punto D. de los Consejos y recomendaciones de uso)

D. Uso del vaso dosificador (1) e de la espatula (8)
1) Saque el vaso dosificador (1) de la tapa (2) para anadir los ingredientes a través del agujero central de
la tapa (2) solo con la batidora apagada u operante a baja velocidad =1.

e "\ 2) Cuando se utiliza la media=2 ¢ alta=3 velocidad, con la jarra llena (1,5 litros) o
comida/liquidos calientes, apague siempre la batidora y luego anada los ingredientes.
3) La espatula (8) puede ser utilizada para empujar hacia abajo los ingredientes
icorporados. Sacar el vaso dosificador de ingredientes (1) e introducir la punta de la
espatula a través del agujero central de la tapa (2) correctamente colocado en la
boca de la jarra (3) como en la figura de abajo. La operacion se puede efectuar con
la batidora apagada y también cuando esta en marcha a baja velocidad =1. La espatula
(8) puede ser utilizada solo si la tapa (2) esta correctamente puesta en la boca de
la jarra (3). Si se utiliza sin tapa asegurarse que la batidora esté apagada

y que el cable este desenchufado de la corriente. NO QUITAR EL ENCHUFE DE LA
TOMA DE CORRIENTE TIRANDO DEL CABLE 68




Limpieza y mantenimiento

SAQUE SIEMPRE EL ENCHUFE DE LA TOMA CUANDO NO USE EL APARATO Y ANTES DE LIMPIARLO. NO
SAQUE EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE TIRANDO POR EL CABLE.

NO SUMERJA PARCIAL O TOTALMENTE LOS CABLES, ENCHUFES O LA BATIDORA EN AGUA U OTROS
LIQUIDOS

1) Antes de limpiar la batidora es indispensable desconectar el enchufe de la toma de corriente. No saque
el enchufe de la toma tirando del cable.

2) Se recomienda la limpieza de la batidora justo después de su uso.

3) No deje la base motor (6), el cable y el enchufe (7) himedos.

4) Limpie la base motor (6) con un paio himedo y luego séquelo. Evite el uso de detergentes abrasivos.
5) No toque las cuchillas. Limpielas utilizando un cepillo y poniéndolas bajo agua corriente. Déjelas escurrir
de modo que se sequen perfectamente. No permita que los nifos toquen o manejen las cuchillas: pueden
causar graves lesiones.

6) Antes de volver a utilizar el aparato controle que todas sus partes estén perfectamente ensambladas y
perfectamente secas, sobre todo la base motor (6).

7) Solo la jarra de vidrio puede ser lavada en el lavavajillas pero sin la unidad de cuchillas completa (5).
8) Ademas para un lavado rapido se puede anadir un vaso de agua caliente y una gota de detergente en la
jarra. Introduzca la tapa (2) y el vaso dosificador de ingredientes (1) en la jarra y seleccione la velocidad
con el selector (12). Deje funcionar por lo menos 30 segundos. Descargue el agua de la jarra y enjuaguela
cuidadosamente antes del siguiente uso.

Averias y remedios.

En caso de dafios y defectos o si se sospechan inconvenientes en la batidora de vaso Vela, desconecte
inmediatamente el enchufe de la toma de corriente.

Si no se logra eliminar el desperfecto ateniéndose a las indicaciones del presente manual de uso, contacte
el servicio de cortesia CASA BUGATTI. Las reparaciones no efectuadas correctamente implican graves riesgos
para el usuario. Se declina toda responsabilidad por dafhos causados por reparaciones no efectuadas
correctamente: en estos casos ademas caduca la garantia.

Averia Possibles Causas Soluciones
\
Vela deja de funcionar Se ha sobrecalientado La batidora Vela esta bien equipada con una proteccion automatica
la unidad (por ejemplo de sobrecalentamiento. Este sistema dara una vida mucho més larga
funtionando por al motor de la batidora. En caso de que la unidad se sobrecaliente y
mucho tiempo) deje de funcionar, desenchufe la unidad y la deje enfriar unos

30-40 minutos. Después de enfriar la licuadora sera capaz de
funcionar de nuevo normalmente..
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GARANTIA

1) Por garantia se entiende la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que componen el aparato que
resulten defectuosas de origen por defectos de fabricacion.

2) En caso de defecto irreparable o de defecto repetido del mismo origen se procedera a la sustitucion de
la maquina a juicio inapelable del fabricante.

3) La garantia no cubre los dafios derivados de:

a) uso impropio o erroneo;

b) defectos causados por roturas accidentales e incuria

c) falta de observacion de las instrucciones y advertencias, errénea instalacion y manutencion;

d) manutenciones o modificaciones efectuadas por personal no autorizado;

e) uso de piezas de recambio no originales;

f) transporte;

g) toda otra circunstancia que no pueda atribuirse a defectos de fabricacion. Ademas queda excluida toda
otra reivindicacion que no esté prevista por la ley.

4) La garantia no cubre los dafos derivados del uso impropio y particularmente en caso de uso no doméstico.
5) El fabricante declina toda responsabilidad por eventuales danos que puedan derivar directa o indirectamente
a personas, cosas y animales domésticos como consecuencia de la falta de observacion de todas las
prescripciones de seguridad indicadas en el manual de instrucciones, concernientes especialmente a las
advertencias en tema de instalacion, uso y mantenimiento de la maquina.

6) La eventual sustitucion o reparacion no interrumpe el periodo de garantia.

Queda excluido el cambio de los materiales de consumo: cuchillas, juntas, etc.

7) La validez de la garantia queda confirmada por la fecha del recibo de compra y por la recepcion del
talon de garantia por parte de CASA BUGATTI. Visite el sitio web Bugatti para encontrar el registro del
producto de garantia: www.casabugatti.com

SERVICIO DE ASISTENCIA

En caso de desperfecto de la maquina dirijase a un distribuidor autorizado BUGATTI que la enviara a la
empresa.

Para reparaciones en garantia y fuera de la garantia, todos los gastos de transporte y expedicion son
a cargo del comprador.

En lo posible conserve con cuidado el embalaje del aparato para la eventual expedicion.

)i¢

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL PRODUCTO EN CONFORMIDAD CON LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/EC.

Al final de su vida util el producto no debe ser eliminado con los desechos urbanos. Puede ser entregado
en los centros de recogida diferenciada dispuestos por las administraciones municipales, o en los puntos
de venta que ofrecen este servicio. Eliminar controladamente un electrodoméstico permite evitar posibles
consecuencias negativas para el ambiente y para la salud derivadas de una eliminacion inadecuada y permite
recuperar los materiales que lo componen a fin de obtener un importante ahorro de energia y de recursos.
Para recordar la obligacion de eliminar separadamente los electrodomésticos, el producto lleva la marca
del contenedor de basura tachado.
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NOTICIAS IMPORTANTES

Prezado (a) cliente,
muito obrigada por ter escolhido a Vela, o liquidificador da Casa Bugatti. Como qualquer eletrodoméstico,
deve-se usar a maquina com atencao para evitar acidentes e também para nao danificar o liquidificador.

ANTES DE COLOCAR O LIQUIDIFICADOR_

EM FUNCIONAMENTO, LEIA COM ATENCAO

AS INSTRUCOES PARA INSTALACAO, USO,
MANUTENCAO E INSTRUCAO DE SEGURANCA.
NAO LIGUE O APARELHO ANTES DE ESTAR
FAMILIARIZADO COM O MANUAL DE INSTRUCAO.
ATENCAO

Nao nos responsabilizamos por danos causados devido:

Uso incorreto

Deixar o aparelho em funcionamento com o copo vazio

Se for reparado por pessoas nao autorizadas

Uso de pecas ou acessorios nao originais do aparelho

Se o produto estiver conectado a uma tomada sem aterramento

Instrucao de uso

Para maiores informacées ou em caso de problemas que nao estejam contidos no manual de instrucao
contate o atendimento ao cliente da Casa Bugatti.

GUARDE ESSE MANUAL CUIDADOSAMENTE  embre-

se de passar as instrucdes para as pessoas que irdo manusear o aparelho. Caso perca o manual antes
do primeiro uso, favor enviar uma solicitacao para o email HYPERLINK “mailto:diva@casabugatti.it”
ou faca o download a partir do site www.casabugatti.it
Na primeira pagina da capa

constam as ilustragoes relativas ao i =
texto. Mantenha a primeira pagina B . L.
aberta quando estiver lendo as . =B ‘
instrucées de uso. e

71



Indice

pig. 73
pég.73
pég.73
pig.74
pig.78
pég. 80

Pag. 80 4 Velocidades

Pag. 81 Impulso rapido
Pag. 82-83 ([iiyezlRElX(@a)
Pag. 82 Copo doseador e espatula

Pag. 83 Limpeza e manutencao

Pag. 83 Resolucao de problemas

Pag.84 Garantia

Todos os detalhes do texto foram devidamente verificados. A nossa empresa reserva-se o direito de fornecer qualquer outro
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reserva-se a faculdade de efetuar modificagdes sem pré-aviso. A prospetiva, a forma e a cor do produto foram inspiradas

no produto real padrao.
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Dados técnicos

Poténcia
Voltagem

Medidas
Corpo do material

Peso
Medida do cabo de energia

Incluso protecao de sobrecarga

Descricao do aparelho

(1) Copo para adicao de ingredientes

(2) Tampa

(3)Copo de 1,51 (50 0z.) em Tritan com a rigidez e
a transparéncia do policarbonato (PC), sem BPA
(4) Anel de Vedacao

(5) Base da lamina

(6) Corpo do motor

(7) Conector com fio elétrico

(8) Mexedor
Controle do Liquidificador

(10) Indicador de Controle

(11) Luz indicando se o aparelho esta
ligado/desligado

(12) Selector de controle das velocidades
a) ice = funcao gelo (ice)

b) pulse = funcao impulso

c) 0 = parado

d) 1= velocidade baixa

e) 2 = velocidade média

f) 3 = velocidade alta

g) 4 = velocidade maxima

(14) Botao pulsar para alta velocidade

Veja indicacdo na parte inferior do aparelho

Veja indicacao na parte inferior do aparelho

17 x 22 Altura x 42 cm aproximadamente

Base em liga de zinco fundido cromado e corpo em

ABS colorido ou cromado; copo em Tritan com a

rigidez e a transparéncia do policarbonato(PC), sem BPA.
4,2Kg aproximadamente

1,0m aproximadamente



Instrucdo de Seguranca

LEIA AS INSTRUCOES CUIDADOSAMENTE. O
APARELHO DEVE SER MANUSEADO SOMENTE
POR ADULTOS QUE TENHAM LIDO O MANUAL
DE INSTRUCAO. MANTENHA GUARDADO O
MANUAL.

»PARA EVITAR ACIDENTES, TAIS COMO:
CHOQUE ELETRICO E INCENDIO NAO IMERGIR
NEM TOTALMENTE E NEM PARCIALMENTE O
CABO, O PLUG OU O APARELHO DENTRO DA
AGUA OU OUTROS LIQUIDOS.

2 0 iquiaineador E. SOMENTE PARA USO DOMESTICO.

3) Vigiar as criancas quando o aparelho € utilizado na sua presenca.Este aparelho ndo deve ser utilizado
por criancas. Manter sempre o aparelho fora do alcance das criancas. Os aparelhos podem ser utilizados
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, se forem vigiadas ou tiverem recebido instrucées relativas a utilizacao do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os riscos envolvidos. O liquidificador deve ser utilizado exclusivamente

por adultos que saibam utiliza-lo de acordo com as instrucoes.
4) Nunca toque nas partes elétricas do aparelho, eles podem causar choque elétrico.

Assegure-se que o aparelho esteja sendo ligado na voltagem correta e cabo aterrado. . Nao
manuseie o aparelho descalco.

5) Figura A: fio elétrico com conector. O fio elétrico que acompanha o produto é curto para diminuir o
risco de enroscar em outros objetos e evitar que pessoas tropecem.

a) E possivel o uso de extensdes, desde que sua carga elétrica seja igual ou maior a carga indicada na
parte inferior do liquidificador;

b) O cabo seja tri polar e esteja devidamente aterrado; Mantenha sempre as extensées fora do alcance
das criancas.
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Instrucdo de Seguranca

¢) Nao coloque o liquidificador nem o cabo préximos ao fogao, nem a qualquer outro equipamento com
aquecimento a gas ou elétrico.

d) Nao use o aparelho ao ar livre sem cobertura.

e) Nao deixe o cabo pendurado para fora da superficie que o liquidificador estiver apoiado.

f) Caso o aparelho apresente alguma falha, nao tente usa-lo, encaminhe-o diretamente a assisténcia
técnica autorizada que consta no final deste manual.

g) Se o cabo ou conector forem danificados, eles devem ser trocados apenas pelo fabricante, assisténcia
técnica autorizada ou por um eletricista qualificado. O uso de pecas ndo recomendadas pelo fabricante
pode causar incéndio, choques elétricos e acidentes pessoais.

h) O liquidificador Vela foi desenvolvido com uma base que acomoda o fio elétrico. O fio é ajustado de
acordo com a necessidade para ser ligado na tomada, quando o aparelho estiver em operacao.

6) Figura B: Certifique-se que o aparelho esteja fora do alcance de crianca.

A limpeza e a manutencao do aparelho ndo devem ser efectuadas por criancas, a nao ser que sejam
supervisionadas por um adulto

7) Apdie o aparelho em uma superficie plana. CUIDADO: Nao utilize o liquidificador numa superficie inclinada.
Assegure-se que toda a base do aparelho esteja apoiada na superficie, evitando queda do aparelho.

Nao posicione o aparelho em superficies quentes.
8) Figura C: Nao coloque nenhum tipo de utensilio ou objeto dentro do copo do liquidificador enquanto

ele estiver ligado. Isto pode causar um sério acidente pessoal, ou um dano irreparavel no aparelho. Vocé
podera usar uma espatula desde que o liquidificador esteja desligado e com o conector fora da tomada.
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Instrucao de Seguranca

9) Figura D: Mantenha o aparelho no minimo 10cm de distancia da parede.

10) Remova o conector (7) da tomada somente com o aparelho desligado antes de remover qualquer
produto ou antes da limpeza.

11) Figura E: NUNCA toque no liquidificador com as maos molhadas ou Umidas, nem com panos molhados
ou Umidos. Sempre desconecte o aparelho da tomada antes de limpa-lo e antes de remover ou encaixar
suas partes.

A limpeza do liquidificador deve ser feita, com pano nao abrasivo seco ou levemente umedecido com
algumas gotas de detergente neutro. (NUNCA use solventes). Limpe somente as partes externas do
aparelho.

~N

12) O liquidificador deve ser sempre supervisionado quando estiver em funcionamento.

13) Sempre segure a tampa do liquidificador enquanto ele estiver operando. Caso esteja batendo liquidos
ou alimentos quentes, use luvas de protecao térmica.

14) Nao use a funcao pulsar com o copo vazio, isto podera danificar os componentes mecanicos da unidade
que contém as laminas do aparelho (5).

15) A capacidade maxima do liquidificador é de 1,5 litro, nao insira alimentos ou liquidos acima dessa
capacidade.

16) ATENCAO: Adicione primeiro sempre liquidos no liquidificador depois ingredientes sélidos. Para evitar
sobrecarga do motor.

17) Nao toque nas pecas em funcionamento.

18) As laminas sdo bem afiadas. Manuseie com bastante precaucao.

Manusear as laminas com precaucao, sobretudo ao retira-las da taca, ao encher a taca e durante as
operacoes de limpeza.

19) Nunca deixe as laminas (5) de molho na agua nem deixe liquidos no copo (3) do liquidificador por um

longo periodo de tempo, de preferéncia lave e seque imediatamente.
20) Para evitar acidentes pessoais e danificacao do produto, nunca posicione a base da ldmina (5) no corpo
do motor (6) sem que o copo de vidro (3) esteja bem encaixado.
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Instrucdo de Seguranca

21) E que os outros acessorios como: tampa (2), copo para adicao de ingredientes (1), copo de vidro(3) na
base do motor(6) estejam bem encaixados antes de colocar o aparelho em uso.
22) Nunca remova o copo de vidro (3) da base do motor com o aparelho em funcionamento. Espere até

que o aparelho esteja completamente parado.

23) A tampa (2) e o copo para adicao de ingredientes (1) devem sempre estar encaixados quando o
liquidificador estiver em uso.

24) Sempre use algum utensilio ou o copo para adicao de ingredientes dentro do copo de vidro.

25) Nao tente remover os dispositivos de seguranca : vocé podera causar

graves danos tanto pessoais como ao aparelho.

26) Sempre ligue o liquidificador na posicao mais lenta e va aumentando se

necessario.

27) Nunca deixe o liquidificador operando por mais de 2 minutos para evitar superaquecimento. Depois
de 2 minutos, deixe o liquidificador desligado por pelo menos 30 segundos antes de iniciar outro ciclo.
Todos os tipos de alimentos podem ser batidos em 1 minuto, especialmente liquidos e

pequenas porcdes. O liquidificador € munido de um sistema automatico que desliga automaticamente

o aparelho para evitar eventuais danos sérios ao mesmo. Depois de 3 minutos de funcionamento
continuado o aparelho para de funcionar automaticamente. Para reactivar o funcionamento deve-se
colocar o selector de controle da velocidade (12) na posicao Zero (0) e aguardar pelo menos 1 minuto.
Deste modo o liquidificador inicia a funcionar novamente.

28) O copo de vidro (3) ndo é para armazenar alimentos. Mantenha sempre o copo vazio e mantenha limpo
quando nao estiver em uso.

29) Para um melhor resultado: Corte os ingredientes em cubo de

aproximadamente 1,8cm (3/4”) por 2,5cm (1”). Corte todo o tipo de queijo em pedacos de até 1,3cm.
30) Antes de bater no liquidificador ingredientes quentes remova o copo para adicao de ingredientes (1).

31) Quando for bater ingredientes quentes use luvas térmicas.
32) Adicione cubos de gelo se desejar fazer um drinque mais consistente. Use o botao (14) para obter um

resultado melhor.

33) No caso de suspeita de defeito, desliga o aparelho imediatamente da tomada. Nao use o aparelho em
caso de defeito. Leia a instrucao de garantia no final do manual.

No caso de incéndio usar extintor CO2.

34) O liquidificador Vela esta equipado com um dispositivo automatico de proteccédo contra o
sobreaquecimento do motor, o que lhe confere maior durabilidade. No caso de sobreaquecimento ou se o
aparelho parar de funcionar, desligue-o e deixe-o arrefecer durante cerca de 40 minutos. Depois de frio,
o liquidificador esta pronto para funcionar normalmente.
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Instalacdo e funcionamento do liquidificador

A embalagem original foi desenvolvida para poder ser despachada pelo correio. Mantenha a embalagem
intacta caso haja a necessidade da devolucao do produto ao fornecedor. Antes de instalar o aparelho
siga estritamente todos os pontos da instrucdo de seguranca. Depois de remover o aparelho da
embalagem, verifique se 0 mesmo encontra-se em perfeitas condicdes e se nenhum item durante o enviou
ou na abertura da embalagem tenha entrado dentro do corpo do motor (6) ou dentro do copo (3).
Mantenha o plastico que envolve o aparelho longe do alcance de crianca: Risco de causar sufocacao.

Nao ligue o aparelho na tomada antes do aparelho estar totalmente montado e sempre desligue o
aparelho da tomada depois de usa-lo.

Antes do primeiro uso, lave o copo para medicao de ingredientes (1), a tampa (2), o copo (3),

Anel de vedacéo (4) e Base da lamina (5). Lave com sab&o neutro, nao abrasivo e nao corrosivo, enxagiie e
seque cuidadosamente. Para remover a poeira acumulada em baixo da base do motor (6) do liquidificador,
passe um pano seco e macio.

Como desencaixar a base da lamina (5) do copo (3)

Pegue com a mao na parte inferior do copo (3) (imagem 1). Com o polegar, pressione o marcador

que contém a flecha apontada para cima (PUSH) (imagens 2-3) e gire a base da lamina (5) na direcdo do
cadeado destravado(ﬁ( imagem 4). Remova a unidade que contém a lamina do copo (imagem 5).
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Instalacdo e funcionamento do liquidificador

Como montar a base da lamina (5:
1) Encaixe o anel de vedacao (4) dentro da base da lamina (5)

@

®

2) Encaixe a base da lamina (5) (ja com anel de vedacao(4)) no copo (3) (imagem 1). Para fixa-la
gire até a indicacao cadeado travado (conforme imagem 2). O copo do liquidificador esta fixado
na unidade da base da lamina(5) (imagem 3).

3) Posicione o copo de vidro ja montado com a base da lamina, na base do motor(6).
4) Insira o Copo para adicao de ingredientes (1) no encaixe da tampa (2) e gire no sentido horario até se
ouvir um clique indicando que esta travado.




Instalacdo e funcionamento do liquidificador

5) Insira a tampa (2) ja montada com o copo para adicao de ingredientes (1) dentro da boca do copo de
vidro(3).

6) O liquidificador nao funcionara se a base da lamina nao estiver perfeitamente encaixada no copo de vidro
(3) antes de ser embutido no corpo do motor(6),devido a sua trava de seguranca.

7) Depois de verificar se esta tudo bem encaixado ligue o conector na tomada

de energia elétrica.

Conectando na energia elétrica: Corrente elétrica pode matar.

Siga as instru¢des do manual de instrugées. Atencéo: o liquidificador

deve ser ligado na tomada com a voltagem correspondente a voltagem indicada na parte inferior do
aparelho.

Antes desligar o liquidificador da tomada certifique-se que o mesmo esteja parado. Verifique se o
seletor de velocidade (12) esta na indicacao (0). Desligue o aparelho da tomada. Nao desconecte o
aparelho da tomada, puxando o fio elétrico. Certifique-se que o cabo esteja aterrado.

Nunca utilize cabos danificados. Somente use extensao de fio que foi checada e esta em perfeitas condicoes
de uso (verifique cuidadosamente o capitulo Instrucoes de Seguranca - ponto 5).

N&o permita que as partes elétricas entram em contato com a agua: Pode causar choque elétrico!!! (Siga
todos os pontos mencionados na instrucao de seguranca especificadas acima)

Recomendacdes para uso

A. Uso das funcdes com 4 velocidades.

1) Siga estritamente todos as instrucdes de instalacao e seguranca mencionadas acima.
2)Certifique-se que o seletor (12) esteja indicando zero (0), entdo insira o conector do aparelho na
tomada. Certifique-se que a tomada em uso esteja aterrada.

3) Quando o conector (7) estiver conectado acendera uma luz vermelha(11).

Isto € um sinal importante indicando que o aparelho esta ligado.

4) Insira o copo (3) (ja montado conforme instrucao) na base do motor(6).

5) Remova a tampa (2) e copo para adicao de ingredientes (1) do copo (3).

6) Insira os ingredientes no copo(3) (Atencao: nao exceder a capacidade do recipiente de 1,5 litro) e
encaixe a tampa (2) com o copo para adicao de ingredientes (1) de volta no copo (3).

7) Corte os ingredientes em cubos de aproximadamente 1,8cm (3/4”) por 2,5cm (1”) para obter um
resultado ideal.

8) Segure firmemente o copo (3) com uma mao e gire o seletor de velocidade(12) para a velocidade
desejada (baixa = 1, média = 2, alta = 3, maxima = 4). ATENCAO: Mantenha a mao apoiada sobre a tampa
quando o liquidificador estiver em uso.

9) Para desligar, gire o seletor de velocidade (12) para a posicao zero (0).

10) Antes de remover o copo(3), desconecte o conector(7) da tomada.
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Recomendacées para uso

ATENCAO: Nunca desconecte a tomada puxando pelo cabo.

11) Para remover o copo(3), segure-o pela alca e levante a jarra da base de

motor (6). Para retirar o alimento ja liquidificado do copo,remova a tampa (2).

12) Nao desencaixe o copo (3) da base da lamina (5) para limpar, se no copo conter liquido.

13) A velocidade pode ser alterada pelo seletor (12) mesmo durante o funcionamento do aparelho.

14) Quando se introduzirem alimentos ou liquidos quentes usar luva térmica.

Remova o copo para adicao de ingredientes (1) e posicione a tampa (2) na boca do copo.

Nunca coloque as maos sem luva térmica sobre a tampa do liquidificador quando estiver em
funcionamento com ingredientes quentes ou liquidos dentro do copo(3). Nestes casos deixe o aparelho
trabalhar na velocidade=1.

15) Apos alguns segundos em funcionamento desligue o aparelho e veja a consisténcia do alimento que
esta sendo misturado.

16) O liquidificador Vela € munido de um sistema automatico que desliga automaticamente o aparelho
para evitar eventuais danos ao mesmo. Depois de 3 minutos de funcionamento continuado o aparelho
para de funcionar automaticamente. Para reactivar o funcionamento deve-se colocar o selector de
controle da velocidade (12) na posicao Zero (0). Deste modo o liquidificador inicia a funcionar novamente.

B. Usando a funcao Pulsar (Botdo pulsar (14))

1) Antes de ligar o aparelho,certifique-se que todas as pecas: copo de vidro e a tampa estejam bem
encaixadas e fixadas.

2) Essa funcao pulsar (14) pode ser usada para todas as velocidades quando o aparelho estiver em
funcionamento. Pressione o botdo (14) para alcancar a velocidade maxima.

3) Rodar o selector de controle da velocidade na posicao “P”. Somente deste modo a funcao impulso

esta activada. Premer o botao impulso (14) e as laminas rodarao na velocidade maxima até que o botao
impulso (14) sera soltado.

4) Enquanto o botao Pulsar (14) estiver pressionado, a velocidade sera

aumentada e quando ele for desativado a velocidade voltara de acordo

com a indicacao do seletor (12).

5) Ao inserir ingredientes quentes usar luva térmica. Posicione a tampa (2) na boca do copo de vidro
depois de remover o copo para adicao de ingredientes (1). Nunca coloque as maos sem luva térmica sobre
a tampa do liquidificador quando estiver em funcionamento com ingredientes quentes ou liquidos dentro
do copo(3).

6) Use uma espatula, somente quando o liquidificador estiver desligado da

tomada(7).

7) Desligue o aparelho depois de alguns segundos para verificar a consisténcia do alimento que esta sendo
liquidificado.

C. Uso da funcéo gelo (ICE)

1) Seguir escrupulosamente todas as normas de seguranca, instalacao e entrada em funcionamento acima
descritas.

2) Antes de usar o liquidificador verificar que todas as partes do copo e da tampa estejam perfeitamente
unidas e bem montadas no corpo da base motor (6). A seguir introduzir a ficha (7) na tomada da corrente
eléctrica.

3) Esta funcao/programa consente optimizar o uso do gelo.
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Recomendagdes para uso

4) Introduzir no copo (3) os cubos de gelo que se deseja triturar sem nunca ultrapassar o nivel 1000 ml (30
0z.), indicado no proprio copo.

5) Colocar o selector do botao de controle da velocidade (12) na posicao ICE. O programa ICE comeca a
trabalhar e com funcionamento por impulsos o liquidificador automaticamente comecara a tritar o gelo.
6) ATENCAO. Manter sempre uma mao por cima da tampa quando o motor esta a trabalhar. ]

7) Para parar o aparelho rodar o selector do botdo de controle da velocidade (12) na posicao zero. E
aconselhavel parar o aparelho depois de poucos segundos de uso para verificar a operagao de trituragao.
8) E aconselhavel introduzir 100-150 ml de agua juntamente com o gelo para se obter o resultado ideal.
9) O programa é munido também de um sistema que desliga automaticamente o aparelho. Depois

de 30 (trinta) impulsos ligar/desligar (ON/OFF) o aparelho para automaticamente. Para retomar o
funcionamento deve-se colocar o selector do botao de controle da velocidade (12) na posicao zero (0),
colocando-o a seguir na funcao ICE. Deste modo retomam os impulsos (ON/OFF) automaticamente.

10) Pode-se usar uma espatula para separar o gelo acumulado nas paredes internas do copo
EXCLUSIVAMENTE quando o aparelho nao se encontra a funcionar e a ficha eléctrica (7) esta desligada da
tomada de corrente. (Consultar o ponto D. Conselhos e recomendacées de uso)

D. Usando o copo para adicao de ingredientes (1) e o mexedor
1) Remova o copo para adicao de ingredientes (1) da tampa (2) para adicionar os ingredientes na abertura
central da tampa (2), somente quando o liquidificador estiver desligado ou na opcao de velocidade baixa=1.

2) Desligue o aparelho, quando for programar para velocidade média=2 ou alta=3
com a capacidade do copo(3) cheia (1,5L) ou quando for usar liquidos/alimentos
muito quentes.

O mexedor pode ser usado para empurrar os ingredientes. Remova o copo para
adicdo de ingredientes (1) e introduza o mexedor através da abertura central da
tampa (2) (imagem abaixo). O mexedor pode ser usado quando o liquidificador
estiver desligado ou com a velocidade baixa=1.

O mexedor (8) deve ser usado quando a tampa (2) estiver posicionada no copo(3).
Se for usado sem a tampa (2) o aparelho devera estar desligado da tomada.

NUNCA REMOVA O CONECTOR DA TOMADA, PUXANDO O FIO ELETRICO.
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Limpeza e Manutencao

DESLIGUE O APARELHO DA TOMADA QUANDO NAO ESTIVER SENDO UTILIZADO OU ANTES DA LIMPEZA.
REMOVA O CONECTOR DA TOMADA SEM PUXAR O FIO ELETRICO.

NAO PODEM SER IMERSOS NEM TOTALMENTE E NEM PARCIALMENTE O FIO ELETRICO, O CONECTOR OU O
APARELHO EM AGUA OU QUALQUER TIPO DE LiQUIDO.

1) Antes de limpar certifique-se que o aparelho esteja desligado da tomada,

remova o conector da tomada. Nao desligue o aparelho da tomada, puxando

o fio elétrico.

2) Limpe o liquidificador apos uso.

3) Nunca molhe a base do motor (6) ou o conector (7).

4) Limpe a base do motor(6) com um pano Umido e depois seque-o.

5) Nunca toque nas laminas. Para limpar coloque-a embaixo da agua corrente e esfregue com uma
esponja. Deixe secar. Mantenha as laminas fora do alcance de criancas.

6) Antes de usar o liquidificador novamente, certifique-se que os componentes estejam bem montados e
secos (especialmente a base do motor (6).

7) Somente o copo(3) (sem a base da lamina (5)) pode ser lavado em lava

loucas.

8) Para uma lavagem rapida, adicione agua quente e umas gotas de detergente no copo. Coloque a tampa
(2) com o copo de adicao de ingredientes (1) e ligue o liquidificador por 30 segundos. Depois seque o

recipiente por inteiro antes de usa-lo novamente.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Se o liquidificador VELA apresentar qualquer defeito ou suspeita de irregularidade remova o conector
imediatamente da tomada.

Se néo for possivel resolver o problema com a orientacao desse manual de instrucdes, contate a central
de ajuda ao cliente CASA BUGATTI.

Se o aparelho for reparado incorretamente por pessoas ndo autorizadas, o usuario do aparelho pode

estar correndo perigos graves. A garantia do aparelho perdera a validade se o aparelho for alterado ou

consertado por empresas nao autorizadas.

Problema Possivel Causa Solucao

r a8 \

Paragem de No caso de O liquidificador Vela esta equipado com um dispositivo automéatico

funcionamento do sobreaquecimento de protecgéo contn:\_ 0 sobreaquecimento do motor, o que lhe

Liquidificador Vela (ex: sobrecarga excessival | confere maior durabilidade. No caso de sobreaquecimento ou se
durante muito tempo) 0 aparelho parar de funcionar, desligue-o e deixe-o arrefecer

durante cerca de 40 minutos. Depois de frio, o liquidificador esta
pronto para funcionar normalmente.
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GARANTIA

A garantia abrange a substituicao ou reparo do aparelho se o mesmo apresentar problemas de fabricacao.
Caso o aparelho apresente um defeito de fabricacao irreparavel, o aparelho podera ser substituido.

A garantia nao abrange:

Mau uso ou uso inadequado.

Defeitos provocados por rupturas acidentais e desleixo

Ma interpretacao do manual de instrucdo, instalacdo e manutencao incorretas.

Deixar o aparelho em funcionamento com o copo vazio

Manutencao ou modificacao feita no aparelho por empresas ou pessoas nao autorizadas.

Uso de pecas ou acessorios nao originais do aparelho.

Qualquer outra circunstancia que nao seja por problemas de fabricacéo.

A garantia nao abrange defeitos por uso nao doméstico.

0 fabricante nao se responsabiliza por danos ou prejuizos causados em pessoas, animais ou objetos que
possam surgir pela ma interpretacao ou por nao seguir as instrucoes de seguranca contidas nesse manual.
Substituicao ou reparo de pecas nao serao feitos depois de passado o prazo de garantia. A garantia nao é
valida para troca do anel de vedacao ou das laminas que forem desgastadas por uso.

0 prazo de garantia é contado a partir da data da compra do produto.

Para o Registo de Garantia do produto, visite o site da Bugatti: www.casabugatti.com

Centro de Servicos

Caso o aparelho apresente algum defeito de fabricacdo, contate uma autorizada da BUGATTI, que enviara
o produto ao fabricante.

O comprador sera responsavel pelo envio do produto e pelos gastos referente ao reparo, caso o produto
tenha perdido a garantia.

Se possivel, mantenha a embalagem original do produto para devolucéo.

hi¢

Descarte do Produto em conformidade com a ordem oficial da Europa 2002/96/EC.

0 produto nao pode ser colocado junto ao lixo comum. Devera ser levado a lugares autorizados ou centros
que recebam esse tipo de lixo. Os aparelhos domésticos devem ser separados por causarem danos ao meio
ambiente e prejudiciais a satde. O simbolo de separacao do lixo vem com uma marcacdo em formato de
cruz que deve ser exibida no produto indicando que precisar ser separada do lixo comum.
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Belangrijke informatie

Geachte klant,

Bedankt voor het kiezen van de Vela, de blender van Bugatti. Zoals elk huishoudelijk
apparaat, moet ook deze blender voorzichtig en aandachtig gebruikt worden om letsel aan
personen en schade aan het apparaat te voorkomen.

LEES DE VOLLEDIGE GEBRUIKSAANWIJZING VOOR

HET EERSTE GEBRUIK.
WIE DIT APPARAAT NIET GOED KENT MOET DIT

APPARAAT NIETGEBRUIKEN.
Attentie

Er wordt geen aansprakelijkheid aanvaard voor eventuele schade in geval van:
- verkeerd en oneigenlijk gebruik

- het gebruik van de blender terwijl deze leeg is

- uitgevoerde reparaties door niet bevoegde personen

- gebruik van niet originele onderdelen en accessoires

- bij gebruik van een niet geaard stopcontact

Gebruiksaanwijzing

Voor meer informatie of in geval van problemen die niet voldoende zijn uitgelegd in deze
gebruiksaanwijzing kunt u contact opnemen met CASA BUGATTI.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing goed en
vergeet niet deze door te

geven aan degene die eventueel na u dit apparaat in gebruik neemt.
Mocht de gebruiksaanwijzing voor het in gebruik nemen van het apparaat zoek raken, dan
kan er contact opgenomen worden met CASA BUGATTI of kan er een email gestuurd worden
naar diva@casabugatti.it of u kunt de handleiding downloaden van www.casabugatti.it

U vindt de illustraties
behorende bij de tekst op de
eerste pagina van de omslag.
Houdt deze open terwijl u
de gebruiksaanwijzing
raadpleegt.
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Alle details van deze tekst zijn zorgvuldig gecontroleerd. Het bedrijf behoudt zich het recht voor om toelichting te bieden m.b.t. de
tekst in het geval van drukfouten of misleidende informatie. Opmerking: Het bedrijf werkt de details van het product in deze
handleiding bij, met inbegrip van de herziening van de technische specificities en behoudt zich het recht voor om wijzigingen aan

te brengen zonder waarschuwing vooraf. Het voorkomen, de vorm en de kleur van het product zijn gebaseerd op het huidige product.
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Voeding Zie kenmerkplaatje onder het apparaat
Nominaal vermogen Zie kenmerkplaatje onder het apparaat
Afmetingen  17x22hx42cm
Omhulsel Base in verchroomde gegoten zink-legering en lichaam
in verchroomd/gekleurd abs ; PC Tritan BPA-vrije beker
Gewicht 4.2 kg
Lengte voedingskabel circa 1 meter
Ingebouwde beveiliging tegen oververhitting

Omschrijving van de onderdelen

Maatbeker

Deksel

PC Tritan BPA-vrije beker, 1,5 liter - 50 oz
Dichtingsring

Complete messen-unit

Basis met motor

Snoer met stekker

Roerstaaf

Blender controls

Controle paneel
Aan/uit lampje
Snelheidsregelaar

a) ijs = ijsfunctie (ice)
b) pulse = pulse-functie
c) O=uit

d) 1= lage snelheid

e) 2= normale snelheid
f) 3=hoge snelheid

g) 4= maximale snelheid
(14) Pulsknop voor hoge snelheid

EEEEEEEE

REE
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Veiligheidsvoorschriften

Lees de volledige gebruiksaanwijzing zorgvuldig.
Het apparaat mag alleen door volwassenen
gebruikt worden, in ieder geval door mensen
die de gebruiksaanwijzing vooraf hebben
geraadpleegd.

Bewaar de gebruiksaanwijzing zorgvuldig.
. Ter voorkoming van ernstige verwondingen,
electrische schokken en brandwonden dient
met absoluut te voorkomen dat het snoer, de

stekker of het apparaat in of onder water of
andere vlioeistoffen komt te staan.

2. Het apparaat is alleen voor huishoudelijk gebruik bestemd. Maak geen technische modificaties aan
het apparaat.

3. Wanneer het apparaat in de buurt van kinderen wordt gebruikt is nauw toezicht vereist. Dit apparaat mag
niet worden gebruikt door kinderen. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen. Apparaten
kunnen worden gebruikt door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens
of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder toezicht staan of geinstrueerd zijn over het gebruik van het
apparaat op een veilige manier en als ze de betrokken gevaren begrijpen. De blender mag alleen worden
%ebruikt door volwassenen die het in overeenstemming met deze instructies weten te gebruiken.

. Raak de onderdelen die onder electrische spanning staan nooit aan. Deze kunnen electrische schokken
en ernstige brandwonden veroorzaken. Sluit het apparaat aan op een stopcontact met de juiste spanning.
Deze moet overeenkomen met de spanning vermeld op het kenmerkplaatje onder het apparaat. Verzeker
u ervan dat uw stopcontact voorzien is van de juiste aardspanning. &

5. Figuur A: Snoer met stekker. Een kort snoer met stekker wordt meegeleverd. Een korte versie ter voorkoming
van verwarring met andere snoeren en struikelgevaar. Langere snoeren of verlengsnoeren zijn verkrijgbaar, maar
mogen enkel gebruikt worden ALS EEN GEKWALIFICEERDE ELECTRICIEN kan bevestigen dat deze zonder gevaar
gebruikt kunnen worden.

GEBRUIK geen adapters!

Indien een verleng- of langer snoer wordt gebruikt:

a) Het wattage wat het snoer aan kan moet minstens zo groot zijn als het wattage wat onderop de blender
vermeld wordt.

b) Het verlengsnoer moet een drie draads versie zijn, en moet geaard zijn. Het snoer mag nooit over tafels
of andere meubelstukken hangen, ter voorkoming van struikelgevaar.

c) Plaats de blender of de snoeren niet naast hitte- en warmtebronnen.

d) Gebruik de blender niet buiten. 88




Veiligheidsvoorschriften

e) Laat het snoer niet over de tafel of meubels hangen, of hete oppervlakten raken.

f) Gebruik de blender niet als deze gebreken vertoont. Breng de blender terug naar uw dealer ter controle
en reparatie.

g) Als de stekker of het snoer beschadigd is, moeten deze door de fabrikant, een servicepunt of een
gekwalificeerd iemand vervangen worden. Dit ter voorkoming van eventuele risico’s. Het gebruik van
accessoires die niet door de producent aangeraden worden, kunnen brand, elektrische schokken of persoonlijk
letsel veroorzaken.

h) De voet van de blender is voorzien van een ruimte om overtollig snoer in op te bergen. Op deze manier
kan de lengte van de kabel voor optimaal gebruik aangepast worden.

6. Figuur B: Verzeker u ervan dat kinderen niet de mogelijkheid hebben om met het apparaat te spelen.
Kinderen zijn zich niet bewust van het gevaar van electrische apparaten. Reiniging en onderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen zonder toezicht.

7. Plaats de blender op een vlakke ondergrond zodat deze stevig staat. Dit om omvallen te voorkomen.
Plaats de blender niet in de buurt van hete voorwerpen of open vuur. LET OP: Gebruik de blender niet op
een hellend vlak. i

No coloque la batidora sobre superficies calientes o en las cercanias de llamas libres.

8. Figuur C.: Stop geen keukengereedschappen of andere voorwerpen in de blender wanneer deze aanstaat.
Dit kan leiden tot persoonlijk letsel dan wel onherstelbare schade aan de blender. Deze voorwerpen mogen
enkel gebruikt worden indien de stekker uit het stopcontact is gehaald.
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9. Figuur D: Om er zeker van te zijn dat de blend goed functioneert dient deze op een vlakke ondergrond
geplaatst te worden, in een goedverlichte schone ruimte, in de buurt van een stopcontact dat goed bereikbaar
is. Plaats de blender in ieder geval 10cm van de muur.

10. Haal de stekker uit het stopcontact als de blender niet in gebruik is of bij het schoonmaken van de
blender of onderdelen hiervan.

11. Figuur E: Raak de blender nooit aan met natte of klamme handen, of met een natte of klamme doek.
Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact indien de blender niet gebruikt of gereinigd wordt. Trek
nooit aan het snoer om de stekker uit het stopcontact te verwijderen. De blender moet altijd gereinigd
worden met een droge/vochtige niet schurende doek, indien nodig met een paar druppels niet bijtende
schoonmaak middel.Maak enkel en alleen de buitenkanten van de blender schoon.

4 E )

12. Bij gebruik dient er altijd iemand bij de blender te blijven.

13. Plaats altijd een hand op de bovenkant van de blender als deze aanstaat. Gebruik bij hete etenswaren
of vloeistoffen een ovenhandschoen.

14. Laat nooit de blender aanstaan als deze leeg is, dit kan grote schade toebrengen aan het apparaat.
15. Voeg geen ingredienten toe boven de maximale capaciteit van 1.5liter).

16. WAARSCHUWING: voeg altijd eerst de vloeibare ingredienten toe alvorens de vaste ingredienten toe
te voegen. Dit maakt het blenden gemakkelijker en voorkomt oververhitting van de motor.

17. Raak de bewegende delen niet aan.

18.De messen zijn scherp. Behandel deze met uiterste voorzichtigheid.Zorgvuldigheid is vereist bij het hanteren
van messen, vooral bij het verwijderen van het mes uit de beker, het legen van de beker en tijdens het reinigen.
19. Laat de messen(5) nooit in water weken en laat nooit een vloeistof achter in de glazen kan(3) gedurende
langere tijd.

20. Ter voorkoming van persoonlijk letstel of schade aan de blender nooit de messen-unit(5) op de basis(6)
plaatsen zonder dat de glazen kan(3) geplaatst wordt.

21. Verzeker u ervan dat de glazen kan(3) goed in de basis(6) geplaatst is en dat de deksel(2) met de
maatbeker(1) goed in de kan zitten voor u gebruik maakt van de blender.

22. Haal nooit de kan(3) van de basis(6) terwijl de blender aanstaat ter voorkoming van persoonlijk letstel
of schade aan het apparaat. Wacht hiermee altijd tot de motor en de messen volledig stilstaan.

23. De deksel(2) en de maatbeker(1) moeten altijd geplaatst zijn terwijl de blender aanstaat.
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24. Gebruik nooit uw handen om ingredienten toe te voegen. Gebruik altijd de maatbeker of geschikte
keukengereedschappen.

25. Probeer niet de veiligheidsconstructies te verwijderen. Dit kan leiden tot persoonlijk letsel of schade
aan de blender.

26. Begin het blenden altijd op de laagste stand en verhoog vandaaruit indien nodig.

27. Laat de blender nooit voor meer dan 2 minuten achtereen blenden, ter voorkoming van oververhitting.
Na 2 minuten de blender voor tenminste 30 seconden pauzeren. Alle soorten etenswaren kunnen binnen
een minuut voldoende gemixt zijn, vooral vloeistoffen en kleine hoeveelheden. Om te voorkomen dat de
blender ernstige schade berokkent, is de Vela-blender uitgerust met een automatisch uitschakelsysteem .
Na 3 minuten ononderbroken werking stopt de blender automatisch. Om de blender weer in werking te
stellen, de snelheidsregelaar (12) in de uitstand (0) zetten en minimaal 1 minuut wachten. Op deze
manier begint de blender weer te werken.

28. De glazen kan(3) in niet geschikt om eten in te bewaren. De kan altijd leeg en schoon opbergen.

29. Voor het beste resultaat de ingredienten in kleine stukken toevoegen.

30. Voor het blenden van hete vloeistoffen altijd de maatbeker(1) verwijderen.

31. Indien u hete vloeistoffen gebruikt altijd ovenhandschoenen gebruiken.

32. Indien u koude drankjes wilt maken van ingredienten met een hoge dichtheid, kunt u een ijsklontje per
keer toevoegen tot de gewenste dichtheid is bereikt. Gebruik de pulse-knop(14) voor het beste resultaat.
33. In het geval van mankementen of schade dient u de stekker meteen uit het stopcontact te halen. Gebruik
de blender nooit indien deze defect is. Reparaties dienen uitgevoerd te worden door het CASA BUGATTI
Service Centre. Contacteer in dit geval uw BUGATTI-dealer.

34. Vela Blender is goed uitgerust met een automatische bescherming tegen te hoge temperatuur. Dit
systeem zorgt voor een veel langere levensduur van de motor van uw blender.

Indien het apparaat oververhit raakt en niet meer functioneert, neem dan de stekker uit het stopcontact
en laat het afkoelen gedurende ongeveer 30-40 minuten. Na het afkoelen is de blender weer in staat om

normaal te werken.
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Installatie en beginnen

De originele verpakking is zeer geschikt voor verzending via de post. Bewaar deze om het apparaat indien
nodig terug te sturen naar de leverancier. Voordat u het apparaat installeert dient u alle voorgaande pagina’s
aandachtig gelezen te hebben.

Verzeker uzelf ervan dat na het uitpakken het apparaat in perfecte conditie is. Let er tevens op dat er geen
verpakkingsmateriaal of papier achter is gebleven in de motorbasis(6) of de glazen kan(3).

De plastic zak waarin de blender verpakt zit dient buiten het bereik van kinderen gehouden te worden; bij
inslikken kan deze verstikken.

Sluit de blender niet op de netstroom aan voordat deze op de juiste wijze en compleet geinstalleerd is. Na
gebruik altijd de stekker uit het stopcontact halen.

Voor het eerste gebruik dient u de maatbeker(1), deksel(2), kan(3), dichtingsring(4) en de messen-
unit(5) af te wassen. Gebruik hiervoor een neutrale en niet bijtende of schurend afwasmiddel. Om eventueel
stof op de motor-basis te verwijderen kunt u een droge, zachte doek gebruiken

Hoe de messen-unit(5) van de kan(3) te verwijderen.

1) leg de palm van uw hand op de onderkant van de kan(3)(afb.1), druk nu met uw duim op de ring

bij het symbool (PUSH) (afb.2+3) en draai de messen-unit(5) naar de geopende richtingGﬂafb. 4). Neem nu
de gehele unit uit de kan (afb.5).
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Installatie en beginnen

Hoe de messen-unit(5) in elkaar te zetten:
1) Plaats de dichtingsring(4) op de juiste wijze in de messen-unit(5).

XL

2) Plaats de complete unit(5) in de onderkant van de kan(3)(afb.1). Om hem vast te zetten draai
de unit tot deze vast klikt(afb.2). De kan(3) zit nu stevig vast aan de messen-unit(5)(afb.3).

3) Zet de glazen kan in de motorbasis(6) op zo’n manier dat deze op zijn plaats valt.
4) Zet de maatbeker(1) in het gat welke midden in de deksel(2) zit en draai deze totdat een klik aangeeft
dat deze vergrendeld zit.




Installatie en beginnen

5) Druk de deksel(2) met de geplaatste maatbeker(2) in de bovenkant van de glazen kan(3).

6) De blender heeft een ingebouwde beveiliging welke voorkomt dat motor draait in het geval dat de glazen
kan(3) en/of de messen-unit(5) niet goed in elkaar is gezet.

7) Na bovenstaande stappen te hebben gevolgd en de veiligheidsvoorschriften te hebben doorgelezen kunt
u de blender op de netstroom aansluiten.

Aansluiten op de netstroom: electrische stroom kan doden. Neem alle veiligheidsmaatregelen strikt in
acht. De Vela blender moet aangesloten op een netstroom voltage welke vermeld staat op het
kenmerkenplaatje onder het apparaat.

Voordat u de stekker uit het stopcontact haalt moet de blender compleet stilstaan. Kijk of de
snelheidsregelaar(12) op nul staat en wacht tot de blender volledig klaar is/stilstaat voordat u de stekker
uit het stopcontact haalt. Trek nooit aan het snoer om de stekker uit het stopcontact te halen.
Gebruik altijd stopcontacten die geaard zijn.@

Gebruik nooit kapotte of beschadigde snoeren. Laat apparaten die aangesloten zijn op stroom nooit in
contact komen met water: dit kan kortsluiting veroorzaken!

Advies en aanbevelingen bij gebruik

A. Gebruiksfuncties bij 4 snelheden

1) Neem bij gebruik alle veiligheids- en installatie instructies in acht zoals deze hiervoor beschreven zijn.
2) Verzeker u ervan dat de snelheidsregelaar(12) op O staat er steek der stekker(7) in het stopcontact.
Gebruik altijd een geaard stopcontact

3) Als de stekker(7) in het stopcontact wordt gestoken zal het rode lampje(11) gaan branden. Dit geeft aan
dat de blender aangesloten is op de netstroom.

4) Plaats de glazen kan(3) die volgens de instructies in elkaar is gezet in de motorbasis(6) op zijn plaats.
5) Verwijder de deksel(2) en de maatbeker(1) uit de glazen kan(3).

6) Stop het voedsel dat u gaat gebruiken in de glazen kan(3)(zonder de maximale hoeveelheid van 1.5L ter
overschrijden). Plaats hierna de deksel(2) met de maatbeker(1) weer in de kan(3).

7) Snij het voedsel in stukken van ongeveer 2cm bij 2cm voor het beste resultaat.

8) Houd de glazen kan(3) met één hand stevig vast en zet de snelheidsregelaar(12) op de gewenste stand
(laag=1, normaal=2, hoog=3, maximaal=4). WAARSCHUWING: houd altijd één hand op de deksel als de blender
bezig is.

9) Om het blenden te stoppen zet u de snelheidsregelaar(12) op nul.

10) Voor u de kan(3) verwijderd haalt u de stekker(7) uit het stopcontact. Trek hierbij nooit aan het snoer.
11) Om de glazen kan(3) te verwijderen pak deze op bij de greep en til deze uit de basis(6). Om het geblende
voedsel te schenken dient u de deksel te verwijderen.

12) Verwijder de messen-unit(5) enkel van de kan(3) om deze schoon te maken. Indien u de messen-unit(5)
losmaakt kan vloeistofl dat in de kan zit eruit lekken.

13) De snelheid kan tijdens het blenden opgevoerd worden door deze in te stellen met de snelheidsregelaar(12).
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Advies en aanbevelingen bij gebruik

14) Wanneer u heet voedsel of hete vloeistoffen gebruikt dient u ovenhandschoenen te gebruiken.
Verwijder de maatbeker(1) en plaats de deksel in de bovenkant van de kan.

Leg nooit uw blote hand op de deksel wanneer u hete ingrediénten gebruikt en de blender aanstaat.
Indien u met hete ingrediénten werkt altijd stand 1 gebruiken om te blenden.

15) Stop met blenden na een paar seconden en kijk naar de structuur van het eten dat u gebruikt.

16) Om te voorkomen dat de blender ernstige schade berokkent, is de Vela-blender uitgerust met een
automatisch uitschakelsysteem. Na 3 Minuten ononderbroken werking stopt de blender automatisch. Om
de blender weer in werking te stellen, de snelheidsregelaar (12) in de uitstand (0) zetten en minimaal 1
minuut wachten. Op deze manier begint de blender weer te werken.

B. Gebruik van de pulse-functie(14)

1) Voor u de blender gebruikt dient u zich ervan te verzekeren dat de blender volgens de gebruiksaanwijzing
in elkaar is gezet.

2) De pulse functie kan bij alle snelheden gebruikt worden terwijl deze aanstaat. Druk op de pulse knop(14)
om de maximale snelheid te bereiken.

3) De snelheidsregelaar in de “P”-stand zetten. Alleen op deze manier wordt de pulse-functie geactiveerd.
Als u op de pulsknop (14) drukt gaan de messen op maximale snelheid draaien totdat de pulsknop (14) weer
losgelaten wordt.

4) Wanneer u een snelheid heeft gekozen door middel van de snelheidsregelaar(12), kunt u de pulse knop(14)
indrukken om de maximale snelheid in te schakelen tot u de knop weer loslaat. De blender zal dan teruggaan
naar de snelheid die u eerder geselecteerd heeft.

5) Wanneer u gebruikt maakt van hete ingrediénten moet u ovenhandschoenen dragen. Plaats de deksel(2)
zonder maatbeker(1) in de kan. Plaats nooit u blote hand op de deksel als u hete etenswaren of vloeistoffen
aan het blenden bent.

6) Gebruik van een spatel is enkel toegestaan als de blender uit staat en de stekker uit het stopcontact is.
7) Stop met blenden na een paar seconden en kijk naar de structuur van het eten dat u gebruikt.

C. Gebruik van de ijsfunctie (ICE)

U dient zich strikt te houden aan de hierboven beschreven veiligheidsvoorschriften en voorschriften voor
installatie en inwerkingstelling.

Alvorens de blender aan te zetten, moet u zich ervan te verzekeren dat alle onderdelen van de kan en het
deksel perfect in elkaar gezet zijn en alles goed op de motorbasis (6) geplaatst is. Vervolgens de stekker
(7) in het stopcontact steken.
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Advies en aanbevelingen bij gebruik

Met deze functie/dit programma kunt u ijs blenden/fijnhakken.

De ijsblokjes die u wilt blenden in de kan (3) doen, zonder het niveau van 1000 ml (30 oz) zoals op de kan
aangegeven te overschrijden.

De knop van de snelheidsregelaar (12) in de ICE-stand zetten. Het ICE-programma begint te werken en met
pulserende bewegingen hakt de blender het ijs fijn.

LET OP: Wanneer de motor in werking is, altijd een hand op de bovenkant van het deksel plaatsen.

Om de blender stop te zetten, de snelheidsregelaar (12) in de uitstand (0) zetten. Het wordt aanbevolen
om de blender na enkele seconden werking stop te zetten om het resultaat van het blenden te controleren.
Het wordt aanbevolen om samen met het ijs ook altijd 100-150 ml water in de kan te doen. Dit zorgt voor
een optimaal resultaat van het blenden

Het programma is ook uitgerust met een automatisch uitschakelsysteem. Na 30 (dertig) afwisselende
inschakel-/uitschakel impulsen (on/off) gaat de blender automatisch uit. Om de blender weer in werking
te stellen, de snelheidsregelaar (12) in de uitstand (0) zetten en weer opnieuw in de ICE-stand zetten. Op
deze manier worden de impulsen (on/off) automatisch weer opgestart.

ALLEEN wanneer de blender niet in beweging is en het snoer (7) uit het stopcontact gehaald is, mag u een
spatel gebruiken om de stukjes ijs die aan de wanden van de kan plakken ter verwijderen (zie punt D. van
Advies en aanbevelingen bij gebruik).

D. Gebruik van de maatbeker (1)
1) Verwijder de maatbeker(1) uit de deksel(2) om ingrediénten via het gat in de deksel(2) toe te voegen.
Doe dit alleen als de blender uit staat, of op de laagste stand aan staat.

2) Wanneer u de blender op de 2e of 3e stand gebruikt, of met hete ingrediénten
dient u de blender uit te schakelen alvorens de ingrediénten toe te voegen.

3) De spatel kan gebruikt worden om de ingrediénten naar beneden te duwen.
Verwijder de maatbeker(1) en steek de spatel door het gat van de deksel(2) in de
kan(3). Doet u dit enkel als de blender uitstaat of op de laagste stand draait.
Indien u de spatel zonder deksel(2) gebruikt dient de blender uit te staan.
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Reiniging en onderhoudleaning and maintenance

Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet gebruikt en als u het apparaat
schoonmaakt. Trek nooit aan het snoer op de stekker uit het stopcontact te verwijderen.

Dompel de snoeren, de stekker, of de blender zelf nooit gedeeltelijk of helemaal in water of andere
vloeistoffen.

1) De stekker van het apparaat moet uit het stopcontact geworden voor dat deze schoongemaakt wordt.
Trek bij het uit het stopcontact halen van de stekker nooit aan het snoer.

2) Het beste is om de blender meteen na gebruik te reinigen.

3) Zorg ervoor dat de motorbasis(6) en de stekker(7) niet nat worden.

4) Maak de motorbasis(6) schoon met een vochtige doek, en maar hem daarna droog. Gebruik geen agressieve
schoonmaakmiddelen.

5) Raak de messen niet aan, deze zijn scherp. Om ze schoon te maken kunt u ze onder stromend water
houden en met een borstel schoonmaken. Laat de messen daarna drogen. Houd kinderen weg bij de messen;
ze kunnen ernstig letsel toebrengen.

6) Voor u de blender weer opnieuw gebruikt, zorg ervoor dat alle onderdelen weer correct in elkaar zijn
gezet en compleet droog zijn, vooral de motorbasis(6).

7) Enkel de kan zonder de messen-unit kan gereinigd worden in de vaatwasser.

8) Voor een snelle reiniging kunt u een glas heet water en iets afwasmiddel in de glazen kan gieten. Plaatst
de deksel(2) en de maatbeker(1) in de glazen kan en zet de blender voor tenminste 30 seconden aan. Giet
het water uit de kan een spoel deze goed uit voor u deze weer gebruikt.

Probleemoplossing

Indien de Vela blender niet meer werkt, of gebreken of defecten vertoond dient u onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact te halen.

Indien u het probleem niet op kunt lossen aan de hand van deze gebruiksaanwijzing dient u contact op te
nemen met uw Bugatti dealer. Reparaties die niet goed worden uitgevoerd kunnen de gebruiker bloot stellen
aan serieus gevaar. Geen enkele verantwoordelijkheid wordt genomen bij schade of persoonlijk letstel
voortvloeiend uit verkeerd uitgevoerde reparaties, in deze gevallen vervalt ook de garantie.

Gebrek Mogelijke oorzaak Oplossingen
\
Vela Blender stop Indien het apparaat Vela Blender is goed uitgerust met een automatische bescherming
werking oververhit raakt tegen te hoge temperatuur. Dit systeem zorgt voor een veel langere
(bv: wegens langdurige levensduur van de motor van uw blender.
zware belasting Indien het apparaat oververhit raakt en niet meer functioneert,

neem dan de stekker uit het stopcontact en laat het afkoelen
gedurende ongeveer 30-40 minuten. Na het afkoelen is de blender
weer in staat om normaal te werken.




GARANTIE

1) Granantie houdt in het vervangen van of gratis reparatie van de defecte onderdelen ten tijde van de
aankoop door fabrieksfouten.

2) Indien de toaster niet te repareren valt zal er een vervangende toaster worden geleverd.

3) De garantie dekt geen schade ten gevolge van:

a) onjuist of oneigenlijk gebruik

b) defecten te wijten aan onvoorzichtigheid en hierdoor veroorzaakt breken

c) bij het niet volgen van de gebruiksaanwijzing

d) reparaties en/of modificaties gedaan door onbevoegden

e) Gebruik van niet-originele reserve onderdelen

f) transport

g) gebruik van de toaster als deze leeg is

h) elke andere situatie die niet omschreven kan worden als fabrieksfout

4) De garantie dekt geen schade door oneigenlijk gebruik, met name niet huishoudelijk-gebruik.

5) De fabrikant accepteert geen verantwoordelijkheid voor directe of indirecte schade of letsel aan personen,
voorwerpen en huisdieren die kunnen voortvloeien uit het niet nakomen van de instructies zoals uiteengezet
in deze gebruiksaanwijzing.

6) Vervanging of reparatie verlengd de garantie periode niet. De garantie dekt niet vervanging van weerstanden
en dergelijke. Bezoek de website van Bugatti voor de garantie/product registratie: www.casabugatti.com

SERVICE CENTRUM

In het geval van een defect, neem contact op met uw Bugatti dealer welke de toaster naar de vertegenwoordiger
terug zal sturen.

De koper is verantwoordelijk voor alle transportkosten, dan wel onder garantie of niet.

Indien mogelijk de originele verpakking bewaren voor eventueel transport.

)74

VERWIJDERING VAN HET PRODUCT CONFORM DE EUROPESE REGELEMENTEN 2002/96/EC
Aan het einde van zijn levensduur mag dit product niet met het huishoudelijk afval weggegooid worden.
Het kan bij het gemeentelijke recycle-punt ingeleverd worden, of bij dealers die deze service verlenen.
Het gescheiden aanbieden van afval verkleint eventuele negatieve effecten voor het milieu en gezondheid.
Ook kunnen verscheidene onderdelen op deze manier gerecycled worden. De afbeelding van een afvalbak
met een kruis er door heen geeft aan dat dit product niet met het huishoudelijk afval weggegooid mag
worden, maar apart af gegeven moet worden.

98



BAXHDIE NMPEAYNPEXAEHUA

YBakaeMmbll nokynaresb!
Bnarogapum Bac 3a 1o, uto Bbl BbiGpanu Vela - 6neHzep ot Casa Bugatti. Kak n co Bcemun 3n1eKTpo6bIToBbIMM
nprubopamu, TaKk 1 € 3TUM 6neHaepoOM HeobxoanMMOo 06paLLaTbCA OCTOPOXKHO Y BHUMATENIbHO, YTOObI He HaHEeCTU

yuiep6 nogam unm camomy npubopy.

NEPEA HAYAJIOM UCIMOJIb30OBAHUA TLWWATEJIbHO
NMPOYNTAUTE BCE UHCTPYKLIUU MO YCTAHOBKE,
NCMOJIb3OBAHUIO N YXOAY, A TAKXKE NMPABUJIA
MO TEXHUKE BE3OINMACHOCTMN.

JanMyo, HEAOCTATOYHO O3HAKOMMBLLEECA C
MHCTPYKUUAMMU NO SKCNNYATALUUN, HE AOJTXKHO

NOJZIb3OBATbLCA BJIEHAEPOM.
BHUMAHMUE:

KOMI'IaHVIﬂ-I'IpOVBBOAI/ITeJ'Ib cnaraeT ¢ cebs OTBETCTBEHHOCTb 3a yu.|ep6 B Ciyyae:
- HENPaBUJIbHOIoO NCNOJ1Ib30BaHUA, HECOOTBETCTBYIOLLETO NPeayCMOTPEHHOMY

- NCNONb30BaHUA 6neHAepa BXOJIOCTYO

- PEMOHTa CniaMn HeyrnoJIHOMOYEHHOr o nepcoHasna

- NCNONb30BaHUA Hed)l/lpMeHHbIX 3anacHbIX YacTen n I'IpVIHa,ElJ'le)KHOCTeI;I

- BKJIIOYEHNA YalHKKa Vera B He3a3eMIEHHYI0 PO3EeTK

Ucnonb3oBaHue MHCTPYKLMN MO SKCcrltyaTayun

[lna nononHWTENbHbIX CNPABOK AW MPU HANNYUK BOMPOCOB, HEAOCTAaTOYHO OCBELLUEHHbIX B HACTOALLMX
WNHCTPYKLMAX, Bbl MOXeTe 06paTuTbca B cnyx0y paboTtbl ¢ notpebutenamm komnaHum CASA BUGATTI.

BEPEMHO XPAHUTE NHCTPYKLUUU MO
KC nnyATA U,Vl M 1 He 3a6yAbTe NnepefaBaTth NX TEM, KTO 6yAeT nonb3oBaTbCcA Npu6opom

nocne Bac. B cnyyae yrepun nepep ncnonbsoBaHnem npubopa sanpocnte pyKoBOACTBO C MHCTPYKLUAMU
B cny»k6e pa6oTbi c notpe6utenamun komnanuu CASA BUGATTI unu otnpaBbTe 3/1eKTPOHHOE NNCbMO NO
appecy diva@casabugatti.it unm 3arpysutb ero c casabugatti.it

Ha nepBoii cTpaHyLe 0610XKM
NPUBOJATCA PUCYHKM K MNCbMEHHBIM
onucaHuam. OCTaBbTe ee OTKPbITONA,
KOrfja Bbl UNTaeTe MHCTPYKLUMY MO
aKcnAyaTaumm. &5
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CopepxaHue

BcAa nHdopmaLma, nsnoxeHHas B JaHHOM TeKCTe, 6bina TlaTenbHO NpoBepeHa. KomnaHua ocTaBnAeT 3a coboi NpaBo Ha
npepocTaBieHne NobbIX MOACHEHWIA, CNN B TEKCTE MMEIOTCA OMeyaTKn UK »Ke BBOAALLAA B 3abnyaeHVe MHpopmaLma.
BHumaHve: KomnaHuna obHoBnAET MHOpMaLMio 06 N3aennm, CoaepKallytocsa B MHCTPYKLMK, BKITIOUaA NepecMoTp TEXHNYECKUX
XapaKTepucTrK. Tem He MeHee, OHa OCTaBnAeT 3a CO6OI NPaBO Ha BHeCEHMe N3MeHeHWii 6e3 npefBapUTeNbHOIO YBeJOMIIEHMA.
Bup, dbopma 1 LBET M3aennsa NOXOXKMN Ha ero peanbHbIi, CTaHAAPTHBIN BapUaHT.
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TexHn4yeckune xa PaKTEePUCTNKN

MuTtaHne

HomunHanbHaa MOLHOCTb
Pasmepbi

Kopnyc

Bec
[nuHa wHypa nutaHna
3awwTa OT Nneperpesa

OnuncaHne KOMNOHEHTOB 6neHgepa

(1) MepHbIi cTakaH AnAa MHTPe[neHToB
(2) Kpbiwka
(3) Yawa 13 nonnkapboHaTHOro TprTaHa 6e3
copepxaHma brcdeHona, 1,5 nutpa - 50 yHUmiA
(4) YnnoTtHeHne
(5) Hoxn B cbope
(6) OcHOBaHMe C MOTOPHbBIM OTCEKOM
(7) MpoBog c ceTeBOW BUKON

(8) Nonatka

OpraHbl ynpaBneHunsa 6nesgepa

(10) Aucnnei opraHoB ynpaBfieHna

(11) MHgnkaTop NOAKNIOUEHUSA/OTKNIOUEHNSA
(12) CenekTop ynpaBneHuna CKOPoCTbIo

a) ice=dpyHKUMA anAa nbpa

b) pulse=dyHKumnsa nmnynbca

¢) 0=ocTaHOBKa

d) 1= Hu3KaA ckopoCTb

€) 2= cpepaHsAsA CKOpPOCTb

f) 3=Bblcokasa ckopocTb

g) 4=MaKcuMasibHasa CKOpoCTb

(14) KHonka umnynbca Ana BbICOKOWM CKOPOCTH

CMOTpU NacnopTHYto Tabnnyky noa npréopom

CMOTpY NacnopTHYto TabnnuKky nog npréopom

17 x 22 h 42 cm npub”n.

JInTas 13 LMHKOBOTO CMlaBa U XPOMMPOBaHHas 6asa u
XPOMMPOBAHHbIN/TOHNPOBaHHbIV Koprnyc 13 ABC-nnacTunka;
yalla 13 NoNnKapboHaTHOro TpUTaHa 6e3 coaepKaHna
6ucdeHona

4,2 Kr npn6”.

1,0 meTp npunobn.

BcTpoeHHas



BHUMATEJIbHO NMPOYUTAUTE BCE UHCTPYKLIUIA.
NMPUBOPOM AOJ12KHbI NMOJIb3OBATbCA TOJIbKO
B3POCJIbIE JIIOAW, KOTOPDbIE AOJ1XKHbl 3SAPAHEE
3HATb, KAKMOJ1b30OBATbCA BJIEHAEPOM.
BEPEXXHO XPAHUTE UHCTPYKLIUIO.

.BO U3BEXKAHUE CEPbE3HbIX TPABM, YAAPA
NEKTPUYECKMM TOKOM U MOXKAPA HE
NOrPYXXAMTE NOMHOCTbIO U YACTUYHO
LUHYPbI, BANKW U BNEHAEP B BOAY U
OPYTUE XUAKOCTU.

2. bneHpep npepgHasHaveH MCK" I'OLI MTE" bHO n"ﬂ BbITOBO ro
MC"O" b3OBAH Mﬂ. He nonb3oBaTbcA npubopom B Lensx, OTANYAOLWMNXCA OT

npeAycMOTPEeHHbIX. H1 B Koem cilyyae He BHOCWTb B MPUOOP TEXHUYECKNEe M3MEHeHUs, KoTopble MOryT CTaTb
MPUYMHOW OMACHOCTN.

3. B cnyuae ncnonb3oBaHuA npu6opa B NpucyTCTBUM fieTeli o6ecneubTe TLaTeNbHbIN HaA30p 3a ero
ncnonb3oBaHuem. Npn6op He AOMKEH UCMONIb30BaTbCA AeTbMU. XpaHuUTe Npu6GOP 1 WHYP OT Hero B
HeAoCTYNHOM AnA fieTeil MecTe. [IPrn6op MoXKeT NCMOoJIb30BaTbCA NIOAbMI C OFPaHNYEHHbIMYN GU3NYECKMU,
CEHCOPHbIMU WM YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMY KM He 06nagaloWMN He06X0ANMbIM ONbITOM 1 3HAHUAMMY,
ecin um obecneueH HaA3op UK AaHbl yKa3aHUA No 6esonacHOMY MCMo/ib30BaHMIo NpuGopa, N OHY NOHUMAIOT
CBA3aHHbIE C ero UCNonb30BaHNEM OonacHOCTU. BneHpgep MoXeT NCnonb30BaTbCA TONbKO B3POCbIMU NLLAMMY,

O3HaKOMUBWNMUCA C HaCTOﬂI.I.I,eﬁ I/IHCTPyKI.lI/IeﬁI.
4.Hu B KOoem cjlyyae He TporaTb YacT noA HanpaXXeHnem. OHuM MOryT Bbi3BaTb yAap 3/1IeKTPU4YeCKNM TOKOM 1

NPUYNHUTB NIIOAAM cepbesHble TpaBMbl. [MogKnounTe 6neHaep K3/1eKTPNYEeCKoi po3eTKe CCOOTBETCTBYIOLNM
HanpsxeHnem. HanpsxeHne fOMKHO COOTBETCTBOBaTb 3HaYEHMIO, yKasaﬂémy Ha Tabnuuke nog npuéopom.
Y6epuTech, YTO Ballla ceTeBas po3eTKa MMeeT Heobxoaumoe 3asemsieHne \=J.

E}um&xﬁﬁw npu6opom 60CMKOM NN ecnu 'y BaC MOKpble HOru.

LWHyp nuTaHmA. locTaBnAeTcA KOPOTKUA SNEKTPUYECKUA LWHYP ANA CHVXKEHWUA OMacHOCTU
3aLlensieHns 3a Hero NPeAMeTOoB, JIIOAEN UKW CNYTbiBaHNUA C 60nee AIMHHBIMU LWWHYpPamu. B pacnopskeHnn nmeroTcs
[JIVHHbIE pa3beMHble 3MeKTPUYEeCK/e LWHYPbl UK YATUHWUTENN, UCMONb30BaHME KOTOPbIX Pa3pelleHO TOMbKO
YNONMHOMOYEHHbBIM 3NTEKTPUKAM, ecnu cobntofatotcs cTporne npasuna 6esonacHoct. HE UCMOJIb3OBATb
nepexoAHVKN NN afanTepbl. 102
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B cnyyae npymMeHeHUA AAVHHOMO SNeKTPUYECKOrO LHYPa UAW YAJIMHUTENSA, OH JOMKeH 06naaaTh creayowmmm
XapaKTepucTmKamu:

a) DNeKTPUYECKUI LIHYP AN YASIMHUTENb AOMKEH 06/1afaTh TaKUMU XKe SNeKTPUYECKUMM XapakTepucTUKamu, Y4To v
6neHaep, Kak ykasaHo Ha NacnopTHON Tabnnuke nog nprbopom.

6) YonvHutenb JoMKeH UMeTb 3a3emsieHne, CiefoBaTesibHO, TPY NPOBOAHMKA/NoNoCa.

B niobom cnyyae ANUHHBIN NPOBOA UNW YANVHWTENb HE AOJIXKEH BbICTyNaTb 3a Mebesb, CTON WA NOSIKK AN1A TOTo,
4TOObI A€ TV HE MO [OTAHYTLCA U MOTAHYTb 3a HEro.

B) He cTaBbTe GneHaep Ha Unmn pAAoOM C ropAaYrMU KOHGOPKaMU, SNEKTPUYECKMU NANTaMUN UM AYXOBKOW.

r) He nonb3yitecb NprbopoM Ha OTKPbITOM BO3AYXe.

n) He fonyckaite, 4tobbl LWUHYPbI CBUCANV C YIIOB CTOMA WAIW CTOMELUHWLbI, WX KacanuCb FOPAYMX MOBEPXHOCTEN.
€) He nonb3yiiTecb npubopom, ecnvi OH 06HaPYKUI KaKy-NM60 HEMCNPABHOCTb MW ObiNl NOBPEXAEH KaKUM-
HM6Yab 06pa3om. ChaiTe Npubop B GNUMKANLLINIA YNONHOMOYEHHBIV CEPBUCHBIV LIEHTP ANA OCMOTPA UM PEMOHTA.
X) B cnyyae nospexaeHnaA WHypa NUTaHUA U BUNOK, OHW AOMKHbI 3aMEeHATLCA U3roTOBUTENEM U €ro
CepBUCHON ClyX600, nnu B Ntobom criyyae KBanmdmuypoBaHHbIM TULOM ANA NPeaynpexneHns noboi onacHoOCTH.
Mcnonb3oBaHue NpuHaanexHocTeln, He peKOMeHA0BaHHbIX N3rOTOBUTENIEM, MOXET CTaTb MPUYMHON Noxapa, yaapa
3N1eKTPUYECKNM TOKOM 1 PaHEHUA Nlofen.

3) bnengep Vela nmeeT ocHoBaHMe ¢ NONOCTbIO ANs SNEKTPUYECKOro NpoBoa. Takum 06pa3om, MOXKHO
OTperynupoBaTb AJIVHY NPoBOZa, YTOObl OH He MeLuan BO BpeMs UCMoNb3oBaHMA npubopa.

6. PucyHok B: Y6epnutecnb, Uto AeTV He MOTyT nUrpatb 6eHaepoM. [leT He 0CO3HatT OMacHOCTb, CBA3AHHYIO C
3NEKTPUYECKMMM Nprbopamu. [lomMallHAA YACTKA 1 06CTyKMBaHVE He AOMKHbI OCYLLeCTBAATLCA AeTbMY 63 Hag3opa.
7. YcTaHOBUWTe GnieHAep Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb 1 Y6eanTeCh, UTO HOXKKI NOTHO NPUeraioT K ONopHON
NMOBEPXHOCTU 1, CeOBaTENbHO, YTO 6neHaep He MoXeT onpokuHyTbcA. NMPEAYNPEXXAEHWE: He ncnonb3yite 6neHpep
Ha HaKNOHHOW MNIOCKOCTU. He cTaBbTe 6rieHAep Ha ropsYMe NOBEPXHOCTN UKW PAAOM C OTKPbITbIM OTHEM.

8. PucyHok C: He nomeluaiite B KyBLIMH GneHaepa pyKn 1 KyXOHHYI0 yTBapb, a Tak»Ke Apyrvie npeameTbl BO Bpemsa
paboTbl npnbopa. BepeHne ntob0ro MHCTpymeHTa BO Bpems paboTbl MOXKET HAHECTV Cepbe3Hble TPaBMbl JIIOAAM

1 HenonpasvMble MOBPexaeHNA 6neHaepy. JlonaTKy MOXHO NCMONb30BaTh JINLLb TOSIbKO TOrAa, Koraa 6neHaep He
paboTaeT, a BUsiKa (7) OTKNIoUEHa OT CETEBOW PO3ETKMU.
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9. PucyHok D: [1na obecneyenuna ncnpasHow paboTbl 6neHaepa pekomeHayem NocTaBUTb €r0 Ha POBHYIO OMOPHYIO
NOBEPXHOCTb, B JOCTaTOYHO OCBELLEHHOM U YACTOM MOMELLEHUN, [Ae UMEETCA JIErKOJOCTYMHaA 3NeKTpuyeckas
posetka. [lepxute 6reHaep Ha PacCcTOsHUMN He MeHee 10 CM OT CTeH.

10. OTcoefuHUTe BUNKY (7) OT SN1EKTPUYECKON PO3eTKM, KOrAa Nprbop HaxoauTca B 6e3aeincTsumy, nepes
yAaneHnem niobbiX KOMMOHEHTOB U Nepef YNCTKOMN.

11. PucyHok E: Hu B Koem criyyae 1 HY MO Kakow NpuYnHe He TporaiiTe 61eHAep MOKPbIMM UK BAXKHbIMW PyKami
WSIN BNAXKHOW UM MOKPOW TPAMKO. Bceraa BbiHMMaNTe BUIIKY 13 PO3eTKM, Korga Nprbop He NCnonb3yeTcs, 1
nepep ero YNCTKON. He BbIHMMaWiTe BUNKY 13 pO3eTKK, NOTAHYB 3a LWHYp. Bcerga oTknoyante BUIKY BO Bpemsa
MOHTaa ¥ fEMOHTaXa PassfIMyHbIX KOMNOHEHTOB. [prbop HeO6X0AMMO YNCTUTb Heabpas3nBHOW, CYXOM NN cnerka
BJ1IaXKHOW TPAMKOW, HaIMBaA Ha Hee HeCKOJIbKO Kanesib HelTPabHOro N HearpeccMBHOIO MOotoLLEro cpeacTea (Hu

B KOEM CJlyuae He Nosib30BaTbCA pacTBopuUTenamm). lonyckaeTca NnLb TONbKO YMCTKA HAaPYKHbIX MOBEPXHOCTEN
6nengepa.

~

12.3a 3T!M NpU6OPOM HEOOXOAMMO NOCTOAHHO CIeAUTb BO BPeMA SKCrJlyaTaLuu.

13. Bcerpa knaguTe pyKy Ha BEPXHIOIO HYacCTb KPbILLKW (BCeraa HageBalTe Tenno3aluTHble nepyaTky, Koraa Bbl
ncnonb3yeTe ropAvre NPoAYyKTbl UM XNAKOCTY) BO BpemsA paboTbl bneHaepa.

14. Hn B KOeMm criyyae He BK/IIoYanTe H CKOPOCTU, HY MMMYbCHBIN PEXUM, €CIN KYBLUMH NYCTOW, TaK Kak 3TO MOXeT
NoBpefnTb MeXaHNYeCKyto YacTb Hoxell B cbope (5).

15. He nomeluainTe UHrpeaneHTbl U NpoayKTbl 06bemom Hosee paspeLeHHbIx 1,5 nutpos (50 yHuuiA).

16. BHUMAHMUE : Bcerga nomelyanTe B KyBLIMH CHavyana »ugKkue, a notom Teepble MHrpeaneHTbl. To obecneynt
nyyuee 1 6onee paBHOMEPHOE CMeLLVIBaHVE 1 NPefOTBPATUT NeperpysKy ABuraTens.

17. He ponyckaiite HUKaKOro KOHTaKTa C ABVXKYLMMUCA YaCTAMU.

18. Hoxu - ocTpbie. ByfbTte ¢ HUMM Ype3BbIUaitHO OCTOPOXHbIMK. [pK paboTe C peXxyLUMMM Ne3BUAMY HEOOXOANMO
NPOABAATb OCTOPOXHOCTb, OCOOEHHO NPV CHATUN U YAANEHUIN HOXKEN 13 Yally, ONMOPOXHEHMM YaLlW U YACTKE YaLuu.

19. Hukorpaa He octaBnAiTe HOXM (5) NOrpPy>XeHHbIMW B BOAY M He OCTaBNIANTE KYBLUWH C KaKOW-NNG0 XKNAKOCTbIO
BHYTPW HEro Ha AnNnTeNbHOEe Bpems.

20. ina npefoTBpalleHna cepbe3Horo yujepba ntogam 1 HeMonpaBrMoro NoBpeXaeHVA 6nerfepa H1Korga He
ycTaHaBvBalTe HOXW B cbope (5) Ha ocHoBaHMe (6) [0 TOro, Kak KyBLUMH (3) Obl1 HaAEXKHO 3aKpenseH Ha MecTe.
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21.Y6ennTech, 4To KyBLUUH (2) NPaBWIbHO YCTAHOBNEH Ha OCHOBaHME (6), U YTO KpbiLKa (2) C MEPHbIM CTakaHOM (1)
XOPOLLO 3aKpenieHa Ha KyBLUMHe 10 BKNloueHns bneHaepa.

22. Hukorga He cHUMaliTe KyBLWYH (3) ¢ ocHoBaHWA (6) BO BpemaA paboTbl ABMraTens, Ytobbl NpefoTBpaTUTDb yiuepo
NIOAAM 1 He NoBpeanTb Nprbop. Kpome Toro, crefyeT Bceraa AOXKUAATLCA MOSTHOM OCTaHOBKY ABUTATeNA Y HOXeN.
23. KpbliwKa (1) 1 MepHbI cTakaH (2) [OMXKHbI BCerga HaxoauTbCA Ha MecTe BO Bpems paboTbl bneHaepa.

24. Hukorpa He KnaauTe NpoayKTbl pykamu. Icnonb3yiTe MepHbIN CTakaH UM COOTBETCTBYIOLME CPeACcTBa AnA
HaNMBaHWA UAN YKNaAK/ NPOAYKTOB B KYBLUWH.

25. He nbiTantecb yaanaTb NpefoxXpaHUTebHble yCTPOMCTBA: 3TO MOXKET NPUBECTY K HAHECEHWIO Cepbe3HOro
ylwep6ba NIoAAM 1 UMYLLLECTBY.

26. PekomeHyeTcA Bcerfa HauHaTb CMeLlVBaHMe Ha HU3KOW CKOPOCTY 1 NOBbILWATL ee Mo Mepe HafobHOCTH.
27.Bo n3bexaHvie neperpea brneHfepa HAKOrAa He OCTaBnAliTe ero paboTalowwym (NepemeLlmBatoLwmm nuLly) B
TeyeHune 6onee 2 MUHYT. [ocne Kaxk[oro ABYXMUHYTHOTO LMKNa paboTbl bneHaepa genante nepepbiB 4UTENbHOCTbIO
He MeHee 30 ceKyHA. [lnAa nepemeLnBaHnA BCEX BUAOB NULLM, OCOBEHHO XMAKOW 1 3arpy»kaeMoii HebonbLumu
NnopLUAMK, [OCTAaTOYHO OAHON MUHYTbI. 1A NpeAoTBpaLLeHA cepbe3HbIX MOBPEXAEHNN MeXaHNYeCcKnx YacTemn
6noka Hoxel (5) bneHpaep Vela cHabxKeH dyHKLVEN aBTOMATUYECKOrO OTKIIOUYEeHMA NuTaHuA. Mocne 3 MUHYT
HenpepbIBHOM paboTbl GneHep aBTOMaTUYeCK/ OCTaHOBUTCA. [1nA nepe3anycka 6neHaepa ycTaHOBUTE CENeKTop
ckopocTu (12) B nonoxeHuvie 0 v nogoxante 1 MUHYTY. [Mocne 3Toro cmecuTenb CHOBa HauyHeT paboTaTb.

28. KyBLuH (3) He ABNAeTCA NOCYAOW ANA XpaHeHUA NPoAyKToB. Koraa oH He Mcrnosib3yeTcs, COAepKMTe ero nycTbiM
N YNCTbIM.

29. Hapesaiite npoayKTbl Kybnkamu € pasmepamm CTOPOHbI NprbnusutenbHo ot 1,8 cm (3/4”) o 2,5 cv (1”), utobbl
MoNyYmnTb OTAINYHBIV pe3ynbTaT. Hapesaiite cbipbl Kycoukamu He 6onee 1,3 cm (1/2 Aroima).

30. Bo Bpemsa cmeLluMBaHWA ropAYmx XnAKoOCTeN BCErga CHUMaNTe MepHbI cTakaH (1).

31. Mpn cMewrBaHNM FOPAYNX XKNAKOCTEN NCMOMNb3yMTe TEMNO03aLMUTHbIE NepPYaATKN.

32. B npopAyKTbl C BbICOKOW MAOTHOCTbIO, 113 KOTOPbIX HY>KHO ByAeT MONyuYnTb XONOAHbIE HANUTKK, AO6aBNANTe NO
ofiHOMY KyOUKy NbAia 3a pas, BMOTb JO AOCTUXKEHUA HEOOXOAMMOM KOHCUCTEHLMW. [NA NONyYeHMA HaunyyLumnx
pe3ynbTaToB MCMOJb3YNTe KHOMKN UMNYNbCHOTO pexknma (14).

33. B cnyyae HemcnpaBHOCTEN, BbIABMEHHOTO WU NpeanonaraeMoro fedekra nocie nageHna HemMeaneHHo
OTK/OYMTE BUKY OT PO3ETKM.

He ncnonb3yiite Bbllewnii 13 CTPoa Nprbop. PEMOHT MOXET BbINOMAHWTL cepBrcHan cny»k6a CASA BUGATTI.
O6paTtutech K BallemMy AUCTPUOBIOTOPY /U CBAXUTECH CO CTy»K601 paboTbl ¢ NOTpebuTenAamMm KomnaHnm

CASA BUGATTI. B cnyuyae noxapa TywuTe ero yrnekucibimu orHetywmtenamu (CO2). He nonb3yntecs Bogon unm
NMOPOLUKOBBIMUA OFHETYLLUNTENAMM.

34. bneHpep Vela cHabxeH HafleXHOW aBTOMATUYeCKON 3almToN OT neperpesa. dTa GyHKLUA HAZONro NPOANUT
CpoK cnyx6bl ABUraTens Ballero 6neHaepa. Ecnm ycTpoiictBo neperpeertca 1 nepectaHeT paboTaTtb, OTKIOUMTE ero
OT MUTAHWA U JaliTe eMy OCTbITb B TedeHne NpnbnnsutenbHo 30-40 MmuHyT. Mocne oxnaxgeHuns 6neHgep cHoBa
CMOXeT paboTaTb B HOPMasIbHOM peXxume.
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®upmeHHan ynakoBKa pa3paboTtaHa [na oTnpaBky no noyte. CoxpaHute ee, 4Tobbl B Cllyyae HEOOXO[MMOCTU
oTnpaBuUTb bnieHAep NocTaBLKY. Mepen ycTaHOBKOW 611eHAepa CTPOro BbINONHANTE BCe NYHKTbl NPUBEAEHHbIX
Bbille HOpM 6e30nacHOCTU.

PacnakoBaB npu6op, ybeantecn, 4to 6reHAep HaXo[UTCA B OTAIMYHOM COCTOAHMN, U TLIATEIbHO MPOBepbTe, YTOObI B
NonoCTM MOTOPHOIO OTCEKa B OCHOBaHMY (6), 1 B KYBLUMH (3) BO BpeMA NepeBO3KY 1 BCKPbITWA YNakoBKM ClyyYaliHO
He nonanu Kakune-nnbo matepumaibl, KyCOUKM YNaKOBKM, FaPaHTUNHDBIA TanoH 1 np.

MnacTMKOBbIN NAKeT, B KOTOPOM COAEPXKMTCA BieHaep, He cnefyeT AaBaTb AeTaM. [Mpu nonagaHnv B NULLEBOS, OH
MOXET BbI3BaTb yAyLUEeHMe.

He BKntouaiTe BUKY B pO3eTKy 4O TeX MOp, MOKa Nprbop He ByaeT NpaBuiibHO 1 NOMHOCTbIO cObpaH; Bceraa
BbIHMMaITe BUNKY 13 PO3eTKM NOC/e NCMONb30BaHUA.

Mepepn nepBbIM NCMONb30BaHEM BbIMOITE MepPHbI cTakaH (1), KpbILWKY (2), CTEKNAHHBIN KYBLUWH (3),
YMNOTHUTENbHYIO NPOKAAKY (4) 1 HoXK B coope (5). MoinTe HeTpanbHbIMK, HeabpasvBHbLIMY 11 HearpeccBHbIMA
MOWLMMMN CPEACTBAMM, TLLATENbHO OMOIOCHUTE 1 BbiCywwmnTe. [INA yaaneHnsA nbiav, KOTOPaa MOXeT HAKOMUTbCA Ha

MOTOPHOM OTCeKe (6) 6neHaepa, NoNb3yNTeCh NNLLb TOIbKO MATKOW 1 CyXOl TPAMOYKOW.

Kak yganutb HoxeBoli 610K (5) u3 yawmn (3).
1) nonoXwuTe ofHY PYKy Ha ocHoBaHMe Yawum (3) (Puc. 1), npy 3Tom 6oMbLUMM NasbLEeM PYKM HaXMUTE Ha pblvar B Touke (PUSH)

(PricyHOK 2-3) 1 nOBepHMTE BECb HOXEBOW 610K (5) B HanpaBieHnn CMBOJIa OTKPBITOro 3amKa (Puc. 4).
3BneKknte Becb HOXeBOoW 610K 13 0OCHOBaHMA Yawm (Puc. 5).
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C6opka Hoxell (5):

1) NMpaBunbHO ycTaHOBUTE YNNOTHeHME (4) B COOTBETCTBYIOLLEE THe30 Ha HoXax B coope (5)

®
®

2) 2) BctaBbTe HOXEBOW 610K (5) B ocHoBaHMe Yawwm (3) (Puc. 1). Ans dukcauum HoxeBoro 6510ka NOBEPHUTE ero
(y>xe B cbope C pe3MHOBOI NPOKNafKow (4)), B HanpaBieHUM CUMBOJIa 3aKPbITOrO 3aMKa A0 MOJIHOrO 3aMblKaHUA

6noKa B ocHoBaHWUM Yawu (Puc. 2). Tenepb cTeKknsHHaA yalla 6neHgepa (3) NoNHOCTbIo cobpaHa B KOMMIEKTe C
HoXeBbIM 6110koMm (5) (Puc. 3).

3) YcTaHoBUTE COOPaHHbIN KYBLUWH B FTHE340 Ha MOTOPHOM OTCeKe (6).

4) BctaBbTe MepHbIV cTakaH (1) B LleHTpasibHOe OTBEPCTME KPbILLKM (2) 1 NOBEPHWTE MEPHbI CTakaH Mo 4YacoBOW
cTpesike, YToObl MOCAbILIANCA LENYOK 6TIOKMPOBKM.
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5) YcTaHOBMTe KpbILLKY (1) CO cTakaHOM (2) Ha KyBLUMH B coope (2).

6) bneHpep UMeeT NpefoXpPaHUTENBHYIO CUCTEMY BNIOKMPOBKH, HE [JOMyCKaloLLyto BKIIOUEHWE ABUraTeNs, eClvi HOXN
(5) HenpaBMNIbHO YCTaHOBMEHbI Ha KyBLUMH (3) NP ero ycTaHOBKe Ha MOTOPHbIN OTCeK (6).

7) Mocne npoBefeHNA BblleYKa3aHHOW NPOBEPKM 1 TILATENBHOTO BbIMOIHEHNA HOPM 6e30MacHOCTV NOAKIoUUTe
npurbop K SNeKTPUYECKON CeTU.

MopknioueHue K 3NeKTPUYECKON CETU: SNEKTPNYECKIii TOK MOXeT 6bITb cMepTenbHbIM. TiwatenbHo
npuaepxnBanTecb Hopm 6esonacHocTu. BneHpep Vela gomkeH noaknlovaTbCcAa NpyY NOMOLLY CETEBOTO LIHYpa
(7) K po3eTKe c HanpAXeHneMm, COOTBETCTBYIOLLIM 3Ha4YE€HUIO Ha NaCcNOPTHON 3TUKETKe noa npn6éopom.
Mepepn ero oTkntoueHnem y6eaurtechb, 4To Bce paboune onepauuu 6611 3aBeplueHbl. Cenekrop ckopoctu (12)
AOMKeH ObITb yCTaHOBNEH Ha HONb (0), a TaKXKe cnefyeT A0XAATbCA 3aBepLUeHNA BbINONHAEMbIX GYHKLMNA
npexpe, YeM OTKNIOUUTb BUIKY OT ceTeBoll po3eTKu. He BbIHMMaliTe BUNKY 13 PO3ETKU, NOTAHYB 3a LUHYP.
Y6epuTech, uTo Balla ceTeBasl po3eTKa umeet Heobxoaumoe 3azemneHne ().

Hvikorpa He nonb3yiitech HeUcnpaBHbLIMU UV MOBPEXAEHHBIMM LUHYPamMM MUTaHNA. Vicnonb3yiite yanuHuTeNb

NV TONbKO YOeAMBLINCH B €10 OT/IYHOM COCTOSIHWU. (CTPOTO BbIMOHANTE MYHKT 5 NPUBELEHHbIX BbILLE HOPM
6e30nacHOCTK).

Hukorpa He gonycKaiiTe nonagaHuA BoAbl B YacTU NOA HaNps)KeHeM: 3TO MOXKeT NPUBECTN K KOPOTKOMY

3ambiKaHuio!!! (cTporo BbINONHANTE BCe NYHKTbl NPVBefeHHbIX Bbille HOpMm 6e3onacHoCTH)

CoBeTbl N peKomMmeHaaunuv no ncnoJibsoBaH

A. Ucnonb3oBaHue GyHKUMI ¢ 4 ckopocTAMM

1) TwaTtenbHO NpUAEPKMBANTECh BCEX NMPUBELEHHDbIX Bbille HOPM 6€30MacHOCTK, YCTaHOBKY 1 NMyCKa B
3KCnyaTayuio.

2) Y6epunTech, 4To CENEKTOp KHOMKM YrpaBfieHna CKOPOCTbo (12) HaxoanTca B Hynesom nonoxeHuu (0), nocne yero
BCTaBbTe BUSIKY (7) B ceTeByto po3eTKy. YoeauTech, UTo Ballla ceTeBas po3eTka MMeeT HeobXoAMMOe 3a3emieHmne
3) Nocne noakntoyeHna BUNKHM (7) K ceteBow po3seTke (11) 3aroputca nHamnkatop (11) KpacHOro ueTa. 3TO BaXKHblIl
CUrHan, CBUAETENbCTBYIOLNIA O MOLKNOUYEHUN NPUOOPA K SNEKTPOIHEPTN U €ro HAXOXKAEHUN NOA HANPSKEHNEM.
4) YcTaHOBUWTE KyBLWH (3), npeaBapuTeNibHO COOPaHHBI B COOTBETCTBUM C MUHCTPYKLUAMY, HA MOTOPHBIN OTCeK (6).
5) CHMMUTE KPbILWKY (2) ¢ MepHbIM cTakaHoM (1) ¢ KyBLUMHa (3).

6) MomecTnTe NPOAYKTbI, KOTOPbIE JOMKHbI ObITb CMeLLaHbl, B KyBLUMH (3) (He npeBbllas MakCMasbHbIN
pa3speLUeHHbI ypoBeHb B 1,5 nutpa - 50 YHUWMI) 1 yCTaHOBUTE B NPaBUIbHOE MOJSIOXKEHVE Ha FOPSIOBUHE KyBLUVMHA
(3) KpbILLKY (2) C MepHbIM cTakaHoM (1).

7) Hape3saiite npopayKTbl Kybrikamu ¢ pasmepamu CTOPOHbI NpubamnsnTenbHo oT 1,8 cm (3/4”) o 2,5 cm (1”), utobbl
NONYUYNUTb OTSINYHBIN Pe3ysbTar.

8) Ynep»kunBas 3a pyuky KyBLUMH (3), OfHOI pyKOW NOBEPHUTE cenekTop ckopocTu (12) Ha HEO6XOAMMYI0 CKOPOCTb
(HM3Kaa = 1, cpepHAnA = 2, BbicoKadA = 3, MakcumanbHasa = 4). BHUMAHWE: Bcerpa knagute pyKy Ha BEPXHIOK 4acTb
KPbILLKY BO BpemsA paboTbl ABMraTens.

9) [1na BbIKNtOYEHMA NPUBGOPa NOBEPHUTE CeNTEKTOP cKopocTy (12) B HyneBoe nonoxexwe (0).

10) MNepep Tem, Kak CHATb KyBLUMH, BbiHbTe BUJIKY (7) 13 ceTeBow po3eTkn. BHUMAHWE: He BbiHMMalTe BUNKy 13
PO3eTKM, MOTAHYB 3a LWHYP.
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CoBeTtbl N peKkomeHaauunuv no NcnoJib3oBaHMIoO

CoBeTbl I peKoMeHAaLuunu No NCMoNb30BaHMNI0

11) YTo6bl CHATL KyBLUMH (3), BO3bMUTE €r0 3a PYUKY (3) M NOAHMMUTE ero BBEPX C MOTOPHOIO oTceKa (6). YTobbl
BbI/INTb CMELUAHHbIN NPOAYKT, CHAMUTE KPbILWKY (2).

12) He oTBMHYMBaNTe KyBLUMH (3) OT HOXel (5), eCiv BaM He HY>KHO CHATb HOXW (5) AnA npomMbiBKK. OcnabneHune
coeanHeHVA Mexay KyBLUIMHOM (3) 1 Hoxamu (5) BbI3bIBaeT MOTEPIO FePMETUYHOCTM KyBLUMHA NPY HaXOXAEHUN B
HeM xugkoctein. CrefoBaTeNibHO, KOTAa B KyBLUMHE COAEPKATCA XKUAKOCTH, MOXKET OOHaPYKUTbCA TeUb, U KNAKOCTb
MOXeET BbINTU HAPYXKy Yepes JHO KyBLUMHa (3) B MecTe coefuHeHnA ¢ Hoxamu (5).

13) CKOpPOCTb MOXET ObITb U3MEHEHa ceneKTopoMm (12) Aaxe BO Bpems paboTbl, MOBbILIAA UIW MOHMKaA ee No Mepe
HeobxoauMoCTN.

14) Bo BpemA cmeLurBaHNA ropAYNX MPOAYKTOB WUV XNAKOCTEN HafleBaliTe Tenno3allnTHble NepyaTku.

HapeHbTe KpbilKy (2) Ha ropnoBrHY KyBLUMHA, CHAB MepPHbI cTakaH (1). Hukorga He knagnTe ronyto pyKy Ha KpbiLLKy
BO BPEeMSA HaXOXKAEHUA ropAYnX NPOAYKTOB UV XUAKOCTEN B KyBLUMHe (3). B 3TOM cnyuae cnepyeT Bcerga

paboTaTtb Ha MUHMMaNbHOMN CKOPOCTH = 1.

15) OctaHoBwUTe GrieHAep Yepes HECKObKO CeKYHS PaboTbl, UTOObI MPOBEPUTL KOHCUCTEHLINIO CMeLLMBaEMbIX
NPOAYKTOB.

16) [ns npenoTBpaLleHna cepbe3HbIX MOBPEXKAEHN MEXaHNYECKUX YacTen 6roka Hoxel (5) bneHgep Vela cHabxeH
byHKUMe aBTOMATNYECKOro OTKIIOUYeHNA NUTaHuA. Mocne 3 MUHYT HernpepbIBHOW paboTbl brieHaep aBToMaTnyYeCKn
ocTaHoBUTCA. [inA nepe3anycka 6eHfepa yctaHoBUTe cenekTop ckopocTu (12)B nonoxeHue 0 v nogoxaute T MUHYTY.
Mocne 3Toro cmecutenb CHOBa HauyHeT paboTaThb.

B. Ucnonb3oBaHne MMNynbCcHOro pexunmMa (KHonka nmnynbca (14) )

1) Mepep Havanom ncnonb3oBaHNA 6neHaepa ybeamuTech, YTO BCE YACTU KYBLUMHA U KPbILIKN HafIeXXHO cobpaHbl 1
3aKpenneHbil.

2) OTa yHKUMA MOXET UCMONb30BaTbCA Ha BCEX CKOPOCTAX 6neHpepa. HaxaTue Ha 3Ty KHOMKy (14) o3HauvaeT
BKJIIOYEHME MAaKCVIMabHOWM CKOPOCTU.

3) NMoBepHUTe cenekTop BbIGOpa CKOPOCTY B MONOXeHKe “P”. IMNynbCHbIN peXxxnm paboTaeT Nullb TONbKO B 3TOM
nonoxeHUn. Haxxmmte KHOMKY MMNYNbCHOTO peximma (14) n Hoxun 6yayT BpaLjaTbCA Ha MakKCMMasbHOM CKOPOCTYN 10
TOro, Kak by/leT oTnyLieHa KHOMKa MMYNbCHOro pexuma (14).

4) Bo Bpems HopManbHOro cMellviBaHKA (BbiGMpas CKOpOCTb ceneKTopom (12)), MOXKHO HaxkaTb MMMY/IbCHYIO KHOMKY
(14) pna [OCTUXEHMA HaMBbICLLIE CKOPOCTU, KOTopas ByAeT NCMNob30BaTbCA 1O TeX MOp, NoKa KHOMKa NMMYIbCHOrO
pexuma (14) He bygeT oTnyLeHa. ECTeCTBeHHO, UTO MOCe OTNYCKaHUA KHOMKN MMMYSIbCHOTO pexxunma (14), bneHpep
6yneT paboTaTb Ha paHee BbIGPaHHOW cenekTopom (12) CKopocTu.

5) Bo Bpema cmellVBaHWA ropAYMX NPOAYKTOB WM XUAKOCTEN HajeBalTe Temnno3awuTHble nepyaTtku. HageHbTe
KPbILLKY (2) Ha rOpIOBMHY KyBLUWHA, CHAB MePHbI cTakaH (1). HuKoraa He knagute ronyto pyKy Ha KpbiLLKY BO BpeMsA
HaxoMAeHNA ropAaYNX NPOAYKTOB WM KUAKOCTe B KyBLUNHE(3).

6) JlonaTKy MO>HO 1CMOJIb30BaTb JINLLb TOJIbKO TOrAa, Koraa 6neHaep He paboTaerT, a BuiKa (7) OTKNoUeHa OT ceTeBoi
pO3eTKu.

7) OctaHoBUTe GrieHAep Yepe3 HEeCKONbKO CeKyH[ paboTbl, UTOObI MPOBEPUTb KOHCUCTEHLMIO CMeLIMBaeMbIX
NpoAyKTOB.

B. Ucnonb3oBaHne pyHkuum gna nbpa (ICE)

1) TwaTenbHO NPUAEPKMBANTECH BCEX NPVBELEHHDIX Bblle HOPM 6€30MacHOCTM, YCTaHOBKY 1 MyCKa B
aKcnyaTayuio.

2) Mepepn Hauanom UCNob30BaHUA brieHaepa yOeanTeCh, UTO BCe YaCTW KYBLUVIHA U KPbILWKN HAAEXHO cOBpaHbl 1
YCTaHOBJIEHbI HA MOTOPHbIV OTCeK (6). Mocne 3Toro BcTaBbTe BUSIKY (7) B CETEBYIO PO3ETKY.
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CoBeTbl N peKomMmeHaalunn no ncnoJib3o0BaHMO

3) 31a dpyHKUMA/NporpaMma no3BonAeT ONTUMM3NPOBaTb CMeLLVBaHVe/U3MesTbYeHme Nba.

4) Ina nepemanbiBaHWA KyOMKOB fibfla MOMeCTUTe UX HeOOXOAMMOe KONMUecTBo B Yally (3). He npeBbilaiite o6bem
1000 mn (30 yHLMI), OTMEYEHHDI Ha Yalle PUCKOW YPOBHS.

5) MepeBepuTe cenekTop KHOMKM ckopocTy (12) B nonoxeHue ICE. Mporpamma ICE HauHeT paboTy, n 6neHgep B
NMNYNbCHOM peXX1UMe aBTOMaTUYECKN U3MeNTbYNT nep.

6) BHUMAHWE: Bcerga knagvte pyKy Ha BEPXHIO YacCTb KPbILLKX BO BpeMs paboTbl ABUraTens.

7) AnAa octaHOBKM paboTbl 6rieHAepa NOBEPHUTE CENEKTOP KHOMKM CKOpocTy (12) B HyneBoe nonoxeHue (0).
PekomeHpyeTca ocTaHOBUTL paboTy GneHaepa Yepes HECKONbKO CeKyHA, UTOObI MPOBEPUTb PaboTy CMELLNBAHNA.
8) BmecTe co nbaom pekomeHgyeTca Bcerga Hanveatb 100-150 mn BoAbl. B 3ToM cnyyae pesynbraT cMeLviBaHmA
6yneT onTUMarnbHbIM.

9) OTa nporpamma NMeeT Tak»Ke CMCTeMy aBTOMaTUYeCKoro BbiktoueHuna. Yepes 30 (TpmauaTb) yepeayowmnxca
MMMYNIbCOB BK/OYEHUA/BbIKNIOUYEHMA (BKN.-BbIKN.) GneHfep aBToMaTMyecku Bbiknoumntca. [ina Bo306HOBNEeHNA
paboTbl CriegyeT NepeBecTU CeNeKTop KHOMKM yrpasfieHna ckopocTbto (12) Ha Honb (0) 1 BHOBb NepeBecTy ero B
nonoxeHue ICE. MNocne 3Toro uMnynbCHbIN PEXUM (BK.-BbIKJI.) BO30OHOBUT paboTy aBTOMATUYECKN.

10) JlonaTKy MOXHO MCMONb30BaTb /1A OTCOEANHEHUA KYCKOB /b, MPUCTaBLUMX K CTeHKaM KyBLuunHa, JINLLb
TONbKO Torga, korga 6neHaep He paboTaeT, a BUKa (7) OTKAOYEHa OT ceTeBOMN po3eTKu. (cm. nyHKT I CoBeToB 1
pekoMeHAaLMI Mo NCMOoMb30BaHNIo)

. Ucnonb3oBaHMe mepHoro ctakaHa (1) u nonatkm (8)
1) CHUMKTE MepHbIN CcTaKaH (1) ¢ KpbIWKY (2), 4ToObl [O6ABNATL MHIPEAMEHTbI Yepes LIeHTpaslbHOe OTBEPCTME
KPbILIKM (2) NWLLb TONBKO MPU BbIKIOYEHHOM 6rieHfepe 1nmn paboTatoLem Ha HU3KOM ckopocTu = 1.

2) Korpa ncnonb3yetca cpefHAas = 2 WK BbICOKaA = 3 CKOPOCTb C MOJSIHbIM KYBLUMHOM
(1,5 nuTpa) nnm ropaurMmN NPOAYKTaMU UAN KUAKOCTAMY, BCEraa BblkntovanTe bneHaep,
nocne yero fobaBnAnTe MHrpeaneHTbl. 3)JlonaTka MOXeT MCNOMb30BaTbCA ANA

NPOTaNKNBaHUA VHIPEANEHTOB BHI3. CHUMUTE MEPHYIO HaMOMHUTENbHYO eMKOCTb (1)

1 BBeAMTE NIOMNATKY Yepes LieHTpanbHOe OTBEPCTME KPbILWKK (2), pacronoxumBs valuy (3)
TaK, KaK MOKa3aHo Ha PUCYHKe HUXKe. DTy onepauuio HE0OXOANMO NPON3BOANTL C
OTKJTIIOUYEHHbIM NTaHveM. JlonaTky (8) cnefyeT BBOAMTDL B Yallly TONbKO NPV NPaBuibHOM
pacnonoXeHun KpbILWKM (3). B cnyyae ncnonb3osaHms onaTku 6e3 KpbilKW ybeanTech,
4TO 6neHAep BbIKIIOYEH, a BUSIKa BbIHYTa 13 pO3eTKU. He BbijepruBaiTe BUSIKY U3 PO3ETKY,
NOTSAHYB 3a LUHYP.
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BCErAA BbIHUMATE BUNKY U3 PO3ETKU, KOTAA MPUBOP HE UCMOJb3YETCA, U NEPEJ EFO YACTKOIA.
HE BbIHUMAWTE BUJIKY U3 PO3ETKW, MOTAHYB 3A LLUHYP.

HE MOrPY>KAWUTE NOJIHOCTbIO UM YACTUYHO B BOAY WU APYTUE XXUAKOCTU NMPOBOJA, PO3ETKU U
CAM BJIEHAEP.

1) Mepen Hayanom YNCTKN bieHaepa HEOOXOAVMO OTKITIOUNTb BUJSIKY OT CETEBOI PO3eTKM. He BbIHMMalTe BUNKY 13
pO3€eTKM, MOTAHYB 3a LUHYP.

2) PekomeHayeTca MbITb HneHAep cpasy e Nocsie NCNob30BaHuA.

3) He ocTtaBnATe BNa)KHbIMM OCHOBaHMe C MOTOPHBIM OTCEKOM (6) 1 MPoBOJ C BUNKOW (7).

4) OuncTNTE OCHOBaHVE C MOTOPHBIM OTCEKOM (6) BNa>kHOW TPAMOYKON, MOCIe Yero BbITpuTe Hacyxo. He
[onycKalTe NCnofib3oBaHMe abpasnBHbIX MOIOLLUX CPEACTB.

5) He npuikacaiitech K Hoxam. MoiiTe 1x, MCnonb3ysa WeTKy, B NPOTOYHOI Boge. [o3BobTe Bofe CTeYb, YTOObI

OHW MONTHOCTbIO BbICOXNN. He no3BonsAnTe, 4Tobbl AeTU NPUKACaINCh K HOXaM, Tak Kak OHU MOTYT Cepbe3HO
NopPaHNUTLCA.

6) Mepen ncnonb3oBaHeM Npubopa ybeamnTech, YTo BCe ee YacTy NPaBUSIbHO COOPaHbl U XOPOLLO BbICYLLEHbI, B
0CO6EHHOCTN OCHOBaHVE C MOTOPHbBIM OTCEKOM (6).

7) CaM CTEKNAHHBIN KYBLUWH, 6€3 HoXell B cbope (5), MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLLUHE.

8) Kpome Toro, ana 6bICTPO MONKIN MOXKHO A06aBUTb CTaKaH BOAbI 1 Karsiio MOIOLWEro CPeAcTBa B KYBLUUH.
YcTaHOBUTE KPbILWKY (2) U MepPHBIV CTakaH MHFPeaneHToB (1) Ha KyBLUMH 1 BKNOYKTE paboTy CeNleKTOpOMm

(12) npubnusnTenbHo Ha 30 cekyHa. CneiiTe BOLy U3 KyBLUMHA M TLATENIbHO OMOJIOCHUTE €ro, MPEeXae Yem

MCMoMb30BaTh B CiedytowWwmnin pas.

HeuncnpaBHOCTN N cNOCO6bI ycTpaHeHUA

B cnyvae nonomok unun fedeKToB, a TaKkKe ecin Bbl NO03peBaeTe HanvMe HencnpaBHocTel B GneHgepe
Vela, HemeaneHHO OTKNIOUMTE BUIKY OT CETEBOI PO3eTKM.

Ecnv Bam He yfaeTcAa yCTpaHUTb HEMCMPABHOCTb, BbINMOMHAA YKa3aHUA, NpUBeeHHble B JaHHOM PYKOBOACTBE

Mo 3KCMnyaTaumm, To Bbl MOXeTe 06paTnuTbCa B Cny»K0y paboTbl ¢ notpebutenamm komnaHuy CASA BUGATTI.
HenpaBnnbHO BbIMOMHEHHbIV PEMOHT ABAAETCA MPUYMNHON Cepbe3HOM ONAcHOCTM ANA NONb30BaTenemn.
OTKnoHAeTCA NtobaA OTBETCTBEHHOCTb 3a yLiepd, Bbi3BaHHbIN HEMPaBUIbHO BbIMOHEHHBIM PEMOHTOM: KPOME TOrO,

B 3TUX C/ly4aAX OTMEHAETCA ,U,GIZCTBVIE rapaHTun.

HencnpasHoctn Bo3moxHble npnunHbl  Cnoco6bl ycTpaHeHUA
\
Bbnengep Vela nepectan Ecam ycTporctBo . Brerzep Vela cHabrxeH HazeKHOM aBTOMATUHECKOM 3aLLTOM OT
paboTaTb neperpeetca (Hanpumep,| |neperpesa. 3ta yHKLMA HAZI0/TO MPOAT CPOK CITyX6bI
npu paéote ¢ 60/1bLLIOM ABvraTens Bawero 6eraepa. ECm ycTpoicTeo neperpeetca u
Harpy3Kof/'| B TeyeHue nepectaHeT pa60TaTb, OTKJ/IO4UTE €ro OT MUTaHUA U ,qaﬁTe emy
JJIMTENBHOTO BPeMeHM) OCTbITb B Te4eHve NpubmanTesibHo 30-40 muHyT. Mocne
ox1axkzeHWA GreHep CHOBA CMOXKET paboTaTb B HOPMA/TBHOM
peskume.
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1) TapaHTVA NoApa3ymMeBaeT 3aMeHy 1M 6eCcniaTHbIN PEMOHT KOMMOHEHTOB NMPUBopa, KOTOPbIE N3HAYaNbHO
ob6Hapy»KmnBatoT 3aBofCKMe fedeKTbl.

2) B cnyyae HepeMOHTVPYeMOI HEMCMPABHOCTY WY e MHOFOKPATHOI MNOIOMKM MO OAHOIN U TOW »e NpuyrHe, No
HeoCrnopPrMOMY pPeLLEeHNI0 KOMMaHUK-NPOU3BOANTENA ByAeT BbiNoSHeHa 3aMeHa npubopa.

3) lapaHTMA He NOKpPbIBAeT yLep6, BbI3BaHHbIN:

a) HenpaBUIbHBIM UM OLIMOOYHBIM UCMONIb30BaHNEM;

6) nedekTamu, BbI3BaHHBIMU CITy4aNHbIMM NMOSOMKaMU U HEGPEXXHOCTbIO

B) HecobnoAeHEeM VHCTPYKLUMIA 1 NpefynpeXXAeHi, HeNpPaBuIbHON YCTaHOBKOW 1 YXOAOM;

r) NCNONIb30BaHMEM BCeX GYHKLMIA GneHaepa BXOOCTYHO (C NYCTbIM KYBLUVHOM);

[) 06cnyKrBaHNEM U/USIN PEMOHTOM, BbIMOMIHEHHbBIM HEYNMOMHOMOYEHHbIM NepPCcoHaNoMm;

€) cnonb3oBaHVemM HedbUPMEHHbIX 3aMacHbIX YacTel;

’K) nepeBO3KoOW;

3) NtoboW ApYro NPUYMHON, He ABNAIOLLECA NPOU3BOACTBEHHbIM AedeKTOM. Kpome TOro, NCKIoUatoTcA nobble
Apyrue npeTeH3un, He NPesyCcMOTPEeHHbIE 3aKOHOM.

4) TapaHTVA He NOKPbIBaEeT yLep6, BbI3BaHHbIN UCMONIb30BAHNEM He MO Ha3HaYeHWIo, B 0CO6eHHOCTH
MCMOMb30BaHNEM B HEOBITOBbIX YCIOBUAX.

5) KomnaHua-npon3BoanTesnb He HeceT HUKaKoW OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIN yLiep6, KOTOPbIi MOXeT ObITb
NPAMO WM KOCBEHHO HAaHECEH JIIOAAM, UMYLLECTBY N AOMALLHUM XNBOTHbIM, BbI3BaHHbIN HecobloAeHneM Bcex
TpeboBaHU 6€30MacHOCTU, YKa3aHHbIX B UHCTPYKLMAX, KaCaloLMXCA, MpeXae BCero, npegynpexaeHunn B obnactm
YCTaHOBKW, SKCTyaTaLmm 1 06CyK1BaHNA MaLUWHbI.

6) Bo3aMorkHas 3aMeHa UM PEMOHT He NPEepPbIBAOT FAPAHTUHDBIV NepUoA,.

WcknioyaeTtca 3ameHa 6bICTPOU3HALLMBAIOLWMXCA YACTEN: HOXN, YNNOTHEHNUA U T.4.

7) feiicTBMe rapaHTV NOATBEPXKAAETCA AATON KBUTAHLMM 06 onnaTte npu Nokynke nprmbopa, a Takke NonyyeHnem
rapaHTuiiHoro TanoHa komnaHuen CASA BUGATTI. MNMoceTtute cant Bugatti n 03HakomMbTeCb C rapaHTUNHON
perucrpaumen npoaykta: www.casabugatti.com

CEPBUCHOE OBC/TYXKUBAHUE

B cnyuae HencnpaBHocTU Nprbopa obpalyantecs K oprumansHomy anctprbbioTopy BUGATTI, KOTOpbI OTRpaBuT
€ro B KOMMaHWI0-NPON3BOAUTENb.

[ns BbINONHEHWA rapaHTUINHOTO U HEraPaHTUINHOTO PEMOHTa BCe PAcXoAbl Ha NMePEBO3KY /UK OTNPABKY
BO3J1aratloTcA Ha nokynaTens.

Mo mepe BO3MOXHOCTY, 6epeXxHO coXxpaHANTe ynakoBKy Nprbopa A ero BO3MOXXHOW OTNpPaBKU.

hi¢

NPEAYNPEXAEHUA MO NPABUIbHON YTUIN3ALIUM NMPUBOPA, B COOTBETCTBUU C EBPOMENCKOW AUPEKTUBON
2002/96/EC.

lMocne 3aBepLUeHVA UCMONb30BaHKA NPUOOP He cneayeT BbibpacbiBaTb BMECTE C 0ObIYHbBIMM GbITOBBIMM OTXOAaMU. Ero
MOXHO CAaTb B CreLuanbHble LeHTPbI AnddepeHLmanbHoro cbopa 0TX0A0B, OPraHM30BaHHbIE KOMMYHaSIbHbIMU OpraHamu
BNIACTU, WAV XKe BePHYTb AUCTPUOBLIOTOPaM, KOTOpble MPeAoCTaBNAT NoAo6HbIe ycnyri. PasaenbHas yTunmsauua npubopa
NO3BOJIAET NPEeAOTBPATUTL BO3MOXKHbIE HEraTUBHbIE NOCNEACTBUA /1A OKPY»KatoLLel cpefibl v 3A0POBbA, ABMAIOLMECA
CNleACTBUEM €T0 HeMpaBWUbHON YTUNM3aLUK, U MO3BOMAET COOUPaTb MaTepuasbl, U3 KOTOPbIX OH COCTOUT, ANA NONyYeHNs
CyLLeCTBEHHOW SKOHOMVN SHEPTUN N PeCypcoB. [INA noavYepKrBaHNa 06A3aTeNbCTBa PasfenbHON YTUAM3aLMK GbITOBbIX
Npr6OPOB Ha N3LEeNVN UMeeTCs N306paxKeHNe NnepeyepKHYTOro MycopHoro 6aka. 112



Dulezité oznameni

Vazeny zakazniku,
Dékujeme Vam za Vas vybér mixeru VELA od Casa Bugatti.Stejné jako u jakéhokoli domaciho spotrebice,
se musi opatrnosti a pozornosti uzivatele predejit zranéni uzivatele a poskozeni spotrebice.

PRED PRVNIM PQUZITIM MIXERU SI
PECLIVE PRECTETE VSECHNY INSTRUKCE O
INSTALACI,UZITi A UDRZBE.

NEPOUZIVEJTE MIXER JESTLIZE NEBUDETE
DUKLADNE SEZNAMENY SE VSEM | INSTRUKCEMI.

VAROVANI

Odpovédnost neni nesena za poskozeni zplsobené:

nespravnym pouzivanim nebo jinym, nez pro ktery je mixér urcen
pousténim jakékoliv funkce mixéru, pokud je prazdny

opravou nekompetentni osobou

uzitim neoriginalni nahradni ¢asti nebo doplnku

plug-in produktu v non-zasuvky s ochrannym kontaktem

Pokyny k pouziti:

kontaktujte pr051m sveho prodejce CASA BUGATTI

PECLIVE SI NAVOD USCHOVEJTE pro sebe nebo pro mozné uZzivatele mixeru po Vas. Jestlize ztratite
navod k mixéru, pozadejte o zaslani brozurky svého prodejce CASA BUGATTI nebo napiste na
diva@casabugatti.it nebo ji stahnéte z casabugatti.it

Na prvni strané desek

naleznete ilustrace ~=2 -
souvisejici s textem. Y « S—e
Pokracujte prvni stranou o :.‘z , >
navodu. J' *
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Rejstrik

Str.115 Specifikace
. 115
Str.115

NIARERER] Dilezita bezpecnostni opatreni

NAAVIRPYA Montaz a uvedeni do provozu

NAAVYEPZA Rady a doporuceni na vyuziti

Str. 122 4 Rrychlosti
Str. 123 Vyuziti pulzniho tlacitka
Str. 124 Pourziti funkce led (ICE)

Odmérné nalevky a michaci tycky

Str.126

Str. 124
Str. 125
Str. 125

Viechny detaily obsazené v textu byly peclivé zkontrolovany. Firma si vyhrazuje pravo poskytnout veskera ujasnéni v
pripadé tiskovych chyb nebo zavédéjicich informaci. Pozor: Firma aktualizuje detaily tykajici se vyrobku obsazené v
tomto navodu k pouzivani, v¢etné revizi technickych specifikacich. Nicméné si vyhrazuje pravo na provedeni zmén
bez pfedchoziho upozornéni. Perspektiva, tvar a barva vyrobku jsou inspirovany standardnim skute¢nym vyrobkem.
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Specifikace

Vykonova dodavka: Na vykonnostnim stitku vespodu pristroje
Vykonové ohodnoceni: Na vykonnostnim stitku vespodu pristroje
Rozméry: Priblizné 17x22 hx42 cm
Zakladni casti: Zaklad z chromovaného odlitku ze zinkové
slitiny a téleso z chromovaného/barveného
plastu ABS; nadoba z polykarbonatu/tritanu bez obsahu BPA
Vaha: 4,2 kg
Délka el.kabelu: priblizné 1m
Zabudovana pojistka proti tepl.pretizeni

Popis casti mixeru
(1) Nalevkovita odmérka
(2) Vicko
(3) nadoba z polykarbonatu/tritanu bez obsahu BPA, 1,5 litr( - 50 unci
(4) Tésny uzavér
(5) Sekaci cepele
(6) Zakladni motorova cast
(7) El.kabel s pripojkou

(8) Michaci nastroj

(10) Kontrolni ¢iselnik

(11) Kontrolka vypnuto/zapnuto

(12) Rychlostni vybérovy stitek

a) ice = Pouziti funkce led

b) pulse= Pulzni tlac¢itko pro maximalni rychlost
c) 0 = vypnuto

d) 1 = pomala rychlost

e) 2 = stfedni rychlost

f) 3 = vysoka rychlost

g) 4 = maximalni rychlost

(14) Pulzni tlacitko pro vysokou rychlost
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Dilezita bezpecnostni opatreni

Peclive si prectete vsechny pokyny. Spotrebic
vzdy smi obsluhovat pouze dospéla osoba, ktera
je plne seznamena s funkcnosti mixeru. Peclive
si navod uschoveijte.

» Uchrante el.kabel, pripojku a samotny
mixér pred kontaktem s jakoukoliv tekutinou,
predejdete vaznym poranénim el.proudem a
popalenim.

2) Mixér je zkonstruovan POUZ E P RO DOMACII POTﬁEBU . Mixér vzdy

vyuzivejte pouze pro Gcely jemu uréené. Nedélejte zadné Upravy, které by mohly zpusobit zranéni.

3) Pokud se spotrebic pouziva v blizkosti déti, je tfeba na né pozorné dohlizet.

Tento spotrebi¢ neni uréen do rukou détem. Spotrebic a napajeci kabel udrzujte mimo dosah déti.
Spotrebi¢ sméji pouzivat osoby se snizenymi télesnymi, pohybovymi nebodusevnimi schopnostmi i osoby bez
nalezitych znalosti a zkusenosti, pokud jsou pod patficnym dohledem nebo byly pouceny o pouzivani
uspotrebice bezpeénym zpusobem a rozumi souvisejicim rizikim.

Mixér musi pouZzivat pouze dospélé osoby, které védi, jak jej pouzivat v souladu s témito pokyny.

4) Nedotykejte se zivych el. ¢asti. Mohou byt pri¢inou vazného poranéni. Mixér pripojujte pouze do zasuvky,
ktera odpovida el. napéti spotrebice, které je uvedeno na spodni strané pristroje. Ujistéte se, Ze zasuvka
je uzemnéna. Neobsluhujte pristroj s holymi ¢i mokrymi nohami.

5) Obr.A: el.kabel s pripojkou. El. kabel s pripojkou je dodavany kratky, aby se snizilo mozné riziko zranéni,
které by mohlo byt zplsobené zamotanim kabelu mezi predméty a naslednym strzenim, napf. zakopnutim.
Je mozné pouzit dlouhy odpojitelny el.kabel nebo prodl. kabel, ale pouze pokud zapojeni vyhovuje
potfebnym predpisim. Nepouzivejte zasuvkové adaptéry.

Jestlize pouzijete dlouhy odpojitelny el.kabel nebo prodl. kabel:

a) El. hodnoceni dl. odpojitelného el.kabelu ¢i prodl. kabelu by mélo byt pfi nejmensim tak dllezité jako
el. hodnoceni mixéru uvedeného na spodni strané pristroje.

b) Prodluzovaci kabel musi byt z 3-pdlového dratu a musi byt uzemnén. Dl.odpojitelny kabel ¢i prodl. kabel
vzdy dobre ujistéte,aby nedoslo k poranéni déti, ktera by mohla o kabel zakopnout nebo pomoci kabelu
mixér strhnout.

c) Neumistujte mixér ¢i kabely na a nebo blizko horké plynové plotny, do a nebo blizko trouby.
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d) Nepouzivejte mixér venku.

e) Nenechavejte kabely viset pres okraj stolu, prac.desky a nepokladejte je na horké povrchy.

f) Nemanipulujte s mixérem poté, co se objevila porucha.Vezméte pfristroj do nejblizsi autorizované

opravny na prohlidku ¢i opravu

g) Pokud dojde k poskozeni el.kabelu nebo pripojky, musi byt opraveny vyrobcem nebo povérenym

servisem nebo kvalifikovanou osobou. Oprava nekvalifikovanou osobou muze vést k vaznému ublizeni na

zdravi uzivatele.

h) Vela mixér ma v zakladnim vybaveni el. kabel, jehoz délka je nastavena tak, aby popripadé nebyla

prekazkou béhem obsluhy.

i) Vyuziti pripojek, vetné zavarovacich sklenic, které nejsou od vyrobce,mohou zplsobit vazna poranéni.

6) Obr.B: Ujistéte se, ze déti si nemohou hrat s mixérem. Déti si neuvédomuji nebezpedi el. spotrebicu.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu by nemély provadét déti bez dozoru.

7) Umistéte mixér na rovny povrch,ujistéte se, Ze poloha mixéru je dostatecné stabilni a nem(zZe dojit

k pfevrhnuti. VYSTRAHA: Mixér neprovozujte na naklonéné roviné.

Neumistujte mixér na horky povrch nebo blizko otevreného ohné.

8) Obr. C: Nestrkejte ruce, kuchynské nacini ¢i jiné nastroje do sklenéné nadoby, pokud je mixér zapnuty.

Vkladani jakéhokoli nastroje do sklenéné nadoby béhem chodu mixéru,mize zpUsobit vaZna poranéni ¢i

zapricinit nenapravitelnou Skodu mixéru. Stérku pouzijte pouze pokud mixér bude vypnut a pripojka bude

vytaZzena ze zasuvky.
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DlleZita bezpecnostni opatreni

9) Obr. D: Spravny chod mixéru zajistite, pokud jej umistite na rovnou plochu, v dobre osvétleném
a hygienickém prostredi a blizko snadno dostupné el. zasuvky. Umistéte mixér nejméné 10 cm od
stény.

10) Pred sejmutim jakékoliv Casti z mixéru nebo pred jeho cisténim vzdy vyjméte el.kabel ze
Zasuvky.

11) Obr. E: Nikdy se mixéru, z jakéhokoli divodu, nedotykejte mokrymi ¢i vihkymi latkami.

Pristroj pred cisténim vzdy vypojte ze zasuvky. Nikdy nevyndavejte pripojku ze zasuvky tahem za el.
kabel.

Pred odebranim nebo Gdrzbou jednotlivych ¢asti vzdy odpojte el.kabel.Mixér Cistéte pouze suchym nebo
nepatrné vihkym jemnym hadFikem, mizZete pridat par kapek neziravého neutralniho Cisticiho prostfedku
(nikdy nepouzivejte rozpoustédla). Cistéte pouze a vyhradné vnéjsi povrch mixéru.

~N

12) Pokud je mixér v chodu, nenechavejte jej bez dozoru.

13) Pokazdé nasad'te horni ¢ast vicka na mixér, pokud je v chodu. ( Pfi vkladani horkych potravin i
tekutin do mixéru pouzijte rukavice)

14) Nevkladejte vétsi mnozstvi prisad a potravin nez je dovolena kapacita - 1,5 litru(50 unci).

16) VAROVANI: Nejprve pFidavejte kapalné ingredience a poté pevné ingredience. Tento postup umoziuje
lepsi a konzistentni smésovani a predejde se moznému pretizeni motoru.

17) Nesahejte na pohybujici se ¢asti.

18) Cepele jsou ostré. Pracujte s nimi mimoradnou opatrnosti.

Pri manipulaci s nozi, zejména pfi vyjimani noze z nddoby, vyprazdrnovani nddoby a ¢isténi, je nutné pocinat si obezretné.
19) Nenechavejte Cepele (5) namocené ve vodé a nikdy dlouho nenechavejte tekutiny ve sklenéné
nadobé (3).

20) Nikdy neumistujte ¢epele (5) na hlavni motorovou cast (6) pokud by sklenéna nadoba (3) nebyla
umisténa naprosto presné. Predejdete tim vaznému poranéni ¢i nenavratnému poskozeni pristroje.

21) Pred pouzitim mixéru se ujistéte, zda sklenéna nadoba (3) je dobre usazena v zakladu (6) a Ze vicko
(2) od nalevkovité odmérky je dobre umisténo.
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22) Nikdy nesundavejte sklenénou nadobu (3) z hlavni motorové Casti (6) dokud bézi motor. Predejdete
tim vaznému poranéni ¢i nenavratnému poskozeni pristroje. Vzdy pockejte az do Uplného zastaveni
motoru a Cepeli.

23) Pokud je mixér v chodu, vicko (2) a nalevkovita odmérka (1) musi byt ve spravné pozici.

24) Nikdy k vkladani potravin do mixéru nepouzivejte ruce. K naliti ¢i nandani pouzijte nal. odmérku nebo
jiny vhodny nastroj.

25) Nepokousejte se sundat ochranné zarizeni. Mohlo by dojit k vaznému poranéni ¢i nenavratnému
poskozeni pristroje.

26) VZdy zacnéte mixovat na nizké nebo na stredni rychlosti.

27) Nikdy nenechavejte mixér v chodu déle nez dvé minuty , aby nedoslo k prehrati. Po kazdé 2 minuty
spinaciho cyklu, nechte mixér nejméné 30 sekund v klidu. VSechny typy potravin by mely byt rozmixovany
do jedné minuty, zejména tekutiny a malé kousky. Mixer Vela je vybaven funkci automatického

vypnuti, aby se zabranilo vaznému poskozeni mechanické casti celé jednotky mixeru. Po 3 minuty
nepretrzitého mixovani se mixer automaticky vypne. Chcete-li obnovit funkci, nastavte voli¢ rychlosti (12)
do polohy 0 a vyckejte jedna minuta. Timto zplsobem mixer za¢ne znovu pracovat.

28) Sklenéna nadoba neni urcena ke skladovani potravin. Mezi jednotlivymi pouzitimi ji udrzujte prazdnou
a Cistou.

29) Pro nejlepsi vysledek: nakrajejte potraviny na kousky priblizné o velikosti 1,8 cm na 2,5 cm. Veskeré
druhy syra nakrajejte na kousky priblizné o velikosti 1,3 cm na 1,3 cm.

30) Vzdy pred mixovanim horkych tekutin sejméte nalevkovitou odmérku (1).

31) Pri mixovani horkych tekutin pouzivejte rukavice.

32) Jestlize si chcete udélat napoj z potravin o velké konzistenci, pouzijte kostkovy led,dokud
nedosahnete pozadované konzistence. Pouzijte pulzni tladitko (14), docilite lepsiho vysledku.

33) V pripadé poskozeni, poruchy nebo podezrelého chodu po spadnuti, ihned pristroj odpojte od el. sité.
Nikdy nepouzivejte mixér, pokud je rozbity. Oprava musi byt provedena pouze CASA BUGATTI servisem.
Kontaktujte svého prodejce CASA BUGATTI.

Pri pozaru pouzijte CO2 hasici pristroj, nepozivejte vodu nebo praskovy hasici pristroj.

34) Mixér Vela je vybaven automatickou ochranou proti prehféti. Tento systém zajisti mnohem delsi Zivotnost motoru
mixéru. Pokud se jednotka prehfeje a prerusi provoz, odpojte ji ze zasuvky a nechejte vychladnout asi na 30-40 minut.
Po ochlazeni bude mozné mixér opét provozovat béznym zplsobem.
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Instalace a uvedeni do provozu

Originalni baleni je urceno k odeslani postou. Ponechte si jej pokud byste potrebovali vratit mixér
dodavateli. Pred instalaci mixéru striktné nasledujte vSechny body v bezpecénostnich opatrenich,

ktera jsou popsana vyse. Po vyndani mixéru z originalniho baleni si ovérte, zda je mixér v poradku a
zkontrolujte si, zda béhem transportu ci baleni nedoslo k poskozeni nebo zapomenuti nékteré Casti.
Plastikovy obal od mixéru dejte mimo dosah déti, mohlo by dojit k uduseni. Dokud mixér nebude zcela
spravné sestaven, nezapinejte jej do el. sité. Po kazdém pouziti nezapomente mixér odpojit od el. sité.

Pred prvnim pouziti umyjte nalevkovitou odmérku (1), vicko (2), nadobu (3), tésny uzavér (4) a
sekaci Cepele (5). K CiSténi pouzijte neutralni, neziravy Cistici prostredek, oplachnéte a peclivé vysuste.
Lehce setrete mékkym a suchym hadrikem prach ze zakladni motorové casti(6).

Jak vyndat sekaci c¢epele (5) ze nadoby (3).

Uchopte do dlan nadobu (3)  (obrazek 1), palcem stisknéte packu v bodé (PUSH) (obrazek 2-3)
a otocte sekaci Cepele aby se otevrela zamkova kontrolka(obrazek 4). Vyjméte sekaci Cepele ze zakladni
nadoby ( obrazek 5).
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Instalace a uvedeni do provozu

Jak sestavit sekaci ¢epele (5).
1) Vsunite spravné tésny uzaveér (4) na své misto na zakladni sekaci ¢epele (5).

XL

2) Vlozte kompletni sekaci Cepele (5) do zakladni nado by (3) (obrazek 1), upevnéte otoéenim

sekaci Cepele( s jiz pripevnénym pevnym tésnym uzavérem(4)), uzavienim zamkového indikatoru

dosahnete celkového zajisténi (obrazek 2). Sklenéna nadoba od mixéru je nyni zcela slozena a pripravena

k vyuziti.(obrazek 3).
= A

3) Optimalni umisténi sklenéné nadoby na motorovou cast (6)

Vlozte odmérnou nalevku (1) do stredniho otvoru ve vicku (2) a ujistéte otacenim ve sméru
hodinovych rucicek, dokud neuslysite cvaknuti v zablokované pozici.

4) Vlozte vicko(2) s nalevkou (1) do Usti sestavené sklenéné nadoby (3).




Instalace a uvedeni do provozu

5) Mixér je opatren bezpecnostni pojistkou, ktera zabrani zpusténi motoru jestlize nejsou spravné
sestaveny Cepele a sklenéna miska.
6) Proved'te kontrolu a poté s plnym respektovanim bezpecnostnich instrukci pripojte pristroj do el. sité

Pripojeni k el. siti: Elektricky proud mize zpUsobit smrtelna zranéni. DodrZujte prisné bezpecnostni
pokyny. Vela mixér musi byt pripojen pres el. kabel (7) do zasuvky o stejném el. napéti jako je el.
napéti uvedeno na vykonnostnim Stitku na spodni strané mixéru.

Pred odpojenim mixéru se ujistéte,Ze doslo k Uplnému zastaveni pristroje. Zkontrolujte zda pulzni
tlacitko (12) je v poloze nula(0) a poté vyndejte el. kabel ze zasuvky. Nikdy nevyndavejte el. kabel ze
zasuvky tahanim za el. kabel. Ujistéte se, Ze zasuvka kterou vyuzivate je uzemnéna.

Nikdy nepouzivejte vadny nebo poskozeny kabel. Kabel pouzivejte pouze poté, co se ujistite, Ze je

v perfektnim stavu ( seznamte se s bezpecnostnimi instrukcemi v bodé 5).

Nikdy nedopustte, aby soucast, kterou prochazi el. proud, prisla do kontaktu s vodou. Mohlo by dojit k el.

zkratu!!! ( dodrzujte prisné vsechny body v bezpecénostnich opatrenich ).

Rady a doporuceni o vyuziti

A)Vyuziti funkci 4 rychlosti

1) Drzte se presné véech bezpecnostnich, instalaénich a povérujicich pokynu specifikovanych vyse.

2) Ujistéte se, ze rychlostni voli¢ (12) je nastaven na nule (0) a poté vlozte pripojku (7) do zasuvky.
Ujistéte se, ze vase zasuvka je uzemnéna.

3) Poté,co vlozite pripojku (7) do zasuvky, by se méla rozsvitit kontrolka ¢ervené. Kontrolka signalizuje,
Ze je mixér pripojeny do sité a prochazi jim el. proud.

4) Vlozte sklenénou nadobu (3) , ktera musi byt sestavena podle instrukci, na motorovou cast (6).
5)Sundejte vicko (3) s nalevkovitou odmérkou (1) ze sklenéné nadoby (3).

6) Vlozte jidlo, které se chystate mixovat, do sklenéné nadoby (3) (neprekracujte dovolené maximalni
mnozstvi 1,5 litru - 50 unci ) a sklenénou nadobu zpét priklopte vickem (2) s nalevkovitou odmérkou (1).
7) Nakrajejte jidlo na kousky o priblizné velikosti 1,8 cm na 2,5 cm.

8) Uchopte pevné rukojet’ u sklenéné nadoby (3) a otocte rychlostni voli¢ (12) na pozadovanou rychlost (1 =
nizka, 2 = pramér, vysoka = 3, maximum = 4). VAROVANI: Pokazdé, kdyz je mixér zpustén, pridrzujte vicko.
9) Prepnéte na vypnuto, otocte rychlostni voli¢ na nulu (0).

10) Pfed tim, neZ sundate sklenénou nadobu (3), odpojte pripojku ze zasuvky. VAROVANI: netahejte za el.
kabel.
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Rady a doporuceni o vyuziti

11) Aby jste sundali sklenénou nadobu (3), uchopte pevné sklenénou nadobu za rukojet a vysad'te svisle

Z motorové casti (6). Pred vylitim ¢i vyndanim potravin, sundejte vicko (2).

12) Pokud chcete vycistit Cepele, nerozSroubovavejte sklenénou nadobu (3) a Cepele (5). Jestlize uvolnite
sklenénou nadobu (3) a cepele (5), jiz pri dalsim smontovani bude horsi tésnost. Poté tedy, pokud nalijete
tekutinu do sklenéné nadoba, mohou se vyskytnout ztraty a tekutina mdze unikat ven ze spodni ¢asti
sklenéné nadoby (3) v misté, kde je spojena s ¢epelemi (5).

13) Rychlost miZete ménit i béhem procesu mixovani pomoci rychlostniho volice (12).

14) Pokud se mixuji horké potraviny nebo tekutiny, pouZzivejte rukavice.

Vyndejte nalevkovitou odmérku (1) a vlozte do sklenéné nadoby strednim otvorem ve vicku

(2). Nikdy nevkladejte prisady holyma rukama, pokud je mixér v chodu a mixujete horké potraviny nebo
tekutiny. V takovém pripadé nastavte vzdy mixér na minimalni rychlost=1.

15) Stopnéte mixér a po nékolika vterinach zkontrolujte konzistenci.

16) Mixer Vela je vybaven funkci automatického vypnuti, aby se zabranilo vaznému poskozeni mechanické
Casti celé jednotky mixeru. Po 3 minuty nepretrzitého mixovani se mixer automaticky vypne. Chcete-

li obnovit funkci, nastavte volic rychlosti (12) do polohy 0 a vyckejte 1 minuty. Timto zpUsobem mixer
zacCne znovu pracovat.

B) Vyuziti pulzniho tlacitka

1) Pred pouziti mixéru se ujistéte, ze vSechny casti sklenéné nadoby a vicka jsou spravné sestaveny a
umistény.

2) Pulzni tlac¢itko mlzete vyuzit pri vsech rychlostech mixéru. Stiskem tlacitka (14) dosahnete maximalni
rychlosti.

3) Otocte rychlost spinac v poloze “P”.Pouze timto zpUsobem, je aktivovana funkce puls.

Stisknéte tlacitko puls (14), ostfi se bude otacet v plné rychlosti az do doby, dokud ho neuvolnite.

4) Pokud je mixér nastaven na normalni rychlosti (1, 2 nebo 3), muzete stisknout tlacitko (14) a
dosahnete, tak maximalni rychlosti. Po celou dobu, co drzite stisknuté tlacitko (14) pracuje mixér na
maximalni vykon. Uvolnénim tlacitka se navratite k pavodni rychlosti.

5) Jestlize mixujete horké potraviny i tekutiny, pouzivejte rukavice. Vyndejte nalevkovitou odmérku (1)
a vlozte do sklenéné nadoby stfednim otvorem ve vicku (2). Nikdy nevkladejte prisady holyma rukama,
pokud je mixér v chodu a mixujete horké potraviny nebo tekutiny.

6) Stérku vyuzivejte pouze pokud je mixér vypnut a pripojka je vyndana ze zasuvky. Stopnéte mixér a po
par vterinach zkontrolujte konzistenci.

C) Pouziti funkce led (ICE)

Peclivé dodrzujte vSechny bezpecnostni predpisy o instalaci a provozu popsané vyse.

Pred pouzitim mixeru se ujistéte, ze vSechny casti konvice a viko jsou plné smontované a umisténé na
zakladné motoru (6). Poté zapojte mixer do zasuvky(7).

Tato funkce / program umoznuje optimalizaci michani / sekani ledu

Vlozte do sklenéné nadoby kostky ledu, nikdy ne vice nez 1000ml (300z) oznaceni najdete na nadobé.
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Rady a doporuceni o vyuziti

Nastavte tlacitko vybéru rychlosti (12) do polohy ICE. Program zacne pracovat a s impulzni funkci mixer
automaticky led rozdrti .

UPOZORNENI : Vzdy méjte ruku na hornim vicku, pokud motor béi.

Chcete-li mixer zastavit, otoCte voli¢ rychlosti (12)do pozice 0. Doporucujeme po nékolika sekundach
mixer zastavit a zkotrolovat stav konzistence ledové drté.

Doporucujeme pridat vzdy k ledu 100 az 150ml vody. Takto bude vysledek ledové drté optimalni.
Program je vybaven funkci automatického vypnuti. Po 30 impulsech (on/of) se mixer automaticky vypne.
Chcete-li restartovat funkce, otocte znovu voli¢ rychlosti (12) na nulu (0). Timto zpUsobem lze znovu
pouzit vSechny funkce mixeru.

Pomoci stérky lze seskrabnout led ze stén nadoby jen v pripadé, Ze mixer je vypnut a odpojen ze zasuvky
( viz bod D -Rady a doporuceni )

b) zavady zplsobené nahodnym rozbitim nebo z nedbalosti , jako napfiklad rozbiti sklenéné nadoby
zpUsobené vlozenim horkych potravin nebo tekutin (prekroceni teplotniho maxima 60°C/ 140°F)

D) Vyuziti odmérné nalevky (1) a michaci ty¢ky
1)Vyndejte odmérnou nalevku (1) z vicka (2) a skrz stfedni otvor ve vicku prindavejte ingredience. To vse
délejte pouze pokud je mixér vypnut nebo je nastaven na nizkou rychlost=1.

2) Pokud je mixér nastaven na stfedni=2 nebo na vysokou rychlost=3 a sklenéna
nadoba je plna (1,5 litru) nebo pracujete s horkymi potravinami ¢i tekutinami,
vzdy pred pridanim ingredienci mixér vypnéte.

Ke stlaceni ingredienci miZete vyuzit stérku (8). Vyndejte odmérnou nalevku (1) a
vlozte stérku skrz otvor ve vic¢ku (2). Spravna poloha stérky pri pouziti ve sklenéné
nadobé je znazornéna na obrazku. Tento Ukon mlZete provadét, pokud je pristroj
vypnut nebo nastaven na nizké rychlosti=1. Stérku pouzivejte pouze v otvoru ve
vicku. Pokud stérku vyuzivate a sklenéna nadoba je bez vicka, ujistéte se, ze je
mixér vypnut a pripojka je vyndana ze zasuvky. Nikdy nevyndavejte pripojku ze
zasuvky tahem za el. kabel.

\
J
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Cisténi a udrzba

Pred kazdou Udrzbou nebo pokud mixér nevyuzivate, vzdy pristroj odpojte ze zasuvky. Nikdy nevyndavejte
pripojku ze zasuvky tahem za el. kabel. Nikdy neponorujte el. kabel, pripojku nebo mixér do vody ¢i jiné
tekutiny.

1)Pres udrzbou vzdy mixér odpojte od el. sité. Odpojeni neprovadéjte tahem za el. kabel.

2) Doporucujeme mixér Cistit bezprostredné po pouziti.

3) Nikdy nedovolte, aby zakladni motorova cast (6) nebo el. kabel s pripojkou (7) neprisel do kontaktu

s vodou.

4) Zakladni motorova Cast (6) Cistéte vlhkym ¢i suchym hadrikem. Nepouzivejte brusné Cistici prostredky.
5) Nedotykejte se cepeli. Cistéte je pod tekouci vodou a k ocisténi pouzijte jemny kartacek. Nechte je
volné vyschnout. Chrante déti pred kontaktem s cepelemi. Mohlo by dojit k vaznému poranéni.

6) Pred kazdym dalsSim pouzitim mixéru zkontrolujte vSechny Casti, zda jsou zcela suché a spravné
sestaveny, zejména pak motorova ¢ast (6).

7) Nadobu bez ¢epeli (5) mizete myt v mycce na nadobi. Pro rychlé ¢isténi nalijte do

sklenéné nadoby sklenici horké vody a pridejte kapku saponatu. Na sklenénou nadobu nasad'te vicko (2)
s nalevkovitou odmérkou (1) a spustte mixér. Mixér nechte béZet nejméné 30 sekund. Po vypnuti mixéru
vylijte vodu ze sklenéné nadoby a dikladné vyplachnéte.

Reseni problém(

Jestlize se u Vela mixéru objevi chyba nebo porucha nebo podezrelé nezvyklosti, okamzité mixér odpojte
z el. sité. Pokud tato porucha nemdze byt odstranéna pomoci tohoto manualu, kontaktujte prosim svého
prodejce CASA BUGATTI. Nespravné provedené opravy mdzou byt pFi¢inou vazného zranéni. Odpovédnost
neni nesena za poskozeni ¢i $kodu zpUsobené nespravné provedenou opravu. V takovém pripadé jsou
zaruéni prava neplatna.

Problém Mozna pricina reseni
\
Preruseni funkce mixéru ||V pripadé prehrati Mixér Vela je vybaven automatickou ochranou proti prehrati.
Vela jednotky (napfr.: Tento systém zajisti mnohem delsi Zivotnost motoru mixéru.
dlouhodobé Pokud se jednotka prehreje a prerusi provoz, odpojte ji ze zasuvky
pretizeni) a nechejte vychladnout asi na 30-40 minut. Po ochlazeni bude

maozné mixér opét provozovat bé&mym zplsobem.
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1)Zaruka se vztahuje na poskozeni, které bylo zpisobeno pri vyrobé. V tomto pfipadé je vyména Ci oprava
provedena zdarma.
2) V pripadé nenapravitelnych nebo Castych poskozeni, ktera byla zplsobena pri vyrobé, bude pristroj
vymeéneén.
3) Zaruka nekryje poskozem i skodu zpusobenou

a) nevhodnym nebo nespravnym pouzivanim

b) chybami zpUsobenymi nahodnym rozbitim nebo nedbalosti

c) zanedbanim instrukci, varovani a nespravnym instalovanim a nespravnou udrzbou

d) chodem jakékoliv funkce mixéru, zatim co je mixér prazdny(s prazdnou sklenénou nadobou)

e) Gdrzbou a/nebo opravou neopravnénou osobou

f) pouzitim neoriginalnich nahradnich dila

g) dopravou

h) jakoukoliv néhodou, ktera nem(ze byt pricitana vyrobé. Jakakoliv tvrzeni a naroky, nehledé na
zakonné pravo, jsou vyloucena
4) Zaruka nekryje poskozeni ¢i Skody zpusobené nevhodnym pouzivanim, zejména zpusobené nedomacim
pouzitim.
5) Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za zranéni osob, zvirat a véci, ktera vznikla chybnym
respektovanim pokynud v tomto manualu, zvlasté pak nenese zodpovédnost za poruchy, které vznikly
nerespektovanim pokynu o instalaci, vyuziti a idrzbé mixéru.
6) Nahradou ¢i opravou by se neméla prodluzovat zarucni doba. Zaruka nekryje vyménu zbozi jako jsou
Cepele, tésné uzavéry, atd.
7) Zaruka trva od data na Uctence pri nakupu.

OBSLUZNE STREDISKO

V pripadé poruchy mixéru kontaktujte autorizovaného prodejce CASA BUGATTI., ktery vrati mixér vyrobci.
Zakaznik je zodpovédny za naklady na prepravu bez ohledu na to zda je ¢i neni zboZzi kryto zarukou.
JestliZe je to mozné, vloZte pfi posilani mixér do pGvodniho obalu.

Registraci vyrobku k zéruce Ize provést na webu Bugatti: www.casabugatti.com

hi¢

INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANi VYROBKU VE SMYSLU EVROPSKE SMURNICE 2002/96

Po ukonceni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spolecné s domacim odpadem. Je trieba
zabezpecit jeho odevzdani na specializovana mista sbéru triidéného odpadu, zriizovanych méstskou
spravou anebo prodejcem, ktery zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené seSrotovani elektrospotriebicl je
zarukou prevence negativnich vlivd na zivotni prostfiedi a na zdravi, které zpusobuje nevhodné nakladani,
umoziuje recyklaci jednotlivych material( a tim i vyznamnou Usporu energii a surovin.

Pro Ucely zdraznéni povinnosti tfiildéného sbéru odpadu elektrospotriebicl je na vyrobku zaskrtnuty
priislusny symbol pro sbér triidéného odpadu
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INFORMATI IMPORTANTE

Stimate client,
Va multumim pentru ca ati ales aparatul Vela produs de Casa Bugatti. Ca si alte electrocasnice
acest aparat trebuie utilizat cu prudenta si atentie pentru a se evita ranirea persoanelor care il

FUNCTIUNE, VA RUGAM SN E PR ¢l atendhie
INSTRUCTIUNILE DE INSTALARE, UTILIZARE
S| INTRETINERE PRECUM SI NORMELE DE

SIGURANTA.

NU UTILIZATI APARATUL DACA NU CUNOASTETI
INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE.

ATENTIE!

Nu ne asumam responsabilitatea pentru eventualele daune cauze de:
- utilizare incorecta si necorespunzatoare

- utilizarea aparatului in gol, fara alimente

- reparatii efectuate de personal neautorizat

- utilizarea altor piese de schimb decat cele originale

- Utilizare a blenderului Vela in priza fara impamantare

Rolul instructiunilor de folosire

Pentru informatii ulterioare sau alte probleme decat cele abortate in acest prospect va rugam sa va
adresati distribuitorului autorizat sau direct producatorului CASA BUGATTI .

PASTRATI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE

UTI LI ZARE Nu uitati sa le inmanati si altor persoane care folosesc aparatul in afara de voi.
Daca pierdeti instructiunile de folosire adresati-va punctului de vanzare de unde ati achizionat aparatul
sau trimiteti un e-mail la adresa diva@casabugatti.it sau descarcati-le direct de pe site-ul
www.casabugatti.it.

Veti gasi pe prima pagina a —

copertii ilustratii relative ) . Lo
textului. Tineti-o deschisa in SR .
timp ce cititi instructiunile de o s
folosire. s -
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Toate detaliile textului au fost atent verificate. Fabrica isi rezerva dreptul de a furniza orice clarificari in cazul in care exista in text
erori de imprimare sau informatii care induc in eroare. Atentie: Fabrica actualizeaza detaliile despre produs prezente in manualul
de instructiuni, inclusiv revizuirea specificatiilor tehnice. Cu toate acestea, isi rezerva dreptul de a aduce modificari fara aviz in
prealabil. In perspectiva, forma si culoarea produsului se inspira din produsul standard real.
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Caracteristici tehnice

Alimentare aparatului Vedeti placuta cu informatii de pe spatele

Putere aparatului Vedeti placuta cu informatii de pe spatele

Dimensiuni 17 x 22 h 42 cm aproximativ

Corp Baza: aliaj Zamac ; Corp: ABS cromat / colorat
Carafa in Tritan (PC) fara BPA

Greutate 4,2 Kg circa
Lungime cablu alimentare 1,0 metri circa

Protectie pentru supraincalzire incorporata

Descrierea partilor componente

) Pahar pentru dozare ingrediente
) Capac

) Carafa in Tritan (PC) fara BPA 1,5 litri - 50 onzs

(1

(2

3

(4) Garnitura

(5) Lamele

(6) Grup motor

(7) Cablu de alimentare
(8) Spatula

Comenzi

(10) Afisaj comenzi
(11) Led martor inchis/deschis
(12) Selector control viteza
a) ice = functia gheata (ice)
b) pulse = functia impuls
¢) 0 = oprit
d) 1= viteza minima
e) 2= viteza medie
f) 3= viteza mare
g) 4= viteza maxima
(14) Buton impuls pentru viteza maxima
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NORME DE SIGURANTA

VA RUGAM CITITI CU ATENTIE TOATE
INSTRUCTIUNILE.

APARATUL TREBUIE UTILIZAT DOAR DE
PERSOANE ADULTE SI INSTRUITE ANTERIOR
PRIVIND NORMELE DE UTILIZARE

PASTRATI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI.
. PENTRU A EVITA LEZIUNI GRAVE, ARSURI SAU
INCENDII NU SCUFUNDATI PARTIAL SAU TOTAL
IN APA SAU ALTE LICHIDE APARATUL SAU
CABLUL DE ALIMENTARE AL ACESTUIA.

. APARATUL ESTE STRICT PENTRU UZ CASNIC

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele indicate.

Evitati modificarile tehnice care pot cauza riscuri.

3. Este necesara o supraveghere atentd atunci cand aparatul este folosit in apropierea copiilor. Acest aparat nu
trebuie utilizat de cétre copii. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor. Dispozitivul poate fi utilizat
de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de experienta si cunostinte, doar
daca sunt supravegheate sau instruite pentru a utiliza aparatul in conditii de siguranta si dupa ce au inteles riscurile
implicate. Aparatul trebuie sa fie utilizat doar de catre adulti si persoane instruite pentru utilizarea acestuia.

4. Nu atingeti niciodata partile electrice in timpul functionarii. Poate cauza arsuri sau leziuni grave.
Alimentati aparatul la o priza cu tensiune adecvata. Tensiunea trebuie sa corespunda cu cea indicata pe

spatele aparatului.
5. Figura A: Cablu de alimentare. Aparatul este dotat cu un cablu scurt pentru a reduce riscul incurcarii

acetuia. La nevoie se poate folosi un prelungitor.

a) Nu utilizati adaptoare sau reductoare.

In cazul utilizarii unui prelungitor acesta trebuie sa aiba aceleasi caracteristici tehnice si proprietati
electrice cu cele ale aparatului - indicate pe placuta din spatele acestuia.

b) Nu tineti cablul in vecinatatea cuptorului cald, a plitei electrice sau a altor suprafete calde.

c) Nu utilizati aparatul daca acesta nu functioneaza corespunzator sau a suferit vreo dauna.

Aparatul este prevazut cu un spatiu pentru depozitarea cablului electric. In acest mod se poate regla
lungimea sa in fuctie de necesitati.
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NORME DE SIGURANTA:

6. Figura B: Nu lasati copii sa se joace cu aparatul.

Curatarea nu trebuie sa fie facuta de copii fara sa fie supravegheati.

7. Pozitionati aparatul pe o suprafata plana, verificati sa fie bine asezat si sa nu se rastoarne. Nu puneti
aparatul pe suprafete calde sau in vecinatea unei surse de caldura. ATENTIE: Nu folositi blenderul pe un

plan inclinat.
8. Figura C. : Nu depozitati in carafa acestuia ustensile de bucatarie cand acesta este in functiune. Acest

lucru poate cauza leziuni persoanei sau poate duce la deteriorarea aparatului. Ustensilele pot fi utilizate
numai cand aparatul nu este in functiune si cand acesta este deconectat de la sursa de curent.

9. Figura D: Pentru o functionare corecta a aparatului va sfatuim sa-l pozitionati pe o suprafata suficient
de bine iluminata, langa o priza de curent usor accesibila. Tineti aparatul la o distanta de minim 10 cm de
perete.

10. Deconectati aparatul de la sursa de curent cand acesta nu mai este in functiune si inainte de a fi
curatat.

11. Figura E: Nu atingeti aparatul cu mainile umede sau tinand o carpa umeda, cand acesta functioneaza
sau este in priza. Deconectati aparatul cand nu il utilizati si inainte de a-l curata Aparatul trebuie sters
cu o carpa moale,neabraziva, cu un detergent neutru neagresiv. Nu utilizati solventi. Curatati numai
suprafetele externe ale aparatului.

12. Aparatul trebuie supravegheat permanent in timpul utilizarii.

13. Tineti o mana pe partea superioara a aparatului (utilizati manusi antitermice cand amestecati lichide

fierbinti) cand acesta functioneaza.

4 )
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NORME DE SIGURANTA:

14. Nu actionati nici una din viteze, si nici functia pulse cu carafa goala, acest lucru poate deteriora
mecanismul de lamele.(5)

15. Nu introduceti un volum mai mare de 1,5 litri de ingrediente (50 ONZS).

16. ATENTIE : adaugati mai intai ingredientele sub forma lichida si apoi cele solide. Acest lucru permite
obtinerea unei consistente optime si previne fortarea motorului.

17. Evitati orice contact cu partile in miscare in timpul functionarii.
18. Lamelele sunt foarte ascutite. Manevrati-le cu extrema atentie. Rebuie prestata mare atentie cand se

manipuleaza lamele, mai ales atunci cand sunt scoase de pe carafa , sau cand aceasta se goleste si se curata.
19. Nu lasati niciodata lamelele (5) in apa si nu lasati carafa (3) cu lichide in interior pentru mai’mult timp.

20. Pentru evitarea leziunilor grave precum si daunelor aparatului nu pozitionati niciodata grupul de
lamele (5) pe corpul de baza (6) daca blenderul (3) nu este montat.

21. Carafa (2) trebuie foarte bine atasata bazei (6) iar capacul (2) cu paharul dozator(1) bine fixact
inainte de a pune aparatul in functiune.

22. Nu indepartati niciodata carafa (3) de baza (6) daca motorul este in functiune pentru a evita ranirea
persoanelor sau provoca daune aparatului. Asteptati intotdeauna ca motorul si lamelele sa se opreasca.
23. Capacul (1) si dozatorul (2) trebuie sa fie montate pe pozitie cand aparatul este in functiune.

24. Nu introduceti alimentele cu mana in aparat. Utilizati paharul dozator sau ustensile adecvate pentru
a introduce alimentele ce trebuie preparate.

25. Nu incercati sa indepartati dispozitivele de siguranta: acest lucru poate provoca daune persoanelor si
aparatului.

26. Este de preferat sa incepeti utilizarea aparatului la viteza cea mai mica si sa o cresteti doar daca este
necesar.
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NORME DE SIGURANTA:

27. Nu lasati aparatul sa functioneze mai mult de 2 minute, se poate supraincalzi. Pentru a evita
supraincalzirea la fiecare minut de functionare este necesara o perioada de pauza de 30 secunde. Toate
tipurile de alimente pot fi amestecate in acest interval de un minut, in special lichidele si portiile mici.
Blenderul Vela e dotat cu un sistem automatic de oprire pentru a evita defectarea acestuia. Dupa 3
minute de functionare continua, aparatul se opreste automat. Pentru a reactiva functionarea, duceti
selectorul control viteza (12) in pozitia zero (0) si asteptati minim 1 minut. In acest fel, blenderul va
functiona din nou.

28. Carafa (3) nu trebuie folosita pentru pastrarea alimentelor. Cand nu o folositi trebuie tinuta goala si
curata.

29. Taiati alimentele in bucati cu latura de aproximativ 1,8cm (3/4”) pana la 2,5cm (1 “) pentru a obtine
un rezultat ideal. Taiati branzeturile in bucati nu mai mari de 1,3 cm ( %2 inch).

30. Cand se amesteca lichide calde se indeparteaza paharul dozator (1)

31. Cand se amesteca lichide calde este indicata utilizarea manusilor protectoare antitermice.
32. Impreuna cu alimentele de mare consistenta si densitate cu care se doreste pregatirea de bauturi

reci, adaugati cate un cub de gheata succesiv, pana ajungeti la consistenta dorita. Utilizati butonul pentru
impuls(13) pentru un rezultat optim.

33. In caz de daune, in special daca aparatul a cazut, scoateti-l imediat din priza.

Nu puneti niciodata in functiune aparatul daca este defect. Reparatiile pot fi efectuate doar de catre un
service specializat. Va rugam sa va adresati distribuitorului autorizat sau sa contacti CASA BUGATTI.

In caz de incendiu utilizati extinctoare cu anhidrida carbonica (CO2). Nu utilizati apa sau extinctoare cu
pulbere.

34.Blenderul Vela este echipat cu un sistem de protectie automata pentru a preveni supraincalzirea. Acest
sistem permite o viata mai lunga a motorului blenderului dumneavoastra. in cazul in care corpul blenderului
este supraincalzit si blenderul nu mai functioneaza, va rugam sa deconectati cablul de alimentare si lasati
blenderul sa se raceasca pentru aproximativ 30 -40 de minute. Dupa racire se poate relua utilizarea.
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INSTALARE SI PUNERE IN FUNCTIUNE

Ambalajul original este gandit pentru a fi expediat prin posta. Pastrati-l pentru a putea expedia aparatul
la furnizor, daca este necesar. Inainte de a instala aparatul, va rugam sa aveti in vedere normele de
siguranta anterior mentionate.

Scoateti aparatul din ambalaj si asigurati-va ca este in bune conditii, verificati daca in spatiul unde este
blocul motor (6) sau in carafa (3) nu au intrat in mod accidental, in timpul transportului sau deschiderii
ambalajului, bucati de material, ambalaj, hatie etc.

Nu conectati aparatul la sursa de curent pana ce acesta nu este corect asamblat si deconectati de fiecare
data aparatul de la sursa de curent dupa utilizare.

Inainte de prima utilizare spalati paharul dozator (1), capacul (2), carafa (3), garnitura (4) si

blocul de lamele (5). Spalati numai cu detergenti neutri si neagresivi, clatiti din abundenta si uscati.
Pentru indepartarea prafului acumulat in spatiul blocului motor 6) folositi o carpa moale si uscata.

Indepartarea grupului de lamele (5) de pe carafa (3)

Prindeti cu palma baza carafei (3) (figura 1), apasati cu degetul mare butonul (PUSH) (Figura 2-3) si rotiti
grupul de lamele complet (5) in sensul indicat de sageata (figura 4). Extrageti grupul de lamele prin
desurubare (figura 5).
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INSTALARE SI PUNERE IN FUNCTIUNE

Cum asamblati grupul de lamele (5):
1. Introduceti corect garnitura (4) in spatiul destinat grupului de lamele (5)

@

®

2. Prindeti grupul de lamele (5) si introduceti-| la baza carafei (3)(figura 1). Pentru a-l fixa rotiti
grupul de lamele(5) (dupa ce garnitura a fost asamblata (4) ), in directia indicata de sageata pana la
blocare (figura 2). Carafa (3) este acum asamblata cu grupul de lamele (5) (figura 3)

3. Repozitionati carafa astfel asamblata in spatiul corespunzator al blocului motor (6)
4. Introduceti paharul dozator (1) in spatiul central al capacului (2) si rotiti paharuil dozator in sensul
acelor de ceasornic pana la blocare.




INSTALARE SI PUNERE IN FUNCTIUNE

5. Montatii capacul(1) pe care a fost introdus paharul dozator (2) pe gura carafei(2) asamblate .

6. Aparatul are un sistem de blocare de siguranta care impiedica motorul sa functioneze daca grupul de

lame(5) nu este perfect montat pe carafa(3).

7. Conectati aparatului la reteaua electrica.
Respectati cu strictete normele de siguranta. Aparatul poate fi conectat, prin intermediul uni
cablu de alimentare (7), la o priza cu o tensiune corespunzatoare cu cea indicata pe placuta
de pe spatele aparatului.
Inainte de deconectare asigurati-va ca toate opertiunile de functionare au incetat. Butonul
pentru selectarea vitezei (12) trebuie sa fie in pozita 0 (0) apoi deconectati aparatul de la
priza. Nu trageti de fir. Asigurati-va ca priza este prevazuta cu impamantare.
Nu utilizati cabluri de alimentrae defecte. Utilizati prelungitioare numai daca sunt in perfecta
stare.

Nu puneti partile electrice in contact cu apa: acest lucru poate genera un scurt circuit!!!

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

A. Utilizarea celor 4 viteze

1. Instalati aparatul conform instructiunile prezentate anterior.

2. Asigurati-va ca butonul de selectare a vitezei de functionare (12) este in pozita 0 (0) apoi conectati
aparatul la sursa de curent

3. Se aprinde lumina rosie (11) semn ca aparatul este conectat la sursa de curent.

4. Montati carafa (3), asamblata conform instructiunilor, pe blocul motor (6).

5. Indepartati capacul (2) impreuna cu paharul dozator(1) de pe carafa (3).

6. Introduceti alimentele ce trebuie pregatite in carafa(3) (fara a depasi nivelul maxim admis de 1,5 litri -
50 oz) si repuneti pe pozitie capacul(2) cu paharul dozator(1).

7. Taiati alimentele in bucati cu latura de aproximativ 1,8cm (3/4”) pana la 2,5cm (1 “) pentru a obtine
un rezultat ideal. Taiati branzeturile in bucati nu mai mari de 1,3 cm ( %2 inch).

8. Tinand carafa de maner(3) cu o mana rotiti butonul de selectare a vitezei(12) la viteza dorita
(minima=1, medie=2, mare=3, maxima=4). ATENTIE: tineti in permanenta o mana pe capac atat timp cat
aparatul este in functiune.

9. Pentru oprire comutati butonul (12) pe pozita zero (0)

10. Inainte de a indeparta carafa de blocul motor(7) scoateti aparatul din priza. Nu trageti de fir!

11. Pentru a indeparta carafa (3) aceasta trebuie prinsa de maner si ridicata vertical de pe blocul
motor(6).

12. Nu desurubati carafa (3) de grupul de lamele (5) decat daca se doreste indepartearea acestora(5)
pentru curatare.

13. Viteza poate fi reglata (12) si in timpul functionarii aparatulu, dupa necesitati.

14. Cand mixati alimente sau lichide calde utilizati manusi protectoare. Montati capacul(2) pe carafa
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

fara paharul dozator (1). Nu tineti mana pe capac cand aparatul este in proces de pragatire e alimentelor
calde fara manusa. In acest caz utilizati aparatul la viteza minima = 1.

15. Opriti aparatul dupa cateva secunde de utilizare pentru a verifica consistenza alimentelor.

16. Blenderul Vela este echipat cu un sistem de oprire automata pentru a preveni daune grave care pot fi
cauzate blenderului. Dupa 3 minute de functionare continua, blenderul se opreste automat. Pentru a activa
din nou functionarea blenderului, mutati comutatorul de control al vitezei (12) in pozitia zero(0).

in acest fel blenderul va incepe sa functioneze din nou.

B. Utilizarea functiei impulse (butonul pulse(13) )

1. Inainte de punerea in functiune a aparatului asigurati-va ca toate partile componente sunt corect
asamblate.

2. Aceasta functie poate fi utilizata la toate vitezele de functionare a aparatului. Prin apasarea acestui
buton(13) aparatul functioneaza la viteza maxima.

3. Apasand butonul puls (13) lamelele se invart la vitezxa maxima atata timp cat tineti butonul apasat.

4. In timpul functionarii normale (prin selectarea vitezei de la butonul corespunzator (12) ) butonul impuls
(13)poate fi apasat pentru a beneficia de viteza maxima care va fi mentinuta atat timp cat acest buton
este tinut apasat (13). La eliberarea butonului aparatul va functiona la viteza selectionata anterior de la
butonul 12.

C. Utilizarea functiei gheata (ICE)

1) Urmati cu atentie toate normele de siguranta, instalare si punere in functiune specificate mai sus.

2) Inainte de a folosi aparatul, asigurati-va ca toate componentele carafei si capacului sunt perfect
asamblate si pozitionate pe baza motor (6). Dupa aceea introduceti cablul in priza (7)

3 Aceasta functie/program permite optimizarea tocarii/maruntirii ghetei.

4) Introduceti in carafa (3) cuburile de gheata pe care doriti sa le maruntiti fara sa depasiti nivelul 1000
ml (30 oz) indicat pe carafa.

5) Pozitionati selectorul de control al vitezei (12) in pozitia ICE. Programul ICE incepe sa lucreze, iar cu
functionamentul pe baza de impulsuri, blenderul va maruntii automat gheata.

6) ATENTIE: Tineti mereu mana deasupra capacului cand motorul este in functiune.

7) Pentru a opri aparatul, rotiti selectorul de control viteza (12) in pozitia zero (0). Va sugeram sa opriti
aparatul dupa cateva secunde de utilizare pentru a controla rezultatul tocarii.

8) Va sugeram sa introduceti mereu impreuna cu gheata si 100-150 ml apa. In acest fel rezultatul tocarii
va fi optim.

9) Programul este dotat de un sistem de oprire automat. Dupa 30 (treizeci) impulsuri pornire/oprire
alternate (on/off), aparatul se opreste automat. Pentru a-| reactiva, pozitionati selectorul control viteza
(12) la pozitia zero (0) , iar apoi pozitionati-l din nou la functiunea ICE. In acest mod pornesc din nou
impulsurile (on/off) automat.

10) Spatula poate fi folosita pentru a indeparta bucatile de gheata de pe peretii carafei DOAR cand
aparatul nu este in functiune si cablul de alimentare nu este in priza (7) (Consultati punctul D. -
Instructiuni de utilizare.)
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

D. Utilizarea paharului dozator(1) si a spatulei (8)

1. Indepartati paharul dozator (1) de pe capac (2) pentru a adauga ingredientele prin gaura centrala de pe
capac (2) , numai daca aparatul este inchis sau opereaza la viteza minima =1.

2. Cand se utilizeala la viteza medie =2 sau maxima =3 , cu carafa plina (1,5 litri) sau alimente lichide
calde, opriti mai intai aparatul si apoi introduceti alimentele.

Spatula poate fi utilizata pentru a impinge alimentele introduse . Indepartati paharul dozator (1) si
introduceti spatula prin gaura centrala a capacului (2) ca in figura de mai jos. Operatiunea se efectueaza
numai cu aparatul oprit sau functionand la viteza minima =1. Spatula (8) poate fi folosita doar cu capacul
(2) corect pozitionat pe carafa (3). Daca se foloseste fara capac aparatul trebuie sa fie inchis si decuplat
de la sursa de curent.
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Curatate si intretinere

SCOATETI INTOTDEAUNA APARATUL DIN PRIZA CAND NU IL UTILIZATI SI INAINTE DE A FI CURATAT.

NU INTRODUCETI, PARTIAL SAU TOTAL,CABLUL SAU APARATUL IN APA SAU ALTE LICHIDE

1. Se recomanda curatarea aparatului imediat dupa utilizare.

2. Nu lasati baza motor(6), cablul (7) umede.

3. Stergeti blocul motor(6) cu o carpa umeda si apoi uscati. Evitati folosirea detergentilor abrazivi.

4. Nu atingeti lamele. Curatati cu o perie sub jet de apa. Nu lasati copii sa vina in contact cu lamelele.
Acestea sunt foarte ascutite si pot cauza leziuni grave.

5. Inainte de a reutiliza aparatul verificati ca toate partile sa fie complet asamblate si perfect uscate, in
special blocul motor(6).

6. Doar carafa, fara grupul de lamele (5), poate fi spalata in masina de spalat vase.

7. Pentru o spalare rapida se poate adauga un pahar de apa calduta si un strop de deteregent in carafa.
Se pune capacul (2) si paharul dozator (1) si se pune aparatul in functiune la viteza maxima (12) timp de
cel putin 30 de secunde. Se clateste foarte bine cu apa din abundenta inainte de o noua utilizare.

In cazul in care suspectati o defectiune sau o functionare necorespunzatoare a aparatului va rugam
sa-| opriti si sa-l scoateti imediat din priza.

Va rugam sa va adresati vanzatorului sau service-ului CASA BUGATTI. Reparatiile efectuate
necorespunzator prezinta riscuri pentru utilizator. Ne declinam orice responsabilitate fata de daunele
provocate de reparatii necorespunzatoare. Acestea atrag pierderea automata a garantiei produsului.

Defectiuni Posibile cauze Remedii
\
lenderul Vela nu mai E posibil sa fie Blenderul Vela este echipat cu un sistem de protectie automata
functioneaza supraincalzit (de pentru a preveni supraincalzirea. Acest sistem permite o viata mai
exemplu in cazul unei lunga a motorului blenderului dumneavoastra. In cazul in care
utilizari prelungite) corpul blenderului este supraincalzit si blenderul nu mai

functioneaza, va rugam sa deconectati cablul de alimentare si
lasati blenderul sa se raceasca pentru aproximativ 30 -40 de minute.
Dupa récire se poate relua utilizarea.
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1) Prin garantie se intelege inlocuirea sau repararea gratuita a partilor componente ale aparatului, care se
dovedesc a avea vicii de fabricatie.
2) In cazul unei defectiuni ireparabile sau care se repeta din aceeasi cauza, aparatul va fi inlocuit
3) Garantia nu acopera daune cauzate de:

a) utilizarea inadecvata a aparatului

b) defecte cauzate de rupturi/sparturi accidentale si neglijenta

c) nerespectarea instructiunilor de utilizare, instalare si intretinere

d) utilizarea aparatului “in gol” (cu carafa goala,fara alimente)

d) reparatii si modificari aduse de personal neautorizat

e) utilizarea altor piese de schimb decat cele originale

f) transport

g) orice alta circumstanta care nu se refera la defecte de fabricatie.

4) Garantia nu acopera daune cauzate de utilizarea neadecvata a aparatului, sau in alt scop decat cel
domestic.

5) Producatorul isi declina orice responsabilitate fata de eventualele daune, directe sau indirecte,
cauzate persoanelor, lucrurilor sau animalelor domestice datorita nesupravegherii aparatului in timpul
functionarii sau datorita nerespectarii masurilor de siguranta specificate in acest manual privind instalarea,
functionarea si intretinerea aparatului.

6) Eventualele inlocuiri sau reparatii nu afecteaza perioada de garantie.

Este exclusa inlocuirea materialelor de consum: lamele, garnituri etc. Puteti inregistra produsul dvs. si

pe site-ul www.casabugatti.it.

SERVICIUL DE ASISTENTA

In cazul defectarii aparatului va rugam sa va adresati distribuitorului autorizat BUGATTI care va reexpedia
aparatul defect.

Pentru reparatii efectuate in perioada de garantie si dupa expirarea perioadei de garantie toate
cheltuielile de transport si/sau expediere sunt suportate de cumparator. Daca este posibil, va rugam sa
pastrati ambalajul pentru o eventuala expediere.

hi¢

DIRECTIVA EUROPENA 2002/96/EC.

La sfarsitul perioadei de utilizare produsul nu trebuie aruncat impreuna cu resturile menajere. Ci

trebuie predat centrelor de recoltare diferentianta specializate. Acest lucru permite evitarea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si sanataii, si permite recuperarea materialelor in scopul economisiri
resurselor si a energiei.
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TARKEITA HUOMIOITA

Hyva Asiakas,
Kiitos, etta valitsit Casa Bugatin VELA tehosekoittimen. Kuten kaikkia elektronisia laitteita, myos tata
tehosekoitinta tulee kdyttaa huolellisesti ja ohjeiden mukaan vammojen valttamiseksi,

ENNEN TEHOSEKQITTIMEN ENSIMMAISTA
KAYTTOA, LUE KAYTTOOHJEET KOSKIEN
LAITTEEN ASENTAMISTA KAYTTOA JA HUOLTOA,
SEKA TURVAOHJEET HUOLELLISETI.

ALA KAYTA TEHOSEKOITINTA, JOS ET

TUNNE TURVAOHJEITA.

VAROITUS

Takuu ei korvaa vaurioita, jotka ovat aiheutuneet:

- vaaranlaisesta tai kayttotarkoitukseen sopimattomasta kaytosta
- tehosekoittimen kaytosta tyhjana

- ei-valtuutetun henkilon suorittamista korjauksista

- ei-alkuperaisten varaosien tai tarvikkeiden kaytosta

- laitteen kaytosta maadoittamattomassa pistorasiassa

Kayttoohjeiden kaytto

Lisatietoja tai tassa kayttoohjeesta puuttuvia ongelmanratkaisuohjeita varten ota yhteys maahantuojaan.

SAI LYTA KAYTTOO HJ E ET ja muista antaa ne eteenpain seuraavalle

kayttajalle.
Jos kayttoohjeet katoavat, pyyda uudet kayttoohjeet maahantuojalta tai lahettamalla sahkopostia
osoitteeseen diva@casabugatti.it. tai ladata sen verkkosivuilla casabugatti.com

Ensimmaiselta sivulta (sisakansi)

loydat kuvia, jotka liittyvat ./ . ==
tekstiin. NTA N~
Pida ensimmainen sivu auki < o
lukiessasi kdyttoohjeita. S
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Sisallysluettelo
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. 148 Asennus ja kayton aloittami
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. 153 Puhdistus ja huolto

S. 154

v nn un " un un

w"w unvn un

Koko teksti on tarkistettu yksityiskohtaisesti. Yritys pid&ttaa itselleen oikeuden antaa lisdselvityksid, jos tekstissa on painovirheitd
tai harhaanjohtavia tietoja. Huomio: Yritys pitaa kayttoohjeessa olevat tuotetiedot (myds teknisten tietojen korjaukset)
pdivitettyind. Se pidattaa itselleen kuitenkin oikeuden tehda muutoksia ilman ennakkoilmoitusta. Naytetyt ulkondkd, muoto

ja vari vastaavat todellista vakiotuotetta.
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Tekniset tiedot

Virtalahde
Jannite
Mitat
Runko

Paino
Virtajohdon pituus
Sisaanrakennettu ylikuumenemissuoja

Tehosekoittimen osat

Mittakuppi 1

Kansi 2

PC Tritan BPA-vapaa astia, 1,5 litraa - 50 unssia 3
Tiiviste 4

Teraosa 5

Laitteen runko 6

Virtajohto ja pistoke 7

Sekoitustikku 8

Tehosekoittimen kytkimet

Ohjauspaneeli 10

Virran merkkivalo 11
Nopeuden saadin 12

a) ice = jaatoiminto (ICE)
b) pulse = pulssitoiminto
c) 0 = off

d) 1= hidas nopeus

e) 2= keskinopeus

f) 3= suuri nopeus

g) 4 = maksiminopeus
Pulssikytkin 14

143

Katso tyyppikilpi laitteen alapuolella
Katso tyyppikilpi laitteen alapuolella
Noin 17 x 22 x 42 cm

Kromipaallystettu valettu sinkkiseosalusta ja

kromipaallystetty/maalattu abs-runko;
PC Tritan BPA-vapaa astia
Noin 4,2 kg

Noin 1, 0 metria




Tarkeita turvaohjeita

LUE KAIKKI KAYTTOOHJEET HUOLELLISESTI.
TEHOSEKOITINTA SAA KAYTTAA

VAIN AIKUINEN, JOKA ON LUKENUT
KAYTTOOHJEET

SAILYTA OHJEET HUOLELLISESTI.

» ESTAAKSESI VAKAVIA VAMMOJA,SAHKOISKUJA
JA TULIPALOJA, ALA UPOTA VIRTAJOHTOA,
PISTOTULPPAA TAI TEHOSEKOITINTA VETEEN
TAI MUUHUN

2) Tama laite on suunniteltu AI N OASTAAN KOTI KAYTTOO N

tehosekoitinta vain sen kiyttotarkoitusten mukaisesti. Al3 tee teknisid muutoksia sekoittimeen.”

3) Tarkka valvonta on valttamatonta, kun laitetta kaytetaan lasten lahella. Lapset eivat saa kayttaa

laitetta. Pida laite johtoineen lasten ulottumattomissa. Laitteita voivat kayttaa henkilot, joiden fyysiset,

psyykkiset tai aisteihin liittyvat kyvyt ovat rajoittuneet ja henkilot, joilla ei ole kokemusta ja tietoa

laitteen kaytosta, jos naita on opastettu koneen turvalliseen kayttoon ja jos heita valvotaan ja he

ymmartavat kaytossa piilevat vaarat. Tehosekoitinta voivat kayttaa vain aikuiset, jotka tietavat,

miten laitetta kaytetaan naiden ohjeiden mukaisesti.

4) Ala koskaan koske sahkoosiin. Ne voivat aiheuttaa siahkdiskun ja loukkaantumisen vaaran. Liita

tehosekoitin pistorasiaan, jossa on oikea jannite. Jannitteen tulee olla sama kuin laitteen alapuolella

olevassa tyyppikilvessa. Varmista, ettd kaytdt maadoitettua pistorasiaa. Ala kayta tehosekoitinta

marilla kasilla tai paljain jaloin.

5) Kuva A: virtajohto ja pistoke. Laitteessa on lyhyt virtajohto siksi, ettei johto kietoudu muihin

esineisiin, siihen ei voi kaatua, eika se sotkeudu itseensa. Hyvalaatuista jatkojohtoa voidaan kayttaa, jos

SAHKOALAN AMMATTILAINEN on todennut sen oikeanlaiseksi.ALA KAYTA virtajohdossa adaptereita. Jos

Ié‘siytb‘ssé on jatkojohto:

b) sen tulee olla vahintaan tehosekoittimen tyyppikilvessa mainittua jannitetta vastaava ja maadoitettu.
Jatkojohto ei koskaan saa kulkea huonekalujen yli tai siten, etta lapset paasevat siihen kasiksi tai

siten, etta siihen voi kompastua.
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Tarkeita turvaohjeita

c) Ala sijoita tehosekoitinta tai sen virtajohtoa kaasupolttimien, sahkélevyjen tai uunien ldheisyyteen.
d) Al3 kayta laitetta ulkona.

e) Al anna virtajohdon roikkua pdydan reunan yli tai koskea kuumiin pintoihin.

f) Ala kiyta laitetta, jos sen virtajohto on vaurioitunut tai jos se ei toimi oikein tai on muutoin
vaurioitunut. Vie laite talloin valtuutettuun huoltoliikkeeseen tarkistusta tai korjausta varten.

g) Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, se taytyy vaihtaa valtuutetussa huoltoliikkeessa. Sellaisten
osien kaytto, joita valmistaja ei suosittele, voi aiheuttaa tulipalon, sahkoiskun tai vamman vaaran.

h) Vela tehosekoittimen pohja on varustettu johdon sailytystilalla. Nain ylimaarainen johto voidaan
sailyttaa siten, ettei se ole tiella.

6) Kuva B: Varmista, etta lapset eivat leiki tehosekoittimella. Lapset eivat ymmarra sahkolaitteiden
vaaroja. . Lasten ei tule puhdistaa laitetta ja huoltaa sita ilman valvontaa

7) Sijoita tehosekoitin tasaiselle alustalle varmistaen, etta sen jalat ovat tukevasti alustaa vasten siten,
ettei sekoitin padse kaatumaan. VAROITUS: Ald kayta tehosekoitinta kaltevalla tasolla.
Ala sijoita sekoitinta kuumien pintojen tai avotulen laheisyyteen.

8) Kuva C: Ali laita keittidvilineita tai muita esineita sekoittimeen, kun se on kiynnissa. Tama voi
aiheuttaa vakavan vamman tai laitteen vaurioitumisen. Kaavinta voidaan kayttaa kun laite ei ole
kaynnissa ja kun pistoke (7) on irrotettu pistorasiasta.
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Tarkeita turvaohjeita

9) Kuva D: Varmistaaksesi, etta tehosekoitin toimii oikein, sijoita se tasaiselle alustalle, valoisaan ja
hygieeniseen paikkaan, jossa pistorasia on helposti saatavilla. Sijoita tehosekoitin vahintaan 10 cm
etaisyydelle seinista.

10) Irrota pistoke (7) pistorasiasta ennen osien irrottamista ja puhdistamista.

11) Kuva E: Ala koskaan koske tehosekoittimeen marilla tai kosteilla kasilla tai kankaalla. Irrota aina
pistoke pistorasiasta kun laitetta ei kdyteta tai kun se puhdistetaan. Al koskaan veda virtajohdosta
irrottaessasi pistoketta pistorasiasta. Tehosekoittimen voi puhdistaa kuivalla tai hieman kostealla
hankaamattomalla kankaalla ja miedolla, ei-syovyttavalla puhdistusaineella (ei liuottimilla). Puhdista
tehosekoittimen runko ainoastaan ulkopuolelta.

~N

12) Tehosekoitinta tulee aina valvoa, kun se on kaytossa.

13) Pida aina katta kannen paalla (kayta aina uunikintaita ennen kuumien sekoitusten tekemista) kun
sekoitin on kaynnissa.

15) Al laita sekoittimeen aineksia yli maksimikapasiteetin, 1,5 litraa.

16) VAROITUS: lisaa sekoittimeen aina ensin nestemaiset ainekset ja sitten kiinteat ainekset. Tama
varmistaa paremman ja tasaisemman sekoitustuloksen ja estaa moottorin ylikuormitusta.

17) Al koske laitteen liikkuviin osiin.

18) Terat ovat teravia. Noudata varovaisuutta kasitellessasi teria. Leikkaavien terien kasittelyssa taytyy olla
varovainen varsinkin silloin, kun tera otetaan pois astiasta, astia tyhjennetaan ja kun teraa puhdistetaan.
19) Al3 koskaan jata terid (5) likoamaan veteen alaka jata nestetta sekoittimeen (3) pitkiksi aikaa.

20) Estaaksesi vammojen syntymisen ja laitteen vaurioitumisen, ala koskaan kiinnita teraosaa (5) runkoon
(6), ellei kulho (3) ole kunnolla paikoillaan.

21) Varmista, etta kulho (3) on kunnolla paikoillaan rungossa (6) ja etta kansi (2) ja mittakuppi (1) ovat
kunnolla paikoillaan ennen tehosekoittimen kayttoa.

22) Ala koskaan irrota kulhoa (3) rungosta (6) kun laitteen moottori on kiynnissi. Odota aina, kunnes terét
ovat taysin pysahtyneet.
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23) Kannen (2) ja mittakupin (1) tulee aina olla paikoillaan kun tehosekoitin on kaynnissa.

24) Ala koskaan kayta kasiasi laittaaksesi aineksia kulhoon. Kayta mittakuppia tai sopivaa apuvilinetta
kaataaksesi ainekset kulhoon.

25) Ala yrita irrottaa turvalaitteita: voit aiheuttaa vamman tai vaurioittaa laitetta.

26) Aloita sekoittaminen aina pienella nopeudella ja kasvata nopeutta tasaisesti tarvittaessa.

27) Ylikuumenemisen estamiseksi, ala jata sekoitin kaynnissa yli 2 minuuttia. Anna sekoittimen
”levata” 30 sekuntia 2 minuuttia valein. Kaikki sekoitukset tulisi saada sekoitettua minuutin aikana.
Vela-tehosekoittimessa on automaattinen sammutusjarjestelma, joka estaa tehosekoittimen vakavat
vauriot. 3 minuuttia jatkuvan toiminnan jalkeen tehosekoitin pysahtyy automaattisesti. Jatka toimintaa
kaantamalla nopeuden saadin (12) nolla-asentoon (0). Odota vahintaan 1 minuutti. Tehosekoitin
kaynnistyy uudelleen.

28) Kulho (3) ei ole tarkoitettu ruoan sailyttamiseen. Pida se tyhjana kun sita ei kayteta.

29) Parhaan lopputuloksen aikaansaamiseksi paloittele ainekset n. 2 cm x 2,5 cm paloiksi.

30) Ennen kuumien ainesten sekoittamista, irrota mittakuppi (1).

31) Sekoitettaessa kuumia aineksia, kayta uunikintaita.

32) Jos haluat valmistaa kylmia juomia erittdin kiinteista aineksista, lisaa sekoitukseen jaakuutioita ja
kayta pulssikytkinta (14).

33) Jos laite ei toimi oikein, irrota pistoke pistorasiasta valittémasti. Ald koskaan kayta rikkoutunutta
sekoitinta. Rikkoutuneen sekoittimen saa korjata ainoastaan valtuutettu huoltoliike.

34) Vela-tehosekoittimessa on automaattinen ylikuumennussuojain, joka pidentaa tehosekoittimen kayttoikaa.
Jos laite ylikuumenee ja lakkaa toimimasta, irrota se virrasta ja anna sen jaahtya noin 30-40 minuutin ajan.
Jaahtymisen jalkeen tehosekoitin toimii jalleen normaalisti.
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Asennus ja kayton aloittaminen

Alkuperainen pakkaus on suunniteltu laitteen kuljetusta varten. Saasta pakkaus silta varalta, etta laitetta
joudutaan kuljettamaan tulevaisuudessa. Ennen laitteen asentamista, seuraa tarkasti ylla olevia ohjeita.
Kun laite on purettu pakkauksesta, tarkista etta laite on ehja ja pakkausmateriaalia ei ole vahingossa
kulkeutunut laitteen rungon (6) tai kulhon (3) sisaan kuljetuksen tai purkamisen aikana.

Pida muovipussit poissa lasten ulottuvilta: ne voivat aiheuttaa tukehtumisvaaran. Ala kiinnita pistoketta
pistorasiaan ennen kuin laite on koottu ja asennettu kunnolla. Irrota pistoke pistorasiasta kayton jalkeen.

Ennen ensimmaista kayttoa, pese mittakuppi (1), kulhon (3), tiiviste (4) ja teraosa (5). Pese osat
neutraalilla, ei-hankaavalla, ei-syovyttavalla pesuaineella ja kuivaa huolellisesti. Pyyhi rungon paalle
keraantynyt poly kuivalla, pehmealla kankaalla.

Teraosan (5) irrottaminen kulhosta (3)
Laita kammen kulhon (3) pohjan alle (kuva 1), paina peukalolla vipua (PUSH) symbolin suuntaan

(kuvat 2-3) ja kaanna teraosaa (5) avoimen lukon dW symbolia kohden (kuva 4). Ota teraosa irti kulhon
pohjasta (kuva 5).
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Asennus ja kayton aloittaminen

Teraosan (5) asentaminen:
1) Aseta tiiviste (4) kunnolla kiinni teraosaan (5).

@

2) Aseta teraosa (5) kulhon (3) pohjaan (kuva 1). Kaanna teraosaa (tiiviste kiinnitettyna) suljetun lukon
symbolia kohden (kuva 2). Sekoittimen kulho (3) on nyt tiiviisti kiinni teraosassa (5) (kuva 3).

3) Sijoita kulho moottorin rungon (6) paalle.
4) Aseta mittakuppi (1) kannen (2) aukkoon ja kaanna mittakuppia lukitaksesi sen paikoilleen.




Asennus ja kayton aloittaminen

5) Aseta mittakupilla suljettu kansi (2) lasikulhoon (3)

6) Tehosekoittimen moottorissa on turvavarmistus, eli moottori ei kaynnisty, mikali kannu (3) ei ole asetettu
yhdessa teraosan kanssa (5) moottori rungolle (6).

7) Varmista, etta kaikki osat on asetettu ohjeiden ja turvamaaraysten mukaisesti, sitten voit liittaa laitteen
sahkovirtaan ja kaynnistaa.

Liittaminen verkkovirtaan: sahkovirta voi tappaa. Seuraa tarkasti kaikkia turvaohjeita. Vela tehosekoitin
taytyy liittaad pistokkeen (7) avulla pistorasiaan, jonka jannite vastaa laitteen pohjassa olevassa
tyyppikilvessd mainittua jannitetta. Ennen pistokkeen irrottamista pistorasiasta, odota etta sekoitin on
taysin pysahtynyt. Tarkista, ettd nopeuden sasdin (12) on nolla-asennossa ja irrota pistoke. Ald koskaan
irrota pistoketta vetamalld virtajohdosta. varmista ettd kdytossa on maadoitettu pistorasia. Ald koskaan
kaytd vaurioitunutta virtajohtoa. Ald anna sihkdosien koskettaa vetti: voit saada aikaan oikosulun!!
(seuraa tarkasti kaikkia turvaohjeita)

Kaytto

A. 4 eri nopeuden kaytto

1) Seuraa tarkasti kaikkia turvaohjeita ja asennukseen ja kayttoon liittyvia ohjeita.

2) Varmista, etta nopeuden saadin (12) on nolla-asennossa ja liita sitten pistoke (7) pistorasiaan. Varmista,
etta kaytossa on maadoitettu pistorasia.

3) Kun pistoke (7) on kiinnitetty pistorasiaan, punainen merkkivalo (11) syttyy. Tehosekoittimeen tulee nyt
virtaa.

4) Kiinnita kulho (3) laitteen runkoon (6).

5) Irrota kansi (2) ja mittakuppi (1) kulhosta.

6) Aseta ainekset kulhoon (3). Ala ylita maksimikapasiteettia 1,5 litraa. Laita kansi (2) ja mittakuppi (1)
kulhon paalle.

7) Leikkaa ainekset noin 2 kertaa 2,5 cm paloiksi parhaan lopputuloksen aikaansaamiseksi.

8) Pida lasikulhon (3) kahvaa paikallaan ja kaanna toisella kadella nopeuden saadin (12) halutun nopeuden
kohdalle (hidas = 1, keski = 2, suuri = 3, maksimi = 4). VAROITUS: pida aina sekoituksen aikana katta
kannen paalla.

9) Sammuttaaksesi sekoittimen, kaanna nopeuden saadin (12) nolla-asentoon.

10) Ennen kulhon irrottamista, irrota pistoke (7) pistorasiasta. VAROITUS: Ala veda virtajohdosta.

11) Irrota kulho (3) rungosta (6) nostamalla sita kahvasta suoraan ylospain. Kaataaksesi ainekset kulhosta,

irrota kansi (2).
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Kaytto

12) Ala irrota kulhoa (3) terdosasta (5) ennen kuin haluat puhdistaa terdosan (5). Jos terdosaa l8ysataan,
seosta saattaa valua tiivisteen ohi.

13) Sekoittimen nopeutta voidaan kasvattaa ja vahentaa nopeuden saatimella (12) myos sekoituksen aikana.
14) Kayta uunikintaita, kun sekoitat kuumia ruokia tai juomia.

Irrota mittakuppi (1) ja aseta kansi (2) kulhon péille. Al3 laita paljaita kdsia kannelle kun sekoittimessa
sekoitetaan kuumia seoksia. Sekoita kuumia seoksia aina hitaalla nopeudella 1.

15) Pysayta sekoitin valilla tarkastaaksesi seoksen koostumuksen.

16) Vela-tehosekoittimessa on automaattinen sammutusjarjestelma, joka estaa tehosekoittimen vakavat
vauriot. 3 minuuttia jatkuvan toiminnan jalkeen tehosekoitin pysahtyy automaattisesti. Jatka toimintaa
kaantamalla nopeuden saadin (12) nolla-asentoon (0). Tehosekoitin kaynnistyy uudelleen.

B. Pulssikytkimen (14) kaytto

1) Ennen sekoittimen kayttoa varmista, etta kaikki kulhon ja kannen osat ovat kunnolla paikoillaan.

2) Pulssitoimintoa voidaan kayttaa kaikilla nopeuksilla. Paina pulssikytkinta (14) sekoittaaksesi
maksiminopeudella.

3) Kaanna nopeuden saadin P-asentoon. Tama on ainoa tapa kytkea pulssitoiminto paalle.

Paina pulssikytkinta (14). Terat pyorivat maksiminopeudella, kunnes pulssikytkin (14) vapautetaan.

4) Sekoitettaessa normaalisti (nopeus valittu nopeuden saatimella (12)), voit painaa pulssikytkinta (14).
Kun kytkin irrotetaan, nopeus palaa aiemmin valittuun nopeuteen.

5) Sekoitettaessa kuumia seoksia, kayta uunikintaita. Irrota mittakuppi (1) ja aseta kansi (2) kulhon
paille. Al laita paljaita kisia kannelle kun sekoittimessa sekoitetaan kuumia seoksia.

6) Kayta kaavinta vain kun sekoitin on sammutettu ja pistoke (7) irrotettu pistorasiasta.

C. Jaatoiminnon (ICE) kaytto

1) Noudata tarkasti kaikkia ylla annettuja turva-, asennus- ja kayttoonotto-ohjeita.

2) Varmista ennen tehosekoittimen kayttoa, etta kaikki lasikulhon osat ja kansi on asennettu taydellisesti
ja asetettu paikoilleen moottoriosaan (6). Aseta pistoke (7) pistorasiaan.

3) Tama toiminto sekoittaa/murskaa jaan parhaalla mahdollisella tavalla.

4) Aseta murskattavat jadpalat lasikulhoon (3). Ald koskaan ylita lasikulhoon merkittya 1 000 ml:n (30 oz)
tasoa.

5) Kaanna nopeuden saadin (12) ICE-asentoon. ICE-toiminto kaynnistyy ja tehosekoitin murskaa jaan
automaattisesti pulssitoiminnolla.

6) HUOMIO: pida aina katta kannen paalla, kun sekoitin on kaynnissa.

7) Pysayta tehosekoitin kaantamalla nopeuden saadin (12) nolla-asentoon (0). Pysayta tehosekoitin
muutaman sekunnin kayton jalkeen tarkastaaksesi tuloksen.

8) Aseta lasikulhoon jaan lisaksi myos 100 - 150 ml vetta. Tama takaa parhaan mahdollisen tuloksen.
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Kaytto

9) Toiminnossa on myos automaattinen sammutusjarjestelma. 30 vuorottaisen kaynnistys/sammutuspulssin
(on/off) jalkeen tehosekoitin pysahtyy automaattisesti. Kaynnista se uudelleen kaantamalla nopeuden
saadin (12) ensin nolla-asentoon (0) ja sitten uudelleen ICE-toiminnon kohdalle. Siten pulssit (on/off)
kaynnistyvat uudelleen automaattisesti.

10) Voit kayttaa kaavinta lasikulhon seiniin kiinnittyneiden jaapalojen irrottamiseen AINOASTAAN, kun
tehosekoitin on pysahtynyt ja pistoke (7) irrotettu pistorasiasta. (Katso Neuvoja ja kayttosuosituksia
-luvun kohtaa D).

D. Mittakupin (1) ja sekoitustikun kaytto
1) Irrota mittakuppi (1) sekoittimen kannesta (2) lisataksesi aineksia kulhoon, kun sekoitin ei ole kdynnissa
tai kun se kay matalalla nopeudella 1.

2) Kaytettaessa keskinopeutta 2, suurta nopeutta 3, kun kulho on lahes taysi tai kun sekoitetaan kuumia
seoksia, pysayta sekoitin ennen ainesten lisaamista. Kaavinta voidaan kayttaa ainesten irrottamiseksi
kulhon reunoista. Irrota mittakuppi (1) ja tyonna kaavin kannen (2) aukosta kuten alla olevassa kuvassa.
Tama voidaan tehda sekoittimen ollessa pysaytettyna tai sen ollessa kaynnissa matalalla nopeudella 1. Jos
kaytat kaavinta (8) ilman kantta, varmista etta sekoitin on sammutettu ja pistoke irrotettu pistorasiasta.

Ala irrota pistoketta vetamalla virtajohdosta.
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Puhdistus ja huolto

IRROTA AINA LAITTEEN PISTOKE PISTORASIASTA KUN SITA EI KAYTETA TAl KUN SE PUHDISTETAAN. ALA
IRROTA VIRTAJOHTOA PISTORASIASTA VETAMALLA JOHDOSTA.

ALA UPOTA VIRTAJOHTOA TAI LAITETTA VETEEN TAI MUUHUN NESTEESEEN OSITTAIN TAl KOKONAAN.
1) Ennen tehosekoittimen puhdistamista, irrota virtajohto pistorasiasta.

2) On suositeltavaa puhdistaa tehosekoitin heti kayton jalkeen.

3) Al3 koskaan jat laitteen runkoa (6) tai pistoketta (7) kosteaksi.

4) Puhdista laitteen runko (6) kostealla kankaalla ja kuivaa se. Ala kiyta hankaavia puhdistusaineita.

5) Al3 koske teriin. Puhdistaaksesi terét, pida niitd juoksevan veden alla ja puhdista harjalla. Anna kuivua
taysin kuivaksi. Pida terat poissa lasten ulottuvilta.

6) Ennen tehosekoittimen seuraavaa kayttoa, tarkista etta kaikki osat ovat kunnolla paikoillaan.

7) Vain kulho ilman teraosaa (5) voidaan pesta tiskikoneessa. Nopeaa puhdistusta varten, kaada

kuumaa vetta ja tippa astianpesuainetta kulhoon, sulje kansi (2), aseta mittakuppi (1) paikoilleen ja

kaynnista tehosekoitin 30 sekunnin ajaksi. Kaada vesi pois ja huuhtele huolellisesti.

Vikavihjeet

Jos laite ei toimi oikein, irrota laitteen pistoke pistorasiasta valittomasti.

Jos laite ei ala toimia tassa kayttoohjeessa mainittujen toimenpiteiden jalkeen, ota yhteys valtuutettuun
CASA BUGATTI huoltoliikkeeseen. Kayttajan itse suorittamat korjaustoimenpiteet saattavat johtaa
vakavaan vammaan tai vaurioon, jota takuu ei korvaa.

Ongelma Ratkaisu Mahdollinen syy
\
Vela-tehosekoitin Jos yksikko on Vela-tehosekoittimessa on automaattinen ylikuumennussuojain,
lakkaa toimimasta ylikuumentunut (esim. joka pidentaa tehosekoittimen kayttoikaa. Jos laite ylikuumenee

30-40 minuutin ajan. Jaahtymisen jalkeen tehosekoitin toimii
jalleen normaalisti.

suuri ja pitka kuormitus)
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1) Takuu kattaa ostohetkella materiaalivikojen vuoksi toimimattoman laitteen vaihtamisen uuteen tai
laitteen korjaamisen varaosineen.
2) Jos laitetta ei voida korjata tai se rikkoutuu jatkuvasti uudelleen valmistusvirheen takia, se voidaan
vaihtaa uuteen.
3) Takuu ei korvaa vaurioita, jotka ovat aiheutuneet:
a) vaaranlaisesta kaytosta
b) viat, jotka ovat seurausta tahattomista rikkoutumisista ja laiminlyonnista
c) kayttoohjeiden noudattamatta jattamisesta tai vaaranlaisesta asennuksesta tai huollosta
d) tehosekoittimen kayttamisesta tyhjana
e) ei-valtuutettujen huoltohenkiloiden suorittamista korjaus- tai muutostoimenpiteista
f) ei-alkuperaisten varaosien kaytosta
g) kuljetuksessa
h) muista vioista, jotka eivat liity paahtimen valmistusvirheisiin. Lain mukaiset
korvausvaatimukset eivat sisally tahan.

4) Takuu ei korvaa vaaranlaisesta kaytosta tai muusta kun kotikaytosta johtuvia vikoja tai vaurioita.

5) Valmistaja tai maahantuoja ei vastaa suorasti tai epasuorasti henkildille, kotielaimille tai omaisuudelle
aiheutuneista vahingoista, jotka johtuvat turva-, asennus- tai kayttoohjeiden noudattamatta jattamisesta.
6) Takuu ei kata takuun voimassaolon umpeutumisen jalkeen aiheutuneita vaurioita. Takuu ei myoskaan
korvaa kuluvia osia, kuten teraa, tiivisteita, tms.

7) Takuu alkaa ostokuitissa mainitusta paivamaarasta. Kay tuotetakuun rekisteroimista varten Bugatin
verkkosivulla: www.casabugatti.com

HUOLTO
Jos laite rikkoutuu, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen. Kuluttaja on vastuussa tuotteen

lahetyskuluista, riippumatta siita kuuluuko vika takuun piiriin. Sailyta laitteen alkuperainen pakkaus
kuljetusta varten.

hi¢

TAMAN TUOTTEEN HAVITTAMINEN EUROOPAN YHTEISON DIREKTIIVIN 2002/96/EC
MUKAISESTI.
Kun laite saavuttaa kayttoikansa paan, sita ei saa havittaa talousjatteen mukana. Se voidaan vieda

auttaa valttamaan ymparistolle haitallisia vaikutuksia ja terveysriskeja, joita vaaranlaisesta havittamisesta
saattaisi koitua. Se myos saastaa uusien tuotteiden valmistamiseen tarvittavia materiaaleja ja energiaa.
Ylla olevalla symbolilla varustettuja laitteita ei saa havittaa talousjatteen mukana.
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ZHMANTIKEZ NAPATHPHZEIZ

Ayarnnté Melatn,

EuxaptotoUpe mou emAé€ate To pmhévtep Vela tng Casa Bugatti. Onwc kaBe AN o1KIaKr GUOKEUN £TOL Kal autd TO
UMAEVTEP TIPETEL Va XpNnOtUomolnBei pe mpoooyn Kal @povTida yla va amo@UYETE TPAUMATIONS O avBpwmmoug Kal
{nuid oTo umAévtep.

[MPIN XPHZIMOMNOIHZETE TO MIAENTEP A TIPQTH
DOOPA, AIABAXTE MPOXEKTIKA OAEX TIX OAHIIEX
ErKATAZTAXHY, XPHXHX KAI XYNTHPHXHX KAOQX
KAITIZ MAPATHPHZEIX AXOAAEIAL.

MHN XPHXIMOINOIHXETE TO MIAENTEP EAN AEN
EXETE EZOIKEIQOEI MTAHPQX ME TIZ OAHTIEX.

NMPOEIAONOIHZH

Aev @époupe uBUVN yia {NUIEG TTOU TTpokalouvTal amod:

AavBaopévn xprion fi xprion aAAn and auth yia v omoia mpoopileTal N CUOKELN
Xpron omolacdnmoTe Aettoupyiag Tou Uméviep otav sival ddelo

EMOKEVEC TToL Sle€ayovtal améd pn e§ouvclodotnuéva dtopa

XPon 1N YVAOIwV avTOAAKTIKWOV 1 €£apTnHATwy

oUvdeon Tou Bpaotrpa Vera o€ pn yelwpévn mpila

Odnyiec XpRong
MNa meploooTepeg MAnpoopieg, 1 o€ mepimtwon mMpoAnudTtwy mou dev e€nyouvTal ApKeTA OTIC TAPoUOEC 0ONYIES,
ETKOWVWVAOTE He Tov avTnpoowro tng CASA BUGATTI.

OYANA=TEAYTEXZTIX OAHTIEX XPHZHX MPOXEKTIKAw

mapadwoTe TIG 0€ GOOUE XPNOIUOTIOOOLV TO UMAEVTEP UETE oMo £0dG. EAv ol obnyieg xabolv mptv XpnoIHOTOoINoETE
To UmAévtep, {NTHOTE TO eyxElpidlo amod Tov avtimpoowrno NG CASA BUGATTI 1y oteilte e-mail otnv nAektpovikn
S1evBuvon diva@casabugatti.it fj va To kateBdoete amd casabugatti.com

2NV mpwtn oeAida Ttou e§w@UANOU
Ba Bpeite TI¢ eIkdveC TTOU OXeTiCovTaL 7

UE TO Keipevo. Kpatnote tnv mpwn (B i . g : ,

oeliba avoixt kabw¢ Ba SdaPadlete - :.‘3‘ - =

Tic 0dnyieg xpriong. &,
= =4
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Meplexopeva

TeXVIKA XapaKTNPLOTIKA oeh. 157
Meptypa®n TUNUATWY UTTAEVTEP o€l 157
MARKTPA ENEYXOU UTTAEVTED oeA\. 157
2NMAVTIKEG TPOPUAAEEIC ao@alegiag oeh. 158
Eykatdotaon kat évapén Aettoupyiag o¢el. 162

SUPPBOUAEC Kal CUCTACELG yia TN Xprion oel. 164

4 ToX0TNTEG oel. 164

MaApikn Aettoupyia ogh. 165

Aertoupyia Opuppatiopov MNayou (ICE) oe\. 165-166

AT KATTOKIOU — SOCOETPNTNG KAl avadeuTrpas I NI
KaBaplopog kat ouvtripnon oel. 167

MpofARuata oel. 167

Eyyunon 2 Etwv oeA. 168

‘ONeG ot TANPOYOPIEC TOU KEIPEVOU €Xouv eNeyxOei MpooekTIKA. H eTalpeia pag Slatnpei 1o Sikaiwpa va Tapéxel TuXov

Sleukpvioelg og epIMTwaon UMAPENG TUTTOYPAPIKWY AABWV i TAPATAQVNTIKWY TTANPOPOPLWV. [1pOCOoXI: N ETalpEia

EVNUEPWVEL TAKTIKA TA OTOLXEIQ TOU TIPOIOVTOC TTOU TTEPINAPBAVOVTAL OTO EYXELPISIO XPrioNg, cupmepINapBavopévwy

KAl TWV TEXVIKWV TTpodilaypa@wv. EM@UAAcoETal €MioNng TOu SIKAIWUATOG VA EMPEPEL TPOTIOTIOINCELG XWPIG OLdEMia
mpoeidomnoinon. H eugdvion, To oXrpa Kat To XpwHa Tou TPoidvtog BacifovTal 08 TUTIKA XapaKTNPIOTIKA TTPAYHUATIKWY TTPOIOVTWV.

156



TEXVIKA XaPAKTNPIOTIKA

loxug Avatpéte otny €TikéTa evOei§ewv KATW amd Tn
OUOKEUN

Taon Avatpéte otny €TikéTa evOei§ewv KATW amd Tn
OUOKEUN

Twpa Bdion amé kpdpa emypwilopévou Peudapyvpou Kalt
EMYPWHUIOPEVO/XPWHATIOTO oWa. Aoxeio PC Tritan BPA-free

Awaotaosig 17 X 22 0Yog 42 K. epimou
Bapog 4,2 KING mepimou
Mrkog kaAwdiov pevpatog 1 pétpo mepimou

Evowpatwpévn OgpHIKN TPOOTACIA UTTEPPOPTWONG

Meplypa@n TUNUATWY UTTAEVTEP

1
2
3
4
5
6
7
8

Tdama kamakiov - SOCOUETPNTAG

Kamdkt

Aoyegio PC Tritan BPA-free jar, 1.5 litres — 50 onzs
OAavtCa

Mayaipt TARpEg

Motép

KaAwdlio pe ¢ig

Avadeutnpag

NARkTpa eAéyxou pmAéviep

10) Nivakag eAéyxou

11) Npoeidomointiki Auyxvia Aettoupyiag on/off
12) EmA\oyéag Taxutntwy

ice = Aertoupyia ©puppuatiopov Mayou (ICE)
pulse = MaAuikr Aetrtovpyia

0 = KAelOTO

1 = xapnAn TaxuTNTA

2 = peoaia TaxutnTa

3 = uYnAn TaxvTnTa

4 = Méylotn Taxutnta

14) MAAKTPO TOAMIKAG AElToLpYiag yia uPnAr TaxuTnTa
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INHavTIKEG MPOPUAGeIC acpaleiag

AIABAZTE NMPOXZEKTIKA OAEX TIZ OAHrIEZ. H
2YZKEYH MPEMNEI NA XPHZIMOIMOIEITAI MONO
ANO ENHAIKEZ MOY EXOYN EKMAIAEYTEI XTH
XPHZH THZ.

OYANA=TE KAAA AYTEZ TIX OAHTIEX.

»[1A NA ANOOYTETE XOBAPOYZX
TPAYMATIZMOYZ, HAEKTPOINAH=IA KAI
NMYPKATIA MHN BYOIZETE MEPIKQZXZ 'H NAHPQZX
TO KAAQAIO PEYMATOZ, TO OIZ'HTO IAIOTO
MMNAENTEP MEZA ZE NEPO 'H AAAA YTPA.

2) To umAévtep €xel oxedlaoTei M 0 N O rIA 0 I KI A KH X P H z H Xpnolormolgite To

UIAEVTEP HOVO YA TOV OKOTTO YIa TOV OTT0i0 TTpoopileTal. Mnv MPayHaTOTIOINOETE OTTOIECSNTTOTE TEXVIKEG LETATPOTTEG
mou pmopei va mpokahéaouv BAARN.

3) Anarteitat oTevi €mTipnon 6Tav omoladAmoTE CUCKEUN XPNOOTOLETal KOvTd o€ TSI, AUTH | GUOKEUH Sev pémel va ypnolpomoleiTal

am6 nadid. Kpatiote 1o Kahwdid TG pakptd amd maudid. Ot GUKEUEG UMOPOUV Va XPNGILOTIOIOUVTAL TG GTOUA UE UEIWUEVES PUOIKE,
ALoBNTNPIOKES 1 VONTIKES IKAVOTNTAG 1 Xwpi¢ epmelpia fy yvwan epocov Bpiokovtal umd emtripnon i éxouv AaBet 0dnyieg OXETIKA He TV aoQaAr
XPrioN TG GUOKEURC KAt KATavooV Toug KIvEUVoUg TTou véxovTal.

To pm\évtep Ba mpémel va xpnotpomoleitat amé evAMKEG ToU yVwpilouv Tov TPOTO XPriong TOU SUHPWVA LE TIC TAPOUTES 08NYiE.

4) Mnv ayyiCete moTé Ta evepyd NAeKTPIKA TUAaTa. Mmopei va mpokahéaouv nhektpomnéia kat 0oPapsd TPAULATIONO. ZUVOEDTE TO PMAEVTED OE
mipiCa o éxel Tnv KatdAAnAn téon. H téon mpémel va avtamokpiveTal Tny Tdon mou avaypageTal 0Tny eTIKETA eviei§ewv mou BpiokeTal katw amd
T ouokeur. BeBaiwBeite 611 n mpila mov xpnotpomolgite givat vewpévn). Mnv xpnopomoteite 1o umAévTep pe yupva ri Ppeypéva nodia.
5) Eikova A: Kahwd1o peupatog Ke @Ic. Mapéxetal éva Likpd kahwdio pEUATOC KE PIG Yia va PelwBEl o kivouvog va pmepdeuTei Pe avTiKeiueva,

V@ NV oKoVTAyouv avBpwol mavw o€ auTo Kalt vat Un TUNIXTE YUpw amd pakpuTepo kahwdio. MakpuTepa amoonwpeva KaAwdIa peUMaTog 1
€MmekTaoel Kahwdiou eival Slabéotec ald pmopouv va ypnaipomnotnBolv pévo epdaov évag e€eidikeupévog nAektpoldyog empPefaiwoet
0TI GUMHOPPWVOVTAL HIE TOUC KavoViapoUg TomoBétnang nAektpikwv kahwdiwv. MHN XPHZIMOMOIEITE petaoynuatioTég oig/mpidac.

Edv xpnotpomoioeTe pakpUTEPO amoomwpevo kaAwdio peUpaTog 1y eméktacn Kahwdiou:

a) Ta NAEKTPIKA OTOIEID TOU AMOOTIDMEVOU KAAWSIOU pEUATOC I TG EmékTaong Kahwdiou mpémel va givat cOYWVA LE Ta OTOIKEIN TOU

MIMAéVTEP TIOU aVaypAPOVTaL KATW amd TNV GUOKEUN).

b) H eméxtaon kahwdiou mpémet va Slabétel yeiwon, (Kahwdio pe 3 aywyoUq). To pakpUTepo Kahwdio 1 n eméktaon kahwdiou mpémel va ivat
TonoBETNUEVA £T0L WOTE VAl UNV TOAKICOUV Kall Va Ny KpEUOVTAL amd TAYKOUG 1 €A yia val unv TeaBnxTouv 1 va pnv oKovTayouv o€ autd
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InMavTIKEG MPO@UAAGeIC ac@aleiag

¢) Mnv TomoBeteital To UmAEéVTEP TTAVW 1 KOVTA O€ €0TiEG YKALI0U, NAEKTPIKEG £0TIEG KAl €A 1) KOVTA O€ POUPVO.
d) Mnv To XPNOIMOTIOLEITE OE EEWTEPIKO XWPO.

e) Mnv a@nVveTe To KOAWSIO PEVHATOC VA KPEUETAL ATTO TNV AKPEN TOU TPATECIoU 1) TOU TTAYKOU, 1 va ayyilel {e0Téq
EMPAVELEG.

f) Mnv Aeltoupyeite To UMAEVTEP APOU EXEL TTAPOUCIACEL EAATTWHATA 1) £XEL UTTOOTEL BAARN e omolovETOTE TPOTIO.
EmotpéPte TN CUOKELN OTO MANCIECTEPO £0UCIOSOTNEVO Service yla ENEYXO I ETTIOKEUN.

g) EQv 10 KOAWSI0 PEVUATOC 1 TA PIG £XOUV XOAAOEL, TTPETTEL VA AVTIKATACTABOUV armd Tov KATAOKEVAOTH i amo

10 €§ouotodoTnuévo service 1 amod KAMolo ££0VUCI0SOTNUEVO ATOHO Yia va amo@euxBei omoloodnmote Kivéuvog.

H xprion e€aptnudTwy mou §€v CUVICTWVTAL ATTO TOV KATACKEVAOTH, UTTOPEL VA TIPOKAAETOUV TTUPKAYLE,
nAektpomAnéia )} coapd TPAUUATIOUO ATOUWV.

h) To pmAévtep tng Vela mapéxetat pe pia Bdon otnv omoia mpooappdletal 1o KaAwdio peupaToG. Autd oag
emTPENEel va pUBUICETE TO KAAWSIO PEVUATOC WOTE VA PNV Eival eUOSIo KaTd TN Sidpkela Aettoupyiag.

6) Elkova B: BeBawwBeite 611 ta maudid Sev pmopouv va nai§ouv pe 1o pmiévtep. Ta maudid Sev €xouv emiyvwon Twv
KIvEUVWV TTOU TTIPOKUTITOUV aTtd TN XPHon NAEKTPIKWY cUoKEUWV. O KaBaplopod kal cuvtrpnon dev Ba mpémel va
yivetat amé madid xwpic emrripnon.

7) TomoBeTr0TE TO UMAEVTEP TTAVW O€ pia emimedn em@dvela kat BeBaiwbeite 0TI Ta TOSIA TNG CUOKEUNC gival
oTEPEWHEVA OTODEPA OTNV EMPAVELN £TOL WOTE VA NV PITopEi va avatparei. Mnv TomoBeTeite To UmAévtep mAVW o€
(eoTég emEAVELEG I} KOVTA Og PAOYa. MPOZOXH: pn XPNOIUOTIOLEITE TO UTTAEVTEP OE EMPAVELEC PE KAION.

8) Elkova C: Mnv tomoBeteite kKou{vikd epyaleia 1y aAa epyaleia péoa otnv Kavdata dtav 1o UMAEVTEP gival

o€ Aettoupyia. H tomoBétnon omoloudimote epyaleiou HECA OTNV KAVATA VW TO UMAEVTEP AEITOUPYEI, UTTOPEI

Va TTPOKAAEDEL 0030pd TPAUHATIONO 1) avemavopBwtn (nuId oto PmAévtep. MMOpPEITE va XPNOIOTIOINOETE Jid
OTIATOUAQ VO OTAV TO UMAEVTEP Eival EKTOG AelToupyiag Kat EXeTe BydAel TO @Ig (7) amo Tnv mpida.

(" ) )
Q )
( )
@ 0
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INHavTIKEG MPOPUAAGEIC acpaleiag

9) Eikova D: lNa va Befaiwdeite 0TI To UMAEVTEP AEITOUPYEI OWOTA, TOTTODETAOTE TO OE €VAV UYIEIVO XWPO HE KANO
W KovTd o€ mpida yia e0KOAN TPOcPacn. KpatoTe To UIMAEVTEP TOUAAXIOTOV 10 EKATOOTA HAKPLA ATt TOiXO.

10) Bydhte 10 @16 (7) amd tnv mpila 0Ttav To UMAEVTEP SeV Eival O€ XPrioN, TIPLV APAIPECETE OTTOIOSATIOTE EAPTNHA KAl
TPV TOV KABapIopo.

11) Eikéva E: Mnv ayyilete MOTE TO UMAEVTEP, Yla OTTOIOVOARTIOTE AOYO, HE LYPA 1} vwrd mavid 1 xépta. Na Byadlete
Tavta 1o @I amd tnv mpifa 0tav n cuokeur Sev gival og Xprion Kal mplv Tov kabaplopd. Mnv Bydlete 1o QI
amnd v mpila TPawvTag TNV cUoKeLR anod to KaAwdlo pevpatog. Na Bydlete mdvta 1o @I¢ amd v mpila mpwv
agpaipéoete fi TomobeTrioeTe onmoladrmote e€aptrpata. To PmAEVTEP TTPETTEL VA KABAPIOTEL PE éva OTEYVO 1) ENAPPWG
vwTié pn AelavTikO mavi, oto omoio Ba €xete oTA&el Aiyeq oTaydveG oudETEPO, PN OEEIOWTIKO KABAPIoTIKO (UNnV
xpnotuormoleite moté SIaAUTIKA). Na kaBapilete AmOKAEIOTIKA KAl HOVO TIG EEWTEPIKEG ETPAVEIEG TOU UMAEVTEP.

4 )

12) Npémel mAvta va emTnpEeite To UMAEVTEP OTAV €ival o€ Xpron.

13) Na Balete mavta 10 X€PL 0AG OTO TTAVW TUAKA TOU KATIAKIOU (va QOPdTe MAVTA TTPOOTATEUTIKA YAvVTIA TIPIV
avapeifete (E0TEC TPOPEG 1) LYPA) OTAV TO UMAEVTEP Eival O€ A&lToupyia.

14) Xe kapia mepimtwon pnv B€tete oe Aertoupyia TG 4 TaxUTNTEG 1 TNV MAAUIKNA Agttoupyia pe TNV Kavdta adelq,
KABWE UIMOPE va KATACTPEPETE TA UNXAVIKA PPN TOU paxatptou (5).

15) Mnv Badete UNIKA i TPOQEC TTAPATIAVW ATTO TNV PEYIOTN EMITPENTH XWENTIKOTNTA TwV 1.5 Nitpwv.

16) MPOEIAOMOIHXH: va mpooBéteTe MPWTA T LYPA UAIKA KAl HETA TA OTEPEA. AUTO EMTPEMEL KAAUTEPN KAl TTIO
oT1aBepn avapelén Kal TPo@UAACGCEL TO HOTEP ATTO UTIEPPOPTWON.

17) Mnv ayyiCeTe Ta KIVOUPEVA TUAHATA TNG CUGKEUNG.

18) Ta paxaipta givat axpunped. Na ta xelpileote pe 1dlaitepn mpoooxr. ATAITETAL TTPOCOXK KATA TOV XEIPIOUO TwV
Aemidwv KOG, EI6IKA KATA TNV agaipeon TG Aemidag amd to doxeio, adetalovtag To Soxeio yla va To kabapioeTe.
19) Mnv a@rvete moTé Ta payaipta (5) va pouokelouv Péoa o€ vepd Kal PNV agriVveTe TOTE UYPO pPéoa oTnv Kavdta (3)
yla geyaho Xpoviko Sidotnua.

20) MNa va amo@uyete coapd TPAUUATIOUO Kat avermavopBwtn {npid 0To UMAEVTEP, PNV TOTTOBETEITE TTOTE TO paxaipl
(5) mavw oTo BAcn Tou CWHATOG (6) Qv Sev éxeTe TOMOBETAOEL MAPWC TNV KavaTta (3).

21) Ziyoupeuteite OTL n Kavdta (3) €xel tomoBetndei koAd otn Pdon (6) kat 6Tl TO KAMAKL (2) pE TNV
tana - Soocopetpnt (1) €xouv OTepewBei KOAG OTNV  KAVATA TIPIV  XPNOLUOTIOIOETE TO MUMAEVTEP.
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22) Mnv agaipeite moté Tnv kavdta (3) amd tn Pdon (6) étav To poTéP €ival og Aertoupyia yla va amopuyete
Tpaupatiopd fi BAAPRN otnv cuokeun. MEPIUEVETE €wG OTOU TO HOTEP KAl TA paxaipla £X0UV OTAUATHOEL TTANPWG.

23) To kamdki (2) kat n Tama Kamakiov — S0CoPETPNTAG (1) MPEMEL TAVTA va gival 0T B€on Toug OTav To UMAEVTEP
Bpioketal og Aertoupyia.

24) Mnv XpnOIUOTIOLEITE TTOTE Ta XéPLla 0ag yia va BANETE @aynTd. XpNOIUOTIOLEITE TNV TATTA KATIAKIOU — SOCOUETPNTH
1 KAaTAAANAa epyaleia yia va pifete 1] va BANETE @ayNnTo YECA OTNV KAVATa.

25) Mnv ETMIXEIPAOETE VA APAIPECETE TOUG UNXAVIOUOUG A0QAAEIaG: pmopei va mpokAnBei coapdg Tpavpatiopnds i
{NUIa oTo PMAéVTED.

26) Na ekivate mAvta TV avapel§n otnv XaunAn taxutnta Kat va av§dvete taxutnta pévo €av eivat amapaitnto.
27) Mnv a@nvete MOTE To UMAEVTEP O€ AelToupyia (aAéBovTag paynTo) yla meplocdtepa amd SUo AeNTA WOTE va
AmO@UYETE TNV UTTEPBEPAvVON. META amd 2 AemTd AeITOUPYIag, OTARATAOTE TN AelToupyia Tou ya Touldyiotov 30
SeutepolenTta. ONeg ol Tpoég ahéBovtal péoa o€ éva Aemto, eI8IKA Ta LYPA 1) Ol PIKPEG TTOoOTNTEC. To Vela Blender
€XEL QUTOMATN AEITOUPYIA TTAVONG AEITOUPYIAG WOTE VA amo@evyovTal ot coBapég BAAPBEC OTa UNXAVIKA pHépa TV
povadag Korrc (5). Metd amd 3 Aemtd ouvexoUg Aettoupyiag, To umAévtep Ba oTtapatiosl autopata. Na tnv
EMAVAPOPA TNG AEITOUPYIAC, LETAKIVAOTE TOV emAoyéa TaxutnTag and tn 6éon (12) otn Béon pndév (0) kat
TEPIUEVETE YIa T AemTO. To UmAévtep Ba apxioel Kat TTAAL va AEITOUPYEL.

28) H kavdta (3) Sev mpoopiletal yia va anobnkevete @ayntd. Na tnv Siatnpeite mavta ddeta kat kabapr otav dev
eival og xprion.

29) Ma KaAUTEPA amoTeAéopata: KOYPTE To paynto o€ KUPBou¢ mepimou 1.8 ekat. x 2.5 ekat. Koyte 6o To tupi o€
KOMMATIO OXL peyaAUTepa ammd 1.3 ekatooTd.

30) MNpoToU avapeiete (eoTd LYPA, va aalpeite TAvTa TNV TAma Kamakiol — Socouetpnty (1).

31) ‘Otav avapelyviete (€0TA LYPA VA XPNOLUOTIOIEITE TTPOOTATEVTIKA YAVTIA.

32) Edv BéAeTe va MapaoKeVACETE KpUa TIOTA amd TPOPEG e LPNAN TTUKVOTNTA, TTPOOBETETE KABE PoPd éva TTayAKL
Yla VA aITOKTACETE TNV eMOUUNTH 0UOTACN. XPNOIUOTIOLEITE TO MARKTPO TTOAMIKNAG AEITOUPYiag (14) yia va emTUXETE
KOAUTEPA ATTOTENEGHATAL.

33) e nepintwon Suoheltoupyiag, ENATTWHATOC 1) €AV €XETE LTIOYPIA OTI N CUOKELH OV AelToupyEl CWOTA PETd ammd
méotpo, BydAte apéowe To @Ig amd tnv mpifa. Mnv XpnOIUOTIOIEITE TTOTE TO UMAEVTEP OTaV €xel umooTel {nuid. Ot
emokevég pémel va Sie€ayovtal amod e§ovoiodotnuévo kévtpo service Tng CASA BUGATTI. EmKolvwVAOTE e TOV
avumpdowro kal/f To e§ouctodotnpévo kévtpo service Tng CASA BUGATTI. Xe mepinmtwon mupKayldg, XpnolomoloTe
nupooPeotrpa dvBpaka-Sio&eidiov (CO,). Mnv xpnoipormoleite vepod i mupooPeaTtrhpeg okdvNc.

34) To Vela Blender éxel e€omAioTei pe autépatn mpootacia unepBéppavons. Autd To cUoTNHA Ba EMPNKVUVEL TN
Sidpkela {wng Tou POTEP TOU UMAEVTEP. AV N oUOKeLN UTTEPBEPUAVOE( Kal oTapatioet va Aettoupyei, BydAte tnv mpila
Kal aQroTE TNV VA KPUWOEL yla 30-40 Aemtd. AQoU KpUWOoel, To UMAEVTEP Ba apxioel va Aettoupyei Eavd Kavovikd.
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H apxikii ocuokevaoia éxel oxeSla0TEl yia amooTolr) pe Taxudpopeio. DUAAETE TNV Oe TIEPIMTWON TTOU XPEIAOTEL
VO EMOTPEPETE TO UMAEVTEP OTOV TPOUNOEUTH. MNPV EYKATAOTAOETE TO UMAEVTEP, AKOAOUBROTE AuaTnpEd TIG
ONUAVTIKEG TPOPUAAEELG AOPANEING TTOU ava@EépovTal OTIG TIPONYOUHEVEG GENISEC.

A@oU a@alpEoeTe TO UMAEVTEP Mo TNV cUOKeLacia Tou, BeBaiwbeite 6TI eival oe dYoyn Katdotaon Kal 0TI KAtd Tn
HETa@opA 1 dTav avoiyeTe Tn cuokevaaoia Sev £xel TEOEL TuXaia HEoA 0TO TTEPIBANKA TOU POTEP (6) KAl TNG KavaTtag (3)
Kavéva UAIKO cuokevaaiag, UANa yyunong i oTIdATOTE AANO.

KpatrioTe TNV MAAOTIKH) OAKOUAA TTOU TTEPIEXEL TO UTTAEVTEP HAKPLA Ao TTALSIA: AV TNV KATATTIOUV UMTOPE( va TTPOKANOEi
aopuéia.

Mnv Bdlete 10 Ig TNV TIPICA £WG OTOU TO EXETE CUVAPHOANOYAOEL CWOTA Kal TARPWG Kal va Bydlete mAvta To @Ig and
v mpia PeTa n Xpron.

Mpwv TV mpwtn XPrnon, MAUVETE TNV TAma Kamakiov — SooopeTpNT (1), TO KAkt (2), TNV YudAivn kavdta (3), Tnv
@Aavtla (4) kal To MARPEG paxaipt (5). MAUVETE Ta e OLSETEPO, N AELAVTIKO Kal PN 0&EIOWTIKS KaBAPLOTIKO, EEMNUVETE
TA KAl OTEYVWOTE TA KAAA. A va a@alpéoeTte T oKOVN TTOU UIMOPE( va €XEl CUCOWPEUTEL TTAVW OTO HOTEP (6) TOU
UTAéVTEP, ATTAQ OKOUTTIOTE TO LE £VA OTEYVO HOAAKO TIAV.

A@aipgon Tng povadag komng (5) amd to doxeio (3).

1) TonoBetnote To éva Xépt otn Bdon Tou doxeiou (3) (elkdva 1), pe Tov avtixelpd matriote oto onpeio (PUSH)
(elkdva 2-3) kal oTPIPTE GAN TN Hovdda (5) ) TPOG TV KATeLBLVGN TG AVOIXTAG KAEISapIAC (ikova 4).qS"
BydAte oAOkAnpo To cUoTNUa TNG Aemidag amod Tn fdon tou Soxeiou (eikdva 5).
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Mw¢ va ouvappoloyeite To payaipt (5):
1) Elodyete tnv @Aavtda (4) owotd otn Béon g mavw oto paxaipt (5)

XL

2) TomoBetriote oAOKANPEN T povada ko ¢ (5) otn Bdon Tng kavatag (3) (eikova 1). MNa va To oTePENTETE
(Ndn padi pe 1o mapépuPuopa (4)) PO TNV KATeLBUVONC TNG KAELOTAG KAEISOPLY, WOTE va KAEWOWOEL oTn Béon Tou
(elko6va 2). To yuali Tou Soxeiou Tou pmAévtep (3) €xel mpooappootei amdAuta otn povada komn (5) (eikdva 3).

3) TomoBetOTE TNV CUVAPHOAOYNUEVN KavATa oTo TePIBANMA Tou potép (6). Elodyete TNV TAma KOmaKioy —
SocopeTpnTn (1) OTNV KEVTPIKN OTIN) TOU KATTAKIOU (2) KAl VIO VA TNV OTEPEWCETE TIEPIOTPEYTE TNV SeEIO0TPOPA WG
OTOU AKOUOETE TOV XOPAKTNPIOTIKO NXO “KAIK” 0Tn B€on mmou ac@ahilel.

4) EloAyeTe To KATAKI (2) CUVAPUOAOYNHEVO HE TNV TATIA KATIOKIOU — SocouetpnTh (1) 0TO OTOMIO TN KavaTag (3).




Eykataoctaon Kai évapén Aertovpyiag

5) To pmAévtep Stabétel éva kAeidwpa aogaleiag mou epumodilel To poTéP va TeE( o€ kivnon gdv To payaipt (5) Sev €xel
ouvappoloynBei Téela pe Tnv kavdta (3) mpotoU eloaxOei 0To HOTEP (6).

6) A@ou Sle€dyeTe TOUG TTAPATTAVW ENEYXOUG KAl €XETE AKOAOUBOEL auoTnPA TIG 0dnyieg acpaleiag, ouvdéoTe Tn
OUOKEUN 0TV Tapoxr pEVHATOG.

TUvbeon HE TNV MAPOXN PEVHATOG: TO NAEKTPIKO pevpa pmopei va okotwoel. Na akolouBeite avotnpad Tig
odnyieg acpaleiag. To umévrep Vela nmpénel va cuvdebei péow tov kalwdiov pevparog (7) oe mpila Tng
OTTI0iaG 1) TACT AVTICTOLXEI IE AUTIHV TTOU AVAYPAPETAL OTNV ETIKETA EVOEIEWV KATW A6 TO PMAEVTEP.

Mpotol amoouvdécete To UMAEVTEP ammd TNV mapox PEVMATOG, BePaiwOeiTe OTI £XEl OTANATOEL EVTEAWG.
EAéy€te 6Tt 0 emAoyéag Taxutitwy (12) Bpioketal otn 0éon pndév (0), mepipéveTe va TEAEIWOEL N TPEXovoa
gpyaoia Kat 6Tn ouvéyxeta Byalte to @ig ano tnv npila. Mnv Byalete moté to @ig and Tnv npila tpafwvrag 1o
KaAwdio pevparog. -

BefaiwOzite 611 n npia mov xpnoipomolgite givat vslwps’vn .

Mnv XpnNOIUOTIOIEITE TTOTE EAATTWHATIKA I} KATECTPAUMEVA KAOAWSIA PEVUATOG.

XPNOIUOTIOIROTE HOVO MEKTAON KAAWSiou, EpOOOV EXETE OLYOUPEUTEL OTL €ival O€ APLOTN KATAoTaon (akoAouBrote
TIPOCEKTIKA TIG 08Nnyieg ao@aleiag mou avagépovtal oTnv mapdypago 5).

Mnv a@rvete Ta nNAEKTPIKA péPN Vva €pXovral OE EmMOQP) HE VEPO: MMOPEi va TPOKANOEi
BpaxukUkAwpa!!! (akoAoubrnote auvotnpd OAeg TG odnyieg acgaleiag mou avagpépovral MAPATTAVW).

ZupBouAég & CUGTAOELG Yia TN XPHioN

A. Xprion TV AEIToUpYIwV HE 3 TaxUTNTEG

1) AkoAouBnoTe aUOTNPA OAEG TIG 08NYieC aoPaleiag Kal yKaTtAoTaong 0w ava@épovTal Tapamdvw

2) BeBawwbeite 611 0 emhoyéag taxutritwy (12) Bpioketal otn 6¢on undév (0) kat otnv cuvéxela BAaAte 1o QI¢ (7) otnv
npia. BeBawBeite 611 n mpila oag eival yelwpévn.

3) MOAG Bdete To @I¢ (7) otnv Tpila N KOKKIVN eVOEIKTIKA Auxvia Aettoupyiag (11) Ba avaypel. AuTo gival éva oAU
ONMAVTIKO XAPAKTNPIOTIKO TTOU UTTOSNAWVEL OTL TO UTAEVTEP Eival ouvOeSEPEVO 0TV TTAPOXT) PEVUATOG,.

4) Elodyete Tnv Kavata (3), Tnv omoia Ba €xeTe CUVAPUOAOYNOEL CUUPWVA HE TIC 08NYIES, OTO HOTEP (6).

5) A@aipéoTe To KATAKI (2) Kat TNV TAma KamakioV—8000eTPNTA (1) amod Tnv kavdrta (3).

6) BaAte To aynTo mou Ba avapei§ete péoa otnv kavdta (3) (xwpic va unepPaivete To PEYIOTO EMTPENTO €MIMeSO TwWV
1.5 Nitpwv) Kal EmavatomoBeTroTe To KAMAKI (2) padi pe Tnv Tama Kamakiol — Socopetpnth (1) mavw otnv Kavdra (3).
7) Koyte 1o @ayntd o€ KUBoug Tepimou 1.8 €kaT. X 2.5 €KAT. yla VA EMTUXETE TO IGAVIKO ATTOTEAECHA.

8) Kpatnote Tnv xelpohafn TnG kavdatag (3) yepd He To éva x€pL Kal TTEPIOTPEPTE TOV eMAoyEa TaxuTHTWY (12) otnv
emBuunth Taxutnta (xapnAn=1, peoaia=2, vPnAi=3). MPOEIAOMOIHIH: va Kpatdte mAvTa To €éva ¥épt MAvVw oTNV
KOPU®PI TOU KATTAKIOU £VW TO HOTEP BpiokeTal o€ Aettoupyia.

9) lNa va OTAPATACETE TN AEITOUPYIA TOU, TIEPIOTPEYTE TOV EMAOYEA TAXUTATWY (12) 0t Béon pundév (0),

10) Npotol agaipéoceTe TNV Kavata, ByAaite To @ig (7) anod tnv npila. MPOEIAOMOIHZH: Mnv Byalete to @Ig amd Tnv
nipia tpapwvtag 1o KAAWSI0 PEVUATOC.

11) Na va agaipéoete TNV Kavata (3), KPATACTE TNV amd TNV XEPOAARH Kal avaonKWOTE TNV KABeTa yia va Tnv
APAIPECETE ATIO TO MOTEP (6). Ma va ASEIACETE TO AVAUEIYUEVO PAYNTO, APAIPECTE TO KATIAKL (2).

12) Mnv &eBidwoete T kavata (3) amd 1o paxaipt (5) péxpt va BN oeTe va agalpéoeTe To paxaipt (5) yia kabaplopo.
Eav xahapwoete Tnv kavdta (3) amd 1o paxaipt (5), n kavata dev Ba givalt méov o@iyxtd otn Béon t™¢. ETol €dv n
KaVATa TIEPLEXEL LYPJ, UTTOPEL VO TTPOKANBOUV amWAELEG Kal TO UYpO pmmopei va Slappeloel amd Tov TTATO TNG KAVATAG
(3) oto onueio émou cuvdéeTal pe To payaipt (5).
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13) H taxutnTa umopei va avénBei ri va peiwdei amd tov emhoyéa TaxutATwy (12) akdpa Kat katd tn SIdpKela TNG
@AoNC avapel§ng, avaloya UE TIC ATAITHOELG 0aG,.

14) Otav avapyviete (€0TEC TPOPEC 1] LYPA VA QOPATE TTIPOOTATEVUTIKA YAVTIA GOUPVOU.

AQaIPECTE TNV TATTA KATTAKIOU — SOCOUETPNTN (1) Kal TOMOBETAOTE TO KATIAKL (2) TAVW OTO OTOMIO TNG KAVATAG,.
Mnv Bdalete MOTE TO YUHVO XEPL 0OG TTAVW OTO KATIAKL OTAV TO UMAEVTEP AelTOUPYE( Ye (0T TPO®N 1 UYPS pECA OTNV
Kavdta (3). Z€ TETOIEG TEPIMTTWOELG VA £pyAleoTe TAVTA 0TNV EAAXIOTN TaxUTnTa = 1.

15) ZTopatioTe TO UMAEVTEP UETA MO HEPIKA SEUTEPONETTA Yia va €NEYEETE TNV OLVOXN TOU @aAyNnTOU TTOU
QVOELYVUETE.

16) To Vela Blender éxet autopatn Asttoupyia mavong Aettoupyiag wote va amogelyovtal ol coBapég PAGBeg ota
MNXAVIKA pépa TNV povAadag Kot (5). Metd amod 3 Aemtd ouvexoUG Aettoupyiag, To umévtep Ba oTapatioel autdpata.
a TNV emavagopd TG AelToupyiag, LETAKIVAOTE Tov eMAoyEa TaxUTNTAG amod Tn Béon (12) otn B6€on pundév (0) kat
TEPIUEVETE yIa T AemTO. To UmAévtep Ba apxioel Kat TTAAL va AEITOUPYEL.

B. Xprion tng maApkng Aettoupyiag ( mMAfKTpo maApkng Aettovpyiag (14) )

1) Mp1v xpnotpomoloete To Umhévtep, Befaiwbdeite 6Tt OAa Ta APTHHATA TNG KAVATAG KAl TOU KATTAKIOU gival woTd
ouvappoloynuéva Kal oTepewPéva oTn B€on Toud.

2) Autn n Aeitoupyia pumopei va XpnotpomotnBei o€ ONEG TIG TAXUTNTEG UE TIG OTTOIEG TO UMAEVTEP AetToupyEL. Mi€oTeE TO
TIANKTPO (14) yla va EMTUXETE TNV UEYIOTN TAXUTNTA.

3) MeplotpéPte Tov emMoyéa taxutitwy (12) otn Béon “P" Mévo pe autév Tov TPOTO N MAAUIKA Asttoupyia
EVEPYOTTOIEITAL ZTN CUVEXELD TIEOTE TO TTANKTPO TIAAUIKN AElToupyiag (14) yla va KAVETE Ta paxaipla va mepLoTpapouV
0TN HEYIOTN TaXUTNTA £wG OTOU aTTEAEUDEPWOETE TO MANKTPO TTAAUIKAG Agitoupyiag (14).

4) 'Otav avapelyVUETE KAVOVIKA ( €xovTag puBpicel TNV TaxUTNTA 0TO EMAOYEQ TAXUTATWY (12) ) UMTOPEITE va MECETE
TO MAAKTPO TTOAUIKAG AetToupyiag (14) yia va emTUXETE TNV PEYIOTN TAaXUTNTA KAl VA S1aTNPACETE AUTHV TNV TaXUTNTA
WG OTOU ameAeUBEPWOETE TO MARKTPO TOAMIKNAG Asrtoupyiag (14). MOAIC To TARKTPO TAAUIKAG Asttoupyiag (14)
ameAevBepwOEei, To umAévTtep Ba emavéNBeL 0TnV TaXUTNTA TTOU €XETE PUBUIOEL Ao ToV emMAOYEA TAXUTATWY (12).

5) ‘Otav avapelyvUeTe {€0TO AyNTO 1} LYPJ, VA YOPATE TIPOOTATEUTIKA YAvTIa. TOMOBETAOTE TO KATAKL (2) TAvw amd
TO OTOMIO TNG KAVATAG APOU APAIPECETE TNV TATA Kamakiol — Socopetpnth (1). Mnv Bdalete moTé TO YUHVO XEPL 0OG
TIAVW OTO KATIAKL OTaV TO UMAEVTEP BpiokeTal o€ AetToupyia pe (e0Td @ayntod 1 uypd péoa otnv Kavdta (3).

6) XpNOIUOTIOINOTE MIa OTIATOUAA HOVO OTAV TO UMAEVTEP €xel TEOEL EKTOG AetToupyiag Kal To @Ig (7) éxel Byel amd
v mpila. ZTAUATAOTE TO UMAEVTEP UETA amO PEPIKA OEUTEPONETTA YIa VA ENEYEETE TNV GUVOXIK TOU GAyNTOU TTOU
QAVAUELYVUETE.

C. Xpiion tn¢ Asttoupyiag Mayov (ICE)

1) AkoAouBnoTe aUOTNPA OAEC TIG 0ONYiEG aopaleiag, eykataoTaong Kat Aeltoupyiag mou kabopilovtal mapamdvw.
2) Mpiv XpnolpomotoeTe To UMAéVTEP, PePaiwbdeite 6Tt OAa Ta TUAMATA TNG KAVATAG KAl TOU KamakloU gival TéAEla
ouvappoloynuéva Kal oTepewPéva oTn B€on Touc.

3) Authj n Aertoupyia/mpoypappa emTpEmnel T BEATIOTN AslToupyia OpuppaTiopoU TTayou.
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ZupBoulég & CUGTATELG yia TN XPrioN

4)BaAte péoa oto Soxeio (3) Ta maydkia mov BéNeTe va TpiPeTe. Mnv umepPaiveTe TNV TOCOTNTA TWV
1000ml (300z) mou umodeikvueTal oto doxeio.

5) Elodyete 10 Di¢ (7) otnv mpica Kat meploTpéPte Tov emAoyéa TaxuthTwy (12) otn B¢on ICE. To mpdypappa ICE Eekivdel
va AeIToupyei autdOHaTA HE SIOKEKOUUEVOUC TTAAOUG Yia ToV BpuppaTiopd mayou.

6) MPOEIAOTOIHZH: va BaleTe mAvVTa TO ¥€PL 0OG OTO TAVW TUR A TOU KATTAKIOU OTAV TO HOTEP BpioKeTal o€ AetToupyia.
7) Tia va SlakoPeTe TN Aeltoupyia TOU UMAEVTEP TIEPIOTPEYTE ToV emMAoyéa TaxuTATwy (12) otn Béon undév (0).
YUVIOTOUHE VO OTAUATATE TO MIMAEVTEP LETA ATTO HEPIKA SEUTEPONETTTA YIa VA ENEYEETE TN CUVOXT TOU OPUUUATIONEVOU
Tayou.

8) XuvioTtoupue va mpoobétete 100 — 150 ml uypou padi pe tov mdyo. Me autdv Tov TPOTTO TO AMOTEAECUA BPUUATIOUOU
nayou Ba ival dptoTo.

9) To MPOYPApA BPUUUATIOHOU TTAYyoU SIABETEL Hia AEITOUPYI AUTOUATOU KAEIGIMATOC. MeTd amd 30 SlakeKoupéVoug
TAAHOUC (AVOLYHO/KAEICIUO) TO UITAEVTEP OTAUATAEL VA AelToupyei autopata. Na va emavagépete Eava tn Asttoupyia,
TIEPIOTPEYTE TOV €mAoyéa Taxuthtwy (12) otn Béon undév (0). Me auTOV TOV TPOTO TO UMAEVTEP WMOPE( va
EavaypnotpomoinBei o OAEG TIG AelTOUPYiEG TOU.

10) XpnOILOTIOIOTE OTTATOUAA LOVO STAV TO UMAEVTEP PPIOKETAL EKTOG AEITOLPYIag Kat 6Tav EXeTe ByANel TO QIG (7) amd
v nipiCa (avatpé€te oTo onpeio D 0To KeEPANALO «ZUUPBOUAEG KAl CUCTACELG YIa TN XPRoNY).

D. Xprion Tng Tamag kamakiov — socopetpnTi (1) Kat Tou avadsutipa
1) ApaipéoTe tnv Tama Kamakiov — Socopetpnth (1) amd 1o kamdki (2) yia va mpooBéoete Ta LAIKA péoa amod v
KEVTPLKI OTTH OTO KATTAKI (2) HOVO €8V TO UMAEVTEP Eival KAEIOTO 1 TPEXEL OTNV XapNAR TaxUTNTa = 1.

2) Otav xpnolpomoleite peoaia Taxutnta = 2 | uPNAA TaxUTNTA = 3 KE YEPATN KaVATA

(1.5 Nitpa) ) (eoto ayntd / uypd, va KAEIVETE TAVTA TO UMAEVTEP TIPLV TIPOOBEOETE TA UAIKA.
O avadeutpag pmopei va Xpnolpomolnbei yla va MATHOETE TTPOG TA KATW T UAIKA.
3) XpnOIHOTOINOTE TN OTATOUAA YIa VA TTATACETE TTPOG TA KATW T CUCTATIKA. AQAIPEDTE TO
Kammdki (1) kat BaAte Tn omatoula otnv omi (2), TomoBeTrioTe owotd péoa oto doxeio (3)
OMw¢ gival N mMapakdAtw €lkOva. Auto Ba TTPETeL va Yivel He To PmAévTep ofnoto. H
ondtoula (8) Ba mpémel va xpnotyomolgital poévo otn owotr Béon péoa oto Soxeio (3).

Y€ MePIMTWon Xpnong xwpic kamakl, Befaiwbeite 6T To umAévTep €ival ofnoTto Kat OTL

T0 KOAWSI0 €xel apalpedei amd tnv mpiCa. Mnv agalpeite MOTE TO PIG amo TV Tpila
TPapwvTag 1o KOAwdI0.
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Ka@apiopog kat suvtripnon

NA BFAZETE MANTA TO ®IX AMO THN NPIZA OTAN AEN XPHZIMOMOIEITE TO MMAENTEP KAI MPIN TON
KAOAPIZMO. MHN BrAZETE TO ®Ix AMO THN MPIZA TPABQNTAZ TO KAANQAIO PEYMATOX.

MHN BYOIZETE MEPOZ TOY KAAQAIOY PEYMATOX 'H ONO TO KAAQAIO, TA @Iz 'H TO MIIAENTEP MEZA XE
NEPO 'H AANA YTPA.

1) Npwv kaBapioete To PMAéVTEP, BYAATE TO PIG amd TNV Tipia. Mnv To Bydlete Tpafwvtag To KAIAWSIO PEVUATOC,.

2) ZuvioTtatal va kaBapilete To UMAEVTEP AUEOWE META TN XPNON.

3) MV a@rveTe TOTE TO HOTEP (6) 1} TO KOAWSIO PEVHATOC HE TO PIG (7) Bpeyuéva.

4) KaBapiote 10 potép (6) pE éva VWO TAVi KAl OTNV CUVEXELD OTEYVWOTE TO. MnV XPNOIMOTIOLEITE AEIAVTIKA
KaBaPIOTIKA.

5) Mnv ayyilete ta paxaipta. Ma va ta kaBapioete, BAATE Ta KATW ATTO TPEXOVUEVO VEPO KAl GKOUTTIOTE Ta HE €va
o@ouyydpl. AQAOTE Ta va OTPYYiEouv €wg GTou OTEYVWOOULV TeAEiwG. KpatnoTe ta madid pakpld amd ta paxaipia:
umopei va mpokahécouv cofapd TPAUUATIOUO.

6) Mpiv XPNOIUOTIOINOETE TO UMAéVTEP Eavd, ENEYETe 0TI OAa Ta TUAMATA TOu €XOUV cuvappoAoyNnBel CwoTA Kat OTL
gival evteAwg oTteyvd, €181KA TO HOTEP (6).

7) Movo n yudAivn kavdaTta, xwpig To paxaipt (5), pmopei va kabaplotei 0to muvtrplo mdtwv. Na ypryopo mUoIUo,
pi€te éva motrpt {e0Td vePO Kal TPooBEoTE Uia oTayova KabaploTikoU péoa otnv kavdta. TomoBeTr|oTe To KAmAKI
(2) kat TV Tdma kamakioL — SocopeTENTA (1) OTNV KAVATA KAl XpNOIUOTIOIOTE ToV MAoyéa TaxUTATWY (12) yia va
AEITOUPYNOEL TO UMAEVTEP YIa TOUAAXIOTOV 30 SeutepOAenTa. XTPAYYIETE TO VEPO MO TNV KAVATA KAl EEMAUVETE TNV
KOAQ TPV TNV XPNOIUOTIONOETE ava.

poBARuata

Edav to umAévtep Vela mapovaoiaost BAaBeg | EAattwpata 1 éav umoPlacTeite avwpalies, Bydlte apéows to
@1 anmo tnv mpila.

Edv dev pmopéoete va amokataoToETE To MPOBANUA akoAouBwvTaG TIG 08nyieg o€ AUTO TO YXELPISIO, EMKOIVWVHOTE
pe tov avtumpdowmo TnG CASA BUGATTI. Emokeuég mou Sie§ayovtal pe AavBaopévo tpdmo ekBETOUV ToV XproTn
oe oofapo kivduvo. Aev @époupe kapia euBLVN yia {NUIEG 1 TPAUUATIONO TTIOU TIPOKOAEITAL OTTO ETTIOKEVEG TTOU
Sie€ayovtal pe AavBaopévo TPOTIO Kal O€ AUTEC TIG TIEPIMTWOELG OTTOIASATIOTE aiwaon £yyunong aKUPWVETAL.

MpoBAnpa MOavn Artia Noosig
\
Mavon Aettoupyiag tou Av n ouokeun To Vela Blender éxet autopamm Aetroupyia mradong Asttoupyiag
Vela Blender. utepBeppaveel (Tx. WOTE va anogetyovral ot coBapég BAGBEG ota Hxavikd épa my
MeydAn moootnTa yia povaéqg komng (5). Wm ano 3 ?\sn'ta ouvexoug klmumag,
peydaio diaotnpa) To PmAévTep Ba oTapaT©ogl autoparta. a my emavagopa mg

Aettoupyiag, HETaKvVOTE Tov eMAOYEX Taxutntag amo m 6éon (12)
ot B¢on pndév (0) kat mepiiévete yia 1 Ao, To pmAéveep Ba
167 apxioel kat AN va Asttoupyel.




Eyyunon 2 Etwv

1) Q¢ eyyunon Bewpeital n Swpedv avTikatdotaon f EMOKELH AVTAMAKTIKWV TTou TTapouctdlouv mpoANUa apéowc
META TNV ayopd Kal OQEINOVTAl O KATAOKEVAOTIKO AABOC.

2) Y& mepintwon avenavopbwtwv f emavalappavépevwy BAaBWVY ol omoieg gival amoTéAECHA KATAOKEVAOTIKOU
A&Boug, n cuokeur Ba avtikataotabei pdvo Katd Tnv Kpion TOU KATAOKEUAOTH.

3) H eyyunon &gv kaAumtel {npiEG Tou o@eilovTal O:

a) A\avBaopévn 1} Kakn xprion

b) ehattwpata mou mpokalovvTal and Tuxaia oracipata 1 anpooedia.

C) YN CUPPOPPWON HE TIG 0ONYIES XPNOELC KAl TIC TTPOEISOTIOOELG, A\aVOAOEVN EYKATACTAON KAl CUVTHPNON

d) xprion Tou umAévtep o€ omoladnmoTe AelToupyia eV eivat ASEL0 (e TNV KavdaTa Adela)

€) ouvTNPNON KA1 PETATPOTTEG amd pn e§ouctodotnpéva dtoua

f) xprion pn YvVAoIwv avTaAAKTIKWV

g) HETaYOPA

h) omolodrmote dA\o cupfdv mou Sev amodidetal o€ KATAOKEVAOTIKO AdBo¢. OmoleodnmoTe ANEC ASIWOELG EKTOC
amnd autég mou opifovtal amod Tov vopo e€alpouvTal.

4) H eyyunon 6ev kaAUTTTel {NUIEG TTOU TIPOKUTITOLV atd KAKK XPHon Kal Idlaitepa amd pn olKlaKn Xprnon.

5) O kataokeuaoTtng Sev @épel kapia guBuvn yla omoladnmote dueon 1 éupeon (NUIA 1} TPAUUATIONS ATOUWY,
TIPAYHATWVY Kal KATOKISIwV {WwV TTOU UMOPEL va TTPOKUYEL aTTd 1N CUHHOPPWON UE ONEG TIC 08NYiEG aopaleiag Tou
TIEPIEXOVTAL OE AUTO TO EYXELPIOIO, EISIKA UE TN LN CUMHOPPWON HE TIC 0ONYIEC EYKATAOTAONG, XPONG KAl CUVTHPNONG
TOU UMAéVTED.

6) H avtikatdotaon f n mokeur dgv MPEMel va mapateivel Tnv mepiodo eyyunong. H avtikatdotaon avalwoipwy
AVTOANAKTIKWV OTTWG paxaipta, AGVTCEG KATT., eV KAAUTITETAL ATTO TNV €yyvnon.

7) H eyyunon Eekivdel amo tnv nuepounvia ayopdc kat amoSeIKVUETaAL Le TNV amodel&n ayopdc Kal TNV KApTa eyyunong
am6 tnv CASA BUGATTI.

KENTPO SERVICE

Y& TEPIMTWON EAATTWHATOG OTO MMAEVTED, EMKOWWVAOTE HE Tov e€oualodotnuévo avtimpoowno tg BUGATTI, o
omoiog Ba eMOTPEPEL TO UMTAEVTEP OTOV KATAOKEVAOTH.

O ayopaoTig ival urelBUVVOC yla OAO TO KOOTOG HETAPOPAG Kal/f ATTOOTOANG yia OAEG TIG ETTIOKEVEG aveEApTNTA Ao
TO av KaAUTITovTal ) XL amo Tnv eyyunon. Edv givat Suvatov, UAEETE TNV apXIKr) CUCKELATIX TOU UMAEVTED.
Emokegteite TV 1otooelida Bugatti yia tnv eyypaer eyypaeng Tou mpoidvtog: www.casabugatti.com

hi¢

AIAGEXH TOY MPOIONTOX XYM®QNA ME THN EYPQMAIKH OAHTIA 2002/96/EK.

270 TEAOG TNG AEITOUPYIKAEG WNG TOU, TO TIPOIOV Sev TPEMEL va amoppinmTeTal padi e TO OIKIAKA amoppiupata. Mmopei
va mapadobei ota TomKA KEVTPA TTEPICUANOYAG ATTOPPIMUATWY 1| O AVTITIPOCWITOUE TTOU TIAPEXOUV AUTHV TNV
urnpeoia. H amoppiPn Twv OIKIOKWY CUOKEVWV EEXWPIOTA AT TA OIKIOKA AmoppippuaTa, Tapéxel Ty duvatotnta
ATMOPUYNG TWV MOAVWY APVNTIKWV EMMTWOEWV 0TO MEPIBANOV Kal TNV SNUOcLa Lyeia mou mpokalouvTal amd TV
AavBacpévn améppupn Kat EMTPEMEL 0TA UMKA ammd Ta omoia KATAOKEVACETal TO TTPOIdV va avakukAwvovTal, £Tol
WOTE Va TApAyovTal ONUAVTIKA amoBépata Kat Tnyég evépyelag. To cUUBOAO TOU KIVOUREVOU KAGOU amoppIpHATwy
oV €ival Slaypappévog Kal BpiokeTal TAvw OTO TTPOTOY, UTTOSEIKVUEL OTL LA OIKIOKK) CUOKEUN TIPETTEL VO amoppLpBEei
EeXwPLOTA Ao Ta OIKIAKA amoppippaTa.
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VIKTIG INFORMATION

Kéra kund, tack for att du valde mixern fran Casa Bugatti. Som alla andra produkter ska denna produkt
anvandas med omsorg och forsiktighet for att apparaten inte skadas.

VAR VANLIG OCH LAS BRUKSANVISNINGEN INNAN
DU ANVANDER, INSTALLERAR ELLER UTFOR
UNDERHALL PA / APPARATEN.

MIXERN FAR ENDAST ANVANDAS AV PERSONER

SO%I\é\ HAR TAGIT DEL AV BRUKSANVISNINGEN.

| efterféljande fall tar vi inte ansvar for ev. skador som har uppstatt pa grund av:
- Felaktig och ej andamalsenlig anvandning av apparaten.
Anvéndning av Mixern med tom behallare.
Reparationer som har utforts av icke auktoriserade personer.
Anvandning av andra reservdelar som inte rekommenderats av tillverkaren.
Koppla in produkten i ett icke-jordat uttag

BRUKSANVISNING

Innan maskinen tas i bruk bor bruksanvisningen lasas noggrant. Vanligen tillhandahall anvisning fér andra
personer som ska anvanda maskinen. Skulle en bruksanvisning ej vara bifogad, vanligen kontakta var
kundtjanst enligt ovan eller ladda ner den fran casabugatti.com

Pa forsta sidan hittar du forklarande ,
bilder. Vanligen ha sidan uppslagen Q- i 2 —
nar du laser bruksanvisningen. [ AN TS =
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Innehall Sida

Pag. 171
Pag. 171
Pag. 171
Pag. 172
Pag.176
Pag.178 Tips och rekommendationer for anvandning

Pag.182 Garanti

All information i texten har kontrollerats noggrant. Féretaget forbehaller sig ratten att komma med fortydliganden av

texten i handelse av tryckfel eller vilseledande information. Viktigt: Féretaget uppdaterar kontinuerligt produktinformationen
i denna bruksanvisning vilket dven inbegriper revision av tekniska data. Foretaget forbehaller sig ratten att gora andringar
utan féoregaende meddelande. Produktens utseende, form och férg bygger pa den verkliga produkten i standardutférande.
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Tekniska data

Stromforsorjning se skylt pa maskinens undersida

Nominell effekt se skylt pa maskinens undersida

Matt ca. 17 x 22 cm, hojd 42 cm

Kapa Kromade falgar i zinklegering och kromad/abs
struktur; PCTritan BPA-fri behallare

Vikt ca 4,2 kg

Kabellangd ca1,0m

Overhettningsskydd integrerat

Beskrivning av Mixerns delar

Matt 1

Lock 2

PC Tritan BPA-fri behallare, 1,5 liter - 50 onzs 3

Packningsring 4

Knivar 5

Motorkapa 6

Kabel 7

Degskrapa 8

Anvandning/styrning

Reglage 10
ON/OFF indikation 11
Hastighetsreglage 12

a) Ice = Isfunktion (ICE)

b) Pulse = Pulsfunktion

c) 0 = Avstangd

d) 1 = Lag hastighet

e) 2 = Medelhastighet

f) 3 = Hog hastighet

g) 4 = Max. hastighet

Pulsknapp for hogsta hastighet 14
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Sakerhetsanvisningar

SAMTLIGA INSTRUKTIONER | DENNA ANVISNING
SKA LASAS NOGGRANT. MIXERN FAR ENDAST
ANVANDAS AV VUXNASOM HAR LAST ANVISNINGEN
INNAN MASKINEN TAS | BRUK. VANLIGEN SPARA

DENNA ANVISNING FOR FRAMTIDA REFERENS.

FOR ATT UNDVIKA SYARA PERSONSKADOR,
STROMSTOTOCHBRANDFAR KABELN, KONTAKTEN
VARKEN HELT ELLER DELVIS DOPPAS | VATTEN.
MIXERN  FAR  ENDAST  ANVANDAS FOR
HUSHALLSBRUK.

2. Maskinen far endast anvandas andamalsenlig. Undvik modifieringar som kan leda till risker eller skador.
3.Noggrann uppsikt dr nddvandig nar apparaten anvands nara barn. Den har apparaten far inte anvandas av barn.
Forvara apparaten och dess sladd utom rackhall for barn. Apparaterna kan anvandas av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller psykisk formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap om de Gvervakas eller far instruktioner angaende
anvandning av apparaten pa ett sakert satt och om de forstar riskerna.

Blandaren far endast anvandas av vuxna som kanner till hur den ska anvéndas i enlighet med dessa instruktioner.

4. Vidror aldrig elektriska delar, detta kan leda till stromstod och allvarliga personskador. Mixern ska anslutas
till kontakt med l@amplig spanning. Natets spanning ska motsvara natspanningen som angetts pa maskinens
-l

underdel. Sakerstall att du anvander dig av ett jordat uttag. ‘=

Maskinen far aldrig anvandas barfota eller med vata fotter.

5. Bild A: maskinen har en kort kabel, for att forebygga att kabeln fastnar i féremal e.d. Anvandning av
forlangningskabel far endast ske om alla sakerhetskriterier beaktas. Adaptrer eller reduceringar far inte
anvandas.

Vid anvédndning av langa kabel eller forlangningskabel ska féljande kriterier beaktas:

a) Kabeln ska ha samma tekniska egenskaper som anges pa skylten pa mixerns undersida. En lang kabel
ska ej sticka fram ur mobler, bord eller hyllor for att forebygga skador genom att barn kan dra i
kabeln.

b) Kabeln maste vara jordad.
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Sakerhetsanvisningar

<)
d)
e)
f)

g
h)

Mixern far inte placeras i narheten av spisplattor eller ugnar.

Anvand maskinen inte utomhus.

Kabeln far ej hanga ner fran bord m.m. och far inte heller komma i kontakt med heta ytor.
Felaktig fungerande eller skadade maskiner far ej anvandas. Skadade maskiner ska lamnas hos
narmaste kundtjanst for kontroll, reparation eller underhall.

Skadade kablar ska bytas av kundtjanst eller auktoriserad person for att undvika skador. Anvandning
av tillbehor som inte rekommenderas av tillverkaren kan leda till brand, stromstot och personskador.
Vela mixern ar utrustad med sockel dar kabeln kan rullas in. Pa sa satt kan du alltid stélla in
kabellangden, sa att kabeln inte hanger ner.

6. Bild B: Sakerstall att barn inte kan anvanda mixern som leksak. Barn ar inte medvetna om risker som
elektriska maskiner kan medfdra. Rengéring och underhall ska inte utféras av barn utan évervakning.

7. Placera mixern pa en jamn och slat yta. Kontrollera att mixerns fotter star stadiga och att mixern inte
kan tippa. OBSERVERA: Anvand inte blandaren pa ett lutande plan.

8. Bild C: Lagg inga foremal i mixern nar den &r i gang. Detta kan leda till allvarliga personskador och
forstéra mixern. Endast degskrapa far anvandas nar maskinen ar avstangd och nar kabeln har dragits ur
kontakten.




Sakerhetsanvisningar

9. Bild D: Vi rekommenderar att mixern placeras pa en jamn, valbelyst och ren arbetsplatta. Sakerstall att
vagguttaget ar inom rackvidd. Avstandet fran vaggen maste minst vara 10 cm. 10. Dra ur kontakten (7) nar
mixern inte anvands eller innan mixern ska rengoras.

11. Mixern far under inga omstandigheter anvandas med fuktiga/vata hander eller vidroras med fuktig
eller vat trasa. Dra alltid ur kontakten (7) nar mixern inte anvands eller innan mixern ska rengdras. Dra
inte i kabeln. Kabeln ska dra ur innan mixerns olika delar ska bytas ut. Rengor mixern med hjalp av en torr
eller att fuktad trasa. Du kan dven anvanda nagra droppar diskmedel. Anvand aldrig l6sningsmedel for att
rengora mixern. Endast mixerns yttre delar far rengéras.

~

12. Lamnar mixern aldrig utan tillsyn nar den ar i drift.

13. Hall alltid en hand pa mixerns lock, nar den ar i drift. Anvand grytlappar e.d. nar du blandar varma
livsmedel eller vatskor.

14. Anvand mixern aldrig med tom behallare. Detta kan leda till att knivarna (5) skadas.

15. Fyll inte behallaren med mer an den tillatna volymen pa 1,5 liter.

16. OBS: Nar du fyller mixerns behallare, fyll forst pa flytande ingredienser och sedan torra ingredienser for
att uppna en jamnare blandning och for att skona motorn mot Gverbelastning.

17. Undvik all kontakt med rorliga delar.

18. Knivarna ar vassa: var ytterst forsiktigt.Var forsiktig nar du hanterar knivbladen, sarskilt nar du tar bort

kniven fran behallaren tommer skalen och vid rengoring.
19. Lagg knivarna (5) i blott och tom behallaren (3) fran all vatska. . .
20. For att undvika person- eller maskinskador far knivarna (5) inte placeras pa sockeln (6) savida inte

behéllaren (3) sitter korrekt.
21. Sakerstall, att behallaren (3) sitter korrekt pa motorkapan (6) och att locket (2) med mattet (1) sitter
fast innan mixern satts i drift.

174



Sakerhetsanvisningar

22. Nar mixern ar i drift, far behallaren aldrig tas av fran motorkapan (6). Avvakta alltid tills mixern och
knivarna har kommit till stillestand.

23. Nar mixern ar i drift far locket (2) och mattet (1) aldrig tas av.

24. Lagga aldrig ingredienser i mixern med bara handerna.

25. Ta aldrig av befintligt sakerhetsskydd. Detta kan leda till allvarliga personskador.

26. Vi rekommenderar att borja med lagsta hastigheten och endast oka hastigheten vid behov.

27. Lat mixern aldrig ga langre an 2 minuter at gangen. Annars kan Overhettning uppsta. Gor minst
en paus pa 30 sekunder innan du startar mixern pa nytt. Mixern Vela ar utrustad med ett automatiskt
avstangningssystem for att forhindra allvarliga skador pa mixern. Mixern stangs av automatiskt nar den
har kort oavbrutet i 3 minuter. Vrid tillbaka hastighetsreglaget (12) till lage noll (0) och vanta minst 1 minut
for att ateraktivera funktionen. Mixern startar da pa nytt.

28. Mixerns behallare ar inget forvaringskarl och ska darfor alltid forvaras rent och torrt.

29. For basta resultat ska ingredienserna skaras i smabitar pa 1,8 - 2,5 cm. Ost ska skaras i bitar pa 1,3 cm.
30. Vid blandning av heta ingredienser ska alltid mattet (1) tagas av.

31. Skydda alltid hander med hjalp av grytlappar e.d. nar heta ingredienser ska blandas i mixern.

32. Lagg endast i en istarning at gangen nar du 6nskar gora kalla dryck med ingredienser med hog densitet.
Anvand pulsknappen for basta resultat.

33. Vid storningar, fel eller om maskinen har trillat pa golvet, ska kontakten alltid dras ur uttaget. En
defekt apparat far aldrig tas i drift. Reparationer utférs av Casa Bugatti kundtjanst. Vanligen ta kontakt
med din aterférsaljare for narmare information. Anvand en Co2 sldckare vid brand. Aldrig en vatten- eller
pulverslackare.

34. Vela Blandaren ar val utrustad med ett automatiskt overtemperaturskydd. Detta systemet kommer att
ge mycket langre livslangd for motorn i din blandare. Om enheten skulle overhettas och sluta fungera,

var god koppla ur enheten och lat den svalna i cirka 30-40 minuter. Efter avsvalning kommer blandaren att
kunna fungera normalt igen.
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Installation och idrifttagande

Spara mixerns originalforpackning for ev. returforsandelse. Innan du tar mixern i drift ska alla
sakerhetsanvisningar lasas noggrant.

Kontrollera att mixern ej har blivit skadad under transporten och att det inte hamnat nagra foremal som
tex. forpackningsdelar i motorkapan (6) eller i behallaren (3).

Forvara plast- eller smadelar oatkomligt for barn, dessa kan leda till kvavning.

Satt forst i kontakten, nar mixern har monterats helt och dra alltid ur sladden, nar mixern inte anvands.
Innan forsta anvandning ska mattet (1), locket (2), behallaren (3), packningsring (4) och knivarna
tvattas med mild och neutral rengoringsmedel. Torka delarna av. Anvand aldrig fratande eller aggressiva

rengoringsmedel. Torka av ev. smuts fran motorkapan (6) innan mixern monteras.

Att avlagsna knivarna (5) ur behallaren (3)

Placera  behallaren pa din handflata (bild 1) (PUSH) Tryck med tummen pa spaken (bild 2-3) Vrid knivarna

(5) mot riktning lassymbolen (bild 4). Dra ned hela knivenheten (bild 5).
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Installation och idrifttagande

Att sdtta i knivenheten (5)
1) Placera packningsringen (4) korrekt i knivenhetens (5)spar.

.

2) Skjut den med packningsringen férsedda knivenheten (5) nedifran genom behallaren (3) (Bild 1). For
att fasta, vrid knivenheten (5) i pilriktning, helt! Nu ar behallaren (3) fast monterad med Knivenheten
(5) (bild 3).

3) Satt den monterade behallaren pa motorkapan (6)
4) Satt mattet (1) i lockets 6ppning (2) och vrid mattet medsols tills den ar helt fast (ett klick
hors).




Installation och idrifttagande

5) Placera locket (2) med monterad matt (1) i behallarens (3) 6ppning.

6) Mixern forfogar over ett sakerhetssystem, for att forhindra att motorn kan startas, om mixerns knivenhet
inte har monterats korrekt.

7) Efter att ha last alla anvisningar och efter monteringen kan du borja anvanda mixern. Observera att
strom ar livsfarlig. lakttag alla sakerhetsforeskrifter och anvand eluttag som har samma spanning som
angivits pa CE skylten pa mixern undersida.

Kontrollera att alla funktioner ar nollstallda innan du drar ut kontakten. Dra aldrig i sladden. Anvand endast
jordat uttag. Anvand inte maskinen nar kablarna ar defekta. Alla elektriska delar far aldrig fa kontakt med
vatten. | 6vrigt ska alla ovanstaende sikerhetsanvisningarna iakttagas.

Rekommendationer och anvandningstips

A. Anvandning av funktioner med 4 hastigheter

1) Folj ovanstaende sakerhets-, installations- och driftanvisningarna.

2) Innan kontakten satts i ska hastighetsreglage (12) sta pa NOLL (0). Eluttaget ska vara jordat.

3) Efter att kontakten satts i lyser den roda indikatorn (12). Detta innebar att maskinen ar stromforande.
4) Placera forst hopmonterad behallare (3) pa motorkapan (6).

5) Avlagsna locket (2) med monterad matt (1) fran behallaren (3).

6) Fyll behallaren (3), med ingredienser och observera att maximala fyllnadsmangden pa 1,5 liter eller 50
oz. ej Overskrids. Stang behallaren med locket.

7) For optimal resultat ska ingredienserna har en langd pa 1,8 - 2,5 cm.

8) Hall ett stadigt tag om glaskannans (3) handtag med ena handen och vrid hastighetsreglaget (12) till
onskad hastighet (lag = 1, medel = 2, hog = 3, max. = 4) med andra handen. OBS: Halla alltid i vre delen
av locket medan mixern ar i drift.

9) For att stanga motorn vrid hastighetsreglaget pa NOLL (0).

10) Innan du tar av behallaren ska kontakten dras ur. Dra inte i sladden.
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Installation och idrifttagande

11) Ta i behallarens handtag och lyft for att lossa behallaren fran motorkapan. Ta av locket for att kunna
halla ut fardigblandade ingredienserna.

12) Skruv endast av behallaren fran knivenheten for att rengdra delarna. Forsdkra dig alltid om att alla delar
sitter korrekt at, annars kan lackage uppsta.

13) Hastigheten kan justeras aven nar maskinen ar i drift.

14) Anvand grytvantar e. dyl. nar du mixar varma livsmedel eller vatskor.

Ta aldrig i behallarens lock nar du blandar heta ingredienser. Heta ingredienser far endast blandas med
hastighet 1.

15) Stang mixern av efter nagra sekunder for att testa blandade ingrediensernas konsistens.

16) Mixern Vela ar utrustad med ett automatiskt avstangningssystem for att forhindra allvarliga skador pa
mixern. Mixern stangs av automatiskt nar den har kort oavbrutet i 3 minuter. Vrid tillbaka hastighetsreglaget
(12) till lage noll (0) for att ateraktivera funktionen. Mixern startar da pa nytt.

B. Impulsfunktion (14)

1) Kontrollera alltid att alla delar ar fast monterade.

2) Denna funktion kan anvandas vid varje hastighetsniva. Genom att trycka pa pulsknappen dvergar mixern
till hogsta hastigheten.

3) Vrid hastighetsreglaget till lage P. Pulsfunktionen gar endast att aktivera pa detta satt.

Tryck pa pulsknappen (14). Knivarna roterar pa max. hastighet sa lange pulsknappen (14) halls nedtryckt.
4) Efter att pulsknappen har slappts 6vergar mixern tillbaka till tidigare installd hastighet.

5) Anvand grytlappar e.d. nar du ska blanda heta ingredienser. Ta aldrig i behallarens lock nar du blandar
heta ingredienser. Heta ingredienser far endast blandas med hastighet 1.

6) Anvand endast degskrapa nar mixern ar avstangd och kontakten dragit ur.

7) Stang mixern av efter nagra sekunder for att testa blandade ingrediensernas konsistens.

C. Anvandning av isfunktionen (ICE)

1) F6lj noggrant ovanstaende sakerhets-, installations- och driftanvisningar.

2) Kontrollera att glaskannans och lockets alla delar ar korrekt monterade och att alltsammans star stadigt
pa motorenheten (6). Satt sedan i stickkontakten (7) i eluttaget.

3) Denna funktion optimerar mixningen/krossandet av isen.

4) Lagg i istarningarna som ska mixas i kannan (3). Fyll aldrig kannan 6ver max. nivan pa 1 000 ml

(30 oz); se gradering pa kannan.

179



Installation och idrifttagande

5) Vrid hastighetsreglaget (12) till lage ICE. Isfunktionen (ICE) startar och tack vare pulsfunktionen mixas
isen automatiskt av mixern.

6) VIKTIGT! Hall alltid en hand ovanpa locket under mixningen.

7) Stang av mixern genom att vrida hastighetsreglaget (12) till lage noll (0). Det rekommenderas att stanga
av mixern efter nagra sekunders anvandning for att kontrollera mixningsresultatet.

8) Tank alltid pa att tillsatta 100 - 150 ml vatten till isen. P& detta satt erhalls ett optimalt mixningsresultat.
9) Funktionen ar aven utrustad med ett automatiskt avstangningssystem. Mixern stangs av automatiskt efter
30 (trettio) omvaxlande start- och stopp-impulser (Pa/Av). Vrid hastighetsreglaget (12) till lage noll (0) och
darefter pa nytt till lage ICE for att starta om mixern. Pa detta satt ateraktiveras pulsfunktionen (Pa/Av)
automatiskt.

10) En skrapa kan anvandas for att ta bort isbitar som har fastnat pa glaskannans vaggar. Detta far dock
ENDAST goras nar mixern ar stillastdende och stickkontakten (7) ar utdragen ur eluttaget. (Se punkt D i Tips
och rad for anvandning).

D. Matt (1) och degskrapa (8)
1) Avlagsna mattet (1) fran locket (2) for att kunna halla i ingredienser genom lockets 6ppning. Endast nar
mixern ar avstangd eller ga med lagsta hastighet far ingredienser hallas i.

2) Vid hogre hastigheter an steg 1 eller nar heta ingredienser blandas ska mixern
alltid stangas av nar ytterligare ingredienser ska hallas i. Anvand degskrapa (8) for
att rora i mattillsatser. For degskrapan igenom locket och ror. Detta kan endast
goras nar mixern ar avstangd eller gar med lagsta hastighet. Anvands degskrapan i
behallare utan lock, ska mixern vara avstangd och kontakten dragits ur. Dra aldrig
i sladden nar kontakten dras ur.
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Rengoring och underhall

Nar maskinen inte anvands eller innan rengoring ska kontakten dras ur.

Kabel, kontakt och maskinen far varken helt eller delvis doppas i vatten.

1) Dra ut sladden.

2) Rengor mixern efter anvandningen.

3) Motorkapan (6) och kabeln (7) far inte bli vata.

4) Rengor kapan med en fuktig trasa och torka av. Undvik anvandning av fratande eller starka rengdringsmedel.
5) Ror inte vid knivarna, rengor dessa med hjalp av en borste och lat knivarna lufttorka. Hall knivarna atskild
fran barn.

6) Innan maskinen tas i drift ska alla delar vara ratt monterade och torra, i synnerhet motorkapan.

7) Endast behallaren far diskas i maskin.

8) For snabb rengoring kan ett glas varmt vatten med nagra droppa diskmedel hallas i behallaren. Starta

sedan mixern och lat den ga i 30 sekunder. Stang av och skolj med rent vatten.

Felsokning

Vid storningar, problem eller fel ska kontakten dras ut omedelbart.
| fall att felet inte kan avhjadlpas med hjalp av bruksanvisningen, vanligen kontakta din aterforsaljare eller
kundtjanst. Felaktig utforda reparationer kan leda till allvarliga risker. Vi ansvarar inte for skador som

uppstar pa grund av felaktigt utforda reparationer.

Fel Méjlig orsak Losnig

Vela Blandaren ar val utrustad med ett automatiskt
overtemperaturskydd. Detta systemet kommer att ge mycket langre
livslangd for motomn i din blandare. Om enheten skulle 6verhettas
och sluta fungera, var god koppla ur enheten och lat den svalna i
cirka 30-40 minuter. Efter avsvalning kommer blandaren att kunna
fungera normalt igen.

Om enheten skulle
overhettas (t.ex. :
overbelastning under
lang tid)

Vela Blandaren slutar
att fungera
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1) Garantin omfattar byte eller kostnadsfri reparation av maskinen eller dess komponenter som har uppstatt
pa grund av tillverkningsfel.

2) Kan reparation inte genomforas kommer maskinen att bytas ut.

3) Garantin omfattar inte skador som har uppstatt pa grund av:

a) Felaktig eller ej andamalsmassig anvandning.

b) Fel orsakade av oavsiktliga skador och vardsloshet,

c) Att anvisningarna ej iakttas.

d) Tom anvandning av mixern (behallaren)

e) Service eller underhall som genomférts av icke auktoriserade personer.
f) Anvandning av reservdelar som inte rekommenderats av tillverkaren.

g) Transport

h) Alla andra omstandigheter som inte beror pa tillverkningsfel.

4) Garantin upphdr vid icke andamalsenlig anvandning i synnerhet om maskinen anvands professionellt.

5) Tillverkaren tar ej ansvar for alla skador som uppstar p.g.a. att sakerhetsanvisningarna asidosatts.

6) Byte eller reparation avbryter inte garantiintervallen. Slitagedelar som knivarna, packningar m.m. byts
ej.

7) Garantin galler fran inképsdatumet, som ska styrkas med ett giltigt kvitto. Besok Bugatti webbplats och
hitta produkt garanti registreringen: www.casabugatti.com

Kundtjanst

Ta kontakt med aterforsaljaren om du ska reklamera defekt maskin. Vid samtliga reparationer, inom eller
utom garantiperioden, ska koparen sta for transportkostnaderna.

Om mojligt ska originalforpackningen sparas for ev. returforsandelse.

hi¢

Avfallshantering enligt EU direktiv 2002/96/EG

Maskinen far inte avfallshanteras som vanligt hushallsavfall. Maskinen kan Gverlamnas till auktoriserad
atervinningsstation eller aterforsaljare. Pa sa satt sparas miljoresurser och negativ miljopaverkan elimineras.
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VIGTIG INFORMATION

Kaere kunde
Tak for at De valgte denne Vela Blender fra Casa Bugatti, lige som andre el-produkter er det vigtigt

at bruge denne blender med omtanke, for ikke at komme til skade eller adelaegge Blenderen.

FOR DE TAGER BLENDEREN | BRUG ER DET
VIGTIGTAFDELASERDENNEBRUGSVEJLEDNING

GRUNDIGT
BRUG IKKE BLENDEREN MED MINDRE DE HAR LAST
DENNE INSTRUKTION.

ADVARSEL

Der ydes ingen garanti hvis blenderen er gaet i stykker grundet:
forkert brug

brug af blenderen funktioner medens den er tom

repration udfert af ikke autoiseret personer

brug af ukorente resarvedele

Anvendelse af brugsanvisningen

Kontakt CASA BUGATTIs serviceafdeling i tilfaelde af behov for yderligere oplysninger eller i tilfaelde af
problemer, som ikke er beskrevet tilstraekkeligt i brugsanvisningen.

OPBEVAR BRUGSANVISNINGEN OMHYGGELIGT

og husk at videregive den til eventuelle senere brugere af maskinen.
Hvis brugsanvisningen bliver vaek, inden maskinen tages i brug, er det muligt at bestille et nyt eksemplar
hos CASA BUGATTIs serviceafdeling eller ved at sende en email til: diva@casabugatti.it anfordern

[llustrationerne til teksten findes e/ ,

pa ferste side i omslaget. Lad (B = S
omslaget vaere sldet op, mens AN >
brugsanvisningen laeses igennem. . &,
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INDEX:

Side 190 Installation et opstart
Side 192 Anbefalinger om brug

Side 192 4 hastigheder

Side 193 Pulsfunktion
Side 193-194 Funktion for isknusning (ICE)
Side 194 Kop & rerepind

Side 195 Renggrning & adsk g

Side 195 Problemlgsning

Side 196

Samtlige specifikationer i teksten er blevet ngje kontrolleret. Virksomheden forbeholder sig ret til at meddele en hvilken som

helst praecisering i tilfeelde af trykfejl eller vildledende oplysninger i teksten. Advarsel: Virksomheden holder

produktspecifikationerne i brugsanvisningen opdateret, inkl. zendringer i de tekniske specifikationer. Virksomheden forbeholder

sig imidlertid ret til at udfere eendringer uden forudgaende varsel. Produktets udseende, form og farve folger det reelle standardprodukt.
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SPECIFIKATIONER
Stremtilfersel: se infopladen i bunden af produktet
Stremforbrug: se infopladen i bunden af produktet
Dimentioner: 17 x 22 x 42 cm.
Matrialer: Sokkel i forkromet stgbt zinklegering og forkromet/farvet
abs-hoveddel; PC Tritan skal uden bisphenol a.
Vaegt: 4,2 kg
Ledning 1,0 meter

Indbygget overheds sikring system.

BLENDERNES DELE

Ingridiens & malekop 1.
Lag 2.
PC Tritan skal uden bisphenol a, 1,5 liter - 50 ounce 3.
Pakning (gummi)
Komplet skaer
Motor delen
Ledning & stik

Rerepind

BLENDERNES KNAPPER

Kontrolpanel 10.
Taend/sluk advarsels lys 11.
Hastighedsvaelger 12.

a) ice = funktion for isknusning (ICE)

b) pulse = pulsfunktion

c) 0 = slukket

d) 1 = lav hastighed

e) 2 = middel hastighed

f) 3 = hgj hastighed

g) 4 = maks. hastighed
Puls funktion 14.
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VIGTIG SIKKERHEDS INFORMATION

LAS ALLE INSTRUKTIONERNE GRUNDIGT.
PRODUKTET MA KUN BRUGES AF VOKSNE,
SOM ER BLEVET INFORMERET OM PRODUKTES
INSTRUKTIONER.

. FOR AT UNDGA SKADER, ELEKTRISK ST@D OG
BRAND, MA DER IKKE SKE SKADER PA LEDNING
& SKTK SAMT AT BLENDEREN IKKE MA KOMME
HELT ELLER DELVIST | VAND ELLER ANDRE
FLYDENDE VASKER.

2. Blenderen er designet til HUSHOLDNINGS BRUG. Brug blenderen kun til dette. Lav ikke nogen tekniske
modifikationer som kan skade personer eller blenderen.

3. En omhyggelig overvagning er ngdvendig nar et apparat bruges i narheden af bern. Apparatet ma ikke
bruges af bgrn. Apparatet og den tilsvarende ledning skal opbevares utilgaengelige for barn. Apparaterne
kan bruges af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller uden erfaring og
kendskab, pa betingelse at det sker under overvagning og efter at have modtaget anvisninger angaende
brug af apparatet pa sikker made, og at de er i stand til at opfatte de medfglgende risici. Blenderen ma
udelukkende anvendes af voksne personer, der har forstaet brugen i henhold til disse anvisninger.

4. Ror aldrig ved blatlagte ledninger eller andre dele. Dette kan medfare stad og person skade. Tilslut
altid blendernes stik til stikkontakt fer du taender denne. Tilslut altid blenderen til en stikkontakt
med jord.

5. Figur A: ledning og stikprop. Der er sat en kort ledning pa blenderen for at undga at ledningen bliver
viklet sammen, hvis der er brug for en laengere ledning, anbefales det at man bruger en forlaengerledning
med jord. Der ma ikke monteres en laengere ledning pa blenderen, i sa fald bortfalder garantien.

a) Der ma ikke monteres en langere ledning pa blenderen, i sa fald bortfalder garantien.

b) Det anbefales ikke at bruge forlaengerledning, da det kan ege risikoen for at man kan falde over denne
eller at bgrn ville kunne komme i kontakt med denne.
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VIGTIG SIKKERHEDS INFORMATION

c) Placer aldrig blenderens ledning i naerheden af varme genstande.

d) Ma ikke bruges udendars.

e) Lad ikke ledningen haenge ud over bordkanter, sa bern kan fa fat i denne.

f) Brug aldrig blenderen, hvis der er opstaet et problem med denne. retuner den til den forhandler som
blenderen blev kgbt hos, og denne vil sgrge for videre sagsforlab.

g) Hvis ledning eller stikprop bliver beskadiet, kontakt forhandleren hvor blenderen er kebt, og denne kan
hjeelpe med at skaffe en ny orginal ledning.

h) Blenderen er udviklet til at skulle benytte den medfglgende ledning. Brug derfor ikke andre.

i) Brug kun de tilbehgrsdele som medfelger i forbindelse med brug af blenderen.

6) Vaere meget opmaerksom pa at bern ikke kan komme til at fa fat i blenderen. Renggring og
brugervedllgeholdelse ma ikke udferes af bern uden overvagmng

7) Placer blenderen pa en jaevn og ter overfalde, og ikke i naerheden af varmeelementer eller aben ild.
PAS PA: Blenderen ma ikke saettes i drift pa skraplan.
8) Kom aldrig fingre eller andre ting ned i blenderkanden. Dette ville kunne give slemme skader pa

personer og blender. Brug af en spartel ma kun ske nar blenderen er sluttet og afbrudt fra stikkontakten.
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VIGTIG SIKKERHEDS INFORMATION

9. fig. D) for at sikre at blenderen fungere optimalt, skal De placere blenderen pa en javn og lige
overflade i naerheden af et stremudtag, placere altid blenderen min. 10 cm. Fra vaegen.

10. Tag altid blenderens stik ud af stikkontakten (7) nar blenderen ikke bruges, eller nar der skal fjernes
dele fra blenderen.

11. fig. E) Tag altid blenderens stik ud af stikkontakten fer at De renggre denne, hiv aldrig i ledningen for
at fa stikproppen ud, blenderens motordel renggres med en hart opvredet klud, glaskande og lag taler
maskinopvask.

12. Forlad aldrig blenderen samtidig med den kgre.

13. laek altid en hand pa toppen af blenderen medens den kare, hav altid toplag og kop pasat nar der
blendes varme ting.

14. brug aldrig nogle af blendernes 4 hastigheder eller puls funktion, hvis kanden er tom, det kan
beskadige motordele og kniv.

15. fyld aldrig mere i blenderen end den angivet max. Kapasitet pa 1,5 liter.

16. ADVARSEL: fyld altid flydende ingridienser i blenderen farst, derefter mere faste ingridienser. Det
bevirker at blenderen kere bedre og forhindre motor ophedning.

17. Ror aldrig ved de bevaegelige dele.

18. Blenderens knive er meget skarpe. Vaer meget forsigtig. Pas godt pa under handtering af skaerebladene,
navnlig nar bladet fjernes fra skalen, i labet af skalens udtemning Oﬁ i labet af renggring.
19. Lad aldrig knivene ligge i vand, eller lad blenderen sta med vaeske i, i for lang tid.

20. For at undga personskade, lad aldrig kniven ligge pa motordelen uden at glaskanden er monteret pa
blenderen.

21. Veer sikker at glaskanden (3) sidder ordentligt fast i motordelen (6) og at laget (2) sidder fast inden
brug.
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VIGTIG SIKKERHEDS INFORMATION

22. Fjern aldrig glaskanden fra motordelen nar denne kerer.

23. Lag og kop skal altid vaere pasat blenderen nar den karer.

24. Stik aldrig handen ned i blenderen medens den kerer.

25.Prov aldrig at fjerne sikkerheds anordningerne, det kan medfarer personskade og skade pa blenderen.
26. Start altid blenderen pa trin 1. og hvis ngdvendigt og farten.

27. Lad aldrig blenderen kerer mere end 2 mins.For at undga overophedning, hvis der er brug for

at blende mere, vent da 2 mins. Og forsaet derefter med at blend. Vela blenderen er udstyret med
automatisk slukfunktion for at hindre, at den beskadiges. Blenderen slukker automatisk efter 3 mins
uafbrudt funktion. Drej hastighedsvaelgeren (12) tilbage til nul (0), og vent min. 1 min for at taende
igen. Herefter fungerer blenderen igen.

28. Glaskanden er ikke til opbevaring af fedevare i laengere tid.

29. for at fa det bedste resultat, skaer maden i tern pa ca. 1,8 til 2,5 cm.

Ost i tern pa ikke mere end 1,3 cm.

30. For at De blender varm vaeske, fjern da den lille kop i toppen af laget.

31. Put aldrig kogende vaesker i blenderen. Lad dem kgle ned til under kogepunket.

32. | tilfeelde af brand i blenderen, brug aldrig vand til at slukke denne, brug i stedet en pulver slukker
(CO2).

33. Vela Blenderen er veludstyret med en automatisk beskyttelsesanordning. Dette system sikrer en
laengere levetid af blenderens motor. Hvis apparatet overheder og ikke fungerer mere, venligst frakobl
apparatet og vent pa, at det kaler af i 30-40 min ca. Efter afkaling er blenderen igen i stand til at
fungere normalt.
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INSTALLATION OG OPSTART.

Gem den orginale emballage i tilfaelde a at blenderen skal retuneres til den forretning hvor den er kabt.
For at De tager blenderen i brug husk at laese alle punkterne i sikkerheds informationen. Efter at De har
pakket blenderen ud, bedes De kontrolere at blenderen er i ordentlig stand og ikke er blevet beskadiet.
Serg for at plastik poser mm. Holdes vak fra bgrn. Tilslut ikke blenderen fer De er sikker pa at alle delene
er samlet korekt, og lad aldrig blenderen sta tilsluttet strem nar denne ikke bruges.

Far De tager blenderen i brug farste gang, bedes De vaske kande, lag, kop og knivsaet af i vand. For at
tore stov af motordelen, brug en ter klud.

For at adskille knivdelen (5) fra kanden (3).
1) saet handfladen under kandens base (3) (foto 1), skup lasen fra lock til unlock (PUSH) (foto 2 og 3),
og drej basen fra kanden (5) til den abner sig é"(foto 4), tag derefter knivdelen ud a f basen (figur 5).
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INSTALLATION OG OPSTART.

Hvordan man samler knivdelen (5)
1. Indsaet gummipakningen(4) korrekt pa basen over knivdelen (5)

@

®

2. Indsaet den komplette knivdel (5) i basen til kanden (3) (foto 1), for at fiksere denne drej basen,
som allerede er monteret knivdelen og gummipakningen (4) fra unlock til lock (foto 2 og 3) og derefter er
blenderglas og knivdel samlet.

3. placer blenderglasset pa motordelen (6),
4. og st derefter toplaget pa kanden, derefter monteres den lille plastic malekop ved at dreje den
pa plads (figur 1 til 3).




INSTALLATION OG OPSTART.

5. blenderen kan kun starte hvis glaskanden er i lock positionen.
6. Efter at have samlet blenderen som foreskrevet og have laest sikkerheds informationen tilslut da
blenderen strgm.

Tilslutning af strem: elektrisk sted kan draebe. Laes sikkerheds informationen grundigt. Vela blenderen
ma kun tilsluttes til strem via det kabel og stikprop der er monteret blenderen. Vaer opmarksom pa
at strem-spandingen er den samme som star pa pladen under blenderen. Tag aldrig stikket ud fer
blenderen er stoppet helt.

Veer sikker pa at stremudtaget er monteret med jord. Lad aldrig blenderens motordel komme i
kontakt med vand eller flydende vaesker.

Forslag og anbefalinger om blenderens brug.

A. Brug af de 4 hastigheder

1) Vaer opmaerksom pa at have laest alle informationerne oven over.

2) Veer sikker pa at hastigheds vaelgeren (12) star i position nul (0), og seet derefter stikproppen i
stikkontakten, vaer sikker pa at stikkontakten er monteret med jord.

3) Nar stikproppen (7) er sat i stikkontakten vil en rgd indikatorlampe (11) lyse. Dette vigtige signal
indikere at blenderen er tilsluttet strem og er klar til brug.

4) Pasaet glaskanden (3) som er blevet samlet efter ovennavnte foreskrift, pa motordelen (6).

5) Fjern laget fra glaskanden (2) og derefter drej koppen (1) af laget (3).

6) Placer den mad eller vaeske som skal blendes i glaskanden (3) uden at overskride max linien pa
glaskanden (1,5 liter), sat derefter laget (2) sammen med koppen (1) tilbage pa galskenden (3)

7) Hold fast i handtaget pa glaskanden (3), og drej hastighedsvaelgeren (12) til den gnskede hastighed
(lav = 1, middel = 2, hgj = 3, maks. = 4). Husk at placere en hand pa toppen af blenderen for at stotte
denne.

8) For at slukke blenderen drejes hastighedsvaelgeren tilbage til position nul.

9) Far De fjerner glaskanden skal De tage skikproppen ud af stikkontakten saledes at der ikke er strem pa
blenderen.

10) For at fjerne glaskanden (3) fra motordelen (6) skal glaskanden lgftes lige op, for at haelde det
blendet indhold ud, fjern farst laget (2).
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Forslag og anbefalinger om blenderens brug.

11) Skrug ikke glaskanden (3) fra basen (5) for at De ensker at fjerne knivdelen (5) for renggring.

12) Hvis De drejer glaskanden (3) fra knivbasen (5) er denne ikke laengere taet, og der kan derfor lgbe det
vaeske ud, som er i glaskanden.

13) Hastigheden kan saettes op og ned medens De blender.

14) Benyt varmebeskyttende handsker ved blendning af varme fgdevarer eller vaesker

Overskydende varme kan slippe ud. Vaer opmaerksom pa at blenderen kun ma kere i hastighed 1,

ved blendning af varm mad og vaesker.

15) Stop blenderen efter fa sec. For at kontrolere at kniven har ortenlig fat i de fadevare der skal
blendes.

16) Vela blenderen er udstyret med automatisk slukfunktion for at hindre, at den beskadiges. Blenderen
slukker automatisk efter 3 mins uafbrudt funktion. Drej hastighedsvaelgeren (12) tilbage til nul (0)

for at taende igen. Herefter fungerer blenderen igen.

B. Brug af blenderens pulse funktion (14)

1) For De bruger blenderen, kontroler at denne er samlet korrekt.

2) Denne funktion kan bruges ved alle hastigheder medens blenderen karer, tryk pa knappen patrykt
PULSE (14), for at aktivere maximum hastighed.

3) Drej hastighedsveelgeren til “P”. Herved aktiveres pulsfunktionen.

Nar der trykkes pa pulsknappen (14), drejer knivene ved maks. hastighed, indtil pulsknappen (14) slippes
igen.

4) Nar De blender normalt (bruger hastighedsknappen (12)) kan De trygge pulse knappen (14) for at na
maximum hastighed, og denne hastighed holdes indtil De slipper knappen (14) igen, og blenderen vil ga
tilbage til den hastighed som De stillede hastighedsknappen (12) til.

5) Nar De blender varme ting, husk at fjerne malekoppen (1), for at damp kan slippe ud. HOLD ALDRIG
HANDEN OVER BLENDEREN NAR DE BLENDER VARME TING.

6) Brug kun rgrepinden nar blenderen er slukket.

C. Brug af funktionen for isknusning (ICE)

1) Overhold ovenstaende forskrifter vedrarende sikkerhed, montering og ibrugtagning ngje.

2) Kontrollér inden brug af blenderen, at alle glaskandens og lagets dele er monteret korrekt, og at alt er
anbragt korrekt pa motordelen (6). Saet herefter stikket (7) i stikkontakten.

3) Denne funktion ger det nemmere at blende/knuse is.

4) Fyld kanden (3) med de isterninger, der skal blendes, men overskrid ikke maks. niveauet pa

1.000 ml (30 oz), der er angivet pa kanden.

5) Drej hastighedsveelgeren (12) til ICE. Funktionen for isknusning (ICE) aktiveres, og blenderen blender
automatisk isen ved hjaelp af pulsfunktion.

193




Forslag og anbefalinger om blenderens brug.

6) ADVARSEL: Hold altid en hand oven pa laget, nar motoren er i gang.

7) Drej hastighedsvaelgeren (12) til nul (0) for at slukke blenderen. Det anbefales at slukke blenderen
efter nogle sekunders brug for at kontrollere resultatet af blendningen.

8) Haeld altid 100-150 ml vand i blenderen sammen med isen. Herved opnas det bedste resultat.

9) Funktionen er ogsa udstyret med automatisk slukfunktion. Blenderen slukker automatisk efter 30
(tredive) teendinger og slukninger ved pulsfunktion (ON/OFF). Drej hastighedsvaelgeren (12) til nul (0) og
tilbage til ICE for at taende blenderen igen. Herved starter pulsfunktionen (ON/OFF) igen.

10) Brug KUN rareskeen til at fjerne isstykkerne fra glaskandens sider, nar blenderen er slukket, og stikket
(7) er fjernet fra stikkontakten. (Se punkt D. under Rad og anbefalinger vedragrende brug).

D) Brug af malekop (1) og rerepind.
1) Fjern malekoppen (1) fra laget (2) for at tilsaette ingridienser i hullet hvor koppen (1) sad, men kun nar
blenderen kegrer ved lav hastighed eller er slukket.

2) Nar blenderen kgrer pa mellem = 2, hgj hastighed = 3 eller nar glaskanden

er fyldt til maximum (1,5 liter) skal denne stoppes, nar der skal rgres rundt.
Rerepinden kan bruges til at presse fedevarerne ned mod knivene. Fjern
malekoppen og put rerepinden ned i hullet, der er i laget. Udfer kun dette nar
blenderen kgre pa laveste hastighed = 1 eller nar blenderen er helt stoppet. Brug
kun rerepinden til det beskrevne formal. Skulle det alligevel vaere ngdvendig at
fjerne laget skal blenderen slukkes og afbrydes fra stikkontakten inden rgrepinden
placeres i kanden
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Rengorning & vedligeholdelse

SORG ALTID FOR AT BLENDEREN ER SLUKKET OG AT STIKPROPPEN ER TAGET UD AF STIKKET, F@R DE
BEGYNDER AT RENGJRE ELLER VEDLIGEHOLDE DEN.

LAD ALDRIG BLENDERENS ELEKTRISKE DELE KOMME | KONTAKT MED FLYDENDE V/ASKER.

1) Blenderen skal veaere slukket, og stikproppen vaere taget ud af stikket, fer renggrning.

2) Det anbefales at blenderen renggres umidelbart efter brug.

3) Serg for at motordelen og ledning med stikprop ikke bliver vade.

4) Renger motordelen (6) med en hart opvredet klud, og poler efter med en ter klud

5) Rer aldrig ved knivbladende, skyl dem under rindende vand og renger dem med en berste, derefter lad
knivdelen ligge og terrer. Hold bgrn vaek for knivdelen.

6) Far De bruger blenderen igen, sgrg for at alle dele er samlet korrekt.

7) Kun glaskanden, uden knivdelen (5), kan tale at komme i opvaskermaskinen, for hurtig rengerning,
heaeld et glas varmt vand sammen med et par draber opvaskermiddel i glaskanden, sat laget (2), samt
malekoppen (1), pa glaskanden og start blenderen pa hastighedsknappen (12), pa laveste hastighed i min.

30 sec. Heeld derefter vandet fra og skyl glaskanden i rent vand.

Hvis der opstar et problem

Hvis der opstar fejl mm. Tag straks stikproppen ud af stikket.
Hvis De ikke kan finde fejlen ved at folge brugsvejledningen, kan De altid kontakte kundeservice hos

Bugatti
Problemer Mulige arsager Lasning
\
Vela Blenderen fungerer | | Hvis enheden overheder | | Vela Blenderen er veludstyret med en automatisk
ikke mere (f.eks. pga. Streng beskyttelsesanordning. Dette system sikrer en leengere levetid af
belastning i lang tid) blenderens motor. Hvis apparatet overheder og ikke fungerer

mere, venligst frakobl apparatet og vent pa, at det keler af i 30-40
min ca. Efter afkeling er blenderen igen i stand til at fungere
normalt.
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1) Ved garanti menes, hvis der opstar fejl ved produktet under garanti perioden far kunden repraret eller
udskiftet produktet uden beregning.

2) Hvis produktet er i stykker, grundet en fabrikations fejl, ombyttes produktet med det samme.
3) Garantien gaelder ikke hvis produktet er gaet i stykker grundet:

forkert eller skedeslgs behandling.

Fejl opstaet af skadeslashed eller harhandet behandling.

Feijl, der skyldes pludseligt opstaede brud og manglende vedligeholdelse som f.eks.

Blenderen kgrer uden at der er noget i glaskanden.

Vedligeholdelse eller repration af uautoiseret person.

Ikke orginale resaervedele

Haervaerk

Alle andre problemer som ikke skyldes produktionsfejl

4) Garantien gaelder ikke hvis produktet er brugt til andet end husholdningsbrug.

5) Producenten fralaegger sig al ansvar for personskade, grundet forkert brug af produktet eller at denne
brugsvejledning ikke er blevet laest grundigt.

6) Garantien gaelder ikke slid pa skeer eller sliddele.

7) Garantien er gaeldende fra den dag kebsbeviset udskrives og 2 ar frem.

SERVICEAFDELING

Kontakt en autoriseret CASA BUGATTI forhandler i tilfaelde af fejl i maskinen. Forhandleren indsender
herefter maskinen til producenten. Kunden beerer selv alle transport- og/eller forsendelsesomkostninger
for reparationer, som finder sted uden for garantiperioden. Gem sa vidt muligt maskinens emballage.
Der henvises til Bugattis web-sted for at finde garantiens produktregistrering: www.casabugatti.com

hi¢

KASSERING OG GENBRUG AF UDTJENTE PRODEKTER

Det eri alles interesse og vigtigt at tage aktiv del i beskyttelse af miljget.
- Smid ikke maskiner ud sammen med husholdningsaffaldet

- Brug returnerings- og indsamlingssystemerne der er tilgaengelig i dit land

Nogle materialer kan pa denne made blive genbrugt.
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(DE) Alle Details des Textes wurden gewissenhaft gepriift. Das Unternehmen behalt sich das Recht vor, Klar-
stellungen bereit zu stellen, falls im Text Druckfehler oder irreflihrender Informationen auftreten. Achtung:
Das Unternehmen aktualisiert die Produktdetails in diesem Handbuch fortlaufend, einschlieBlich der Uberar-
beitung der technischen Daten, behilt sich jedoch das Recht vor, Anderungen ohne vorherige Ankiindigung
vorzunehmen. Das Aussehen, die Form und Farbe des Produktes basieren auf dem realen Standardprodukt.
(ES) Todos los detalles del texto han sido revisados cuidadosamente. Nuestra compania se reserva el derecho
de proveer aclaraciones en el caso de que el texto contenga errores tipograficos o informaciones erroneas.
Cuidado: Nuestra compaiia se encarga de la actualizacion de todos los detalles del producto mostrados en
el manual, incluyendo las especificaciones técnicas. No obstante se reserva la facultad de revisar el manual
sin aviso previo. La perspectiva, la forma y el color del producto se inspiran al producto real estandar.
(PT) Todos os detalhes do texto foram devidamente verificados. A nossa empresa reserva-se o direito de
fornecer qualquer outro esclarecimento no caso em que o texto apresente gralhas ou informacées pouco
claras.

Atencéo, A nossa Empresa mantém atualizados os detalhes do produto constantes no manual de instrucoes,
incluindo as revisdes das carateristicas técnicas; reserva-se a faculdade de efetuar modificacées sem pré-
aviso. A prospetiva, a forma e a cor do produto foram inspiradas no produto real padrao.

(NL) Alle details van deze tekst zijn zorgvuldig gecontroleerd. Het bedrijf behoudt zich het recht voor om
toelichting te bieden m.b.t. de tekst in het geval van drukfouten of misleidende informatie.Opmerking:
Het bedrijf werkt de details van het product in deze handleiding bij, met inbegrip van de herziening van de
technische specificities en behoudt zich het recht voor om wijzigingen aan te brengen zonder waarschuwing
vooraf. Het voorkomen, de vorm en de kleur van het product zijn gebaseerd op het huidige product.

(RU) Bca MHdopmaumsa, U3NoxKeHHan B JaHHOM TEKCTe, 6bla TlaTtesbHo npoBepeHa. KomnaHma octaBaseTt
3a co60i NpaBo Ha NpeAoCTaBaeHUE I0BbIX MOSCHEHUI, €C/IU B TEKCTE MMEIOTCS OMeYaTKU UM e BBOAALLAs
B 3a6nyxaeHne nHdopmauua.BHumaHne: KomnaHna obHoBAAeT MHpOpMaLmio 06 U3eNnK, COAEPKaLLYOCA
B MHCTPYKLMM, BKJIOYASA NEPECMOTP TEXHUYECKMX XapaKTEPUCTMK. TeM He MeHee, OHa OCTaBJIsieT 3a CO60M
NpaBo Ha BHECEHME U3MEHEHUIM 6e3 NpeaBapUTENIbHOTO YBEAOMIEHNSA. Bua, dopma 1 UBeT u3genms noxoxu
Ha ero peasibHblM, CTaHAAPTHbIM BapMaHT.

(CS) Vsechny detaily obsazené v textu byly peclivé zkontrolovany. Firma si vyhrazuje pravo poskytnout
veskera ujasnéni v pripadé tiskovych chyb nebo zavadéjicich informaci.Pozor: Firma aktualizuje detaily
tykajici se vyrobku obsazené v tomto navodu k pouzivani, véetné revizi technickych specifikacich. Nicméné
si vyhrazuje pravo na provedeni zmén bez predchoziho upozornéni. Perspektiva, tvar a barva vyrobku jsou
inspirovany standardnim skutecnym vyrobkem.

(RO) Toate detaliile textului au fost atent verificate. Fabrica isi rezerva dreptul de a furniza orice clarifi-
cari in cazul in care exista in text erori de imprimare sau informatii care induc in eroare.Atentie: Fabrica
actualizeaza detaliile despre produs prezente in manualul de instructiuni, inclusiv revizuirea specificatiilor
tehnice. Cu toate acestea, isi rezerva dreptul de a aduce modificari fara aviz in prealabil.In perspectiva,
forma si culoarea produsului se inspira din produsul standard real.
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(F1) Koko teksti on tarkistettu yksityiskohtaisesti. Yritys pidattda itselleen oikeuden antaa lisdselvityksis, jos tekstissa
on painovirheitd tai harhaanjohtavia tietoja. Huomio: Yritys pitdd kayttoohjeessa olevat tuotetiedot (myds
teknisten tietojen korjaukset) pdivitettyind. Se pidattad itselleen kuitenkin oikeuden tehdd muutoksia ilman
ennakkoilmoitusta. Naytetyt ulkondks, muoto ja vari vastaavat todellista vakiotuotetta.

(GR) ‘Ohec o1 mAnpogopieg Tou Kelpévou £xouv eheyyBei npooekTika. H etaipeia pag Siatnpei to Sikaiwpa va mapéyel
TUXGV SIEVKPIVIOEIG OE TEpiTTTwon Urmap&ng Tumoypa@Ikwv Aabwv iy mapamiavnTIKOV TANPOQOPLIV.

MNpoooyr: n eTaipeia evnpepWVEL TAKTIKA Ta oTolygia Tov MpoidvTog mou mepthapPfavovTal oto eyyelpidio xpriong,
ovpnephapfavopévv Kal Twv TEXVIKWY mpodiaypagwv. Emeuldooetal emiong Tou Sikawpatog va empépel
Tpomomoloelg Xwpig oudepia mpoeidomoinon. H eppdavion, To oyfjpa Kal To XpwHa Tou mpoiévTtog Bacifovral oe
TUTTIKA }apaKTNRIoTIKA TIPAYUATIKWY TPoIGVTMV.

(SV) All information i texten har kontrollerats noggrant. Féretaget forbehaller sig ratten att komma med fértydli-
ganden av texten i handelse av tryckfel eller vilseledande information.

Viktigt! Féretaget uppdaterar kontinuerligt produktinformationen i denna bruksanvisning vilket dven inbegriper
revision av tekniska data. Féretaget férbehaller sig ratten att géra andringar utan féregdende meddelande.
Produktens utseende, form och farg bygger pa den verkliga produkten i standardutférande.

(DA) Samtlige specifikationer i teksten er blevet ngje kontrolleret. Virksomheden forbeholder sig ret til at meddele
en hvilken som helst pracisering i tilfeelde af trykfejl eller vildledende oplysninger i teksten.

Advarsel: Virksomheden holder produktspecifikationerne i brugsanvisningen opdateret, inkl. &ndringer i de teknis-
ke specifikationer. Virksomheden forbeholder sig imidlertid ret til at udfere s2ndringer uden forudgaende varsel.
Produktets udseende, form og farve felger det reelle standardprodukt.



(IT) Tutti i dettagli del testo sono stati attentamente controllati. L'azienda si riserva il diritto di fornire qualsia-
si chiarimento in caso nel testo ci siano errori di stampa o informazioni fuorvianti. Attenzione: L'azienda
mantiene aggiornati i dettagli di prodotto presenti nel manuale istruzioni, incluse le revisioni delle specifiche
tecniche; si riserva comunque la facolta di apportare modifiche senza preavviso. La prospettiva, la forma el
colore del prodotto si ispirano al prodotto reale standard.

(EN) All the details of the text have been carefully checked. Our company reserves full right to explain the
elaboration of the text if there is any printing error or misleading information. Note: Please be reminded that
our company keeps updated every product detail shown on the instruction book, including technical
specification. We reserve to revise the instruction book without prior notice. All product’ outlook, shape and
color are based on the standard of actual physical products.

(FR) Tous les détails du texte ont été contrélés attentivement. Notre entreprise se réserve le droit de fournir
tous les éclaircissements qui s'mposeront au cas ol le texte contiendrait des erreurs d'mpression ou des
informations trompeuses. Attention : Nous continuerons de mettre & jour les détails de produit présents
dans le manuel d'nstructions, compris les révisions des spécifications techniques. Nous nous réservons
toutefois la faculté d’pporter des modifications sans préavis. La perspective, la forme et la couleur du produit
s'nspirent du produit standard réel.
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BUGATTIE

ATTENZIONE/ATTENTION

Dati cliente/final customer address

Nomelname-------------

Indirizzo/address

Citta/city _

Stato/country_ _ _ _ _ . _ . . . o .

Autorizzazione ai sensi della legge 675/96
sulla tutela dei dati personali / Consent
to use your personal data information complying
with privacy law 675/96.

Firma
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