
CEVICHE DE CAMARÓN
Ceviche de camarón en leche de tigre con 

suero costeño, maíz y millo crujiente.

DUO DE CEVICHES DE CHICHARRÓN
Ceviche de chicharrón con ají amarillo y 

coctel de chicharrón con salsa rosada.

CEVICHE MIXTO
Ceviche mixto con camarón, pulpo y calamar 

con leche de tigre, suero costeño y maíz 

crujiente.

CROQUETAS DE PLÁTANO
Croquetas de plátano encostradas en 

crujiente de patacón con ropa vieja y plátano 

maduro.

CREMA DE PESCADO
Crema de pescado y vino blanco.

MOTESITO DE QUESO
Sopa de ñame con crotones de queso 

costeño y suero.

TRÍO DE CASABES
Montadito de casabe con pescado blanco al 

panko, tocino en guiso criollo y pollo en salsa 

de tamarindo.

TOSTONES
Tostones de plátano con sobrebarriga a la 

criolla.

CAYEYE CON CHICHARRÓN
Puré de guineo verde, queso rallado, hogao y 

chicharrón crocante.

$30.000

$24.000

$38.000

$25.000

$15.000

$17.000

$30.000

$30.000

ENSALADA MALLORQUÍN
Mezclum de lechugas, pollo a la parrilla, 

tomates rostizados, setas al olio y vinagreta 

de albahaca.

AREPA DE LA HUERTA
Mezclum de lechugas, arándanos 

deshidratadaos, rabano, cebolla crispy 

sobre cama de arepa de maíz y suero.

Variedad de lechuga, tomate, cebolla 

encurtida, aguacate.

ARROZ BLANCO $5.000

ARROZ DE COCO $6.000

PURÉ DE PAPA CRIOLLA
$8.000

CASCOS DE PAPA $7.500

PAPAS A LA FRANCESA $8.500

VERDURAS A LA PARRILLA

ENSALADA MIXTA

$9.000

ENSALADA DE LA CASA
Variedad de lechugas, queso parmesano, 

crotones y aderezo de vinagreta de manzana.

CREMOSO DE YUCA
Yuca cocida, suero y aceite de oliva.

PLÁTANO EN TENTACIÓN
Plátano maduro en almibar de kola roman y 

panela.

CAYEYE CON QUESO
Puré de guineo verde con suero y queso 

costeño.

$33.000

$27.000

$10.000

$10.000

$6.000

$6.000

$8.000

$30.000



FILETE DE RÓBALO ENCOCADO
Filete de róbalo encocado con puré de 
ñame y vegetales a la parrilla.

CAZUELA DE MARISCOS
Cazuela de mariscos acompañada de 
arroz con coco y camarón.

SALMÓN A LA PARRILLA
Filete de salmón a la plancha y boronía.

ARROZ DE CAMARÓN
Arroz con camaron y vegetales salteados.

ARROZ DE MARISCOS A LA PARRILLA
Arroz con coco, vegetales y mariscos a la 
parrilla.

POSTA CARTAGENERA
Posta cartaganera en Morrillo cocido por 
48 horas, acompañado de plátano en 
tentación y arroz con coco.

PICANHA
250 gramos de picanha americana.

COSTILLA DE CERDO
Costilla de cerdo San Luis cocida por 48 
horas en sus jugos con bbq de tamarindo

POLLO AL ROMESCO
Suprema de pollo, salsa romesco 
acompañado de cayeye y vegetales 
rostizados.

POLLO ASADO
Medio pollo asado con alioli casero con 
papas en casco.

RIGATONI CON MARISCOS
Pasta corta en salsa roja de mariscos

CAZUELITA DE LENTEJAS.
Arroz blanco, lentejas cocidas y crotones 
de platano maduro.

LASAGNA ABIERTA DE BERENJENA
Lasagna de berenjena, salsa napolitana

CEVICHE DE MANGO
Julianas de mango biche, cebolla roja, 
salsa coctel de tomate y cilantro, 
acompañado de chips de plátano

LIMONADAS 

MANGO BICHE 

HIERBA BUENA 

COCO 

CEREZADA 

NATURAL

JUGOS NATURALES 

MANGO 

MARACUYA

MORA 

FRESA 

COROZO  

LULO

BEBIDAS DE LA CASA 

PATILLAZO

AGUA PANELA

PIÑA Y HIERBABUENA

GASEOSA NATURAL DE MANDARINA

OTRAS BEBIDAS 

GASEOSAS

TÉ 

AGUA

CAFÉ AMERICANO 

CAPUCHINO 

ESPRESSO

TÉ CALIENTE 

AROMÁTICA

$62.000

$59.000

$68.000

$50.000

$53.000

$15.000

$40.000

$96.000

$47.000

$36.000

$39.000

$53.000

$20.000

$30.000

$14.000

HELADO TÍPICO

BROWNIE CON HELADO

FLAN DE AREQUIPE

PANNACOTTA DE COROZO

GALLETA CALIENTE DE KOLA ROMÁN

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$9.000

$9.000

$13.000

$11.000

$9.000

$7.000

$7.000

$7.000

$11.000

$7.000

$7.000

$7.000

$7.000

$7.000

$7.000

$8.000

$12.000

$8.000

$6.000

$8.000

$6.000

$6.000

$8.000


