




Tilapia fresca marinada en leche de 
tigre, acompañada de maíz tostado 

y mazorca.

Preparación tradicional con el 
toque de la casa, acompañado de 

crocantes de plátano.



Acompañados de salsa  
de cholupa.

Sofrito con chorizo y
chicharron sobre arepitas de  

la casa.



Acompañada de 
pan focaccia 

artesanal.

Chicharrón crocante, trozos 
de aguacate, maíz salteado y 

pan focaccia.

Consomé, vegetales, cubos de 
pollo pasta y tostada de pan.





(Caliente)

Tilapia apanada con panko y ajonjolí con 
vegetales salteados al wok.

Mix de lechugas, aderezo cesar y 
crutones de achiras.

Lechugas frescas, champiñones, huevo 
poché, aceitunas, tomate cherry,
chicharrón carnudo y aderezo.

Quesillo huilense apanado, trozos de 
sandía, frutos secos, mix de lechugas, 

reducción de balsámico.





Medio pollo deshuesado hecho con 
nuestra receta tradicional de adobo 

huilense, acompañado de banano 
rebosado y chimichurri de la casa.

Acompañada de arroz 
cremoso, vegetales

frescos,champiñon y tocineta.

Trozos de pollo rebozados,
Vegetales salteados con salsa tipo 
oriental a base de leche de coco.





Corte de lomo ancho, (350gr), 
acompañado de papas criollas

aromatizadas con tomillo, yuca frita 
y chimichurri de la casa.

Tradicional receta peruana 
con un toque de lo nuestro 

acompañado de arroz.



Bañadas en salsa BBQ de cholupa 
y aromatizada con doble anís,

acompañadas con cascos de papa 
y maiz salteado.

Medallones de lomito albardados 
en tocineta acompañados de 

croquetas de yuca con salsa de 
chamipiñones.





$ 6 0 . 0 0 0

$ 5 8 . 0 0 0

SALMÓN AL 
PESTO

Salmón a la plancha en salsa pesto 
cremosa, con croquetas de yuca.

Acompañado de Arroz, puré o 
ensalada.

Acompañamientos a elección 
entre vegetales, aguacate, 
arroz cremoso o patacón.

Salsas: • Al ajillo,
• Provenzal • Cholupa

SALMÓN A LA 
PLANCHA

PESCADOS



Acompañamientos a elección entre  
vegetales, aguacate, arroz cremoso  

o patacón.

Cubos de tilapia fresca en salsa al 
curry cremosa con vegetales 

aromatizadas con 
cilantro.Acompañada de porción 

de arroz y patacón.





Fetuccini con vegetales salteados al 
wok, salsa oriental, tilapia apanada 

en panko y ajonjolí.

En salsa de queso cheddar y lomo
fino  de res a la plancha

acompañado de pan focaccia.



Salsa a su elección



Medallón de res acompañado de 
rissotto con champiñones y salsa 

demiglace, acompañado de tostada 
de parmesano.

Preparación al estilo peruano con 
pollo, camarón, cerdo y tortilla.

Filete de tilapia a la plancha con 
arroz caldoso de cilantro, 

vegetetales parrillados y lardons de 
chicharrón.





Julianas de pollo a la plancha 
bañadas con salsa teriyaki y 

vegetales.

Acompañamientos a elección entre  
papas a la francesa, casquitos de  

papa y anillos de cebollas.

Bañadas en salsa BBQ, yuca frita, 
bastones de apio y zanahoria.



Preparación tradicional acompañado  
de papas a la francesa.

Variedad de vegetales salteados en  
salsa base de vino blanco y crema  de 

leche.





CEBOLLA

DE LA CASA













POSTRES
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