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RESTAURANTE




DISENAMOS CADA UNO DE LOS MENUS
ENCAMINADOS HACIA LA SOSTENIBILIDAD,
MEZCLANDO PRODUCTOS LOCALES, CON
TECNICAS QUE HEMOS IDO PERFECCIONANDO
CON EL PASO DE LOS ANOS

EL OBJETIVO PRINCIPAL ES COLABORAR CON
LOS PRODUCTORES LOCALES Y REDUCIR LA
HUELLA DE CARBONO, MINIMIZANDO EL
IMPACTO AMBIENTAL.

We design each of our menus with sustainability
in mind, mixing local products with techniques

that we have been perfecting over the years.
The main objective is to collaborate with local

farmers and reduce the carbon footprint,

minimizing the environmental impact.
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MARISCOS
Seafood

GLUTEN
Gluten

SESAMO
Sesame

HUEVOS
Eggs

SOJA
Soy

PESCADO
Fish

PICANTE
Spicy

HONGOS
Fungus

LECHE
Milk

aler
genos

Allergens
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CEVICHE DE PESCADO
Fish Ceviche

Finas laminas de pescado blanco marinado
en leche de tigre, con chicharréon de calamar.
Thin slices of white fish marinated in -leche de

tigre-, with squid crackling.

537.000

o

CEVICHE DE CAMARC’)N'EN SALSA DE
MARACUYA
Shrimp ceviche in passion fruit sauce

Ceviche de camardn tradicional colombiano con
togues de maracuya y platano maduro.
Traditional Colombian shrimp ceviche with hints
of passion fruit and ripe plantain.

548.000

o

CEVICHE DE CAMARONES Y COCO
Shrimp and coconut ceviche

Marinado en leche de tigre de coco y mango.
Marinated in coconut and - leche de tigre -
and mango.

548.000
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TIRADITO DE CARNE EN ENSALADA
ORIENTAL
Beef Tiradito in Asian salad

Laminas de lomo fino de res sellado en salsa de
ajies de |la casa, ensalada de pepinos y aguacate
con queso Paipa.

Thin slices of beef seared in house chili sauce,
cucumber and avocado salad with Paipa cheese.

540.000

o

CARPACCIO DE PULPO
Octopus Carpaccio

Finas laminas de pulpo en salsa de 2 olivos,
acompanado de vegetales tiernos con aguacate.
Thin slices of octopus in 2 olive sauce,
accompanied by tender vegetables with
avocado.

550.000
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PULPO A LA PARRILLA
Grilled octopus

Pulpo ahumado a la brasa, salsa parrillera
acompanado de pure de arepas y vegetales.
Grilled smoked octopus, with grilled sauce
served with mashed arepas and vegetables.

$552.000

Q00

CROQUETAS DE CAMARON Y COCO
Shrimp and coconut croquettes

Base de camardon y coco empanizado con
panko acompanadas de suero costeno.
Breaded shrimp and coconut base with panko
served with sour cream.

537.000
00

CROQUETAS DE MANGO Y LONGANIZA
Croquettes of mango and sausage

Con suave salsa de mango, rellenas de
longaniza crujiente. / With mild mango sauce,
stuffed with crispy longaniza.

537.000
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AGUACATE FRITO
Grilled avocado

Aguacate Hass relleno de camarones o pollo con
salsa acevichada y togques de aderezo picoso.
Hass avocado stuffed with shrimp or chicken with
acevichada sauce and touches of spicy seasoning.

S36.000

CEVICHE DE CHICHARRON
Crackling ceviche

Chicharréon de cerdo cocido en 2 tiempos con salsa
criolla de la casa vy croguetas de yuca.
Pork crackling cooked 2 times with house creole
sauce and yucca croquettes.

546.000

TACOS DE LA CASA
House Tacos

Con carne desmechada, pollo en salsa criolla
y chicharréon, acompanados de guacamole
y suero costeno.
With shredded beef, chicken in creole sauce and
chicharron, served with guacamole and sour cream.

546.000
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AJIACO DE POLLO
Chicken Ajiaco

Clasico de Santa fe de Bogota.
Classic of Santa Fe de Bogota.

542.000

00

CAZUELA DE CAMARONES
Shrimp casserole

Con toques de coco, acompanado de
aguacate y patacones.
With hints of coconut, served with avocado
and -patacones-.

568.000
O

SOPA DE POLLO Y CABELLO DE ANGEL
Chicken and “cabello de angel”

Consomé de pollo con papa criolla y cabello de angel.
Chicken consommeé with yellow potato and “cabello de angel”

S26.000

o

CAZUELA DE MARISCOS
Seafood Casserole
Sopa de mariscos estilo bullabesa al cimarrdon,
con patacones y arroz blanco.
Maroon bouillabaisse style seafood soup, with -patacones-
and white rice.

575.000
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ENSALADA CESAR CLASICA
Classic Caesar salad
Cogollos europeos, tocineta, crutones, pollo a la mostaza y
salsa césar. / European lettuce hearts, bacon, croutons,
mustard chicken and Caesar sauce.

$532.000

O

ENSALADA FRESCA
Fresh salad
Lechugas mixtas, aguacate, pepino, queso campesino,
pollo saltado vy vinagreta de la casa. / Mixed greens,
avocado, cucumber, farmer cheese, sauteed chicken and
house vinaigrette.

$36.000
o Nl 3

ENSALADA ORIENTAL
Asian salad
Pollo marinado y apanado con panko, mix de lechugas
asiaticas, zanahoria confitada, juliana wantones fritos y
vinagreta oriental. / Marinated and breaded chicken with
panko, Asian lettuce mix, confit carrot, wontons and
oriental vinaigrette.

$40.000

Q000

ENSALADA DE CAMARONES Y MANGO
Shrimp and mango salad
Variedad de lechugas, camarones en mantequilla
japonesa, mango, citricos de temporada y nueces
caramelizadas. / Assorted lettuces, shrimp in Japanese
butter, mango, seasonal citrus and caramelized walnuts.

S36.000

fuertes
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ARROZ CHAUFA
Chaufa rice

Arroz saltado estilo oriental con pollo, cerdo vy
camarones, acompanado de rollo primavera vy tortilla de
huevo. / Asian style stir-fried rice with chicken, pork and

shrimp, served with spring roll and egg omelet.

546.000
Q0

ARROZ DE CAMARON Y CHORIZO
Shrimp and chorizo rice

Arroz de grano seleccionado en salsa de camarones y
chorizo, aromatizados con pimentones asados y queso
Paipa madurado. / Selected grain rice in shrimp and
chorizo sauce, flavored with roasted bell peppers and
aged Paipa cheese.

$552.000

Q0®

ARROZ MELOSO DE ALMEJAS Y CAMARONES
Mellow rice with clams and shrimp
Arroz con togues de ahuyama rostizada, citricos v aji.
Rice with hints of roasted squash, citrus and chill.

$562.000

@

ARROZ CON POLLO DEL CHEF
Chef’s rice with chicken
Nuestra version de arroz con pollo colombiano en una
nueva preparacion de nuestra casa.
Qur version of Colombian chicken rice in a hew
preparation from our house.

546.000
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LOMO SALTADO
Lomo Saltado
Lomo fino de res hecho al wok, con cebolla y tomates, con salsa
de soya, salsa de ostras vy cilantro, acompanado con papas criollas
de la casa. / Thin beef tenderloin cooked in a wok, with onion and
tomatoes, with soy sauce, oyster sauce and cilantro, accompanied
with house yellow potatoes.

560.000

CHULETON DE RES
Cowboy
450 gr de carne madurada hecha a la parrilla con chimichurri y
orellanas fritas. / 450q of grilled aged beef with chimichurri and
fried orellanas.

$588.000

BOURGUIGNON DE RES Y SALSA DE UVA ISABELA
Boeuf bourguignon and isabela grape sauce
Carne de res cocida a baja temperatura en vino de uva isabela,
acompanado de tocineta hecha en casa, cebollas ocaneras
confitadas y champinones. / Beef cooked at low temperature in
Isabela grape wine, accompanied by homemade bacon, candied
ocanera onions and mushrooms.

S562.000

POSTA NEGRA CARTAGENERA
Posta Cartagenera
Nuestra version de este clasico de Cartagena con un ligero toque
de tamarindo y pimienta de olor. / Our version of this classic
Cartagena dish with a light touch of tamarind and pepper.

562.000

COSTILLA DE CERDO BBQ
BBQ pork rib
Cocida a baja temperatura 65C° por 24 horas. En salsa BBQ.
Cooked at low temperature in bbqg sauce at 65c° for 24 hours.

S560.000
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POLLO PARRILLA
Grilled chicken
Marinado 36 horas en nuestro adobo de la casa y rostizado
al carbdn. / Marinated 36 hours in our house marinade and
grilled over charcoal.

552.000

©

POLLO AL CURRY Y COCO
Coconut and curry chicken
Pollo marinado en curcuma del Putumayo vy especies locales
con coco vy jengibre. / Chicken marinated in Putumayo
turmeric and local spices with coconut and ginger.

$552.000

pescado y mariscos

Fish and seafood

o

PESCADO EN SALSA DE COCO Y CAMARON
Fish in coconut and shrimp sauce
Lomitos de pescado blanco en salsa de coco y camarones.
White fish fillets in coconut and shrimp sauce.

563.000

Q0

PESCADO EN SALSA DE MARISCOS
Salmon in seafood sauce
Salmon a la parrilla en salsa de mariscos de la casa
Grilled Salmon in house seafood sauce

578.000

SALMON EN SALSA DE COCO Y AZAFRAN
Salmon in coconut and saffron sauce

578.000

acompanamientos

Side Dishes v
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ARROZ BLANCO
White rice

S6.000

ARROZ CON COCO
Coconut rice

S6.000

RISOTTO DE QUINUA
Quinoa risotto

S12.000

PAPA CRIOLLA RICHI
Richie creole potato

S6.000

VEGETALES TIERNOS
Tender vegetables

S12.000

PAPA A LA CREMA
Cream potato

0O 56.000

PURE DE PAPA CRIOLLA
Mashed yellow potato

0O S12.000

PASTA AL BURRO
Butter style pasta

0 512.000

PATACONES
Fried Plantain

S12.000
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SALSA BOLONESA
Bolognese sauce

S38.000

ALFREDO

S38.000

CARBONARA

S538.000

4 QUESOS
4 cheeses

$/42.000

NAPOLITANA
Neapolitan

S38.000

VEGETALES
Vegetables

$538.000

FRUTTI DI MARE
$52.000
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ADVERTENCIA PROPINA

Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a
sus consumidores una propina correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el
cual podra ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su
valoracion del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indiquele a
la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura
o indiquele el valor que quiere dar como propina. En este establecimiento de
comercio los dineros recogidos por concepto de propina se destinan el 100%
entre los trabajadores del area de servicios de Alimentos y Bebidas, el cual
administra el Comité de Propinas, conformado por los mismos trabajadores. En
caso de que tenga algun inconveniente con el cobro de la propina, comuniquese
con la Linea exclusiva dispuesta en Bogota para atender las inquietudes sobre el
tema: (601) 651 32 40 o a la Linea de Atencion al Ciudadano de la
Superintendencia de Industria y Comercio: (601) 592 04 OO0 en Bogota o para el
resto del pais linea gratuita nacional: 018000-910165, para que radigue su queja.

GRATUITY WARNING

Consumers are advised that this commercial establishment suggests a TIP of
10% to the total amount of the bill, this amount may be accepted, rejected or
modified by you; accordingly to your appreciation of the service received. All
the time of request your bill please indicate to the person you treats if you want
the suggested value be or not included in your bill or indicate the amount that
you would like to give as a gratuity. At this establishment the 100% of money for
gratuity is distributed among the employees of food and beverage area, which
Is administrated by the gratuity committee, formed by the employees. If you
have any inconvenience with the collection of the gratuity or if you like to file a
complaint, please contact the exclusive line designed in Bogota to address the
concerns about the subject: (601) 651 32 40 or the Citizens Line of the
Superintendecia of Industry and Commerce: (601) 592 04 OO0 in Bogota or the
rest of the country at the national toll free number: 018000-910165.

» Una experiencia GHL®



