




Ceviche mixto

Mix de mariscos marinados en jugo de limón, sal y pimienta, mezclados  con cebolla roja, 
pimentón en julianas y  maíz tostado. Acompañado con chips de plátano.

$45.000

Coctel de camarón
Tradicional coctel de camarón cartagenero con aguacate acompañado con chips de 

plátano.

$37.000

Ceviche de camarón tradicional

Camarones marinos en jugo de limón, sal y pimienta, mezclados con salsa 
americana a base de tomates, cebolla y pimentón, acompañad de chips de plátano

y aguacate

$36.000
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Carimañolas de queso costeño (4 und.)

A base de yuca y rellenas de queso costeño acompañadas de suero.

$25.000

Encocado de camarones

Camarones salteados y bañados en salsa criolla a base de leche de coco, sobre cayeye 
de guineo verde y aguacate

$35.000

Canoas de Ropa vieja

Canoas de plátano rellenas con carne y queso costeño, sobre una salsa de pimentón
morrón y suero costeño.

$38.000

Canoas del caribe

Canoas de plátano rellenas con camarón y queso costeño, sobre una salsa  de 
pimentón morrón y suero costeño.

$35.000
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Arroz campesino
Arroz salteado con vegetales, chorizo, pollo, carne de res, maíz platanito 

maduro. Acompañado con patacones.

$47.000

Arroz con camarón
 Arroz con camarones salteados en aceite achiotado y vegetales.

$54.000

Arroz meloso de coco y mariscos

Mix de mariscos salteados y mezclados con arroz con coco y platanito 
melao.

$52.000

Arroz cremoso de frutos del mar

Arroz cremoso con caldo de pescado y bísquet de langosta, Acompañado de 
patacón.

$57.000
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Posta negra Cartagenera

Medallones de lomo de res en cocción lenta en salsa a base de  caldo de 
res y panela. Acompañado de arroz con coco y patacones.

$58.000

Carne en bistek Cartagenero

Lomo de res sellado a término, salsa criolla y huevo frito. 
Acompañado de papas a la francesa.

$62.000

Costillas de cerdo glaseadas en
salsa bbq de tamarindo

Costillas de cerdo selecta asadas y bañadas en salsa BBQ de 
tamarindo y  acompañada de ensalada de la casa y papas a la 

francesa.

$54.000
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Típico tocino de la Costa 

Chicharrón frito acompañado de yuca cocida, bollo de mazorca, suero 
costeño, pico de gallo y aguacate.

$48.000

*AVES*

Suprema de pollo 

Pechuga de pollo en salsa mornay y vino blanco acompañada de pure 
de papa al ajillo y ensalada de la casa.

$48.000

Pechuga de pollo

Asada a la plancha y acompañada con papas a la francesa, ensalada  de 
la casa y chimichurri.

$46.000
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Cazuela de mariscos con leche de coco
Sopa típica de la región caribe colombiana elaborada a base de 

mariscos y bísquet de pescado, acompañada con arroz con
coco y patacones.

$65.000

Pesca del día
Pesca de temporada frita, acompañada con ensalada de la 

casa,  patacones y arroz con coco.

$58.000

Pargo frito

Pargo frito acompañado de arroz con coco, patacones 
y  ensalada de la casa.

$80.000

Filete de róbalo a la marinera

Filete de róbalo a la plancha sobre espejo de salsa a base de 
mariscos. Acompañado de arroz con coco y patacones.

$69.000
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Baby beef

Lomo fino de res asado a término y acompañado con papas a la 
francesa, tomate grille y chimichurri.

$65.000

Hamburguesa especial

Jugosa carne de res asada, cebolla caramelizada, tocineta 
ahumada,  queso doble crema, tomate, lechuga, aguacate, 

acompañada de  papas a la francesa

$44.000



Sopa de pescado
Tradicional sopa de pescado de la región con trozos de pescado y leche de coco,

acompañado con arroz con coco y patacones.

$65.000

Mote de Queso
Sopa típica del caribe colombiano, a base de queso costeño, ñame y hogao, 

acompañado de aguacate y arroz blanco.

$25.000
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Crema de ahuyama con queso costeño
Crema de ahuyama con queso costeño aromatizado con cilantro.

$20.000

Crema de pollo
Crema blanca ligera con cubos de pollo aromatizado con laurel.

$21.000
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Espaguetis en salsa Alfredo con pollo
Pasta vermicelli con pollo, tocineta y salsa alfredo.

$40.000

Penne a la jardinera
Penne rigate mezclada con vegetales.

$35.000

Espaguetis con camarón

Pasta vermicelli con bisque y camarones.

$48.000
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Sándwich de pollo grille
Pollo grillado con láminas de aguacate, crema agridulce, queso fundido en pan 
de orégano y salsa de la casa, acompañado de papas a la francesa.

$44.000

Sándwich tradicional

Base de pan artesanal, jamón, queso mozzarella, lechuga, tomate, acompañado
de papas a la francesa.

$37.000

Sandwich de roastbeef de cerdo

Tierno roast beef de cañón de cerdo en pan artesanal, cebollas caramelizadas, 
pepinillos, queso sabana y mayonesa de la casa. Acompañadas de papa francesa.

$42.000

Crepe de ropa vieja
Típica crepe con carne desmechada en salsa criolla con aguacate.

$38.000

Crepe de pollo y champiñón
Crepe bañada en rica salsa de pollo y champiñón y queso fundido.

$37.000
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Pizza con peperoni

Deliciosa pizza con queso mozzarella, pepperoni, aceituna y albahaca (Diámetro
30cm.)

$45.000

Pizza carbonara pollo y champiñon
Pizza artesanal casera con champiñón, pollo y tocineta, en base de salsa

blanca (Diámetro 30cm.)

$44.000

Pizza hawaiana
Tradicional pizza de jamón, queso mozzarella y trocitos de piña caramelizada 

(Diámetro 30cm.)

$39.000

Pizza margarita

Tradicional pizza de tomates, queso mozzarella y albahaca (Diámetro
30cm.)

$35.000
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