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El RESTAURANTE CUCUANA ofrece en esta carta
una audaz propuesta gastronomica; que le
Invitamos a disfrutar en todo su esplendor

CUCUANA RESTAURANT offers in this menu a
daring gastronomic proposal; that we invite you to
enjoy in all its splendor.



PICANTE
SPICY

NOTA GASTRONOMICA
GASTRONOMIC NOTE

PLATO LIGERO, IDEAL PARA LA NOCHE
LIGHT DISH, IDEAL FOR THE EVENING

VWUVVUY

ESTIMADO CLIENTE
DEAR CLIENT

Si requiere alguna dieta especial o si es alérgico a algun
alimento, por favor informelo al personal de servicio.

If you require any special diet or If you are allergic to
any food, please inform the service staff.



CEVICHES Y
ACEVICHADOS

WVVAVN\ANVS

CEVICHES AND
ACEVICHES



4444344

CEVICHE NIKKEI TEMPURA
CEVICHE NIKKEI TEMPURA

Trozos de pescado cocidos en zumo de limon,
marinados en salsa de ostras, aderezados con
jengibre pimenton y cilantro, acompanados de
camarones y calamar frito con salsa criolla peruana.
/ Chunks of fish cooked In lime juice, marinated in
oyster sauce, seasoned with ginger, paprika and
coriander, served with shrimp and fried squid with
Peruvian creole sauce.

$39.000

CEVICHE PERUANO
PERUVIAN CEVICHE

Trozos de pescado cocidos en zumo de limon,
marinados en leche de tigre, aderezados con
cebolla morada y cilantro, acompanados de camote
glaseado y variedad de maiz. / Chunks of fish
cooked In lemon juice, marinated In tiger's milk,
seasoned with red onion and coriander, served with
glazed sweet potato and corn variety.

$37.000

BITIRADITO

Cortes finos de pescado blanco marinado con
zumo de limodn, aji pancay aji amarillo.
Acompafniado con salsa criolla peruana y maices
peruanos. / Thin cuts of white fish marinated with
emon juice, panca chili pepper and yellow chili
pepper. Served with Peruvian creole sauce and
Peruvian corn.

$37.000




COCTEL DE CAMARON Y CAMOTE

Camarones marinados en salsa golf con el toque
peruano de nuestro aji panca, mezclado con
camote glaseado, acompanado de salsa criolla
peruana. /

$36.500

ACEVICHADO COLOMBO-PERUANO

Tocino carnudo y chorizo cocidos, marinados en
crema de aji amarillo con perfumes de cilantro,
acompanados de criolla peruanay decorados con
cubos de platano maduro. /

$32.000




ENTRE FRIO Y
CALIENTE

NAAAANAS

BETWEEN HOT AND
COLD

%
S




ENSALADA ORIENTAL
ORIENTAL SALAD

Lomitos de pollo apanado con ajonjoli, con variedad
de lechugas, camote glaseado, queso fresco y mix
de aceitunas. Acompanado con un aderezo oriental
a base de soya y aji amatrillo. / Sesame breaded

chicken loins, with a variety of lettuces, glazed sweet
potato, fresh cheese and olive mix. Served with an
oriental dressing based on soy and yellow bell

pepper.
$38.500

CHICHARRONES DE MAR
SEA CRACKLINGS

Anillos de calamar y camarones rebosados,
marinados con ajo y limon. Acompafnados con la
tradicional salsa criolla peruana y mayonesa de
rocoto. / Rings of squid and shrimp marinated with
garlic and lemon. Served with traditional Peruvian
creole sauce and rocoto mayonnaise.

$38.500

WONTON LECHONA
WONTON “"LECHONA"

Wonton (empanadilla china) rellena de lechona
tolimense, acompanado de mayonesa de cilantro y
guacamole. / Wonton (Chinese pastry) filled with
Tolimense "lechona", served with coriander
mayonnaise and guacamole.

$24.000
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CHUPE DE CAMARON
SHRIMP “CHUPE”

iEl rico Chupe! Sopa macerada con ajo y aji amatrillo,
cocida a fuego lento con papa amarilla, arvejas,
habas y arroz, en fondo de pescado con un ligero
toque cremoso, perfume de cilantro y gqueso fresco.
/ The delicious Chupe! Soup marinated with garlic
and yellow chili pepper, simmered with yellow
potato, peas, lima beans and rice, on a fish base
with a light creamy touch, coriander perfume and
fresh cheese.

$30.000

SOPA CRIOLLA PERUANA
RED MEAT SOUP

Sopa a base de tomate y aji panca, con carne de
res, cabellos de angel, huevo y cebolla morada /
Tomato and panca chili based soup, with beef,
angel hair, egg and red onion

$31.500



SOPA WANG
WANG SOUP

Fondo de kion y soja, acompanado con pollo,
verduras, huevo y fideos. Con perfume de
sesamo. / Kion and soya base, served with chicken,
vegetables, egg and pasta. With a sesame scent.

$26.000

CREMAS AL GUSTO
CREAMS TO TASTE

Tomate y albahaca /
Tomato Choclo / Corn
Champindén / Mushroom
Pollo / Chicken

Cebolla / Onion

Verduras / Vegetables

$23.500



ENTRE CIELO
Y TIERRA

SAAAANAS

BETWEEN HEAVEN
AND EARTH



LOMO SALTADO
“LOMO SALTADO”

Lomo en bastones (2209) saltados con cebolla roja
en pluma, cascos de tomate y orégano en salsa
soya, vinagre y pisco. Acompanado con papa casco
y arroz blanco. / Tenderloin in sticks (220g) sautéed
with red onion in feather, tomato hulls and oregano
INn SOy sauce, vinegar and pisco. Served with potato
and white rice.

$57.500

COSTILLAS DE CERDO

EN SALSA DE BBQ DE AJI PANCA
PORK RIBS

IN A PANCA CHILI PEPPER BBQ SAUCE

Costillas de cerdo banado en salsa BBQ casera
de aji panca ahumado, acompafado de ensalada
cremosa y cascos de papa. / Pork ribs bathed in
homemade smoked panca chilipepper BBQ sauce,
served with creamy salad andpotato wedges.

$53.000

PUNTA DE ANCA
HAUNCH TIP

Corte bife de punta de anca a la parrilla conadobo
de la casa acompanado de ensalada de la casa,
papa francesa y chimichurri poro. / Grilled fillet
steak with house marinade, served with house
salad, french fries and chimichurri poro.

$57.000



POLLO SALTADO
SAUTEED CHICKEN

Pollo en bastones saltados con cebolla roja en
pluma, cascos de tomate y orégano en salsa soya,
vinagre y pisco. Acompanado con papa casco y
arroz blanco. / Chicken in sauteed sticks with
feathered red onion, tomato hulls and oregano In
SOy sauce, vinegar and pisco. Served with potato
and white rice.

$39.000

POLLO ANTICUCHERO
CHICKEN “ANTICUCHERO”

Pierna pernil de pollo deshuesada a la parrilla
adobada con salsa tres ajies banada en salsa
anticuchera a base de aji panca; acompanada con
papa casco Yy ensalada. / Grilled boneless chicken
leg marinated in three chili peppers sauce, bathed
In a panca chili pepper based anticuchero sauce
and grilled. Served with potato wedges and salad.

$32.000



AJI DE POLLO
CHICKEN CHILI

Pechuga de pollo cocido mezclada en salsa,
macerada con aji amarillo, ajo, cebolla, queso fresco y
eche evaporada; acompanada de aceitunas negras,
nuevo duro, queso fresco y arroz. / Cooked chicken
preast mixed In sauce, marinated with yellow chili
pepper, garlic, onion, fresh cheese and evaporated
milk; served with black olives, hard boiled eqgg, fresh
cheese andrice.

$42.000

MEDALLONES DE LOMO CHALACOS
CHALACOS MEDALLIONS OF LOIN

Dos medallones de lomo, sellados a la parrilla,
adobados con nuestra receta especial, sobre platano
majado, banados en una salsa chalaca, acompanados
con arroz. / Two loin medallions, grilled, marinated
with our special recipe, on mashed plantain, bathed in
a chalaco sauce,

served with rice.

$54.500



I.M.ﬂ ~.J > % ot

e Yo b= .
ISt L T et ee St S e Ry S Cra Sk Tt

-
: g 4323 S 235 Ta"
ot 8 R P L= S 1 i k'JL.‘.._
et

zYul‘flf"\r.\vovo.ﬂlfxir’vmv?t&lvu.(rr (0“4 o e : "WM . by, - : : L. i " e d \.'lhr.ﬁ.V\ 1 : 4&“&“34 - GO&NW
S T s SR TS L T L SR e e T Prsas faiasiiinianh S I s e R 13 SIS BT T T
: 5 S | SR

S ot

> S igitsigta fvwhnls iz

.J\KFA.“I » s

“ i laurfed .l,\a.«“‘..“.’.\l-..\'-tﬁb.»l Lo g Ao Py

< “ 3 b‘ﬁ."*l
-~

4R e At dh S 4 o wadh By Y Sl P od A SRR N B R SN e ™" BN = pr Wy ety - - e - . B R A "o _ S MR X Y "HE TEE L. dE N Y TN NS e VAR W i W e e e
> S S B N e B R R D A R L ml!n.ﬂ)‘. Som e 8 e S iy Bl s e S Caclvar £l T W M o T M Air 0 i P, - . P e - gy oy, i
et e .,a.-ﬂnv... Y Nd- “ Fe N ﬁ; Ll R i ,.ﬁai,ﬂfvﬂv $ ﬁ#g‘;ﬂ,nﬂuﬂnxxﬂil«ls&‘\ «M ca mdub o ol gl £y S - fwie \P.ﬁh.d!ﬂ!! S Pl
VSRR W Y [ S e Ve S 4, wfil ﬁ? el i B ﬂ'w‘ o ] ‘ : ’ = =Y 4 " e v 4 AST&.D.\N‘.‘ ‘s.“ ‘lc.v.ﬂtv.ﬂ~1 4(4!.:,..,‘1\‘. P A el e ol f ¥ oyt
TIPS g At S e e Y o W L .’fﬂ.?!. a.\.).\:ﬂ. % i B 2 g s ’ - o : S i q.lsdrﬁufln.r IQNMI.......I. e A . o e P s Foy £ Ay P, 9y N e s P 5
A SRR i kLS R R R N l“#ﬁv e b ’wd L} - X (o ) s . . . . ﬂ.t Mo fh*.h'.ﬁ.'ﬂ.‘t’L, ~'h'&’\l-\f3m.u. PR
e e - % v‘odl‘tnq‘f‘ R gf‘.ﬁ,"&‘tzﬁ{ ™ . tf& ! ’ : i ! ' - : e B o M e g vt W e B e N S T £ e T, £y Dy O O T g P . P,
% N ‘Jﬂ»l N #.‘ -..v.‘.w l'nv..\f”.wuﬂ&d““r. Naﬂ‘ " ¥ o "o W i b BN e r.ll( e . : et . o* : = o o : : ; ‘.ﬂ“nuxv“‘ﬁw&us “ﬂul«.\‘nf' ﬁ“l\’ﬂh‘&?&h&'\" ..“ ‘.M \‘.sl\r\ﬂm-
e - R ) g ho - - 4 > . B ’ - ) " - - v ) 4 e o N o f oy i g ¥ - o - o e T R

> R gmr ey f.fM’i&"ﬁﬂ.w\’.\W'.ﬁ" s N\WM.,‘ ﬁn ﬂmd .ﬂf’ ﬂ”? 2 . o ) g e iy “A “9 “ ? ‘..N‘ .- .q 4‘.«.‘.&'* .s,'»“‘n#.l.\.'.-ws L ».f.“.f\i.\l..

- - £ > . o ; : s 9 s ¢ - 4 % S

TEEETITE Fisiea s Tl

CA Y Sl RS By py b Sy

Gy
e g St P e s e T i P g A, P g st B s
\Aﬂ‘g-' B e § it e L Bl g g By s B e £
g y - B e \‘dl’.»- e Byl g s

ST Y -{@.l".".‘.‘ b S . J [ -
BT SRR YT, S D e e e B, ) B A et PM\'A.I o et . i i H i, v, A e B v i B, B o P T e, e e, Wi
RS e . kA £ =B 4 e !ga.ﬂhuésm.u ?CMH.\..,Q« * ,.D‘Nuv?'s&. Fog F o e N e AR s 615 7 ) iy By e
B P T T e e Bt ) i . o..'" ! € 3 ! q - e S e A B A o -yt B i i e e T R T
i R Wi o e it e i S e (\ﬂ.\-:ﬂf!ul. f\a,nr ! 04«. S S - . y : é ._.r?.'&u.a e g - &u. ot .l?.lh.l%..wz!m’\,.?h'.ﬁ DS TGS T PORy A Xl S Y S
PR S ,ir..r«....i‘w.\?.w..a’vb,bbﬁ?. =3Pt ohw teimimletrie e 3 e : > - wiedwmfglnlet o oo g £ @ Py S B oty F B P s e ) n B g £ o5 St b i R, . T
e Bt . SN e B TS N e g S g P T ‘ﬂ ® FLNeh ol et ¥ - : *: % 5 o il 2 Lo e L e o i b L T A O S A S Sy e - S
. & e 3 - » e S e S - _ b v r b iy \ : .
B B R e e R Al e i ’ L R Bt vy 8 b et - .I!utoy.u‘m{l-w\f&“\'u.'\.’\.' O F o € o A . § oy A
e Noam 3 S b oA R S S vl\vﬁ.v\'f}@iwﬂg. . - S orh e d ; £t - et a : o g P F s ot e T Bty s F v 3 AN w0 28
g T g . St N % et § a0 .w%:’t. - 4‘#.“' —— e . @rs ) - - : : ..;;v\,.ﬂ\ A Fl B € B o ot £l oy (g i o e
Toa s e tin ooy wrh o bt ) ey e W S b 8% i,ﬂ. : s ® 2 : - q’\».’ [ S fac b | A e e &
& - .r.wﬁa.ﬂudr.ﬂw.ﬂ.,, b\r@vﬂa ﬁ ;Wﬂvﬂuﬁﬂwi WV . = : x o> ) : y - . m)u.ﬂ..u.«ﬂhﬂgxw sa A.rml.?._{.fw;nhxwml.«lml.m.!....n
T s e A T B Al bt > ! : % 2 2o \ y =3 s : : : ~ : . L S Ty 1 s opy ey £y W BTy g
> % \:.M.’.."u.ﬂ-r.‘.ﬂ,!-rl}truil" l.‘M?‘“-mQV‘V - ” d..‘do‘-’;"f A ; A . 0y s , - : ; . g - - > ] B c “ Mg’q‘ s i = ‘.‘dFN'hll‘( ~'\f\‘ﬁ‘hf%“w,w{
R R i b D E irtﬂﬂﬁ.ﬁ«‘:ﬁ?ﬂu\?ﬁ! A .ivl.aﬂr..t . e S - ; . ; : . > e ¢.Jnu. N : f A A i N 0..#« £oay Sy ‘..s,.r«,%.u_.l o & s, f- ot . & St
oY e W PN 2 ) e B i Yo nlvv..ﬁiﬂ Lwla sttt ool » . *: . : . > € il g : o = - e e SR
A T Sk W 3.?/2.....t.wwﬁﬂwwwqixwﬁf.ﬂfnuﬂws.iun:»«\, : T tor R e bl b SeP: Yo = A v [ 7w PSSt e f D b S e < iy ey ey Bl A A
e e T LB S - N B D 1 2 ; b, . = . ’ : 3 y » 8 5 ) 2 e £ R ol . £ e O i S Y i & N o Ay v S
Drd et e e T Yo B e ’(\_.!.!Ala.'mu' .ﬂr A .WJ(! -h . ? : bl ‘ y B p : 4 . I-”x ey ? &y~ - " Ao e, G .ul!dl.rwtl.?l:. R N N R
B A e T f ol ol e il & & : < R~ - B - > - n.l Mr]««h 3 3 3 G o o f e e o nnuul\’.ﬂ'ml.vdwl T AW
r,rqﬂ...wctﬂ?v = b e boa ) wtv..&-_;ﬂb.\w«\r\.‘wﬁx ) g, = o - \ 4 = B AW = 4 &% . Sl S tvd‘\»‘.d\‘.rhfa L (o Ty - a..u.MJ £ 3__4....«“»;
Rl e .ﬂuux.?q,ﬂ; i !«.AITA. - . : . - 7 : . . s [ | Aot e s b . ’ gy Anmuu s Chf e o o T FRETBAR el Ty Ty Py b
e S b b b b e F S e B b B S Tty . | : . _ . . . P | f ; SN e YRt oS SR S e S S e
. G T Ty 2 e T g [ e N e i Y = 2 2 b 2 3 2 3 3 p 5 5 . - > > A ol ” vl . - aad Sva Sl 2l e S L -
NS c.‘r..yWuz‘ﬁAV...r\.’u - .‘/}h‘w.\.d.‘“q{l ’ y DN o s A ) o e : s = { Sy PNty £ . - 4 -5 Lot h.’&.‘.r«.‘ w}«'\.‘;.'\.nq.\‘ﬂ’m’.«.‘\f\
B T o e e B e T e il sl -l 2D ‘ 3 o X L4 1 ey -~ - 4 < - 2 i 4 2 o - 9 i i . vt e B v el i o e ot i Pt B P o, Ty L= =
et 1.v4 [T WAL N '....\.ur Qi.at.;w“ Tesmle. v : = @ ~. : : : S . S - oy . e Ay f e Dot e .\ﬂﬂl Fom fi £ o 2 e T i o v ss
P o e b b e e el T e Mgl g St (it T e - - Rt ¥ . e l“.n S N 4 Congel o A W Lt ) e & T et i s Ve Ly A o
R R e R e e k-Gt @ % i = . s 2 3 « : Ay - iy ol B n iy S . >, By . G iy Emic E M g, (it s T B B Ly 4
R A ﬂv:..snuﬂuvﬂ!x 5 N - 4‘454_.7.“! - i} 3 . & : 2 ) AT P 7 : % 7 Y g - e x & o 2 S IV\.MF.M\?\'\ ...'odma.’*hd..h\v.'cmﬂ T-o...ﬂ..ff&.lﬂi
~ R & et e D AT g0 P b ) B = : “ : . - - g . < - : -, b - . < - E Vom o 8 < -
e s e e S e B 1A B Bl G g e s ot B S PP S : . n F e P~ faiat oy Tt < P & at i dde
- } T LW R

S T B A R ff Wy LAy o G B, L (o L
-

\ S
.“4 .Hsl\h’a e

Py y .m. *wﬂw}w, )o.surx domfdha o f fopf oy {
2 e - N Py, T B, [ Loy ¥y M-y ¢
QQL’?Q. r".&ﬂ'q M .',.'&‘:%'l\ﬂ'm’h.‘.f' .u'.'\’
: -~ : - F—t . .ml“wl-h.ll&.'i'?\‘\r’....’slv\'x‘\
. ‘mln*’w.w‘af.a.\l\.,l.w‘}lml o, s ot # e % st ¥ e & g
R H’s.‘&..’ L e vl s ) T et g Ao

Nam it

R il ok T 2 T o ar e o) P

1 3
3 . = -
T ST bt ’ [ : D . . - ; s A d . o G e T b T W e
P A T T o A e L ..\.v.”ﬂ?l‘“.\- ~ h N‘P‘V : W"V.‘?' - 2 2 > : 0 Y . : — “ - .\'& ’ *Q!'N‘ ‘-N‘
B WD D P e AP i T A P e s wﬂ.v,.ﬁvh’w-\ - fl!w‘wt‘oﬂw\w_‘.ol\ ¥ . . x . - ‘ , R e e T ke ey
8ot e 1 —_ y - " . -
. -

- R i d o I D 3y S B b Ee a
- ﬁ....,.v.-v\.ﬂAvdw..vv g St et fvv.vh.v..ﬂnui \#I!Tlvfw- i ey : T .uth”ﬂ‘

- \l...'rb\.(v.ﬂndoﬂ‘v« -\*Amﬂ“fumﬂl‘x#lluc& Pt -k "4 St 3 o .
) o Lo iam N o S N g N L B - e ‘Kv
3 5 ﬂ.vﬂ\n D ot ek e at e i

Al Sl g B T By F v o i

TR A A S S g SO AR S .f?rn‘l«UﬁI
= > il o < M 8 e B ! B ] Bt 3 e M s e By i B e g, #

I e e e i b ‘v.‘w‘fﬂ - L T ; : : :

) - s § KGN Y \a.bw'f? % : Il Th S hra T TL N S R RE T T A e =

/wwv.w‘.t.ih s.u.l.W.VJ‘..W.I.ﬂV M:‘d*w‘-w,~4~ S D *u'.“.h‘x KQK’%.J:.‘&’O‘.J‘ m’h'ﬁ..’u,w-

e Ny 0 T B Dl e B By e i D g B D b gt g Y T R Ay e iy ot T s B ), g T § i P,

S L e R g o - X 0 9 A g, Lo B o Wy o o T i e, B i )

Wy B B S e ot s B o B i T 4!4 P I A > Lo &’-}“wknw . P B i g A 7 . B} v ol 5 v e, v
S = A S

0y B el o b g, Pt ey B i e H 5 gy 4y &

-
Y T 2 s i e S i S St .un,w.l-i..t'ﬁh.'.

.f\,..../&!o...\.fv!u \.ﬂf .\‘\rh.wxom.nﬂvnldﬁw\v.tw J\.Htﬂ.ﬁ)’ M ; “ 3 . : y ! & : 3 ) - £ A’\k ...J..aw....maxﬁ\.l‘...on.\.wwlij,w'».l...s&f.....,I
. Beed | "IN A P - ! A it g ; ¢ 23 . 2 g ¥ o > Y v - - - SNy TNEr R A g :
s TR s X PR AT T B TG e L R - ! § < ; . . > P—rE - & et : B ponie (ot A el e e ot B e A B T
e A e T e I g o el e - -~ A : p . 3 e e ) ety e ] b Wb B 1T g & e S 7 Wy R e
B N A R N E L T L D B i P e Tt e Trn i Gl P Jirghd T A S O AP S Al KA i ke S5 8 Ny iy P S
By e, e R T B e B B gt B B T Wy (0 i v&cu;ﬂ.., B P B R G et 3 § AP 5B D R o B 2 o s, s, s o M i, ety
- B § s T D e B T g D Bt (3 5 B g D Pl Y w2 [y o 3 st G Dt S - i‘b‘n‘v\. s Ty v oy o S Fo ] e Al v 4 s, | s P
NS e S e T IR D P S g o i D i N B o e ol BT i D ~ J..T..Jlu....l&.lﬁ‘“f?’\“h Gy P W, ot t e g
Y.\.a,..?..v.ﬂ.ﬁm.r.» B e Y el 2 T d ot i o e L D o L by L, f .?.X,.J.Qt W S
PPN S A SRR - R A P wdapd WOR g (). ol T Sy i o £ v b ; :

B o S e i T L av.,..ﬁﬁ.\?&,. e
%l el bt Sl DL B Y L S LY LDl Dl LS !
B i . B e Tt b 2 =T Bt T L P g 3w N

B0 7ty (ot P iy B £ S twm by pon Lag i

bam il B2 e o B | S T oy i . \ - i " - Cad olw s 1 W 5 s e B 3 :

- : : . Y g (> 2 TR RSNl S~
i etataimie - ; & > L vt . _ - *ﬂ'ﬁlmn\.law.w.dfl}.ral,..r.l...!n.t..l.ﬂs
ET. Tty . - Sowmay, ; TRMAES 5o S £ D - - D . e

N S "..\\ll“f- PP e, | .‘wo”‘n"ﬂ ‘*.‘ﬁ‘#‘ﬂ:‘"‘" Vn‘ﬂl%t“l N J G Yo B 4y - \K’Pﬂﬂ'h'ﬂ' vy X — mtlr.mﬂl.;' e L
ﬂq Y L T e P ol 2 it et N Syt P e B .,O.vl\url..v.ﬂdl. il il e al) N e g v s L L g Nt e L T g, i e, Gy ...M
Do o '&.\.~.~‘Qq\.1‘.".‘41*".&C(*M..-.u,‘.’j&’i.‘l B it it § - - g“‘ - AJ%A'.A‘%.’\N'.WIT”.“W'“"Q&:' Qg B it fmt

i T e A S P i i S et e L
AR e

i v

R Al Al s R Al R R R E St e e e 4l el 5

b T Dt i P e T N | Vi S e Elirme o) o Brn, | Ao Ay, (o Kt aa Vg ) gy Bty . & . e

Sl Ol e Ll vy S fem L g e P S e Ly

e § e ] v O 7 e G o T B, € e D i
Pl i Lt et S i Sy ooy
.-nN%ll T O Sl § ity i s )y Ko g Do g, D

H.. N..Q'.».'Tﬁl&) S TR S B I T N N S R
— :

>

-~ ¢
e 4
s
’ ) L T

T — ]

Qe

El
.ﬂ_tv.’n.“ﬂ l.l‘l‘n\\‘ll Lt T T o Pl f G T A
.m.’ﬁd?y‘nﬁ“l‘!.\. B o e N S ey
e e i S et i o v W P T ENG S B L g S, [

AN .

e e e .
i S e e : - Bl TR A
..\cs'w;';\l...ll,fd.,_:m..ﬂ.fxopim o By & g, 2o fom By i 3 ‘\m‘mwﬂ‘#&-n-.‘r. - o > -~ S MR SR S ’ y
L G b L e N 3 e D) () 2 R vbnh{lwf\l..ﬁl‘{)t.vw\\» .'.:LFJ o) i » ) S g J‘gﬁ’/
B .:.lfl..w[\ﬂ.\«n' .vn‘.u:u\ w,ﬂ.nf v...‘.?.ﬂ-!.v . c e " - ) 5 - R
3 e B d \..ll.,p L D i B S w— P € o s . - -
At s S et LAt At ST e SR ST &l
e B D G DB e . 3 T s Dt T ST 3 AL A (S St el 3 B J . 2
N e e e St § e (i S S 3 i Lt T G MY P YL Yy N g DS - S i < |
R ~‘..r.Utu..&..-—\" ‘.w.b\.hu\‘m..a.\ulﬂ!?‘*\‘uy‘}rl L»}f,.l?;.#-!‘*v‘uwlx\.” : S . A - W e
P L o e L el o .04&.@‘.‘@4.?‘.\..%\.-\?’\ Dy (G~ ) e A e o W (D, i) W i o 1 S L v

\\\fﬂ.ﬁr\\ EH O RVENER LW T B (Al A £ S Aol
s : M. \N.'J..\ 4 T ! - s v > can .

N

’ ?

A T ] o Y L & bttt abi Thn i G

- e B L g D e \m.\.fﬂlﬂ\a Lt \‘...\.r.ﬁh.\o,. S g P Sl S s, S~ RN = Loty iy S S ) st § ) ey (e St e,
R e el Ll e i e e ol ot - el \ﬂ;ﬁa .\u.iwwﬂ!\?"f.\eia - W«\W._.«J.?W .c.ﬂw.,’m.l?u‘ Foru gy Dy s Rl W S e S s g vt G iy s . S
o QR gl ) o B W 3 A e e o - S N B L S . p B e St - g . B G Al A e e 3 o e T e o o o . 4 e e S e G, o . e §,
T o B B B By 1 ) e G S G e B I Dl Q= b u.?au‘@lvt.\!é B . | i | - o — : .y - ﬂr.?'u\'!fr&l&.'ﬁo’sl’» e i (§ 5 o Sl e s vl e tlias . Hs B s Bt B e
B N e kT s o Lo B D b G e Y b B e b R - ¢ . : A r ”-b.',ﬂ‘\\'.\\fw}ﬂ’;w *.l;l‘c‘on“(vk\aJu'u.‘\.\’A\mo Eg, Yo o s by, Lo [

e e T L L ST N o o g B, L g, ¥ g
: - - v s ,

F N o S T e N e oty Sy (W [y o vy [

¥ T e ), S G ) — - S 5 — b)) s g e B e e vt ’.}ru

R Bt - l,ou\ﬁ.'.ﬂﬁ’?. -t > ‘.‘vﬂ!x b3 :
R L L e R S N e N A i.,.v.‘,d.n.“:l.'ftim\vv - ﬂ-?‘a.‘?‘ﬁ
g N T o B ) . S L s O ./‘b‘ﬂ.‘ﬂﬁ“q -

- h : - .
o 3 g T e i i Sy ,.J\-uvnv.ﬁ,\!éi\&t.l.w.\nlw.\h.m\‘/r.ﬂw.v \ T B i S i ) o e D e T oy [
T I T R o T et Sttt el e et S b Dottt wefinf vy § ol Bt ) o A o o s ) e 5
B T e O B e s = s R T e _ o “\‘N!T..m\_! Ut Sl Wl iy T " i § s 5o ) oty o
) ) ¥, a2 2w £ B v, § 0 G W S ) i o) W F W, S G 4y ) f

R S e 0 PR e e § TS Bt b S W § il g 44,
s 2 ’ 3 .

v
4 v B 0 b e v v
e L

- .
— Ay~ G

= &y p : a
Sre R St o S G, 5 i g Bt s gt g B, D g | v

L o B pedd \-\Lv‘l,.t‘*l\l..&.\a.‘lvt,.nl..(‘.l - lI.:\.’/\..} ‘ﬂ‘.n\ ' ‘ah\\‘b. &i}wﬂ”ﬂ;l#\ -~ . - P . { P, $ 2
N ) L e Sl T i i G s, g P - A P B o S G R e D S Tl ety a B i i Sy o [) sy Lt £y i L v
B L e e w.r!v.\l u.Vu.,Jl/Aﬂ.a.Alu M‘a.‘; - =8 " - D . - = ..\I:w..r.&'m..nrq ‘cnl&r,~ e g vt o D s T vy )
Y Y Loy X > LN S ; b -~ Y i Yo Sy A . . 2 , Tt Lrp )y my S 5 - « >
i b D ) T W 0 Y T B Y ol S L Qow ; 4 % 2 3 VN Al ara Sl | € v §t-
- 3o T & e G B G T e e e Qorn S e et St YA \r.ﬂ\ B Dt e o S el V‘m‘w.\vi! Cea i - ) : ~ PESFS A llf'.\'..'\lwsdv A Sy . Sl L TRy A R 2 g B
e v T 3 & 3 ~ W T A D Sy 3 v-v:,u'.a\ e A B g B B oty T3 S Yt e St Do : E Fwm NG T P 3 " 5 St n - - TS AL 1 = 7 2 2 : v 3 p "
R b T e e e, B - S thig e 3.4 P f Pk B T R L el e B gl oL et S gl ) ) S g e ey Y i BRI . A A B A S A i e i B e
B S o i e ey S A R A D . e M Qo 35 B e D e R BB P S bv.‘.ﬂlh.ﬂﬂ.“.: < v.‘of‘ﬂﬂ‘&m\/ﬂ\ G 3 - iﬂt’\\«f\&”th&gtlﬁ 5 %\ . i iy sl e 5 e Uy o e o e - Wl 15 M, e v, e o o~y 4 Pl
o BT T e i i o B S N e B 0 B St et R (S ) Tt N WLt Gy S N i OB, S c‘mj ‘.JV.V#.' T = 5 4 il : P g e -, e D v B, G A, e o 2 (S v g et . By Ay g B i T B DG

SeSeiriid
Ay . ‘ = . 5, 3 " - - g
PO A IR A T T e i 5 SRR TR e e B e - i e T i f\trw
. SR ) " ! - : \ S ot P R R P e o o T YW B T | Sy

I e b B T e e Tt 2 W T e T 3 B iy T -7, 4 2 T e i - S g i D ) ;
S Lo bt Lt L Pt bt B e b e S e S e er b e B b B8 e &
B ol . N L i L o e i e P o i | ..I)w’v]d‘n n..l.o/,.‘lldl»n%A
B T B T i T At e b A T4 S .n!ﬁn.h &
A - L P, - B O R i el o 0 L Yy Y Qe Gy re

"2 =3 - 5 : s X BB AN Y b B Y L L Y Y YN
Wm0 e Dl el W Vt.ll..‘...ﬁ/‘q.‘t,‘r‘.‘r)"w‘v.; s - >
NP D e B D T Y e Dt Dl S BB Pt Y [l S S QN LTI _ﬁorv

Sl Nl ) BN YL Bt b Ll gl ) e et ) D0 Ty WD T .\r!,wlﬂrﬁ ﬂvw.l? m,w‘ §
R B R I S B e N R ﬂ/..-... *Jv.'\.‘d.ﬂ._“\,..;v/...\!.“«wl-tﬂ\..iel. W‘Mgﬁ« g
e & Gt - (5 Sl 0 B G A NI L - L S gD e o S S Ryl (O G QR N
o Bl 5 L g Y Do g D g B O A L bl et B e ot o Ll St L nﬂh’ > -

: ' L s

P g e R By ol e s g v Vi B e ot . gy S - 3, & b b . .
ORI e il Ak e S i S e e s s bk a ik (e e a e b el e e e e e e S At
4 R P T ey Iy r s Y I N it nininiminiS i R S Ry G Sy Sl A 5l (W A BB M WA
e 4 2 -y i £ > - rody o oW . B 5 A 2l B el it o P ¥ G o %
TR .,A\._ s - \huntﬂv‘&mluhlwﬁknﬂo'hwﬁr i aUHWNthWIWIL-WA’M-JbrW.WJN.!I\v B A g Bk B i S R
1 %4 .lv.m.i%m.’nl..r@.‘n"ﬁh\x N O S e Sy S [ Ui ) - B o LA fy A A N 8 P VA R S oy VN Ly, § R (e

v : 2 =y B 2 R ) L% b 8 o A e S 5 il o : - -
- et et et a'..%‘“ e i) ¢ A - - Sy S god B sl s 4 PN G TN GG N NS N m VAN .
—~ 4 l.rmnl#’m}fulm}.ﬂm m‘%.h.“.\ﬁa.»lﬂq S i e A e W, P T T )_rd.e‘..:lo.v et LR A
e e e -~ I,.d{w.vwn.l.?rwiah

: : i e T S [ R
¥ - .

R N R b e ..-..,.4.\..‘.w\l.r.\ﬂn!r:'n.\,,..l‘w.\f\#‘&i\..‘a‘#.‘u‘ii.l.ol.‘ﬂ&x

ﬁi&t&‘ -
a3 0 Sl S GBS Ly S-S
Q ¥ ﬂﬂldvﬁ..‘lft" OA‘AO...‘ . ‘h.).l.‘l‘.‘?

WHNEIUTN P B SRR S RO MG T o f e s oy o B 1 S S R L T

e B T E L e A WSR-S B e e i i Th T TR PR S W
ﬂ’.ﬂmtlvtl L .\...b....ﬁ,n.ttc.' .s_,....dv o gl g i ) S £ oy gt S Sy
:c“w‘, DY BNy DAL S R N e 7 G e A5 g [ e e e e J T f e g
s ....l.!hlim.dou.lml.n.’. e () — I!.FZ’V‘.,.«'\L'Y"Y'...‘v..lv...!.!,\..lv‘_.‘ f oy o L
DD St el 4 ’pl—n.'.-\\v,.-‘r e . D \4.\ W vy Ny G Nl Wl s O o~
v

S ¥

.-‘1».10.‘ 3 1,

2 - 4 X 5 . » -~ S 4 A 5 el PPN - 3 3 e 4 BCSES . B w P " P ' . - -

» - P Dt Y B0 g R et Syl gt K et ol 3 - Y A S D Qi G R s - 4 -.n S X & QQ\'V 5 L St o d il i S Bt B i o e At et e e i T L L R S I
- . o - 3 - S5 3 : 2 R L T WS M‘ ,‘vt‘?‘- <l ; 2 > s, 4 - o - ’ 3 3 - 7 s .
P Y L B L b L S e Sl B L ) b e S T R e e e ] e ot e et b By e T B S . g Bl v TS ol o S S oy Lo L |

L oy . RS g T | S A oL T L Y Ve § e b S e - - n = : g’ PN . - 9 : e B : e - 5 - - - B e Ve s T : bl i S il y . R :
3 L S ‘ 1‘ ..~ .' ..‘Wpr», ..\.P’I .l...vlls e v - - V.‘.I‘Ob.rll.v.‘ll._-\‘...-‘.vl‘VPI.‘*‘!‘#"?#"‘UJ’X.‘&,A, ey ¥ N . 5 4 - - 2 » . SRP . Y - ‘.i‘ _—— . A £ o - ..'q'err.'\.‘r TR ST AT \.-Ix.. lr.vnhﬁl .|\ - u‘. L, ,’i ‘-; ’. b e 2 e Tog



&

TRUCHA ANTICUCHERA CON CAMARON
"ANTICUCHERA" TROUT WITH SHRIMP

Trucha a la plancha sobre puré cremoso banada en
salsa anticuchera a base de aji panca y camarones.
/ Grilled trout on a creamy mashed potato, bathed
In an "anticuchera" sauce based on panca bell
pepper and shrimp.

$54.500

SALMON MARACUPICANTE
PASSION-SPICY SALMON

Filete de salmdn en una suave salsa de frutos de la
pasion y nuestro aji amarillo, sobre unacama de
vegetales salteados y puré rustico. / Salmon fillet
In a mild passion fruit sauce and our yellow chili
pepper, on a bed of sautéed vegetables and rustic
mashed potatoes.

$64.500

TRUCHA CROCANTE
CRUNCHY TROUT

Deliciosa trucha apanada con harina de maiz
tostada, acompafa de platano majado, salsa criolla
peruanay mayonesa de rocoto. / Delicious trout
breaded with toasted corn flour, served with
mashed plantain, Peruvian creole sauce and rocoto
mayonnaise.

$44.500



CHINJAU DE PESCADO
FISH CHINJAU

Bastones de pescado frito sobre cama de arroz
amarillo picante, acompanado con salsa criolla
peruana y croguetas de yuca. / Fried fish sticks on a
bed of spicy yellow rice, served with Peruvian creole
sauce and yucca croguettes.

$41.500

LANGOSTINOS 2 TEXTURAS
PRAWNS 2 TEXTURES

6 langostinos, 2 cocciones diferentes, sobre platano
majado y salsa de coco. / 6 prawns, 2 different
cooking styles, on mashed plantain and coconut
sauce.

$87.500
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ARROZ CHAUFA
"CHAUFA” RICE

Nacido de la inmigracion china al Peru; el chaufa se
convertiria en el plato insignia de este pais. Arroz
frito salteado con pollo, cerdo y camarones; con
perfumes de jengibre y ajonjoli, pimenton fresco,
salsa de ostras y tortilla de huevo con cebollin
finamente picado. / Born from the Chinese
Immigration to Peru, chaufa would become the
flagship dish of this country. Fried rice sautéed with
chicken, pork and shrimp; scented with ginger and
sesame seeds, fresh paprika, oyster sauce and egg
omelet with finely chopped scallions.

$45.000

ARROZ CON MARISCOS
SEAFOOD RICE

La mejor seleccion del mar. Pescado, camaron,
calamar, langostino, palmitos de cangrejo y
mejillones negros; salteados en nuestra muy
tradicional y cacera salsa 3 ajies; entre cebollas y
ajos se mesclan los brunoise de pimenton, cilantro y
gotas de limdon para dar origen a este arroz. / The
best selection from the sea. Fish, shrimp, squid,
prawns, crab palm hearts and black mussels;
sautéed in our very traditional and hot 3 chili sauce;
between onions and garlic, paprika brunoise,
coriander and lemon drops are mixed to give birth
to this rice.

$53.000




PENNE - ESPAGUETI * FETUCCINI
PENNE - SPAGHETTI - FETTUCCINI

SALTADA DE RES / SAUTEED BEEF
$34.500

SALTADA DE POLLO / SAUTEED CHICKEN
$34.500

LOMO HUANCAINA / HUANCAINA TENDERLOIN
$54.000

PASTA CHAUFA / CHAUFA PASTA
$46.500

ALFREDO CON CHAMPINONES / ALFREDO WITH
MUSHROOMS

$32.000
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SOPA CAMPESINA DE QUINUA
PEASANT QUINOA SOUP

Sopa a base de verduras, papay quinua. / Vegetable,
potato and quinoa based soup.

$19.000

ENSALADA DE QUINUA
QUINOA SALAD

Mezcla perfecta de vegetales y quinua, con toques de
ajonjoli y limoén. / Perfect mix of vegetables and quinoa,
with hints of sesame and lemon.

$25.500

KAM LU VEGGIE
KAM LU VEGGIE

La mejor manera de comer pina. Variedad de vegetales
salteados en una salsa agridulce de la casa con
tropezones de pina, acompanados de arroz blanco. /
The best way to eat pineapple. Variety of vegetables
sautéed in a sweet and sour house sauce with pineapple
chunks, served with white rice.

$25.500

CURRY THAI
THAI CURRY

Salteado de vegetales y fideos con una salsa de curry y
miel. / Stir-fried vegetables and noodles with a curry and
honey sauce.

$22.000



ENSALADA YURACUNA
(YURAKUNA= VEGETALES QUECHUA)

YURACUNA SALAD
(YURAKUNA= QUECHUA VEGETABLES)

Variedad de lechugas frescas, tomate, queso
campesino, cebolla y camote; con togues de
ajonjoli, acompafnados con un aderezo oriental de
soyay aji. / Variety of fresh lettuce, tomato, country
cheese, onion and sweet potato; with hints of sesame
seeds, served with an oriental soy and chili dressing.

$22.500

PATATAS SALSERAS
SAUTEED POTATOES

Cascos de papa rusticos fritos y champifiones,
aderezados con salsa tres ajies. / Potato wedges
and mushrooms, seasoned with three chili sauce.

$24.500

CHUPE DE CHAMPINON
MUSHROOM “CHUPE”

iEl rico chupe! Sopa macerada con ajo y aji amarillo,
cocida a fuego lento con papa amatrilla, arvejas,
habas y arroz; en fondo de verduras con un ligero
toque cremoso, perfume de cilantro y queso fresco. /
The delicious chupe! Soup marinated with garlic and
yellow chili pepper, simmered with yellow potatoes,
peas, beans and rice; on a vegetable base with a light
creamy touch, coriander perfume and fresh cheese.

$30.500
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ESPAGUETI CON POLLO
SPAGHETTI WITH CHICKEN

Espagueti en salsa blanca con pollo desmechado. /
Spaghetti in white sauce with shredded chicken.

$27.500

MIXTO DE POLLO
CHICKEN MIX

Lomos de pollo apanados con papas a la francesa. /
Breaded chicken tenderloins with french fries.

$27.500

HAMBURGUESA JUNIOR
JUNIOR BURGER

Carne madurada (150g), con nuestro pan, salsa de
la casa y queso. / Matured beef (150gr), with our
bun, house sauce and cheese.

$26.500



SANDWICH DE JAMON Y QUESO
HAM AND CHEESE SANDWICH

Tradicional sandwich de jamén y queso asado a la
plancha, acompanado de papa francesa. /
Traditional grilled ham and cheese sandwich, served
with french fries.

$26.500

FISH & CHIPS
FISH & CHIPS

Julianas de pescado apanado y papas a la francesa
con salsa de la casa. / Breaded fish julienne and
french fries with house sauce.

$28.500
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» Una experiencia GHL "

ADVERTENCIA PROPINA: Se informa‘a los consumidores gue este establecimiento de
comercio sugiere'a sus consumidores una propina correspondiente al 10% del valor de la
cuenta, el cual podra ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su
valoracion del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indiquele ‘a la persona
que lo atiende ‘si quiere gue dicho valor sea 0 no incluido. en la factura o indiquele el valor
que quiere dar como propina. En este establecimiento de comercio los dineros recogidos
por concepto de propina se destinan el'100% entre los trabajadores del area de servicios de
Alimentos 'y Bebidas, el cual administra el Comité de Propinas, conformado’por los mismos
trabajadores. En caso de que 'tenga 'algum inconveniente: con:el cobro’ de la propina,
comuniquese con la’'Linea exclusiva dispuesta en Bogota para atender las inquietudes: sobre
el tema: 6 51 32 40 0 a la Linea de Atencion al Ciudadano de la Superintendencia de Industria
y'Comercio: 5 92:04 00 en Bogota o para el resto del pais linea gratuita nacional: 018000-
910165, para que radique su queja:

El exceso de alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 de 1986. Prohibase el expendio de
bebidas embriagantes a menores de edad y mujeres embarazadas. Ley.124 de 1994

GRATUITY WARNING: 'Consumers. 'are advised that this commercial’ establishment suggests
a gratuity of 10% to the total amount of.the bill; this amount may be accepted, rejected or
modified by you; accordingly to your appreciation of the service received. All the time of
request your bill please indicate to the person you treats if you want the suggested value be
or not included in'your bill or indicate the amount that you would like to . give as a gratuity.
At this establishment the '100% of money for gratuity is distributed among the employees of
food and beverage area, which'is administrated by.the gratuity committee, formed by the
employees.’If you have any inconvenience with the collection of the gratuity or if you like to
file a complaint, please contact the exclusive line designed in Bogota to address the
concerns about the subject: 651 32 40 or the Citizens Line of the Superintendecia of Industry
and Commerce: 592 04 00 in Bogota or 'the rest of the country at the national toll free
number: 018000-910165.

Too much alcohol is bad for your health. Act 30/0f 1986. The sale of intoxicating drinks to
minors and preghant women is prohibited. Act 124 of 1994.
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	El RESTAURANTE CUCUANA ofrece en esta carta una audaz propuesta gastronómica; que le invitamos a disfrutar en todo su esplendor
	PICANTE
	NOTA GASTRONÓMICA
	PLATO LIGERO, IDEAL PARA LA NOCHE
	Si requiere alguna dieta especial o si es alérgico a algún alimento, por favor infórmelo al personal de servicio.
	CEVICHES Y ACEVICHADOS
	CEVICHES AND ACEVICHES
	CEVICHE NIKKEI TEMPURA
	CEVICHE NIKKEI TEMPURA
	Trozos de pescado cocidos en zumo de limón, marinados en salsa de ostras, aderezados con jengibre pimentón y cilantro, acompañados de camarones y calamar frito con salsa criolla peruana.


	CEVICHE PERUANO
	PERUVIAN CEVICHE

	BITIRADITO
	Cortes finos de pescado blanco marinado con zumo de limón, ají panca y ají amarillo.

	COCTEL DE CAMARÓN Y CAMOTE
	SHRIMP AND SWEET POTATO COCKTAIL

	ACEVICHADO COLOMBO-PERUANO
	COLOMBO-PERUVIAN  ACEVICHADO



	ENTRE FRÍO Y CALIENTE
	BETWEEN HOT AND COLD
	ENSALADA ORIENTAL
	ORIENTAL SALAD

	CHICHARRONES DE MAR
	SEA CRACKLINGS

	WONTON LECHONA
	WONTON "LECHONA"



	SOPAS
	SOUPS
	CHUPE DE CAMARÓN
	SHRIMP “CHUPE”
	¡El rico Chupe! Sopa macerada con ajo y ají amarillo, cocida a fuego lento con papa amarilla, arvejas, habas y arroz, en fondo de pescado con un ligero toque cremoso, perfume de cilantro y queso fresco.


	SOPA CRIOLLA PERUANA
	RED MEAT SOUP

	SOPA WANG
	WANG SOUP

	CREMAS AL GUSTO
	CREAMS TO TASTE



	ENTRE CIELO Y TIERRA
	BETWEEN HEAVEN AND EARTH
	LOMO SALTADO
	“LOMO SALTADO”

	COSTILLAS DE CERDO
	PORK RIBS

	PUNTA DE ANCA
	HAUNCH TIP

	POLLO SALTADO
	SAUTÉED CHICKEN

	POLLO ANTICUCHERO
	CHICKEN “ANTICUCHERO”

	AJÍ DE POLLO
	CHICKEN CHILI

	MEDALLONES DE LOMO CHALACOS
	CHALACOS MEDALLIONS OF LOIN



	MAR Y RÍO
	SEA AND RIVER
	TRUCHA ANTICUCHERA CON CAMARÓN
	"ANTICUCHERA" TROUT WITH SHRIMP
	Trucha a la plancha sobre puré cremoso bañada en


	SALMÓN MARACUPICANTE
	PASSION-SPICY SALMON
	Filete de salmón en una suave salsa de frutos de la


	TRUCHA CROCANTE
	CRUNCHY TROUT
	Deliciosa trucha apanada con harina de maíz


	CHINJAU DE PESCADO
	FISH CHINJAU

	LANGOSTINOS 2 TEXTURAS
	PRAWNS 2 TEXTURES



	ARROCES Y PASTAS
	RICE AND PASTA
	ARROZ CHAUFA
	"CHAUFA" RICE

	ARROZ CON MARISCOS
	SEAFOOD RICE

	PENNE   ESPAGUETI   FETUCCINI
	PENNE - SPAGHETTI - FETTUCCINI



	VEGETARIANO
	VEGETARIAN
	SOPA CAMPESINA DE QUINUA
	PEASANT QUINOA SOUP

	ENSALADA DE QUINUA
	QUINOA SALAD

	KAM LU VEGGIE
	KAM LU VEGGIE

	CURRY THAI
	THAI CURRY

	ENSALADA YURACUNA
	YURACUNA SALAD

	PATATAS SALSERAS
	SAUTEED POTATOES

	CHUPE DE CHAMPIÑÓN
	MUSHROOM “CHUPE”



	PARA LOS MÁS CHIQUIS
	FOR THE LITTLE ONES
	ESPAGUETI CON POLLO
	SPAGHETTI WITH CHICKEN
	Espagueti en salsa blanca con pollo desmechado. /


	MIXTO DE POLLO
	CHICKEN MIX
	Lomos de pollo apanados con papas a la francesa. /


	HAMBURGUESA JÚNIOR
	JUNIOR BURGER

	SÁNDWICH DE JAMÓN Y QUESO
	HAM AND CHEESE SANDWICH

	FISH & CHIPS
	FISH & CHIPS




