ENSALADAS
SALADS

ENSALADA DE QUINUA TRICOLOR Y MIX DE VEGETALES
CON LANGOSTINOS
TRICOLORED QUINOA SALAD WITH SHRIMPS.

Quinua blanca, roja y negra con brotes tiernos de hortalizas del

huerto, palta y langostinos salteados al pisco. / White, Red and
black quinoa with vegetables, avocado and sautéed shrimps. in
pisco.

ENSALADA CAESAR CON POLLO ESPECIADO AL GRILL
CAESARS SALAD WITH GRILLED SPICY CHICKEN.

Lo puede elegir con pollo al grill o anchoas se sirve con lechuga
romana, crotones, queso parmesano tocino crocante y salsa Cesar.
/ You can choose it with grilled chicken or anchovies served with
romaine lettuce, croutons, parmesan cheese crispy bacon and
Cesar sauce.

POKE DE QUINUA ACOMPANADO CON TRUCHA
QUINOA POKE WITH TROUT

Palta, semillas de ajonjoli, trucha marinada, brotes, dalioli, col
morada ,cebolla y frejolito chino./ Avocado, sesame seeds,
marinated trout, sprouts, aioli, red cabbage ,onion and Chinese
bean

ENSALADA DE LA CASA
HOMEMADE SALAD

Lechugas, palta, rabanitos, champignones , papitas nativas y
vinagreta de casa. / Lettuce, avocado, radish, champignon, native
potatoes and vinaigrette.
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ENTRADAS
ENTREES

TIRADITO DE TRUCHA A LA CREMA DE AJl AMARILLO
TROUT TIRADITO IN CHILI CREAM.

Ldminas de trucha del valle de Arapa, marinados con limén y aiji

amarillo, palta y maiz chulpi tostado. /Slices of trout from the
Arapa valley, marinated with lemon and yellow chili, avocado and
roasted chulpi corn.

CEVICHE DE TRUCHA
TROUT CEVICHE.

Cubos de filete de trucha marinados con limén, kion, aji limo y
culantro servido con camote glaseado y maiz chulpi tostado./ Trout
marinated in lemon juice, chili and cilantro, sweet potatoes, onion
and toasted corns.

BROCHETAS MAR Y TIERRA DE LOMO Y LANGOSTINOS
TENDERLOIN AND SHRIMPS BROCHETTES.

Servido con papitas nativas crujientes y tres salsas de la casa
(crema de rocoto, chimichurri y salsa BBQ.) / Served with native
potatoes and three homemade sauce (rocoto, chimichurry, BBQ

sauce).
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ENTRADAS
ENTREES

EMPANADAS DE AJi DE GALLINA Y QUESO
CHICKEN STEW PERUVIAN EMPANADAS.

Tres deliciosas empanadas rellenas de aji de gallina acompafiado
de salsa criolla y sus brotes del huerto. Peruvian pasties stuffed with
creamy sauce of chicken,

soft chili, crackers and pecans, served with creole sauce.

ROASTBEEF DE ALPACA CON BETERRAGAS DEL HUERTO
CONFITADAS
ALPACA ROASTBEEF WITH SWEET BEETROOT.

Servido con Zetas salteadas verdes del huerto, fresas marinadas y
alifo de balsdmico./ Served with sautéed Zetas, garden greens,
marinated strawberries and balsamic dressing.

EMPANADITAS DE LOMO SALTADO
TENDERLOIN SAUTEED PERUVIAN STYLE EMPANADAS.

Tres deliciosas empanadas rellenas de lomo saltado acompafiado de
salsa criolla y sus brotes del huerto. / Typical Peruvian pasties, made
with onions, red chili, served with Valley sauce and homemade

dressing.
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SOPAS
SOUPS——

SOPA CRIOLLA EL CLASICO PERUANO S/.38.00
CREOLE SOUP.

Deliciosa sopa de lomito picado, aderezo criollo, cabello de dngel,
leche y huevo frito a la inglesa./Delicious soup with mincemeat,

noodles, milk and egg.

SOPA LIGERA DE AVE S/.35.00
CHICKEN NOODLE SOUP.

Consomé de pollo, cabello de dngel, verduras y trozos de pollo. /
Chicken soup with legumes and noodles.

CREMA DE VERDURAS DE NUESTRO HUERTO S/.32.00
VEGETABLE CREAM SOUP.
Segun las verduras del dia o la estacién. / Vegetables from our

home orchard.
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PASTAS Y

RISOTTOS
PASTA

LASAGNA BOLOGNESA
BOLOGNESE LASAGNA.

Con ragu de carne, 2 quesos (parmesano y provolone) y salsa

bechamel. / Bolognese sauce with two kinds of cheeses.

LASAGNA VEGETARIANA
VEGGIE LASAGNA.

Lasagna de vegetales mixtos y champignones con salsa bechamel'y
dos quesos (parmesano y provolone) servido con salsa pomodoro o
pesto de la casa. / Mixed vegetables lasagna and mushrooms with
béchamel sauce, cheese, served with pomodoro sauce or
homemade pesto.

FETTUCINE O SPAGHETTI A LA HUANCAINA CON
LANGOSTINO AL PISCO EN SALSA ANTICUCHERA
FETTUCINE OR SPAGHETTI WITH HUANCAINA AND
PRAWNS WITH PISCO IN ANTICUCHER SAUCE.

Pasta con langostinos y deliciosa salsa de aji amarillo y queso
parmesano. / Shrimps with pasta in a delicious chili cream and
grated parmesan.
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PASTAS Y

RISOTTOS
PASTA

ESPAGUETTI BOLOGNESA AL BALSAMICO
SPAGHETTI BOLOGNESE WITH BALSAMIC.

Deliciosa y tradicional salsa que une de manera estupenda el
tomate y la carne con un sutil toque de balsamo./ Delicious and
traditional sauce that combines tomato and meat with a subtle
touch of balsamo

ESPAGUETTI CARBONARA

SPAGHETTI CARBONARA.

Fresca y cremosa pasta a base de aceite oliva extra virgen,
panceta casera, crema y queso parmesano./ Fresh and creamy
pasta based on extra virgin olive oil, homemade bacon, cream and
parmesan cheese.

OSOBUCO CON RISOTTO

OSOBUCO WITH RISOTTO.

Osobuco cocido a fuego lento durante horas, con vino tinto, servido
con risotto de granos de arroz nacarado, vino blanco, queso
parmesano./ Osobuco simmered for hours, with red wine, served
with risotto of pearly rice grains, white wine, parmesan cheese.
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FONDOS
MAIN COURSES —

NUESTRO TRADICIONAL LOMO SALTADO
SAUTEED TENDERLOIN PERUVIAN STYLE.

Bastones gruesos de lomo, salteado al wok en fuego alto con
cebollas, tomate, aji verde, culantro vinagre y salsa de soyaq,
acompafiado con arroz y crujientes papitas fritas nativas con piel./
Tenderloin pieces stirred and skilled with tomatoes, onions, chili,
cilantro and soja sauce, served with white rice and crispy yellow
potatoes.

LOMO DE ALPACA CON HIERBAS ANDINAS AL VINO TINTO
ALPACA TENDERLOIN WITH ANDEAN HERB.

Maceradas con hierbas del valle, servido son mixtura de hongos,
champignones y risotto. /Alpaca Tenderloin with Andean herb,
served with mushrooms and risotto.

POLLO EN SALSA CREMOSA AL LIMON Y CULANTRO CON
VEGETALES DE ESTACION.

CHICKEN IN CREAMY LEMON SAUCE AND CILANTRO
WITH VEGETABLES.

Pechuga de pollo grillada, acompafiada de salsa cremosa y servida
con vegetales de estacién y puré de papas ./ Grilled chicken
breast, accompanied by creamy sauce and served with seasonal
vegetables and mashed potatoes.
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FONDOS
MAIN COURSES —

POLLO PARMESANO CON POMODORO Y COUS COUS
DE QUINUA

CHICKEN PARMESAN IN POMODORO SAUCE AND
QUINOA COUS COUS.

Pollo empanizado con salsa pomodoro y queso provolone
acompafiado de cous cous de quinua con vegetales brunoise.
Breaded chicken, provolone cheese, with quinoa cous cous, served
with vegetables.

POLLO RELLENO EN SALSA DE QUESO GORGONZOLA
STUFFED CHICKEN IN GORGONZOLA CHEESE SAUCE

Pollo relleno en queso andino acompafiado de vegetales salteados
al ajo ,papitas nativas y tocino crujiente con salsa de queso
gorgonzola. / Chicken stuffed in Andean cheese accompanied by
sautéed garlic vegetables ,native chips and crispy bacon with
gorgonzola cheese sauce.

TRUCHA ENROLLADA EN COMPOTA DE CEBOLLA
ROLLED TROUT ON ONION COMPOTE

Trucha enrollada sobre una compota de cebolla a la crema y
papitas nativas crocantes al perejil con bulbos de hinojo al grill.
/Rolled trout on a compote of cream onion and native crispy
potatoes with parsley and fennel bulbs grilled.
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FONDOS
MAIN COURSES -

TRUCHA DEL VALLE DE ARAPA EN SALSA DE ALCAPARRAS S/.55.00
SERVIDO CON PURE DE YUCAS
TROUT IN CAPER SAUCE SERVED WITH MASHED MANIOC.

Filete de trucha del valle de Arapa en salsa de alcaparras, servido
con puré rustico de yuca del Valle de Qosfipata. Arapa Valley trout
in caper sauce, served with rustic mashed manioc.

TRUCHA A LA PLANCHA CON VEGETALES DEL HUERTO S/.55.00
EN SALSA DE PORO
GRILLED TROUT WITH VEGETABLE GARDEN IN LEEK SAUCE

Trucha servida con vegetales del huerto en salsa de poro. / Trout
served with vegetable garden in leek sauce.

QUINUA AL WOK CON VEGETALES DE ESTACION S/.40.00
QUINOA WOK WITH VEGETABLES

Quinua perlada salteada con vegetales de estacién y semillas de
ajonjoli./Sautéed quinoa in a wok with seasonal vegetables and
sesame seeds.

CURRY DE VEGETALES CON LECHE DE COCO SERVIDO S/.40.00
CON ARROZ INTEGRAL
VEGETABLES IN CURRY SAUCE WITH COCONUT MILK

SERVED WITH BROWN RICE

Frescos vegetales del valle, saborizados con especias de la india % {
con leche de coco y cilantro./ Fresh vegetables from the valley, V] %Q
flavored with Indian spices with coconut milk and cilantro.
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SANDWICHES
SANDWICHES

CHESSEBURGER $/.35.00
CHESSEBURGER

Hamburguesa de carne acompafiado con queso, tomate, lechuga y
papas fritas. / Beef burger with cheese, tomato, lettuce and fries.

CLUB SANDIWCH S/.40.00
CLUB SANDIWCH

Pollo, huevo, tocino, lechuga, tomate, jomdn , mayonesa, queso
acompaiiado de papitas nativas. / Chicken, egg, bacon, lettuce,
tomato, ham , cheese mayonnaise accompanied by native potatoes.

GREEN GODDES S/.35.00
GREEN GODDES

Palta,mozzarella,tomates,pepino,pickles  germinados y lechuga
organica con salsa goddess. / Avocado, mozzarella, tomatoes,
cucumber, pickles and organic lettuce with goddess sauce.
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POSTRES
DESSERTS——

TARTA DE CHOCOLATE CON HELADO DE
ALGARROBINA

CHOCOLATE CAKE WITH CAROB TREE
ICE CREAM

Tartaleta de masa quebrada con harina de ‘almendra relleno de
chocolate del valle/ Broken dough tartlet with almond flour filled
with chocolate from the valley.

FONDANT DE CHOCOLATE CON HELADO
DE VAINILLA
CHOCOLATE FONDANT WITH VANILLA ICE CREAM

Fondant a base de chocolate amargo (cacao puro) acompafiado
de helado artesanal de vainilla. / Fondant based “on bitter
chocolate (pure cocoa) accompanied by artisanal vanilla “ice

cream.

CREME BRULEE REPOSADO EN CHAI
CREME BRULEE RESTING IN CHAI

A base de crema de leche y yemas de huevo reposado en chai
(canela, clavo, jengibre, cardamomo, nuez moscada y vainilla). /.
Based on cream and egg yolks in chai (cinnamon, cloves, ginger,
cardamom, nutmeg and vanilla)

s/.32.00

s/.35.00

S/.35.00



HELAD@S
ICE CREAM

CHOCOLATE $/.25.00
CHOCOLATE

VAINILLA S/.25.00
VANILLA

ALGARROBINA S/.25.00

ALGARROBINA

KIONY NARANJA S/.25.00
KION AND ORANGE

.
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