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Stilvoll eingedeckt! 

Besteck und Glas: Highlights auf jedem Tisch 

 

Formschönes, exquisites Besteck, passend zum Geschirr, vollendet die Tischkultur. Dazu das 

richtige Glas als perfekte Ergänzung, es bringt die hohe Qualität eines guten Getränks erst 

voll zur Entfaltung. Ob auffälliger Trendsetter oder zeitlos eleganter Klassiker – mit den 

aktuellen Neuheiten bietet VEGA stilsichere Alternativen für jedes Ambiente und für jeden 

Geschmack.  

 

Natürlich KAPSTADT! 

 

 

 

 

 

Von der Natur inspiriert zeigt sich die 

neue Besteck-Serie KAPSTADT. Sie 

liegt perfekt in der Hand, sieht aus wie 

Holz, ist aber aus hochwertigem 

Edelstahl in Gastronomiequalität. Durch 

ein aufwendiges Spezialverfahren 

bekommt sie ihren natürlichen Holz-

Look samt Maserung. Die Serie ist ein 

exklusives Eigendesign von VEGA und 

ein absoluter Trendsetter. 
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LEEDS – feines Relief 

 

 

 

 

 

 

 

Das neue Eigendesign von VEGA fasst 

sich richtig gut an und schmückt jeden 

Tisch aufs Schönste. Sofort ins Auge 

fallen das dekorative Relief und die 

wunderschönen Konturen.  

 

 

 

MINA – trendiges Kristallglas 

 

 

MINA ist auf jedem Tisch ein exquisiter 

Hingucker für höchste Ansprüche. Das 

außergewöhnliche Design zieht alle 

Blicke auf sich. Überzeugend sind die 

hohe Brillanz und Transparenz der 

Kristallglas-Serie, dazu kommt der feine 

Mundrand. Das macht MINA zum 

idealen Begleiter bei Tisch – als 

Universalglas, für Longdrinks, Wein und Sekt. Die robuste und schwere Qualität sorgt dabei 

für einen sicheren Stand.  
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MELISSA – das Glas der Sommeliers 

 

 

Das Besondere an der eleganten Kristallglas-

Serie MELISSA ist, dass sie von VEGA 

gemeinsam mit Sommeliers entwickelt 

wurde. Als Experten wissen sie genau, wie 

sich Wein am besten entfaltet. Das Resultat 

spricht für sich: Rotwein kann seine Aromen 

im bauchigen Kelch optimal entwickeln, der 

Duft konzentriert sich dank des langen Glaskörpers oben am schmalen Mundrand. Dazu 

kommt der gezogene Stil als Zeichen exklusiver Qualität mit seinem flachen Fuß für den 

sicheren Stand. Die robuste Glas-Serie mit langanhaltender Transparenz und perfektem Klang 

gibt es für Rot- und Weißwein sowie für Sekt. Perfekt dazu passt die mundgeblasene Karaffe 

MAJA, gefertigt in Handarbeit, mit schrägem Rand zum bequemen Einschenken.  

 

MARLENE in trendigem Grau 

 

 

Ein edler Hingucker in der angesagten Farbe 

Grau: Die Gläser MARLENE punkten mit ihrem 

stylischen Farb-Look mit modischer Relief-

Struktur an der Außenseite. Die Innenseiten 

sind glatt und einfach zu reinigen. Zwei 

Trinkgläser und ein Weinglas gehören zur 

Serie. Die hochwertige, schwere Qualität 

macht alle Gläser standfest, dazu liegen sie 

perfekt in der Hand. 
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FIONA steht auf Eis 

 

Longdrinks, Cocktails, Säfte und Wasser – die neue 

Glas-Serie FIONA setzt sie alle gekonnt in Szene. Ein 

echter Hingucker ist der natürlich anmutende 

Eisboden, er sorgt für den sicheren Stand. 

Wunderschön ist das attraktive Relief an der 

Außenseite, es macht das Glas richtig griffig, das so 

besonders gut in der Hand liegt.  

 
 
Fotos: VEGA. Abdruck bei Quellenangabe honorarfrei.  
Die unberechtigte Weitergabe/Veröffentlichung des Bildmaterials an Dritte ist untersagt. 
 
 
VEGA GmbH 
VEGA – Immer eine Idee mehr: Unter diesem Motto ist das Unternehmen europaweit für seine Kunden 
tätig, stets im engen Erfahrungsaustausch und damit ganz nah an der Praxis.  
Die zur E.M. Group Holding AG gehörende VEGA ist die führende Marke für Qualitätsprodukte aus dem 
Bereich Gastronomie-, Hotellerie- und Catering-Equipment.  
Mehr Infos unter www.vega-direct.com. 
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VEGA GmbH 
Monika Meyr | Alexandra Schneid 
VEGA-Straße 2 | 86637 Wertingen 
T +49 (0) 8272 / 807-143 / -244 
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