
brasserie menu



ZU ANFANG

empfehlungen von unserem bartender ~ austern ~ zu anfang

kabeljaucreme

STOCKFISCH
RUCOLA

KIRSCHTOMATEN

~ 12,50 € ~

prosciutto und käse

ISTRISCHER GERÄUCHERTER  
ROHSCHINKEN PRŠUT 
ISTRISCHER KUHKÄSE 

GETOASTETES BROT MIT KNOBLAUCH
ENGELEGTES GEMÜSE 
FEIGENMARMELADE

~ 18,00 € ~

Handextrahierte Austern
~ 1 st ~ 5,50 € ~

AUSTERN 

negroni sbagliato
~ 11,00 € ~ 

old fashioned
~ 12,00 € ~ 

espresso martini
~ 11,00 € ~ 

EMPFEHLUNGEN VON  
UNSEREM BARTENDER

thunfischtatar

THUNFISCH
ERBSENCRÉME

ROTE BEETE-ZITRONEN-GEL
KETA KAVIAR

~ 19,00 € ~

oktopus in eigener sauce

OKTOPUS-TENTAKEL
ARTISCHOCKEN

TOMATEN
KAPERN

~ 25,00 € ~

wolfsbarschcarpaccio

WOLFSBARSCH
ZITRUSFRÜCHTE
ENDIVIENSALAT

FENCHEL

~ 20,00 € ~

adriatic terra

ISTRICHER GERÄUCHERTER  
ROHSCHINKEN PRŠUT

ISTRICHE WÜRSTE
OMBOLO, SPECK

ISTRISCHER KUHKÄSE
FRISCHER QUARK

für 2 personen
~ 33,00 € ~

adriatic mare

VON HAND GEERNTETE MUSCHELN
EINHEIMISCHE KRABBEN,

MARINIERTE UND EINGESALZENE SARDELLEN
WOLFSBARSCH - CARPACCIO

GARNELEN IN TEMPURA
THUNFISCHTATAR

OKTOPUS-TENTAKEL

für 2 personen
~ 59,00 € ~



SUPPEN SALATE

TOMATENSUPPE MIT GARNELEN
~ 10,00 € ~

FISCHSUPPE MIT WURZELGEMÜSE
10,00 € ~

HÜHNERSUPPE MIT GEMÜSE  
UND HAUSGEMACHTEN NUDELN

~ 9,00 € ~

VEGANE MINESTRONE DER SAISON
~ 10,00 € ~

schnecken

IN MIT KNOBLAUCH AROMATISIERTER BUTTER, 
KRÄUTERN UND MALVAZIJA WEIN,  

ÜBERBACKENE FOCACCIA

~ 6 st ~ 19,00 € ~ 
~ 12 st ~ 36,00 € ~

WARME VORSPEISEN

suppen ~ salate ~ warme vorspeisen

schwarze spaghetti mare
SCAMPI, GARNELEN, CANESTRELLI,  

MIESMUSCHELN, SCHWARZE SPAGHETTI

~ 25,00 € ~
ravioli mit ricotta

RAVIOLI GEFÜLLT MIT RICOTTA, 
KIRSCHTOMATENSAUCE BASILIKUM, KÄSE VELI JOŽE

~ 15,00 € ~
pljukanci nudeln, garnelen und spargel 

ADRIATISCHE GARNELEN, GRÜNER SPARGE, 
HAUSGEMACHTE PLJUKANCI NUDELN

~ 20,00 € ~
pasta mit istrischer wurst

PACCHERI, ISTRISCHER RÄUCHERWURST
KIRSCHTOMATEN

~ 21,00 € ~
tagliatelle erbsen-zucchini créme

CRÉME AUS ERBSEN, ZUCCHINI, PARMESAN,  
GRÜNE OLIVEN, HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE

~ 15,00 € ~
gemischte muscheln

ADRIATISCHE MUSCHELN, KNOBLAUCH,  
OLIVENÖL UND MALVAZIJA WEIN

~ 21,00 € ~
veganer buffalo blumenkohl

BLUMENKOHL, PIKANTE GLASUR, MANDELMILCH, 
SELLERIESTÄBCHEN, VEGANES DRESSING 

~ 21,00 € ~

unser cäsar salat
SALAT,  

UNSER GEHEIMES DRESSING FÜR CAESAR SALAT, 
CROUTONS, HÄHNCHEN
SPECK, GRANA PADANO

~ 14,00 € ~

salat mit garnelen und sesam
GEMISCHTER SALAT,  

SAUTIERTE GARNELEN, SESAM

~ 15,50 € ~

für weise menschen  
– vegetarischer salat

GEMISCHTER SALAT, GURKEN,  
GEBRATENE TOMATEN UND ZUCCHINI,  

BULGUR, KAPERN, OLIVEN

~ 9,00 € ~

burrata
BURRATA, RUCOLA, KIRSCHTOMATEN,  

FRISCHES BASILIKUM, BALSAMICO

~ 13,00 € ~

rote beete auf dem teller
GEBRATENE ROTE BEETE,  

RUCOLA, SKUTA KÄSE, ÄPFEL, NÜSSE

~ 9,00 € ~

salat niçoise
SALAT, TOMATEN,  

CONFIT VOM ADRIATISCHENTHUNFISCH, 
WACHTELEIER, OLIVEN

~ 14,00 € ~

salat adriatic  
– unser gärtnersalat

KIRSCHTOMATEN, SCHALOTTEN,  
GURKEN, CROUTONS, BASILIKUM

~ 6,00 € ~

veganer griechischer salat
VEGANER FETA, KALAMATA OLIVEN

ROTE PAPRIKA, GURKE,  
TOMATE, ZWIEBEL, OREGANO

~ 12,00 € ~



FLEISCHGERICHTE FISCHGERICHTE

fleischgerichte ~ fischgerichte

lammkotelett
LAMMKOTELETT

BRÖSEL MIT ROSMARIN
KARTOFFELGRATIN 

~ 27,00 € ~

entenconfit
ENTENSCHENKEL

GEBRATENE ROTE BEETE
JUNGES GEMÜSE

MOSTSAUCE

~ 28,00 € ~

tagliata vom rind
RINDERFILET

RUCOLA
KIRSCHTOMATEN
GRANA PADANO

SENF-HONIG-SAUCE

~ 29,00 € ~

hähnchenbrust
AROMATISCHE HÄHNCHENBRUST
ÜBERBACKENE SÜSSKARTOFFELN

~ 20,00 € ~

kalbsrippchen
BEI NIEDRIGTEMPERATUR GEGARTE RIPPCHEN

KARTOFFELN
GEMÜSE DER SAISON

GREMOLATA

~ 26,00 € ~

rinderfilet
RINDERFILET
KARTOFFELN

JUNGES GEMÜSE
SAUCE BORDELAISE

~ 32,50 € ~

karamellisierte istrische würste
ISTRISCHE WÜRSTE

SPECKCHIPS
WEISSE BOHNEN

MALVAZIJA WEINSAUCE

~ 28,00 € ~

wolfsbarschfilet
WOLFSBARSCHFILET

SPINAT-KARTOFFEL-AUFLAUF

BOUILLABAISSE

~ 26,00 € ~

thunfischfilet
THUNFISCH

GRÜNER RATATOUILLE 

(ZUCCHINI, LAUCH, GRÜNE PAPRIKA) 

~ 30,00 € ~

rovinjer bouilllabaisse
WOLFSBARSCHFILET

GARNELEN

SCAMPI

MUSCHELN

SCAMPI BISQUE

~ 30,00 € ~

flunderfilet
FLUNDERFILET AUF BUTTER

ANNA-KARTOFFELN

CONFIT VOM JUNGEN LAUCH

SAUCE HOLLANDAISE

~ 32,00 € ~

auswahl an adriatischem wildfisch
FISCH

KARTOFFELN

GEMÜSE

~ 1 kg ~ goldbrasse, wolfsbarsch 
80,00 € ~

~ 1 kg ~ flunder, drachenkopf, petersfisch 
~ 95,00 € ~

scampi vom grill
SCAMPI

GEMÜSE

POMMES FRITTES

~ 1 kg ~ 85,00 € ~



SOLLTEN SIE ALLERGIKER SEIN, BITTEN WIE SIE, DIES UNSEREM PERSONAL MITZUTEILEN, DAMIT WIR DAS BEI DER ZUBEREITUNG VON GERICHTEN BERÜCKSCHTIGEN KÖNNEN.

SERVICE UND STEUERN SIND IM PREIS ENTHALTEN. ZAHLUNGEN ERFOLGEN AUSSCHLIESSLICH IN EURO

DESSERTS

auswahl an kleinen süssspeisen
AUSGEWÄHLTE SÜSSSPEISEN  

UNSERER KONDITOREN  
– IDEAL ZUM GENIESSEN  
IN GUTER GESELLSCHAFT

für 2 personen
~ 23,00 € ~

käsetörtchen
CRÉMIGES TÖRTCHEN MIT  

WALDFRÜCHTEN UND FRISCHKÄSE  
AUS DER REGION

~ 9,00 € ~

zitronen eclair
ZITRONENCRÉME UND  

UBERBACKENER MERINGUE 

~ 9,00 € ~

crème brûlée
~ 10,00 € ~

mohn-schokoladen-kuchen
MOHNBISQUIT, SCHOKOLADENMOUSSE 

HIMBEERSORBET

~ 10,00 € ~

istrische süssspeise
BISQUIT MIT OLIVENÖL  

SKUTA KÄSE CREME, NUSSEIS

~ 9,00 € ~

desserts



gerichte

K
R

EB
ST

IE
R

E

SE
SA

M
SA

M
EN

SC
H

A
LE

N
FR

Ü
C

H
TE

G
LU

TE
N

H
A

LT
IG

E 
G

ET
R

EI
D

EI
ER

FI
SC

H
E

SE
N

F

W
EI

C
H

TI
ER

E

SE
LL

ER
IE

ER
D

EN
Ü

SS
E

M
IL

C
H

 (L
A

K
TO

SE
)

SC
H

W
EF

EL
D

IO
X

ID
 

U
N

D
 S

U
LF

IT
E

SO
JA

BO
H

N
EN

LU
PI

N
EN

THUNFISCHTATAR ~ ~

OKTOPUS IN EIGENER SAUCE ~ ~ ~

WOLFSBARSCHCARPACCIO ~

PLATTE ADRIATIC TERRA ~ ~ ~

PROSCIUTTO UND KÄSE ~ ~

PLATTE ADRIATIC MARE ~ ~ ~ ~ ~

STOCKFISCH AL BIANCO ~ ~

AUSTERN ~

TOMATENSUPPE MIT GARNELEN ~ ~

FISCHSUPPE MIT WURZELGEMÜSE ~ ~

HÜHNERSUPPE ~

VEGANE MINESTRONE DER SAISON ~

SCHNECKEN ~ ~ ~ ~

UNSER CAESAR SALAD ~ ~ ~ ~

SALAT MIT GARNELEN UND SESAM ~ ~ ~

VEGETARISCHER SALAT

BURRATA ~ ~ ~

SALADE NIÇOISE ~ ~ ~

ROTE BEETE AUF DEM TELLER ~ ~

SALAT ADRIATIC – UNSER GÄRTNERSALAT ~

VEGANER GRIECHISCHER SALAT

SCHWARZE SPAGHETTI MARE ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~

KÄSERAVIOLI ~ ~ ~ ~ ~

PLJUKANCI NUDELN, GARNELEN UND SPARGEL ~ ~ ~ ~ ~

PASTA MIT ISTRISCHER WURST ~ ~ ~ ~ ~

TAGLIATELLE MIT ERBSEN-ZUCCHINI-CRÉME ~ ~ ~ ~ ~

GEMISCHTE MUSCHELN ~ ~ ~ ~ ~

VEGANER BUFFALO BLUMENKOHL ~ ~

LAMMKOTELETT ~ ~ ~

ENTENCONFIT ~ ~ ~

TAGLIATA VOM RIND ~ ~ ~ ~

HÄHNCHENBRUST AUS DER REGION ~ ~ ~

KALBSRIPPCHEN ~ ~ ~

RINDERFILET ~ ~ ~ ~

KARAMELLISIERTE ISTRISCHE WÜRSTE ~ ~ ~

WOLFSBARSCHFILET ~ ~ ~ ~

THUNFISCHFILET ~ ~ ~ ~

ROVINJER BOUILLABAISSE ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~

FLUNDERFILET ~ ~ ~ ~

GEMISCHTE MUSCHELN ~ ~

SCAMPI VOM GRILL ~ ~ ~

KLEINES SÜSSES – EINE AUSWAHL ~ ~ ~ ~

KÄSETÖRTCHEN ~ ~ ~

ZITRONEN ECLAIR ~ ~ ~

CRÈME BRÛLÉE ~ ~ ~

MOHN-SCHOKOLADEN-KUCHEN ~ ~ ~

ISTRISCHE SÜSSSPEISE ~ ~ ~ ~

allergene


