
brasserie menu



PER INIZIARE

i consigli del nostro barman ~ ostriche ~ per iniziare

baccalà in bianco

BACCALÀ
RUCOLA

POMODORINI

~ 12,50 € ~

prosciutto e formaggio

PROSCIUTTO ISTRIANO
FORMAGGIO VACCINO ISTRIANO

PANE TOSTATO ALL’AGLIO
VERDURE SOTTACETO
MARMELLATA DI FICHI

~ 18,00 € ~

ostriche raccolte a mano
~ 1 pezzi ~ 5,50 € ~

OSTRICHE 

negroni sbagliato
~ 11,00 € ~

old fashioned
~ 12,00 € ~

espresso martini
~ 11,00 € ~

I CONSIGLI DEL NOSTRO BARMAN

tartare di tonno

TONNO
CREMA DI PISELLI

GEL DI BARBABIETOLA E LIMONE
CAVIALE KETA

~ 19,00 € ~

polpo nel proprio sugo

TENTACOLO DI POLPO
CARCIOFI

POMODORINI
CAPPERI

~ 25,00 € ~

carpaccio di branzino

BRANZINO
AGRUMI
INDIVIA

FINOCCHIO

~ 20,00 € ~

adriatic terra

PROSCIUTTO ISTRIANO
SALSICCE ISTRIANE
OMBOLO ISTRIANO

PANCETTA ISTRIANA
FORMAGGIO VACCINO, RICOTTA

per 2 persone
~ 33,00 € ~

adriatic mare

CONCHIGLIE RACCOLTE A MANO  
GRANCHI LOCALI

ACCIUGE MARINATE E SOTTO SALE
CARPACCIO DI BRANZINO

GAMBERI IN TEMPURA
TARTARE DI TONNO

TENTACOLO DI POLPO

per 2 persone
~ 59,00 € ~



lumache

AL BURRO AROMATIZZATO CON AGLIO,  
ERBE AROMATICHE E MALVASIA,  

FOCACCIA AL FORNO

~ 6 pezzi ~ 19,00 € ~ 
~ 12 pezzi ~ 36,00 € ~

ZUPPE INSALATE

spaghetti di mare neri
SCAMPI, GAMBERETTI, CANESTRELLI,  

COZZE, SPAGHETTI NERI

~ 25,00 € ~
ravioli al formaggio

RAVIOLI RIPIENI DI RICOTTA, SALSA DI  
POMODORINI, BASILICO, FORMAGGIO VELI JOŽE

~ 15,00 € ~
pljukanci gamberetti e asparagi

PASTA FATTA IN CASA, GAMBERI  
DELL’ADRIATICO, ASPARAGI VERDI

~ 20,00 € ~
pasta con salsiccia istriana

PACCHERI, SALSICCIA ISTRIANA ESSICATA
POMODORINI

~ 21,00 € ~
tagliatelle con crema di piselli e zucchine

CREMA DI PISELLI, ZUCCHINE, PARMIGIANO,  
OLIVE VERDI, TAGLIATELLE FATTE IN CASA

~ 15,00 € ~
conchiglie miste

CONCHIGLIE DELL’ADRIATICO, AGLIO 
OLIO D’OLIVA E MALVASIA

~ 21,00 € ~
cavolfiore buffalo vegano

CAVOLFIORE, GLASSA PICCANTE, LATTE DI 
MANDORLA, BASTONCINI DISEDANO

DRESSING VEGANO

~ 21,00 € ~

PRIMI PIATTI CALDI

zuppe ~ insalate ~ antipasti caldi

ZUPPA DI POMODORO CON GAMBERI

~ 10,00 € ~
ZUPPA DI PESCE CON VERDURE A RADICE

~ 10,00 € ~
BRODO DI POLLO CON VERDURA  

E PASTA FATTA IN CASA

~ 9,00 € ~
MINESTRONE VEGANO DI STAGIONE

~ 10,00 € ~

la nostra insalata caesar
INSALATA, DRESSING CAESAR SEGRETO 

CROSTINI, POLLO, PANCETTA, GRANA PADANO

~ 14,00 € ~

insalata con gamberetti e sesamo
INSALATA MISTA 

GAMBERETTI SALTATI, SESAMO

~ 15,50 € ~

per i saggi  
- insalata vegetariana
INSALATA MISTA, CETRIOLI 

POMODORI E ZUCCHINE ARROSTITI 
BULGUR, CAPPERI, OLIVE

~ 9,00 € ~

burrata
BURRATA, RUCOLA 

POMODORINI, BASILICO FRESCO 
ACETO BALSAMICO

~ 13,00 € ~

barbabietola
BARBABIETOLA AL FORNO, RUCOLA 

RICOTTA, MELE, NOCI

~ 9,00 € ~

insalata niçoise
INSALATA, POMODORO 

TONNO DELL’ADRIATICO CONFIT 
UOVA DI QUAGLIA, OLIVE

~ 14,00 € ~

insalata adriatico 
 - l’insalata del nostro orto

POMODORI CILIEGINI, SCALOGNO, CETRIOLI, 
CROSTINI DI PANE, BASILICO

~ 6,00 € ~

insalata greca vegana
FORMAGGIO FETA VEGANO

OLIVE KALAMATA, PEPERONE ROSSO
CETRIOLO, POMODORO 

CIPOLLA, ORIGANO

~ 12,00 € ~



PIATTI DI CARNE PIATTI DI PESCE

costoletta d’ agnello
COSTOLETTA D’ AGNELLO

PANGRATTATO CON ROSMARINO
PATATE GRATINATE

~ 27,00 € ~

confit d’anatra
COSCE D’ANATRA

BARBABIETOLE ARROSTITE
VERDURE NOVELLE
SALSA AL MOSTO

~ 28,00 € ~

tagliata di manzo
FILETTO DI MANZO

RUCOLA
POMODORINI

GRANA PADANO
SALSA ALLA SENAPE E AL MIELE

~ 29,00 € ~

petto di pollo ruspante
PETTO DI POLLO AROMATICO

PATATE DOLCI AL FORNO

~ 20,00 € ~

costolette di manzo
COSTOLETTE DI MANZO COTTE

A FUOCO LENTO
PATATE

VERDURE DI STAGIONE
GREMOLATA

~ 26,00 € ~

filetto di manzo
FILETTO DI MANZO

PATATE
VERDURE NOVELLE
SALSA BORDELAISE

~ 32,50 € ~

salsicce istriane caramellate
SALSICCE ISTRIANE
CHIPS DI PANCETTA 

FAGIOLI BIANCHI
SALSA ALLA MALVASIA

~ 28,00 € ~

filetto di branzino
FILETTO DI BRANZINO

MISTO DI SPINACI E PATATE

SALSA BOUILLABAISSE

~ 26,00 € ~

filetto di tonno
TONNO

RATATOUILLE VERDE  

(ZUCCHINE, PORRO, PEPERONE VERDE)

~ 30,00 € ~

bouillabaisse di rovigno
FILETTO DI BRANZINO

GAMBERETTI

SCAMPI

CONCHIGLIE

BISQUE DI SCAMPI

~ 30,00 € ~

filetto di rombo
FILETTO DI ROMBO AL BURRO

PATATE ANNA

PORRO GIOVANE CONFIT

SALSA OLANDESE

~ 32,00 € ~

selezione di pesce fresco
PESCE

PATATE

VERDURE

~ 1 kg ~ orata, branzino  
~ 80,00 € ~

~ 1 kg ~ rombo, scarpena, pesce san pietro 
~ 95,00 € ~

scampi alla griglia
SCAMPI

VERDURE

PATATINE FRITTE

~ 1 kg ~ 85,00 € ~

piatti di carne ~ piatti di pesce



QUALORA SOFFRIATE DI QUALSIASI TIPO DI ALLERGIA VI PREGHIAMO GENTILMENTE DI INFORMARNE IL PERSONALE IN MODO DA POTERVI SERVIRE ADEGUATAMENTE.

IL PREZZO INCLUDE TASSE E SERVIZI. PAGAMENTO ESCLUSIVAMENTE IN EURO.

DOLCI

dolci

dolcetti selezionati
DOLCI SELEZIONATI DEI NOSTRI PASTICCERI

IDEALI DA GUSTARE IN COMPAGNIA

per 2 persone 
~ 23,00 € ~

tortino al formaggio
CREMOSO TORTINO DI FORMAGGIO  

FRESCO LOCALE CON FRUTTI DI BOSCO

~ 9,00 € ~

eclére al limone
CREMA AL LIMONE E MERINGA AL FORNO

~ 9,00 € ~

crème brûlée
~ 10,00 € ~

dolce al papavero e cioccolato
PAN DI SPAGNA AI SEMI DI PAPAVERO

MOUSSE AL CIOCCOLATO
SORBETTO AI LAMPONI

~ 10,00 € ~

dolci istriani
PAN DI SPAGNA ALL’OLIO D’OLIVA

CREMA DI RICOTTA
GELATO ALLE NOCI

~ 9,00 € ~
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TARTARE DI TONNO ~ ~

POLPO NEL PROPRIO SUGO ~ ~ ~

CARPACCIO DI BRANZINO ~

TERRA ADRIATICA ~ ~ ~

PROSCIUTTO E FORMAGGIO ~ ~

MARE ADRIATICO ~ ~ ~ ~ ~

BACCALÀ IN BIANCO ~ ~

OSTRICHE ~

ZUPPA DI POMODORO CON GAMBERETTI ~ ~

BRODO DI PESCE CON VERDURE A RADICE ~ ~

BRODO DI POLLO ~

MINESTRONE VEGANO DI STAGIONE ~

LUMACHE ~ ~ ~ ~

 INSALATA CAESAR ~ ~ ~ ~

INSALATA CON GAMBERETTI E SESAMO ~ ~ ~

PER I SAGGI – INSALATA VEGETARIANA

BURRATA ~ ~ ~

INSALATA NICOISE ~ ~ ~

BARBABIETOLA ~ ~

INSALATA ADRIATICA ~

INSALATA GRECA VEGANA

SPAGHETTI DI MARE NERI ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~

RAVIOLI AL FORMAGGIO ~ ~ ~ ~ ~

PLJUKANCI GAMBERETTI E ASPARAGI ~ ~ ~ ~ ~

PASTA CON SALSICCIA ISTRIANA ~ ~ ~ ~ ~

TAGLIATELLE CON CREMA DI PISELLI E ZUCCHINE ~ ~ ~ ~ ~

CONCHIGLIE MISTE ~ ~ ~ ~ ~

CAVOLFIORE BUFFALO VEGANO ~ ~

COSTOLETTA D’ AGNELLO ~ ~ ~

CONFIT D'ANATRA ~ ~ ~

TAGLIATA DI MANZO ~ ~ ~ ~

PETTI DI POLLO RUSPANTE ~ ~ ~

COSTOLETTE DI MANZO ~ ~ ~

FILETTO DI MANZO ~ ~ ~ ~

SALSICCE ISTRIANE CARAMELLATE ~ ~ ~

FILETTO DI BRANZINO ~ ~ ~ ~

FILETTO DI TONNO ~ ~ ~ ~

BOUILLABAISSE DI ROVIGNO ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~

FILETTO DI ROMBO ~ ~ ~ ~

SELEZIONE DI PESCE DELL’ADRIATICO ~ ~

SCAMPI ALLA GRIGLIA ~ ~ ~

DOLCETTI SELEZIONATI ~ ~ ~ ~

TORTINO AL FORMAGGIO ~ ~ ~

ECLÉRE AL LIMONE ~ ~ ~

CRÈME BRÛLÉE ~ ~ ~

DOLCE AL PAPAVERO E CIOCCOLATO ~ ~ ~

DOLCI ISTRIANI ~ ~ ~ ~

allergeni


