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Božićni domjenci u  
The Westin Zagreb Hotelu

Zahvalite onima koji su pridonijeli  
Vašem uspješnom poslovanju. 

Nudimo Vam izbor bogatih i raznovrsnih jelovnika. 
Izvrsna kuhinja, multifunkcionalne dvorane različitih 
veličina i namjena, izvrsnost usluge te dugogodišnja 
tradicija adventskih i božićnih domjenaka na najvišem 
nivou - na raspolaganju Vam stoji sve kako bi se Vaši  
gosti osjećali posebnima prilikom domjenka skrojenog 
točno po Vašoj mjeri, želji i ukusima…

U nastavku donosimo pregled cocktail, služenih te  
buffet jelovnika. Odaberite onaj koji Vam najviše odgovara 
ili kontaktirajte naše osoblje kako biste, u suradnji s njima, 
osmislili jelovnik i domjenak, točno prema Vašim željama  
i uputama. 

ZA VIŠE INFORMACIJA O PONUDI BOŽIĆNIH DOMJENAKA  
MOLIMO OBRATITE SE NA: EVENTS.ZAGREB@MAISTRA.HR





Božićni set jelovnik 1

MESNI, 3 SLIJEDA

Dimljena pačja prsa na podlozi od čičoke
Listovi mladog špinata, aromatizirani fileti naranče
Ulje od bundeve

Tagliatta od svinjetine na umaku od prošeka
Pečena cikla u krupnoj morskoj soli
Složenac od krumpira, mlada mrkva na maslacu

Adventska ganache torta od tamne čokolade i kestena
Spužva od listova metvice
Svježi nar

30,00 €  
PO OSOBI 

Set jelovnici



Božićni set jelovnik 2

RIBLJI, 3 SLIJEDA

Mozaik od jadranske hobotnice
Hrskavo mlado povrće, gel od limete
Pjena od špinata

Lagano pečeni filet kornatske hame
Sotirani komorač i mladi krumpir na maslacu
Confitirana cherry rajčica
Velouté od kopra

Tarte od viljamovke s kremom od vanilije
Umak od cimeta
Choco crispy

37,00 €
PO OSOBI 

Set jelovnici



Set jelovnici Božićni set jelovnik 3

MESNI, 4 SLIJEDA

Tartar od juneće pisanice
Domaća focaccia

Zapečeni zagorski štrukli

Teleća rolada punjena špinatom i mozzarellom
Glazirana mlada mrkva
Rosti od krumpira, sotirane cherry rajčice
Beurre blanc umak

Ganache od tamne čokolade
Poslužen s umakom od naranče

49,00 € 
PO OSOBI 
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HLADNA JELA

Mousse od bakalara na bruschetti 
s tapenadom od crnih maslina

Tapas s punjenom lignjom  
i salsom od rajčice

Lagano pečena pačja prsa  
s Waldorf salatom

Ražnjić od piccollo mozarelle  
i rajčice sa slanim inćunom

Vitello Tonato u hrskavoj cikoriji

Vegetarijanska lađica

TOPLA JELA

Krumpirovi jastučići  
punjeni finim ribljim raguom

Gratinirane mini zagorske štrukle

Riblji svitak punjen  
s pjenicom od rakova

Marinirana pureća rolica punjena 
sirom, šunkom i ajvarom

Svinjski medaljon na kremi od bundeve

Mesni souffle sa sirom na ratattouilleu

Mini teleći savitak s aromom tartufa

SLATKA JELA

Parfait od čokolade i livadnog meda

Adventska pita od oraha i sira

Bavaroise mignon sa umakom od šipka

Slatke okruglice od kestena i badema

Rezano svježe voće s  
jogurtom i mueslima

 

33,00 € 
PO OSOBI 

Božićni cocktail jelovnik 1



Božićni cocktail jelovnik 2

HLADNA JELA

Mini mornarska salata

Roladica od dimljenih purećih prsa  
na švedskom kruhu

Tartar od jadranske tune  
na kukuruznoj bruschetti

Mini teleći gurmandiz  
s mariniranim gljivama

Marinirana punjena tikvica  
s pjenicom od dimljene ribe

Svitak od pršuta sa slatkom  
dinjom na rustici od maslina

TOPLA JELA

Tortelini sa sirom sotirani  
na aromatičnom maslacu

Kornatska hama u maramici  
od mladih tikvica

Marinirani pileći supreme  
u jogurtu i curry-u

Mesni souffle na ratattouilleu

Hrskava teleća roladica  
sa šunkom i sirom

Juneći filet mignon na  
coulisu od brokule

SLATKA JELA

Shooter s kremom od  
čokolade i šumskog voća

Profiteroli punjeni kremom od lješnjaka

Glazirani maron s tamnom čokoladom

Ražnjić od svježeg voća

Tarte od kruške s bezeom

 

36,00 € 
PO OSOBI 



Božićni buffet jelovnik 1
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HLADNA JELA

Drniški pršut s mariniranim maslinama

Glazirani goveđi roastbeef  
na salati od povrća

Lepeza domaćih i plemenitih sireva  
s dehidriranim voćem i krekerima

Blagdanska šunka pečena u kruhu

Slavonski kulen s domaćom turšijom

Jadranska salata od  
hobotnice i krumpira

Cocktail od sredozemnih kozica

Osvježavajuća hrskava salata  
s povrćem i sirom

Display sezonskih salata s dresinzima

TOPLA JELA

Zapečeni zagorski štrukli  
u slatkom vrhnju

Istarski pljukanci u umaku  
od slatkog bosiljka

Fileti brancina na raguu  
od povrća i šafrana

Punjena pileća prsa sa  
špinatom, cheddarom i kestenom

Pečena mlada patka  
s domaćim mlincima

Svinjski medaljoni u umaku  
od začinskog bilja

Lovački gulaš s gljivama  
i okruglicama od kruha

Pirjana teletina u Chardonnay-u

SLATKA JELA

Savijača od jabuka i sira

Creme caramel s kokosom i mentom

Tortica od limete sa meringuom

Čokoladna ganache torta s 
dehidriranom narančom

Međimurska gibanica  
s umakom od vanilije

Display rezanog voća

 

37,00 € 
PO OSOBI 



Božićni buffet jelovnik 2

HLADNA JELA

Blagdanska delikatesna šunka u kruhu

Pileća galantina na salati  
od celera i jabuka

Salata od školjki i rakova s povrćem

Izbor hladno dimljene ribe  
s umakom od hrena

Display domaćih hladnih narezaka

Punjena jaja „Casino“ na ruskoj salati

Pjenica od norveškog bakalara  
s bruschettama

Lagana salata od rajčice i mozzarelle  
s pestom od slatkog bosiljka

Display sezonskih salata s dresinzima

TOPLA JELA

Zapečeni zagorski štrukli  
u slatkom vrhnju

Rigatone s dimljenim lososom i koprom

Rižoto od jadranske sipe

Filet jadranske hame s mladom  
blitvom i pečenom rajčicom

Tradicionalno pripremljeno božićno pile

Marinirana pikantna svinjska rebarca

Teleći medaljoni u umaku od  
bukovača s roščićima od krumpira

Juneća pisanica u hrskavoj korici  
od aromatičnog bilja

Pečena mlada janjetina s  
polama krumpira i ružmarinom

SLATKA JELA

Blagdanski kuglof sa brusnicama

Tradicionalna makovnjača i orehnjača

Tradicionalni tiramisu u čaši

Torta od milerama i šumskog voća

Rolada od kestena s  
kremom od vanilije

Parfait od pistacija i karamele

Adventske slatke fritule

Rezano voće 

 

43,00 € 
PO OSOBI 



Paketi pića za Vaše domjenke

NEŠTO ZA POČETAK:
Čaša vrhunskog hrvatskog pjenušca 0,1 l
- Elegance Barundić   8,00 €

Izbor hrvatskih rakija (lozovača, travarica, 
borovnička, biska), pelinkovac, Amaro,  
Cherry brandy, vodka, likeri 0,03l   5,00 €

BOŽIĆNI UŽITAK I: 18,00 €
Prirodna mineralna voda – gazirana ili negazirana 0,375 l
Kvalitetno bijelo ili crveno vino kuće (buteljirano vino) 0,375 l  

BOŽIĆNI UŽITAK II: 30,00 € 
Prirodna mineralna voda – gazirana ili negazirana 0,75 l
Kvalitetno bijelo ili crveno vino kuće (buteljirano vino) 0,75 l  

 
BOŽIĆNI UŽITAK III: 27,00 € 
Prirodna mineralna voda – gazirana ili negazirana 0,375 l
Vrhunsko bijelo ili crveno vino kuće (buteljirano vino) 0,375 l  

 
BOŽIĆNI UŽITAK IV: 32,50 €
Prirodna mineralna voda – gazirana ili negazirana 0,75 l
Vrhunsko bijelo ili crveno vino kuće (buteljirano vino) 0,75 l  
 



All-inclusive paketi pića

WESTIN ALL-IN A: 35,00 € 
Voda gazirana i negazirana
Malvazija Festigia
Merlot Festigia
Domaće pivo (Ožujsko)
Pjenušac Prosecco Canella
Sok gazirani i negazirani (Pepsi, Mirinda, 7up, jabuka, naranča)
Izbor žestokih alkoholnih pića (pelinkovac Antique, 
Viljamovka Perković, Medica, Šljivovica)

WESTIN ALL-IN B: 45,00 €
Voda gazirana i negazirana
Graševina Krauthaker
Merlot Blato
Domaće pivo (Ožujsko)
Pjenušac Elegance Barundić
Sok gazirani i negazirani (Pepsi, Mirinda, 7up, jabuka, naranča)
Izbor žestokih alkoholnih pića (pelinkovac Antique, Viljamovka 
Perković, Medica, Šljivovica, domaći gin, domaća vodka)

WESTIN EXCLUSIVE: 60,00 €
Voda gazirana i negazirana
Malvazija Bastian
Cabernet Sauvignon Korlat
Domaće pivo (Ožujsko)
Pjenušac Elegance Barundić
Sok gazirani i negazirani (Pepsi, Mirinda, 7up, jabuka, naranča)
Izbor žestokih alkoholnih pića (Jägermeister, Absolut 
Vodka, Johnnie Walker Black Label, Bombay Saphire Gin)

NADOPLATA 
Gin Hendrick’s i Jack Daniel’s: 6,00 €



Sukladno Vašim željama, jelovnici se mogu prilagoditi (halal, kosher, vegetarijanski itd.) 
Mlađima od 18 godina ne poslužujemo niti prodajemo alkoholna pića i duhanske proizvode.
Želite li znati sadrži li pojedino jelo određene namirnice, slobodno nam se obratite. 
Molimo Vas da prilikom narudžbe upozorite osoblje na posebni program prehrane ili alergije,  
kako bismo Vam, u skladu s Vašim zahtjevima, mogli pripremiti određeno jelo.

Želimo Vam sretan Božić 
i uspješnu Novu godinu!
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