Novogodisnja vecera

Restaurant “ON” / Buffet

31. Prosinac 2025.

LOKALNO PUTOVANJE

Istarski prsut, dimljena tunjevina,
kobasica od divljaci

Ovgji sir, sir u teranu, odlezani sir
Veli JoZe, sir u kori od oraha,

sir u crnom papru

SIROVA STRAST

Sushi maki

(alga nori, losos, krastavac)
Ledeni toranj sa Skoljkama

(Jakobove kapice i dondole)

Kavijar od pastrve
Rolice od krastavaca i tartar od
kozica

Carpaccio od grdobine

Tartlet s paStetom od guscje jetre
Rolana sporo pecena govedina,
zrnati senf i hrskavi luk

Gazpacho u casici

PRILOZI: gel od limuna, marmelada od
grozdica i zelene jabuke, ukiseljeni
dumbir, izbor maslinovog ulja

NASTAVLJAMO S HLADNOM PRICOM
Poke sabljarka, riza, bob, krastavac,
sezam i mladi luk, wasabi majoneza
Terina od prepelice i pistacije,
ukiseljena mrkva, paljena ljutika,
gel od malina

Salata od pecene cikle i bundeve,
krema od slanutka, tostirani orasi,
mikrozelenje od graska

TOPLO

Juha od pijetla

Kremasta juha od lokalne ribe,
limeta i lovor

PRILOZI: tortellini od prsuta,
korjenasto povrée, marinirane
kozice, dondole u soku od limete

LIVE STATION - TEATAR

Ravioli s paljenom bundevom i sku-
tom, umak od zimskog crnog tartufa
Crna tjestenina spaccatelli sa sipom,
Skampi, bob i kanaStrele

PRICA U NASTAVKU

NA VEGETARIJANSKU STRANU
Raffaello od slanutka, bosiljka i
mente, umak od bademovog mlijeka
i Safrana

Pastirska pita s povréem, zacini iz vrta
Salatni bar - lisnate salate, sirovo
povrée i zacini

ZA LJUBITELJE RIBE

Hama u Skartocu, malvazija,
korjenasto povrée, zacinsko bilje i
maslinovo ulje

Filet romba, glazirana cikorija s
kaparima i jus od Skampa

Rolani filet orade i kozica, paljeni
poriluk, beurre blanc od 3afrana
Paljena rolana palenta s rajc¢icama i
kaparima, ukiseljeni motar
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ZA LJUBITELJE MESA

Rolada od pile¢eg zabatka i kulena,
umak od dimljenog sira, hrskavi luk
Wellington od poriluka, maslina i
priuta

PreSana janjetina, gljive portobello u
umaku od porta, paljeni mladi luk
Sporo pecena teleca koljenica, krema
od zrnatog senfa, paljena mrkva

Izbor domaceg kruha i fokace

DIVOTE
Veganski tart od ananasa i kokosa

Panna Cotta od jogurta s amarenom

Cokoladna torta bez glutena

Kola¢ od ljeSnjaka i limuna

Profiterol od pistacije

Torta od vanilije i jagoda

Financijer od limuna

Makroni

Krema mascarpone i ¢okoladna
zemlja
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Restaurant “ON”

Djecji buffet

GLAVNO
Pohani riblji Stapici u
kukuruznim pahuljicama

Govedi mini burger bez glutena
Kroketi od krumpira

Povrtni Stapici u umaku od rajcice

Tjestenina sa sirom bez glutena

SLATKO
Cokoladni brownie bez glutena

Voéni veganski tart

Sarene lizalice
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