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u ravnotezi,

gdje se sve transformira.

Owaj jelovnik slavi obljetnicu
i istrazuje esencijalnost,
dubinu mora,

1 istarski indetitet.



ROVIN]J / Vodena linija

njeZna linija gdje se grad susrece s morem

Skampi, jabuka i koroma¢

zora na vodi, tiha, ali izrazajna

Sipa u crnilu, ajvar

more u spoju s ne¢im toplim, pecenim, poznatim

RiZoto s dagnjama, medvjedi luk, Safran

nedavna uspomena, esencijalna

Gof s tikvicom, kumkvatom i hrenom

kretanje na liniji mora

Limun i lovor

njezno, gotovo etericno

Jagode, tonka i estragon

blaga slatkoc¢a

Za degustacijski menu potrebno je sudjelovanje cijelog stola

Meni: € 230 po osobi

Sljubljivanje vina : izmedu Jadrana i Dunava € 110 po osobi
Sommelier izbor € 210 po osobi
Ikone starog svijeta € 360 po osobi

Bezalkoholno sljubljivanje: Botani¢no € 75 po osobi



Istarski splet

ritmovi zemlje, odmjereni pokreti

Sparoge, hibiskus i zeleni papar

note koje se istovremeno proteZzu i uzemljuju

Gljive, crni tartuf i indijski orascici

tisina motovunske Sume

Krumpir i blitva

slojevita ugoda i vertikalna svjeZina

Grilana prepelica s maslinama

toplina i napetost objedinjene u jasnoj gesti

Limun i lovor

njezno, gotovo etericno

Cokolada, pasji trn i jogurt

zivi krajolik

Za degustacijski menu potrebno je sudjelovanje cijelog stola

Meni: € 230 po osobi

Sljubljivanje vina : izmedu Jadrana i Dunava € 110 po osobi
Sommelier izbor € 210 po osobi
Ikone starog svijeta € 360 po osobi

Bezalkoholno sljubljivanje: Botani¢no € 75 po osobi



POVRATAK

a la carte kreacije koje pri¢aju nasu pric¢u kroz regionalne sastojke i autenti¢ne

okuse

Minimalan odabir od dva jela po osobi (ukljucuje selekciju kruha).

Za stolove do 5 gostiju.

MEDUZA: skampi, sipa, tikvice i za¢ini € 65

SPAGETI S MORSKIM BILJEM, maslac i inéuni € 65

NJOKI OD KRUMPIRA s medvjedim lukom, vlascem i kavijarom €75

BRANCIN na kamenju s ikrom i §pinatom € 75

KREMA OD TONKE, voce i povrée (Desert) € 45

DODATNO

Aperitiv & Amuse bouche € 40 po osobi
Selekcija sireva € 25 po osobi

Voda €8

Espresso kava €8

Cijene ukljucuju servis i porez
Placanje je moguce iskljucivo u eurima (€)



Alergeni ( Europska regulativa 1169/2011 )
1. Zitarice koje sadrZe gluten (pSenica, raz, je¢am, zob, pir, kamut ili njihovi
hibridi) i proizvodi Zitarica
2. Rakovi i proizvodi od rakova na primjer: a-kozice, b-rakovi,c-jastog
3. Jaja i proizvodi od jaja
4. Riba
5. Kikiriki
6. Soja i proizvodi od soje
7. Mljeko
8. Orasasti plodovi: a-bademi, b-lje$njak, c-orasi, d-indijski orascici, e-pecan
orah, f- Brazilski orah, g-pistacije, h-makadamija orah
9. Celer
10. GorusSica
11. Sezam
12. Sumporni dioksid i sulfiti koncentracije veée od 10 mg/kg ili 10 mg/1 u
zavrsnom proizvodu. MozZe sluziti kao konzervans u susenom vocu.
13. Lupina i proizvodi od lupine
14. ékoljkaéi kao : a-8koljke, b-dagnje, c-morski puzevi, d-kamenice, e-

puzevi, f-lignja

Na bazi izlistanih podataka, ako imate bilo kakavu alergiju na namirnicu koju koristimo u
pripremi nasih jela, molimo vas da imate na umu da u nasim pripremama koristimo
gluten,soju,mljeko i jaja. Sporedni kontakt se mozZe pojaviti prilikom pripreme i
skladistenja.

U naSem restoranu zabranjeno je pusenje.



