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u ravnotezi,

gdje se sve transformira.

Owaj jelovnik slavi obljetnicu
i istrazuje esencijalnost,
dubinu mora,

i istarski indetitet.



ROVIN]J/ Vodena linija

njezna linija gdje se grad susrece s morem

SLAMPI, JABUKA I KOROMAC

zora na vodi, tiha, ali izrazajna

SIPA U CRNILU, AJVAR

more u spoju s ne¢im toplim, pe¢enim, poznatim

RIZOTO S DAGNJAMA, SAFRANOM I BOSILJKOM

nedavna uspomena, esencijalna

GOF S TIKVICOM, KUMKVATOM I HRENOM

kretanje na liniji mora

LIMUN I LOVOR

njezno, gotovo eteri¢no

JAGODE, TONKA I ESTRAGON
blaga slatkoca

Za degustacijski menu potrebno je sudjelovanje cijelog stola

Meni: € 230 po osobi

Sljubljivanje vina : izmedu Jadrana i Dunava € 110 po osobi
Sommelier izbor € 210 po osobi
Ikone starog svijeta € 360 po osobi

Bezalkoholno sljubljivanje: Botani¢no € 75 po osobi



ISTRA / Istarski splet

ritmovi zemlje, odmjereni pokreti

PATLIDAN, BADEMI I AROMATICNO BILJE

Zar, mariniranje i citrusni naglasci

GLJIVE, CRNI TARTUF I INDIJSKI ORASCIC

tiSina motovunske Sume

KRUMPIR I BLITVA

slojevita ugoda i vertikalna svjezina

GRILANA PREPELICA S MASLINAMA

toplina i napetost objedinjene u jasnoj gesti

LIMUN I LOVOR

njezno, gotovo eteri¢no

~

COKOLADA, PASJI TRN I JOGURT
zivi krajolik

Za degustacijski menu potrebno je sudjelovanje cijelog stola

Meni: € 230 po osobi

Sljubljivanje vina : izmedu Jadrana i Dunava € 110 po osobi
Sommelier izbor € 210 po osobi
Ikone starog svijeta € 360 po osobi

Bezalkoholno sljubljivanje: Botani¢no € 75 po osobi



POVRATAK

a la carte kreacije koje pri¢aju nasu pric¢u kroz regionalne sastojke i autenti¢ne

okuse

Minimalan odabir od dva jela po osobi (ukljucuje selekciju kruha).

Za stolove do 5 gostiju.

MEDUZA: skampi, sipa, tikvice i zac¢ini € 65

SPAGETI S MORSKIM BILJEM, maslac i inéuni € 65

NJOKI OD KRUMPIRA s medvjedim lukom, vlascem i kavijarom € 75

BRANCIN na kamenju s ikrom i $pinatom € 75

KREMA OD TONKE, voce i povrée (Desert) € 45

DODATNO

Aperitiv & Amuse bouche € 40 po osobi
Voda €8

Espresso kava € 8

Cijene ukljucuju servis i porez
Placanje je moguce iskljucivo u eurima (€)



Alergeni ( Europska regulativa 1169/2011 )
1. Zitarice koje sadrze gluten (pSenica, raz, je¢am, zob, pir, kamut ili
njihovi hibridi) i proizvodi zitarica
2. Rakovii proizvodi od rakova na primjer: a-kozice, b-rakovi,c-jastog
3.Jaja i proizvodi od jaja
4. Riba
5. Kikiriki
6. Soja i proizvodi od soje
7. Mljeko
8. Orasasti plodovi: a-bademi, b-lje$njak, c-orasi, d-indijski orascici, e-
pecan orah, f- Brazilski orah, g-pistacije, h-makadamija orah
9. Celer
10. Gorusica
11.Sezam

12. Sumporni dioksid i sulfiti koncentracije veée od 10 mg/kg ili 10 mg/1
u

zavrsnom proizvodu. MozZe sluziti kao konzervans u suSsenom vocu.

13. Lupina i proizvodi od lupine

14. ékoljkaéi kao : a-8koljke, b-dagnje, c-morski puzevi, d-kamenice, e-

puzevi, f-lignja
Na bazi izlistanih podataka, ako imate bilo kakavu alergiju na namirnicu koju
koristimo u pripremi nasih jela, molimo vas da imate na umu da u nasim pripremama
koristimo gluten,soju,mljeko i jaja. Sporedni kontakt se moze pojaviti prilikom
pripreme i

skladistenja.

U nasem restoranu zabranjeno je pusenje.



