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Joni A/S er en dansk produktionsvirksomhed, der siden 1973 har beskzeftiget sig med fremstilling af storkekkenudstyr. Vi har i dag 45 medarbejdere og leverer
kipgryder, kipstegere og kogeborde til det europaeiske marked. Derudover leverer vi til skibsveerfter over hele kloden. Salget foregar gennem kompetente, lokale
forhandlere, som yder brugerne den ngdvendige service bade for, under og efter kobet.

Der tages forbehold for trykfejl. Ret til zendring uden varsel forbeholdes. Produkterne kan vaere vist med ekstraudstyr.
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Roreveerkets treekkraft og hastighed

Et rereveerk med stor treekkraft er en forudsaetning
for effektiv omrering i tunge produkter. En lav
rerehastighed skaner produktet og en hgj
hastighed ger det luftigt.

Roreveerktgjets vaegt
Et let roreveerktej giver feerre tunge loft og
bedre ergonomi.

Ingen skruer/samlinger i madomradet
Grydekrop i kraftig plade uden samlinger og
skruer i madomradet giver optimal hygiejne

og lang levetid.

Inspektionshul
Dette sparer mange loft af ldget og ingredienser
kan tilsettes, mens rgreveerket roterer.

Programmer
Programmer med lagring af varianter sparer tid
ved gryden og sikrer ensartede resultater.

Koling med isvand fra eksternt
koleanlaeg

Keling med isvand der recirkuleres gennem et
eksternt koleanlaeg. Dette giver en hurtig og
nem nedkgling af produktet i gryden.

Keling med vand fra vandforsyningen
Dette giver en nem nedkeling af produktet i
gryden. Kglevandet genbruges ikke.

Vandsparefunktion pa keling
@konomisk keling med en 9-trins vand-
sparefunktion.
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Indstilleligt, opretstaende
betjeningspanel

Betjeningen af gryden bliver mere ergonomisk og
displayet kan aflaeses pa afstand. Dette giver bedre
overblik over flere gryder og generende lysreflek-
sioner kan undgas.

Fejlkoder
Dette giver nemmere og hurtigere service.
Typiske brugerfejl indikeres ligeledes.

Kiphgjde
Sterre kiphgjde giver bedre ergonomi og mulig-
hed for lettere udportionering og rengering.

WaterLevelAutomatic

Styringen sikrer, at der altid er korrekt vandstand
i grydens dampgenerator, ogsa efter et eventuelt
keleforlgb.

Vandmeangdemaler

Elektronisk afmaling af den vandmaengde der
fyldes i gryden. Maengden maéles i liter/gallon
med en decimal.

Drypstop
Vandpéfyldning med drypstop giver nemmere
rengering og mindre vand pa gulvet.

Adgangskode
Det er muligt at kraeve indtastning af adgangs-
kode for gryden kan betjenes.



EN VERDEN AF GRYDER

JONIs produktprogram spaender fra den enkle kipgryde over de traditionelle multifunktionelle gryder
til de avancerede gryder med rgreveaerk. Som eksempler pa det brede produktprogram kan fremhaeves
gryder pa ben, mobile varianter og gryder med 600 mm kiphgjde og effektiv nedkgling.

For alle gryder gzelder, at der ikke er gdet pa kompromis med kvaliteten, og de forskellige
modeller afspejler derfor kun forskelle i funktioner.

Gryderne arbejder med 1 bar damptryk, hvilket giver 120° C. Gryderne kan
leveres til opvarmning med el eller for tilslutning til eksternt dampanleeg.

Easy og EasyMix

Disse modeller er enkle kipgryder med eller
uden integreret rgreveerk. De foretraekkes i
keokkener med et moderat behov for kogning
0g omrgring.

\ EasyMobile

Denne gryde pa hjul anvendes, hvor mobi-
liteten er vigtig for kekkenets arbejdsgang.

EasyStand

Denne model pa fire ben foretraekkes, hvor
der @nskes en enkel installation uden starre
indgreb i gulvet.

EasyMobile .
Andre gryder findes i separat brochure.

EasyStand




EASY  Denklassiske kipgryde

« Elektrisk kip

- Let at betjene

« Uopvarmet top

- Renggringsvenlig

« 40-300 liter nettovolumen

Uopvarmet overkant

—
% |5 4 N
400-467mm WaterLevel
Automatic



Ekstraudstyr

+ Spulepistol

- Aftapningshane/Butterflyventil
« Siplade

+ Haeldeplade

» Malepind

« Kogeindsats

« Kantineholder

+ Roterbart lag

» Manuel vandkgling med
vand fra vandforsyningen

Den enkle gryde med elektrisk kip

Model Easy er en enkel gryde med
elektrisk kip. Dermed kombineres
kipgrydens fordele med en bekvem
og enkel betjening.

Gryden findes med nettovolumen
pa 40, 60, 80, 100, 120, 150, 200, 250
0g 300 liter og med den elektriske
kipfunktion temmes gryden nemt
og hurtigt.

Easy-gryder er elopvarmede og leve-
res med styringen AutoTemp 02e,
som indeholder elektrisk kip, trinlgs
regulering af energitilferslen med en
drejeknap samt en koldtvandshane
for vandpafyldning i gryden. Den

korrekte maengde vand fyldes
automatisk i dampgeneratoren,
sa varmelementerne beskyttes
mod overophedning og uventede
driftsstop kan undgas.

Easy leveres som standard med et
rustfrit stalldg, der er haengslet pa
sejlen med betjeningen. Som ekstra-
udstyr kan laget leveres drejeligt for
at lette renggringen.

Flere gryder kan sammenbygges

og betjeningen kan valgfrit placeres
i hgjre eller venstre sgjle. Easy
gryden kan sammenbygges med
model EasyMix.



EASYMIX Denenkle gryde med rgreveerk

\

- Integreret rarevaerk med ! I1I
7 rgrem@nstre ﬁ i

« Trinlgs rerehastighed *‘

 PowerMix

- Digital styring og visning af
indergrydens temperatur
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« Elektrisk kip med TiltBack ’
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« Justerbar betjeningsboks : |

» Uopvarmet top

« 40-300 liter nettovolumen
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152-358 Nm 23-55kg Fejlkoder 400-467mm WaterLevel
5-140 omdr/ Automatic
min

*Ekstraudstyr



Ekstraudstyr

« Renggringsvaerktgj

« Vandmaengdemaler

» Spulepistol

- Aftapningshane/Butterflyventil
- Siplade

+ Heldeplade

« Kantineholder

- Malepind

+ SlowMix

+ Redskabsvogn

» Manuel kgling med vand
fra vandforsyningen

« Roterbart lag

« Temperaturfgler for
dataopsamling

@konomisk lesning med rorevaerk

EasyMix er en enkel gryde med
integreret rgrevaerk. En automatisk
omrgring i gryden forenkler tilbered-
ningen og sparer arbejdskraft ved
gryderne. Samtidigt opnas et bedre
resultat, da varmepavirkningen sker
mere jeevnt pa hele grydens indhold
og pabraending kan undgas.

Gryden findes med nettovolumen pa
40, 60, 80, 100, 120, 150, 200, 250 og
300 liter og er udstyret med Auto-
Temp 36. Denne styring indeholder
elektrisk kip med TiltBack, digital
styring og visning af indergrydens
temperatur, styring af rgrevaerk,
tidsbaseret vanddosering, ur med
alarmfunktion, og WaterLevelAuto-
matic. Betjeningen er placeret i en
justerbar betjeningsboks pa sgjlen.

Som ekstra udstyr kan den tidsbase-
rede vanddosering erstattes med en
mere praecis vandmangdemaler.

Rorevaerk

Gryden har med sin gennemgdende
rorevaerksaksel ingen uhygiejniske
samlinger i madomrddet og lofte-
grebet pa roreveerktgjet er altid rent
og let tilgeengeligt.

Rereveerket har 7 dynamiske rgre-
mgnstre, som automatisk tilpasser
sig den valgte hastighed og dermed
altid arbejder optimalt. Hastigheden

kan frit indstilles fra 5 til 140 omdrej-
ninger per minut. Den langsomme
rotation fordeler varmen og

skaner maden, mens den hurtige
rotation blander effektivt og gor
visse retter luftige.

Den kraftige rgreveerksmotor kan
0gsa rore tunge retter. F.eks. kan
kartoffelmos af friske kartofler
tilberedes i gryden.

Af sikkerhedsmaessige drsager
stopper grydens rgrevaerk, nar laget
dbnes, men jaevning, krydderier mv.
kan tilseettes gennem inspektions-
hullet.

Fleksibilitet

Med tilkgb af ekstraudstyret SlowMix
kan rgreveerket rotere langsomt,
mens en knap holdes. Hastigheden
for SlowMix-funktionen kan i
displayet indstilles mellem 5 og 20
omdr/min.

Rerevaerket gor det ogsa muligt at
montere renggringsvaerktojet
MultiClean, der sparer bade tid,
kreefter og vand ved rengering af
gryden.

Flere gryder kan sammenbygges
eller kombineres med Easy og
betjeningen kan valgfrit placeres i
hgjre eller venstre sgjle.
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EASYSTAND Gryden pa fire ben

« Nem montage
« Elektrisk kip

- Let at betjene

« Uopvarmet top

+ Renggringsvenlig

- 40-100 liter nettovolumen

Fejlkoder*

383-447mm

DY G

WaterLevel
Automatic®

*Kun med AutoTemp 32



Ekstraudstyr

+ Spulepistol

- Aftapningshane/Butterflyventil
» Siplade

» Haeldeplade

» Malepind

« Kogeindsats

« Kantineholder

« Styring AutoTemp 32

- Roterbart lag

» Manuel vandkgling med vand
fra vandforsyningen

Stabilt stativ og nem opstilling

Model EasyStand er en gryde pa fire
ben. Den kan anvendes, ndr der ikke
onskes installationer i gulvet, f.eks.

i lejede lokaler eller ved en midlerti-
dig placering.

Gryden findes med nettovolumen pa
40, 60, 80 og 100 liter og leveres
med et rustfrit stalldg, der er haeng-
slet pa hgjre sgjlen. Som ekstraud-
styr kan laget leveres drejeligt for at
lette rengeringen.

Som standard leveres EasyStand
med styringen AutoTemp 02e, som
indeholder elektrisk kip, trinlgs
regulering af energitilferslen med en
drejeknap samt en koldtvandshane
for vandpafyldning i gryden.

Dampgeneratoren fyldes automatisk
med den korrekte vandmaengde og
sikrer dermed varmelegemerne mod
overophedning sa ugnskede drifts-
stop undgas.

Gryder kan leveres med styringen
AutoTemp 32 som ekstraudstyr.
Styringen indeholder elektrisk kip
med TiltBack, digital styring og
visning af indergrydens temperatur,
elektronisk vandmaengdemaler,

ur med alarm-funktion og Water-
LevelAutomatic. Betjeningen er
placeret i en justerbar betjenings-
boks pa hajre sgjlen.

EasyStand er monteret pa et solidt,
stabilt understel med fire ben, sa
gryden kan kippes sikkert.

Gryden leveres kun el-opvarmet
og tilslutning af el og vand sker pa
undersiden af sgjlen.
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EASYMOBILE

Det mobile alternativ

» Mobil gryde pa fire hjul
« Elektrisk kip

- Let at betjene

» Uopvarmet top

+ Renggringsvenlig

- 40-100 liter nettovolumen

Alle fire hjul er drejelige.
To hjul har rotationsbremse
og to hjul har retningsbremse.

_a—
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Fejlkoder* 433-447 mm WaterLevel
Automatic®

*Kun med AutoTemp 32



Ekstraudstyr

+ Spulepistol

- Aftapningshane/Butterflyventil
» Siplade

» Haeldeplade

» Malepind

« Kogeindsats

« Kantineholder

« Styring AutoTemp 32

- Roterbart lag

» Manuel vandkgling med vand
fra vandforsyningen

Gryden der kan flyttes efter behov

Model EasyMobile er en gryde pa
fire hjul, der med sin mobilitet dbner
nye muligheder for anvendelse af
kipgryder. Den kan f.eks. anvendes
som midlertidig, ekstra kapacitet,
deles af flere kgkkener/afdelinger
eller anvendes til transport af
tilberedt mad.

| kekkener med begreaenset plads kan
gryden hentes fra lageret til kokke-
net, nar behovet opstar. Derfra

kan den flyttes ud til serveringen

og efterfolgende tilbage til kokkenet
for rengering. Dette sparer plads i
kokkenet og ger anvendelsen mere
fleksibel, uden at ga pa kompromis
med grydens funktionalitet.

Gryden findes med nettovolumen pa
40, 60, 80 og 100 liter og leveres med
et rustfrit stallag, der er haengslet pa
hgjre sgjlen. Som ekstraudstyr kan
laget leveres drejeligt for at lette
renggringen.

Som standard leveres EasyMobile
med styringen AutoTemp 02e, som
indeholder elektrisk kip, trinlgs
regulering af energitilferslen med en

drejeknap samt en koldtvandshane
for vandpafyldning i gryden. Damp-
generatoren fyldes automatisk med
den korrekte vandmaengde og sikrer
dermed varmelegemerne mod over-
ophedning sé ugnskede driftsstop
undgas.

EasyMobile kan ogsa leveres

med styringen AutoTemp 32 som
ekstraudstyr. Styringen indeholder
elektrisk kip med TiltBack, digital
styring og visning af indergrydens
temperatur, elektronisk vand-
maengdemaler, ur med alarm-
funktion og WaterLevelAutomatic.
Betjeningen er placeret i en justerbar
betjeningsboks pa sajlen.

EasyMobile er monteret pa et solidt
understel, sa gryden kan flyttes og
kippes sikkert. Et kerehdndtag og
drejelige hjul sikrer nem handtering
af gryden.

Gryden leveres kun el-opvarmet
og tilslutning af el og vand sker pa

bagsiden af sgjlen.

Arbejdshgjden er 950 mm.

13



DETALJER — GRYDER

Uopvarmet overkant

Uopvarmet overkant

Den gverste kant pa gryden er uop-
varmet og isoleret fra dampkappen.
Herved mindskes varmeudstralingen
og der spares energi, samtidig med at
risikoen for forbraendinger pa under-
armene minimeres. Yderligere sikrer
denne konstruktion at maden ikke
braender pa i grydens udlgbstud nar
gryden temmes, hvilket ville reducere
kvaliteten og @ge renggringstiden.

Stor haeldetud

Alle gryder er udstyret med en stor
haeldetud, sa gryden altid kan temmes
sikkert. Evt. kan en si-plade eller en
haeldeplade anvendes som yderligere
hjeelp.

Litermarkeringer

Grydekroppen har tydelige liter-
markeringer, der er &tset ind i grydens
overflade.

Drypfri tud

Frisk vand fra drypfri tud

Vandpafyldning i gryden foretages fra
den drypfri tud, der er monteret pa sgj-
len. Derved sikres kortest mulig afstand
fra tilslutning til tapning, sa vandet altid
er friskt og koldt. Vandet fgres saledes
ikke gennem grydekroppen, hvor det
utilsigtet ville blive varmet op.

Solid opbygning

De kraftige plader anvendt i gryde-
kroppen samt forstaerkninger i grydens
bund og omkring akslerne ger gryden
stabil i alle situationer. Bade gryde og
sojler er opbygget helt i rustfrit stal og
yderligere er indergryden fremstillet
af syrefast stal, der beskytter mod
korrosion fra agressivt bundfald som
f.eks. saltrester. Selve dampgenera-
torens bund er fremstillet i en ekstra
kraftig plade, der beskytter mod
pavirkninger fra aflejringer og derved
sikrer lang levetid.

Bundplade

Teet konstruktion

Placering af grydens bundplade og
dens teetning lidt oppe i yderkappen
giver en naturlig drypkant, hvor
overkog og renggringsvand Igber af.
Derved kan det ikke treenge ind under
bundpladen og gere skade. Desuden
er gryden ogsa taettere mod vand og
damp fra gulv og gulvbrgnde.

Hurtig opvarming

En patenteret konstruktion af damp-
generatoren gor det muligt at arbejde
med en lille vandmaengde omkring
varmelegemerne. Dette giver hurtigere
opvarmnings- og reaktionstider samt
mindsker energispildet.

Lav overfladetemperatur

Alle grydekroppe er godt isolerede pa
hele ydersiden, hvilket ger dem endnu
sikrere i brug og giver et bedre arbejds-
milje rundt om gryden. Samtidig er de
energibesparende sammenlignet med
uisolerede gryder.
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Sikring af varmelegemer

Alle varmelegemer er monteret forrest
i gryden, sa de ikke risikerer overop-
hedning nar gryden kippes. Derudover
er de beskyttet af en tarkognings-
termostat.

Sikkerhed mod overtryk

Alle gryder er udstyret med et omfat-
tende sikkerhedssystem mod over-
tryk i gryden. Dette omfatter udover
driftsystemerne, sikkerhedspressostat,
manometer, sikkerhedsventil og dob-
belte kontaktorer.

TiltBack

Alle gryder med AutoTemp 32 og Auto-
Temp 36 har en valgfri TiltBack funk-
tion, der gor det muligt at indstille om/
hvor meget gryden skal kippe tilbage
efter et kip. Dette reducerer efterlgb
og letter udportioneringen.

Ergonomisk udformet lagbgjle

WaterLevelAutomatic

WaterLevelAutomatic sikrer det kor-
rekte vandniveau i grydens damp-
generator. Dermed kan terkogning
og ungdvendige driftstop undgas.
WaterLevelAutomatic fungerer uanset
vandkvaliteten. Pa gryder med auto-
matisk keling reetableres det korrekte
vandniveau i dampgeneratoren auto-
matisk efter endt kgling.

Ergonomisk
lagkonstruktion

Laget abnes let ved hjeelp af den er-
gonomisk udformede lagbgjle. Under
abning bevaeges laget bagud og er
dermed i dben tilstand ikke i vejen for
brugeren. En gasfjeder hjeelper med at
lofte og lukke laget, sa kraftforbruget
reduceres til et minimum.

TiltBack funktion

Avanceret software

Den specialdesignede software omfat-
ter alle grydens funktioner og kan i

vid udstraekning tilpasses brugerens
behov. Der er mulighed for at indstille
temperaturen i celsius eller fahrenheit
samt vandmaengden i liter, UK gallon
eller US gallon. Styringen overvager
lobende grydens funktion og i tilfelde
af fejl vises dette med en fejlkode i dis-
playet. Dette geelder bade betjenings-
fejl og komponentfejl. P4 denne made
lzses eventuelle problemer hurtigt.
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DETALJER — GRYDER
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Justerbar betjeningsboks

Betjeningsboks

Gryder med styringerne AutoTemp 32
og AutoTemp 36 har en betjeningsboks,
der er placeret i en god arbejdshgjde
og let kan aflaeses. Betjeningsboksen
kan indstilles sa den vender ind mod
gryden. Brugeren er saledes ikke i

tvivl om, hvilken betjening der harer
til gryden, og eventuelle refleksioner
kan ogsa minimeres. Dette sikrer en let
og hurtig betjening, og brugeren kan
hurtigt fa et overblik over de enkelte
gryders tilstand, ogsa pa afstand.
Grydens teend-og-sluk-knapper er

let tilgeengelige, sa gryden nemt kan
slukkes efter brug. Ved at slukke gryden
helt undgaes ungdvendig stremforbug
i stand-by-mode.

Miljgrigtige konstruktioner

Miljovenlig

Under udvikling af produktet fokuse-
res der pa miljerigtige konstruktioner,
sa forbruget af el og vand minimeres
nar gryden anvendes. Produktionen
foregdr under stor hensyntagen til
miljget og en lang levetid pa produktet
sikrer, at de anvendte naturressourcer
udnyttes optimalt. Da gryden primzert
er fremstillet af genanvendelige mate-
rialer er den dog ogsa miljgvenlig efter
endt levetid.

Integreret rgrevaerk

Integreret rgrevaerk

Rereveerket i gryden sparer kraefter
og tid, dels fordi omrering kan forega
automatisk, men ogsa fordi aget om-
rering letter tilberedningen af mange
retter. Det integrerede rgrevaerk gor
det ogsa muligt at holde grydens lag
lukket, hvilket holder pa varme og
damp og sparer store maengder energji,
samtidig med at damp og varme i
kokkenet reduceres. Roreveerktajets
skraber reducerer ogsa risikoen for, at
maden braender fast og letter dermed
0gsa renggringen. Rorevaerket er altid
let tilgeengeligt og man kan abne
laget og kontrollere grydens indhold
eller tilfgre ingredienser.



Hygiejnisk gryde

Gennemgaende aksel

Rereveerksakslens roterende del
befinder sig over madomradet, sa der
ikke findes uhygiejniske samlinger eller
pakdaser, der kan bliver utzette eller
lekke. Roreveerket kraever ikke smeo-
ring eller lignende vedligeholdelse og
roreveerktojets laftegreb er selv ved en
fuld gryde rent og let tilgeengeligt.

Hygiejnisk gryde

Selve grydekroppen er fuldsvejst, sa
der selv ved gryder med integreret
roreveerk ikke findes uhygiejniske sam-
linger i madomradet eller ved grydens
overkant og ydersider.

\=

Praktisk inspektionshul

Inspektionshul

Alle gryder med rarevaerk er som
standard udstyret med et praktisk
inspektionshul med tilhgrende lag.
Dette anvendes nar der skal tilseettes
ingredienser mens rgrevaerket kgrer,
f.eks. jeevning. | naesten alle kgkkener
er dette uundveerligt og ber ikke
vlges fra.

Langsom omrgring

Muligheden for at saenke rgreveerkets
fart helt ned til 5 omdrejninger per
minut ger det muligt ogsa at rgre skan-
somt i f.eks. sammenkogte retter. Isaer
nar maden er leenge i gryden, f.eks. ved
varmholdning eller nedkgling, er dette
vigtigt da maden ellers let kan slas i
stykker.

Rereveerktoj

Ergonomisk montering

Monteringen af rereveerktgjet foregar
ergonomisk rigtigt. Den gennemga-
ende aksel gor det muligt og naturligt
at montere rgreveerktgjet i vandret
stilling, hvorved Igft langt ude fra
kroppen undgas.

Let rorevaerktoj

En saerlig konstruktion ger rerevaerk-
tojet bade let og yderst stabilt. Det
store moment pa rerevaerksmotoren
tillader, at veerktgjet er forsynet med
mange, brede skratstillede vinger,
hvilket sikrer en effektiv blanding,
0gsa ved lave hastigheder.
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EKSTRAUDSTYR TIL GRYDER

SlowMix

SlowMix

Af sikkerhedsmaessige arsager
stopper grydens rgrevaerk, sa
snart laget abnes. Med SlowMix
kan rgreveerket dog rotere lang-
somt, mens en knap holdes.
Omrgringshastigheden indstil-
les mellem 5 0g 20 omd/min i
displayet. En fodpedal kan give
handfri betjening af SlowMix.

Siplade

Siplade

Sipladen er et praktisk hjeelpe-
udstyr til brug ved temning

af gryderne. Den monteres en-
kelti grydens udlgbstud, hvor
den bliver siddende nar gryden
temmes. Sipladen anvendes
typisk nar vand i gryden skal
haldes fra kartofler, grantsager,
pasta og lignende.

Aftapningshane

Aftapningshane

Den traditionelle aftapnings-
hane monteres i fronten af
gryden og giver mulighed for
at temme gryden for flydende
produkter. Aftapningshanen
kan leveres i storrelsen 2"

Haeldeplade

Haeldeplade

Haeldepladen monteres enkelt i
grydens udlgbstud og benyttes
som hjeelp til en kontrolleret
temning af gryden.

Butterflyventil

Butterflyventil

Den saniteere butterflyventil
monteres i fronten af gryden

og gennem denne kan flydende
produkter pumpes ud af gry-
den. Dette sikrer en hurtig og
let udportionering. Ventilen kan
ved montage af et vinkelstykke
ligeledes benyttes som aftap-
ningshane. For rengering kan
ventilen adskilles og renses.
Butterflyventilen kan leveres i 2"
eller 3" og med ISO Clamp, DS
eller SMS kobling.

Redskabsvogn

Redskabsvogn

Redskabsvognen anvendes

til at opbevare lgst tilbeher til
gryden, som f.eks. rgreveerktgj,
rengeringsveerktgj og siplade.

For stationaer opbevaring kan
der anvendes et vaegbeslag
der har plads til veerktgj fra to
gryder.

Kogeindsats

Kogeindsats

Kogeindsatsen anvendes til

at koge produkter, man ikke
onsker skal ligge last i vandet.
Dette kan f.eks. veere skrgbelige
fodevarer eller fedevarer, man
onsker at lefte ud af gryden for
at beholde vandet i gryden.
Kogeindsatse laves til gryder
uden rgreveerk fra 40-200 | og
eristorrelse delt op i flere lag
og i halve eller kvarte.

Drejeligt lag

Drejeligt lag

Drejeligt Iag letter arbejdsgan-
gen i forbindelse med rengerin-
gen af laget. Mindre personer
som kunne have svaert ved at
na toppen og den bagerste del
af grydelaget, har nu mulighed
for at dreje laget og derved
renggre det uden besvaer.



Nedstgbningsfixturer

Nedstgbnings-
fixturer

Fixturen stebes ned i gulvet og
sgjlerne fastgeres sa direkte
herpa. Nedstgbningsfixturer er
et alternativ til fastspaending
med bolte. Fixturerne leveres
komplet med afstandsstykker.

—m

Malepind

Malepind

Malepinden haenges over
grydens kant og er et praktisk
hjeelpevaerktgj til afmaling af
grydens indhold. En fin ind-
delingen gor det nemmere at
afmale praecist og reducere
madspild.

Lost leje

Lost leje

Dette er et beslag for ophaeng
af grydens statteaksel og
erstatter en stgttesgjle. Et last
leje monteres pa noget der kan
baere grydens vaegt, f.eks. en
bestdende sgjle, andet udstyr
eller en vaeg. Lgsningen er
velegnet ved udskiftning af
dele af et grydebatteri.

Slangeoprul pa fronten og
udtag pa toppen af sgjlen

Spulepistol

Denne solide spulepistol er be-
regnet til rengering af gryden.
Spulepistolens robuste opbyg-
ning gar, at den taler sted og
fald. Stralen kan let indstilles fra
koncentreret til spredt.
Spulepistolen monteres pa

en slange, som forsynes fra et
separat blandingsbatteri.

Kantineholder

Kantineholder

Armen til kantineholderen
placeres i udlgbstuden og den
bevaegelige hylde haenges i.
GN-kantiner kan szettes pa
hylden, og nér gryden kippes
folger kantineholderen med,
sa sprajt og left kan undgaes.
Vendes hylden om, kan den
anvendes som frasaetnings-
hylde eller som stgtte til
pafyldning.

Piskeveerktoj

Piskevaerktgj

Piskevaerktgjet anvendes til
f.eks. zeggehvider eller flade.
Det er nemt at montere og
renggre og giver endnu flere
anvendelsesmuligheder for
gryden.
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Rorrenser

Rorrenser

Rerrenseren gor det nemt at
renggre rgrevaerktgjets midter-
rar. Bgrsten har et 60 cm langt
skaft og kan dermed benyttes
til alle grydesterrelser. Barstens
hoved kan skilles fra skaftet og
kogevaskes, hvorved der opnas
optimal hygiejne.

Foler for data-
opsamling af
madtemperaturen

@nskes der dataopsamling af
madtemperaturen, kan gryder
med rgrevaerk udstyres med en
ekstra fgler. Temperaturen ma-
les pa stalkappen umiddelbart
pa den anden side af maden.

Malinger fra faleren samt sig-
naler for start og stop af varme
eller kalefunktion kan registre-
res med gaengse programmer.
Typisk kan programmer, som
allerede findes i kakkenet
anvendes, og installering og
vedligeholdelse af yderligere
software undgas.
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EKSTRAUDSTYR TIL GRYDER

MultiClean

Det effektive renggringsvaerktoj

MultiClean er et seerdeles effektivt og

meget brugervenligt rengeringsvaerk-
tej, der let monteres i alle gryder med
integreret rgreveerk. MultiCleans ber-

ster renser hurtigt grydens madomra-
der for selv kraftigt snavs og brugeren
sparer sdledes renggringstid, som kan
anvendes til andre formal.

Montagen foregar pa samme made
som ved rgreveerktgjet. Det patente-
rede renggringsvaerktgj MultiClean er
0gsa vandbesparende, da iblgdsaet-
ning oftest kan undgas. De dobbelte,
stive borster er flederbelastede og
felger grydens form, hvilket giver en
effektiv rengering.

Borsterne er monteret i specielle skin-
ner, s de hurtigt kan fjernes for renge-
ring eller udskiftes med berster i andre
hardhedsgrader. Pa siderne renser fire
barster hele overfladen, og bunden
rengares af to barster i konturform

 Brugervenligt

e Tidsbesparende

«Vandbesparende



Koling med vand fra
vandforsyningen

For nedkgling i gryden kan der leveres
kappekgling med brug af vand fra
vandforsyningen. Vandet ledes gennem
dampkappen, hvor det kgler grydens
indhold og videre ud i gulvristen.

Dette er en simpel made at kele p3,
men uden genanvendelse af vandet og
med keleeffekten afhaengig af vandets
temperatur.

AutoTemp 02e og
AutoTemp 32

Disse styringer har den mest enkle
keling, som betjenes ved manuelt at

abne og lukke for ventiler. Nar kglingen
er afsluttet, tappes det overskydende
vand fra dampkappen ved at dbne for
en ventil.

AutoTemp 36

Pa denne styring kan vandforbruget
mindskes ved at veelge mellem 9
kgletrin, som bestemmer intensite-
ten pa kelingen. Jo lavere veerdi man
veelger, jo mindre vand passerer gen-
nem dampkappen og jo leengere tid
vil nedkglingen tage. Pa AutoTemp 36
indstilles kaletrinnet i opsaetningsme-

nuen. Nar kelingen afsluttes genopret-
tes automatisk det korrekte vandniveau
i dampgeneratoren.
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STYRINGER

AutoTemp 02e

AutoTemp 02e

Varmetilfarslen justeres trinlast med en
drejeknap og med en hane pa sgjlen fyl-
des vand i gryden. Grydens kip-funktion
betjenes med taster i betjeningspanelet
og vandpafyldning i dampgeneratoren
foretages automatisk. Hvis der opstar for
hgjt tryk i gryden eller varmelegemerne
overophedes indikeres dette af en rod
kontrollampe.

AutoTemp 32

| displayet vises den faktiske temperatur pa
indergryden, men et tastetryk giver adgang
til visning og @ndring af den gnskede
temperatur. Denne indstilles hurtigt og prae-
cist mellem 1-120°C. De store pile a&ndrer

AutoTemp 32

indstillingen med 10°C og de sma pile med
1°C. Varmetilfgrslen styres automatisk, sa
den gnskede temperatur opnas.

Styringen har en integreret vandmaengde-
maler og vand fyldes i gryden ved at indstille
den gnskede maengde og starte pafyldnin-
gen. Pafyldningen stopper automatisk,

nar den gnskede meaengde er pafyldt.

Den gnskede maengde kan indstilles med

1 decimal og mens vandet fyldes pa vises
restmaengden. Man kan let stoppe pafyld-
ningen og justere den gnskede maengde.

Sma maengder kan med fordel pafyldes med
manuel fyldning. Mens tasten holdes, fyldes
der vand i gryden og den pafyldte maengde
kan aflaeses i displayet med én decimal.
Vandet kommer gennem en stor, drypfri

tud pa sgjlen.

Timer-funktionen stopper varmetilfgrslen og
giver alarm pa et @nsket klokkeslzet eller efter
et valgt stykke tid. Det aktuelle klokkeslaet
vises i displayet og efter gnske kan der tilkob-
les en ekstern visuel eller akustisk alarm.

Grydens kip-funktion betjenes med taster

i betjeningspanelet og TiltBack-funktionen
ger, at gryden automatisk returnerer en
smule efter stop af kip. Derved minimeres
efterlgb ved temning og udportioneringen
lettes.

WaterLevelAutomatic sikrer det korrekte
vandniveau i grydens dampgenerator.
Dermed kan terkogning og ungdvendige
driftstop undgas.
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AutoTemp 36

AutoTemp 36

| displayet vises den faktiske temperatur pa
indergryden, men et tastetryk giver adgang
til visning og @ndring af den gnskede tem-
peratur. Denne indstilles hurtigt og preecist
mellem 1-120°C. De store pile sendrer
indstillingen med 10°C og de sma pile med
1°C. Varmetilfgrslen styres automatisk, sa
den gnskede temperatur opnas.

Rerevaerkets hastighed og reremeanster sty-
res let i betjeningspanelets anden linje. Der
kan veelges mellem 7 dynamiske rgremgn-
stre og hastigheden kan justeres fra 5 til 140
omdrejninger per minut. Visse rgremgnstre
har en begreaenset hastighed, betinget af
reremenstrets funktion.

Reremgnstrene daekker over kontinuerlig
omrering i begge retninger, samt flere rgre-
menstre med varierende reverseringer og
pauser. Disse raremgnstre er hver iszer rettet
mod normal omrering, skansom omrering
og kraftig omrering/mosning. Desuden er
et reremenster optimeret til rengering med
renggringsvaerktgjet.

Reremgnstrene er opbygget sa de automa-
tisk tilpasser sig den indstillede rgrehastig-
hed og derved altid virker optimalt. Lang-
som omrgring giver feerre reverseringer og
laengere pauser, mens hurtig omrgring giver
flere reverseringer og kortere pauser.
Kombineret med muligheden for at indstille
hastigheden fra 5 til 140 omdrejninger per
minut, giver denne enestdende funktion et

godt resultat, uanset om der er behov for
effektiv, hurtig og kraftfuld omrering eller
skansom, langsom omrering.

Af sikkerhedsmaessige drsager stopper
rorevaerket, nar laget abnes. Ved tilvalg af
SlowMix kan rgrevaerket dog rotere lang-
somt med abent lag, mens en tast holdes og
gryden er kippet. Dette forenkler temnin-
gen og giver et mere ensartet resultat, hvis
maden skal fordeles ud i flere beholdere.

Styringen har en tidsbaseret vanddosering
og vand fyldes i gryden ved at indstille tiden
og starte pafyldningen. Pafyldningen stop-
per automatisk, nar den gnskede tid er gaet.
Er vandtrykket konstant kan tiden regnes
om til en estimeret maengde i styringens
brugermenu.

@nskes en mere praecis og trykuafhaengig
dosering kan gryden som ekstraudstyr
forsynes med en vandmaengdemaler.

Den gnskede vandmaengde indstilles og
pafyldningen startes. Pafyldningen stopper
automatisk, nar den gnskede maengde er
pafyldt. Den gnskede maengde kan indstil-
les med én decimal og mens vandet fyldes
pa vises restmaengden. Man kan let stoppe
pafyldningen og justere den gnskede
maengde.

Sma maengder kan med fordel pafyldes med
manuel fyldning. Mens tasten holdes fyldes
der vand i gryden og den pafyldte maengde
kan aflaeses i displayet med én decimal.
Vandet kommer gennem en stor, drypfri tud
pa sejlen.

Timer-funktionen stopper varmetilfgrsien
og giver alarm pa et @nsket klokkeslaet eller
efter et valgt stykke tid. Det aktuelle klokke-
sleet vises i displayet og efter gnske kan

der tilkobles en ekstern visuel eller akustisk
alarm. Grydens kip-funktion betjenes med
taster i betjeningspanelet og TiltBack-funk-
tionen ger, at gryden automatisk returnerer
en smule efter stop af kip. Derved minimeres
efterlgb ved temning og udportioneringen
lettes.

WaterLevelAutomatic sikrer det korrekte
vandniveau i grydens dampgenerator.
Dermed kan terkogning og ungdvendige
driftstop undgas.

Gryden kan udstyres med ekstraudstyret
'koling’ s maden kan nedkgles i gryden
efter endt tilberedning. Der kgles med

vand fra vandforsyningen. Der kan opnas
betydelige vandbesparelser med de statiske
keletrin fra 1 til 9, som vaelges i opsaetnings-
menuen. Ved en lav veerdi er kglingen
vandbesparende men langsommere.

Betjening af kglefunktionen er integreret

i betjeningspanelet og efter endt keling
tommes grydens dampkammer for oversky-
dende vand og gryden bliver automatisk
klar til at varme igen. Brugeren skal saledes
ikke betjene hdndtag eller ventiler ved start/
stop af keling.

23



24

TEKNISKE DATA

Easy

- Netto indhold 40, 60, 80, 100, 120, 150, 200,
250 og 300 liter

- Kan frit sammenbygges med EasyMix

« Armatursgjlen kan placeres i hgjre eller
venstre side

« Indergryde fremstillet i syrefast stal

« Fuldsvejst, isoleret grydekrop

- Litermarkering i gryden

« Sgjler opbygget i rustfrit stal

« Opvarmning: Elektrisk

- Effekt: | henhold til datablad*

» Opkogningstid: | henhold til datablad*
« Arbejdstryk: 1,0 bar

» Max. damptemperatur: 120°C

« Lille vandmaengde i dampgeneratoren
« Varmelegemer forrest i gryden

- Korte slanger i kolde omgivelser for
vandstilfgrslen op i gryden

« Bundplade med taetninger indenfor grydens
yderkappe

- Integreret forsyningsadskiller

- Manometer

» Uopvarmet topkant

« Haengslet, letgaende lag med ergonomisk
lagbejle

- Teetsluttende rustfrit stallag

« Elektrisk kip

» Maksimal temperatur pa ydersiden af gryde-
kroppen efter 3 timers kogning <40°C3

« Arbejdshgjde: 900 mm

Styring AutoTemp 02e
- Elektronisk varmeregulering med drejeknap

« Vandpafyldning op i gryden med koldtvands-
hane

« Automatisk vandpafyldning i damp-
generatoren

« Kontrollampe for gryde i drift

« Kontrollampe for, for hgjt tryk i gryden/
overophedning af varmelegemerne

EasyMix

« Netto indhold: 40, 60, 80, 100, 120, 150, 200,
250 og 300 liter

- Kan frit sammenbygges med Easy

» Armatursgjlen kan placeres i hgjre eller
venstre side

« Indergryde fremstillet i syrefast stal

- Fuldsvejst, isoleret grydekrop

« Litermarkering i gryden

+ Sgjler opbygget i rustfrit

» Opvarmning: Elektrisk

» Effekt: | henhold til datablad*

» Opkogningstid: | henhold til datablad*
« Arbejdstryk: 1,0 bar

+ Max. damptemperatur: 120°C

- Indstilleligt, stdende betjeningspanel

- Lille vandmaengde i dampgeneratoren
« Varmelegemer forrest i gryden

» Korte slanger i kolde omgivelser for
vandtilferslen op i gryden

+ Bundplade med teetninger indenfor
grydens yderkappe

- Integreret forsyningsadskiller

» Manometer

» Uopvarmet topkant

» Haengslet, letgdende lag med ergonomisk
lagbgjle

« Teetsluttende rustfrit stal Iag med inspektions-
hul og tilhgrende lag

« Spaerre mod kip med lukket lag

» Elektrisk kip med justerbar TiltBack

- Fejlkoder for brugerfejl og apparatfejl

« Maksimal temperatur pa ydersiden af gryde-
kroppen efter 3 timers kogning <40°C 3

+ Arbejdshgjde: 900 mm

Rorevaerk

« Integreret rgreveerk uden samlinger i
madomradet

- Solidt, let rgrevaerktej opbygget af rustfrit stal

» Skrabere i fodevaregodkendt og varme-
bestandig kunststof

- Rereveerktgjets vaegt: 2,3 -5,6 kg*

» Omd./min: 5-140

« Min. periferihastighed: 0,12-0,18 m/s*
« Max. periferihastighed: 3,2-7,7 m/s*

» Maximal traekkraft: 152-358 Nm*

» Langsom acceleration/deacceleration for
oget sikkerhed

« Hurtigt stop af rgrevaerket ndr laget abnes
« Roreveerket er beskyttet mod overbelastning
» Stgjniveau i drift: Under 55 dB

Styring AutoTemp 36
« Elektronisk styring af kappetemperaturen

+ 6 dynamiske raremgnstre med reversering
og variable hastigheder

- Tidsbaseret vanddosering

« Vandmangdemaler (Ekstraudstyr)

» PowerMix

« SlowMix med variabel hastighed (Ekstraudstyr)
+ Ngjagtig vandmaengdemaler (Ekstraudstyr)

» WaterLevelAutomatic

- To saet piletaster for hurtig, preecis indstilling

Koling

+ Automatisk keling med vand fra vand-
forsyningen (Ekstraudstyr)

3 Undtaget konstruktionsbetinget ledevarme i enkelte randomréader



TEKNISKE DATA

EasyStand

« Netto indhold 40, 60, 80 og 100 liter

- Armatursgjlen er i hgjre side

« Indergryde fremsrtillet i syrefast stal

« Fuldsvejst, isoleret grydekrop

- Litermarkering i gryden

- Sgjler opbygget i rustfrit stal

» Opvarmning: Elektrisk

- Effekt: | henhold til datablad*

« Opkogningstid: | henhold til datablad*
« Arbejdstryk: 1,0 bar

« Max. damptemperatur: 120° C

« Lille vandmaengde i dampgeneratoren
- Varmelegemer forrest i gryden

- Korte slanger i kolde omgivelser for
vandtilfarslen op i gryden

« Bundplade med teetninger indenfor
grydens yderkappe

« Integreret forsyningsadskiller

» Manometer

» Uopvarmet topkant

+ Haengslet, letgaende lag med ergonomisk
lagbgjle

- Teetsluttende rustfrit stal 1ag

« Elektrisk kip

» Maksimal temperatur pa ydersiden af gryde-
kroppen efter 3 timers kogning <40°C 3

« Arbejdshgjde: 900 mm

Standard:
Styring AutoTemp 02e
- Elektronisk varmeregulering med drejeknap

« Vandpafyldning i gryden med koldtvands-
hane

« Automatisk vandpafyldning i damp-
generatoren

- Kontrollampe for gryde i drift

« Kontrollampe for, for hgjt tryk i gryden/
overophedning af varmelegemerne

Ekstraudstyr:
Styring AutoTemp 32
« Elektronisk styring af kappetemperaturen

- Timer for kogetid/klokkeslaet med mulighed
for tilslutning af ekstern alarmgiver

«Ur

« WaterlLevelAutomatic

- Adgangskode kan vaelges

- To seet piletaster for hurtig, praecis indstilling

EasyMobile

- Netto indhold 40, 60, 80 og 100 liter

+ Armatursgjlen er i hgjre side

« Indergryde fremstillet i syrefast stal

- Fuldsvejst, isoleret grydekrop

- Litermarkering i gryden

- Sgjler opbygget i rustfrit stal

« Opvarmning: Elektrisk

- Effekt: | henhold til datablad*

- Opkogningstid: | henhold til datablad*
- Arbejdstryk: 1,0 bar

« Max. damptemperatur: 120°C

- Lille vandmaengde i dampgeneratoren
« Varmelegemer forrest i gryden

- Korte slanger i kolde omgivelser for
vandtilfarslen op i gryden

- Bundplade med teetninger indenfor
grydens yderkappe

- Eltilslutning med CE-stik bag pa sgjlen
- Vandtilslutning pa bagsiden af gryden
- Integreret forsyningsadskiller

» Manometer

+ Mobilt understel med fire hjul. To med ret-
ningsbremse og to med rotationsbremse

3 Undtaget konstruktionsbetinget ledevarme i enkelte randomrader

+ Hjul: @160 mm i softgummi med drejelig
gaffel og rustfast kugleleje

- Uopvarmet topkant

- Haengslet, letgaende lag med ergonomisk
lagbgijle

« Teetsluttende rustfrit stallag

« Elektrisk kip

« Maksimal temperatur pa ydersiden af gryde-
kroppen efter 3 timers kogning <40°C?

+ Arbejdshgjde: 950 mm

Standard:
Styring AutoTemp 02e
« Elektronisk varmeregulering med drejeknap

« Vandpafyldning i gryden med koldtvands-
hane

« Automatisk vandpafyldning i damp-
generatoren

« Kontrollampe for gryde i drift

« Kontrollampe for, for hgjt tryk i gryden/
overophedning af varmelegemerne

Ekstraudstyr:
Styring AutoTemp 32
« Elektronisk styring af kappetemperaturen

- Timer for kogetid/klokkeslaet med mulighed
for tilslutning af ekstern alarmgiver

- Ur
- WaterLevelAutomatic
+ Adgangskode kan vaelges

- To seet piletaster for hurtig, praecis indstilling

25






Oversigt - Gryder

Easy EasyMix EasyMobile EasyStand
Volumen 40-300 liter 40-300 liter 40-100 liter 40-100 liter
Standardstyring AutoTemp 02e AutoTemp 36 AutoTemp 02e AutoTemp 02e
Styring som ekstraudstyr - - AutoTemp 32 AutoTemp 32
Elektrisk kip + + + +
Kiphgjde 400-467 mm* 400-467 mm* 433-497 mm* 438-447 mm*
Placering af styring Hgjre side eller Hajre side eller Hajre side Hgjre side
venstre side venstre side
Rereveerk - + - -
Omdrejniger per minut - 5-140 - -
Haengslet stallag + + +
Gasfjeder pa laget for let dbning + + + +
Inspektionshul - + - -

Koling med vand fra o

o
[e]
[e]

vandforsyningen
Kegling med vand fra isbank - - - -

Forsyningsadskiller + + + n
Mulighed for foler for data- - o - -
opsamling af madtemperaturen

Opvarmningsmetode El El El El

+ Standard 0 Ekstraudstyr - Ikke muligt *Afheaengig af grydestarrelse

Oversigt - Styringer

AutoTemp 02e  AutoTemp 32 AutoTemp 36
Justerbar, oprejst - + +
betjeningsboks
TiltBack - +
WaterLevelAutomatic -
Tidsbaseret vanddosering - -
Vandmaengdemaler -
Styring pa kappetemperaturen -
Ur/timer -

+ [+ 0+ + +

+ + o+

+ Standard 0 Ekstraudstyr - Ikke muligt *Afheengig af grydestarrelse
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