FOIIOI ICOUPE

QUALITY FOOD PROCESSORS FOR PROFESSIONAL K1 TCHENS

GRONSAKSSKARARE
CL 50 ¢ CL 50 Ultra

STORKOK CATERING - BUTIKSKOK



~ /(© CL50 / CL 50 Ultra

Bankmodel med en stor bonformad nedmatare med
plats fér ca: 10 tomater.. En "arbetshést" i manga
kok vérlden runt. Vélj mellan 51 olika: skar-, riv-,
strimmel-, réffel-, tarnings- och french fries verktyg.

[ ERGONOMISK )

Tryckmatarens automatiska &terstart
underldttar  arbetet och  minskar
beredningstiden.

C HYGIENISK

Locket och utkastarhuset &r
designat for en enkel och
snabb rengéring. Helt fri
frain kanter och skymslen for
en optimal hygien. f

[ KRAFTFULL )

Kraftfullt motorblock
med en underhallsfri
induktionsmotor. ..

kraftfull och driftscéker.

Specialverktyg

Som extra tillbehér till finns en beredare fér potatis.

Begdr sdrskilt prospekt.
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EFFEKTIV
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¢ Stor bénformad

nedmatare (139 cm?)
klarar upp till
10 tomater.

o Effektiv tubmatare

(D 58) for t ex gurka,
purjoldk och rabarber.
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® Praktiskt utkast pa sidan
med plats for en djup
kantin p& 15 cm.

PRAKTISK )

* Stor effektiv matardppning,
utméirkt vid skéirning av t ex
vitkal.




Beredning med variation...

Vélj mellan 51 olika: skér-, riv-, strimmel-, raffel-,
térnings- och french fries verktyg. CL 50/CL 50 Ultra
gor det verkligen majligt att variera skérnitten och férnya
salladsbordet.

/DET BREDASTE SORTIMENTET AV SKARVERKTYG!

(& Skarskivor

ref. ref.

. 0,6 mm 28166 |8 mm 28066

0,8 mm 28069 |10 mm 28067

1 mm 28062 |14 mm 28068

2 mm 28063 | Raffelskiva 2 mm 27068

3mm 28064 |Raffelskiva 3 mm 27069

4 mm 28004 |Raffelskiva 5 mm 27070

5 mm 28065 | Kokt potatis 4 mm 27244

16 verktyg 6 mm 28196 | Kokt potatis 6 mm 27245

0,6 mm l—> 14 mm

/C (© Rivskivor

ref. ref.
1,5 mm 28056 | Pizzarivare 28106
W, 2mm 28057 | 9 mm 28060
3 mm 28058 | Finrivare 28061
4 mm 28073 | Radisrivare 28055
5 mm 28059 | Rostirivare 27219
7 mm 28016

11 verktyg

1,5 mm l—» 9 mm
/© Strimmel- och tagliatelleskivor

ref. ref.

1 x8 mm 28172 (2 x8 mm 27067

! 1 x 26 mm halva I6kringar 281532 x 10 mm 28173
2x2mm 28051 {3 x 3 mm 28101
2,5x2,5mm 281954 x 4 mm 28052

2 x4 mm 27072 {6 x 6 mm 28053

12 verldyg 2x6mm 27066 |8 x 8 mm 28054

1x8 mm l—» 8x8 mm

/O Térningsverktyg

ref. ref.
ﬁ 5x5x5mm 28110 14x14x14mm 28113
Q 8x8x8 mm 28111 20x20x20 mm 28114

10x10x10mm 28112 | 25x25x25mm 28115
14x 14 x5 mm 28181 50x70x25mm 28180
14x14x10mm 28179

9 tarningsverktyg

5x5x5 mm |_> 50x70x25 mm
0 (O French fries verktyg

¢ .
ref. 4 ’
- . & 8 x 8 mm 28134 =
5 g ( 10x 10 mm 28135 { N N\
10x 16 mm 28158

3 rdrningsverktyg K 4

8x8 mm |—> 10x16 mm




Vi férbehaller oss rétten till att utan férvarning utféra konstrukfionséndringar. Informationerna i detta dokument ér inte kontraktsbindande och kan utan férvarning féréndras.
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Gronsaksskarare

Bankmodeller

ﬁ Uppskattade egenskaper:

Modern teknologi:

® Robot-Coupe’s breda sortiment av grénsaksskérare
gr resultatet av ett framgéngsrikt samarbete med
professionella matlagare vérlden runt.

Kreativ beredning:

e Till CL 50/CL 50 Ultra finns ett komplett sortiment med 51
olika skérverktyg for: skérning, réiffling, rivning, strimling,
téirning och french fries. Spar tid och dkar kreativiteten i

koket.

Stor kapacitet:

-CL 50/CL 50 Ultra har en stor bénformad nedmatare
vilket underlcttar  beredningen av  skrymmande
gronsaker, rotsaker, kél och sallad. Den bdnformade
nedmatardppningen &r dven perfekt for Smtdliga
gronsakser som t ex paprika och tomat.

Optimal hygien:
® Alla delar &r létt [8stagbara for en snabb rengéring och
for en optimal hygien.

A

Antal portioner/maltid:

Teknisk kapacitet 6,5 kg/min.

CL 50/CL 50 Ultra &r idealisk frén ca:
60-300 port/maltid.

“="§" Malgrupp:

Restaurang, skolor, daghem, salladsbarer,
&lderdomshem, catering, butiksksk m fl.

ﬁ | korthet:

Vilken modell du én véljer kan du vara séker
pé att det kommer att bli en séker, palitlig och
tidsbesparande investering.

. € ) . )
< Induktionsmotor || &+ Elekriska dafa Matt (mml | Vit (kg)
S
Vsr\rlri]d Watt Anslutning* A B C Netto | Brutto
CL50 375 550 230V/1 590 | 320 | 350 | 15 18
50 Hz
375 och 400 V/3
CL50 EXs 600 v 590 | 320 | 350 | 15 18
CL 50 Ulira 375 550 230V/1 590 | 320 | 350 | 15 18
50 Hz
375 och 400 V/3
CL 50 Ultra oo 600 v 590 | 320 | 350 | 15 18

Driftsdker induktionsmotor
¢ Underhallsfri

® Tyst

o Kraftfull

o Palitlig

CL 50 - CL 50 Ultra

*Finns dGven med andra spénninger.

robot ¢ coupe’

TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE sn.c

Forsdliningskontor:
Planiavéigen 15, 131 54 Nacka
Tel.: 08/570 339 67 - Fax: 08/570 339 63
e-mail: robot-coupe@telia.com

Head office France Export and Marketing Department:
Tel.: + 33143 9888 33 - Fax: + 33 143743626
94305 Vincennes Cedex - France
e-mail: international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

ATERFORSALIARE

STANDARD:
Maskinerna dverensstimmer:

e med fliande europeiska direktiv och nationella
lagstiftningar som inférlivar dessa direktiv:
2006/42/CE,  2006/95/CE, 2004/108/CE,
1935/2004/CE, 2002/72/CE, «RoHS» 2002/95/
CE, «DEEE» 2002/96/CE.

¢ med fsljande harmoniserad europeisk standard samt
standard om sakerhet och hygien: EN 12100-1 och
2 - 2004, EN 60204-1 - 2006, EN 1678- 1998,
EN 60529-2000: IP 55, IP 34.
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