robotyy'coupe

FOOD PROCESSOR: SNABBHACK / GRONSAKSSKARARE
R201 XLe R 211 XL

RESTAURANG - STORKOK - BUTIKSKOK - CATERING



Snabbhacken:

* Levereras med en slat kniv. Toppen ar l6stagbar fér att underlatta rengéringen.

* Som exira tillbehdr finns en vagtandad kniv for harda beredningar, och en
raffeltandad kniv for t ex persilja och orter.

* Perfekt for bade grovhackning och slata konsistenser.

Slatt knivblad

“

Blandar

Extra tillbehor:
Végtandat knivblad

Knéadar

Extra tillbehor:
Raffeltandat knivblad




P
@ Mini juicer @ FOOD PROCESSORS: snabbhack / gré

R201 XL e R211 XL : 2 maskineri 1!
g N
o Perfekt for bar, frukt och grénsakssjuicer. _ _
Utmarkt dven for barsaser (coulis) och fér

silning av sds. Ingredienser kan —} Alla delar ar latt
laitt tillscittas l3stagbara fér en
genom perfekt hygien. {
locket under |
beredningen.

N

* Mini-juicer finns som tillbehér.

Coulis-verktyg

N




nsaksskdrare
- N — N | B
Langa och &mtdliga ® X-fra stor nedmatare,
— gronsaker bearbetas fér upp fill t ex 6
,_/-\ 4 létt | tubmataren. & ; tomater.
3’{;/ \ ' ® Patenterat lock, fér en
' maximal kapacitet.

L L

Effektivt utkast till

| en kantin.
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R211XLED (@
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Gronsaksskadraren:

Ett unikt sortiment med 23 skarverktyg i rostfritt stal. Alla med ett perfekt 2 3
skérsnitt for: skérning, rivning, réffling och strimling. eyt

Skarskivor : 1 mm p 6 mm Raffelskivor : 2 mm

y | & 4 ' /-h ' f ‘-I--:i.q {:?'.
ref. ref. el

1 mm. 27051 | 4mm 27566 2 mm 27621

2 mm 27555 | 5mm 27087

3 mm 27086 | 6 mm 27786

Rivskivor : 1,5 mm » 9 mm

@ L,

ref. ref. ref. ref.
1,5 mm 27588 | Potatisrivare 27191 2x2mm 27599 | 4x4 mm 27047
2 mm 27577 | Radisrivare 0,7 mm 27078 2 x4 mm 27080 | 6 x 6 mm 27610
3 mm 27511 | Radisrivare 1 mm 27079 2 x 6 mm 27081 | 8 x8 mm 27048
6 mm 27046 | Radisrivare 1,3 mm 27130
9 mm 27632 | Finrivare 27764
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Vi férbehaller oss rétten till att utan férvarning utféra konstruktionséndringar. Informationerna i detta dokument ér inte kontraktsbindande och kan utan férvarning féréndras.

© Réttigheter i alla lénder forbehalls ROBOT-COUPE s.n.c.

: 450 849 - 05/2013 - Suédois

Ref.

Food processor:

Q | korthet:

* Mangsidig... 2 maskiner i 1!
Ett motorblock med béde snabbhack och gronssaksskarare.

o Effektiv :

snabbhack / grénsaksskérare

R201 XL och R211 XL blir snabbt en pélitlig och effektiv assistent i kdket. Hackar,
blandar, maler, kn&dar och mixar pé& ett dgonblick. Det stora sortimentet av

skarverktyg gor det majligt att snabbt: skéra, riva, réffla och strimla.

¢ Snabb och effektiv :

Bereder en: férs, puré, majonnds, pajdeg och mycket annat pa ett gonblick,

1-2 minuter.

* Robust och kraftfull :
Kraftfull, tyst och driftséiker industriell induktionsmotor fér kréivande

beredningar och fér en l&ing och palitlig anvéndning.

il

Portioner per
maltid:
Upp till 30

Malgrupp:

Restaurangksket,
kallskéinken, caféet,
barnstugan, catering m fl.

En Ionande
investering:

Viken modell du &n vljer kan
du vara sdker pa att det blir
en uppskattad och
investering i ditt kok.

[6nande

CE 4 Tekniska data
dav¥
sta® Motorblock Hackfillsats Gronsaksskarartillsats Watt Anslutning* Ampere
1-fas ; . . 230V /1
R 201 XL 1500 v/min. 2.9 liter 23 olika skivor 550 50 Hz 4.3
1-fas : ‘ . 230V /1
R211 XL 1500 v/min. 2.9 liter 23 olika skivor 550 50 Hz 57
*Finns éven med andra spénninger. R 201 XL
Matt (mm) Vikt (kg)
A B C D E F netto | brutto
R 201 XL 720 | 220 | 280 10 12
R211 XL 720 | 220 | 280 | 362 | 285 | 365 9.5 12
o STANDARD:
ATERFORSAUARE. Maskinerna éverensstammer:
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TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE s.N.c

Forséljningskontor:

Planiavigen 15, 131 54 Nacka

Tel.: 08/570 339 67 - Fax: 08/570 339 63

e-mail: robot-coupe@telia.com

Head office France Export and Marketing Department:
Tel.: + 3314398 88 33 - Fax: + 331437436 26

94305 Vincennes Cedex - France
e-mail: international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

* Med foljande europeiska direktiv och nationella
lagstifiningar  som inforlivar  dessa  direktiv:
2006/42/CE,  2006/95/CE,  2004/108/
CE, 1935/2004/CE, 10/2011/UE, «RoHS»
2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

¢ Med foljande harmoniserad europeisk standard
samt standard om sckerhet och hygien: EN
12100-1 och 2 - 2004, EN 60204-1 - 2006, EN
12852, EN 1678- 1998, EN 60529-2000: IP 55,
IP 34.




