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Den lille varmluft-

butikkstekeovnen 

for store oppgaver



Minimat 4 3 S

Lite format, 
stor ytelse

Luftstrøm

Plasserings-
område

Betjening

Intelligent styring med 
vifte som dreier til 

høyre/venstre, gir et 
jevnt stekeresultat.

Minimat kan betjenes 
enkelt og trygt etter en 

kort instruksjon.

Butikkstekeovnen kan brukes 
fleksibelt. Den er ideell der det 

er lite plass. Takket være  
sikkerhetslåsen kan den også 

plasseres i kundeområdet.

Anvendelse

Hylle

230 V

WIESHEUs minste 
varmluftovn krever minimalt 
med plass. Med vanntank 
som alternativ kan den også 
brukes mobilt.

Tre eller fem stekeplater 
per rom kan settes raskt 
inn på tvers.

Butikkstekeovnen med 
230 V-tilkobling 
(for Minimat 43 S).

Damping av rør
Rask dampgenerering med 
riktig dampmengde.



Tilbehør

Minimat-stasjons-
byggesettet

Styring Comfort

 �Glassfrontplate med glidebryter  
som berøringsfelt   

 �3,2” skjermdiagonal  

 �32 programmer hvert med 20 trinn

 Autostart forhåndsprogrammerbar

 �2 språk og symboler

 Programmering via USB-port

Styring Manuell

 �Tast På / Av  

 Tast manuell damping

 Dreieknapp tidsur

 �Dreieknapp temperaturinnstilling

 Utførelse: Tverrformat

 �Farge: Sølv

De blå komponentene er 
minimumskomponenter,  
de grå kan velges fritt.

Ekstrafunksjoner
 Viftehjul Med en eller to viftehastigheter

 Vanntilførsel Tank eller fast vanntilkobling

 Dør Høyre- eller venstrehengslet

 Sikkerhet Dør med sikkerhetslås for plassering i kundeområdet

 Modulær oppbygging Kapasitetsutvidelse mulig til enhver tid

Avtrekkshette

Understell/
heveskap

Minimat 43 S
1. apparat 

Minimat 43 S
2. apparat
(AS 300H)/
etasjehylle
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Avtrekkshette

Understell
underskap/
heveskap

Minimat 64 M/L
1. apparat 

Minimat 64 M
2. apparat/
etasjehylle
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Avtrekksluft 50 mm

Tilkobling strøm

Tilkobling vann 3/4“

Avløp

610

772
56

Mål og tekniske detaljer

Minimat 43 S Minimat 64 M Minimat 64 L

Antall bakeplater  
plater x platemål (mm) 

3 × 440 × 350 3 × 600 × 400 5 × 600 × 400

Plateavstand (mm) 85 85 80

Utvendige mål med rørinstallasjon 
(B × D × H i mm)

600 × 772 × 550* 760 × 771 × 595 760 × 771 × 745 

Tilkoblingsverdier
— Nett 230 V 1 / N / PE 400 V 3 / N / PE  400 V 3 / N / PE
— Frekvens 50 Hz 50 Hz / 60 Hz 50 Hz / 60 Hz
— Strømforbruk 13,5 A 7,7 A 11,3 A
— Tilkoblingseffekt 3,1 kW 5,3 kW 7,8 kW

Vekt (kg) med tank 52 / 54 70 / 71,5 89,5 / 91

Vanntrykk (kPA) 150 – 600 150 – 250 150 – 250

* �Kapasitet bakevarer per plate (eks. rundstykker): 15 med fersk deig. 18 med forstekte deigemner.
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Avtrekksluft 50 mm

Tilkobling strøm
Avløp

Avtrekksluft 50 mm

Tilkobling vann 3/4“

Tilkobling strøm
Avløp
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Tilkobling vann 3/4“


