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telier
Paelis

apaille

dans Tous ses

etats !

Paelis... un son mélodieux a l'oreille qui d’un coup d’éclat nous plonge
dans un univers d’or et de lumiéere ! Jeune marqueteuse de paille, Manon
Bouvier transforme la matiére en véritables chefs-d’ceuvre. Il v a la, une
certaine poésie, beaucoup d’aplomb et une minutie déconcertante. Sous les
mains de lartiste-artisan, les créations prennent vie, flattant la lumiére et
devoilant un kaléidoscope de nuances et de formes infinies. Cette « orfevre
de la paille » honore avec grdice et modernisme un savoir-faire ancestral.
Dans un abandon de créativité, elle Jaconne une myriade de CUriosités,
d’objets et éléments architecturaux aussi somplueux que singuliers. Un art
rare et oublié, qu’ils ne sont d’ailleurs qu’une poignée a pratiquer encore
dans le monde ! Et pour vous, nous levons le voile. ..

qu'elle travaille pour  diplbmée de I'Ecole Boulle, la jeune  un bouleversement qui signe &
finclement tomber dans la  arfiste en devenir part étoffer sa  jamais les contours de sa nouvelle

€ ge « paille ». Toucher, donner  maitrise  des gesfes chez Maonia, dévotion. En chemin, Manon se
me.. lessence de son dme, elle, un atelier parisien spécialisé en  nourrit du savoirfaire des talents qui

Q ux prémices, c'est le bois reste inchangée. Aprés avoir ét&  marqueterie de paille. Une révélation,
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croisent sa route et laisse libre cours
d son imaginaire débordant. En 2016,

ad seulement 23 ans,
elle décide de créer
son propre atelier

Le dépassement
de soi, une volonté
« chevillée au corps »
de marcher & contre-
courant et d'insuffler
un nouveau souffle
a cet art centenaire.
Manon part de
rien... et esquisse
peu 4 peu sa vision
du métier. Deux ans
plus tard, elle décide
de faire ses preuves
en tant que femme

« Dans mon

lravail, j’essaie

toujours de
lrouver une

Jorme d’équilibre,

en donnant de
l'importance a
la facon dont

la lumiere peut

sublimer la
f orme. »

le concours des « Meilleurs Ouvriers
de France ». Elle apprend a faire et

a défaire, développe
un  sens aqigu du
détail pour finalement
décrocher le fameux
col fricolore en 2019.
LEgitimité en poche,
elle voit les choses en
(plus) grand et pose
ses valises & Lyon ou
elle ouvre un nouvel
atelier rue Téte d'Or.
Dés lors, la famille
s‘agrandit et Manon
s'aftache & former une
nouvelle  génération
d’artisans. Car Paelis
c’est ¢a, une addition

dans l'‘artisanat d'art et se lance de ftalents bigarrés, une identité

dans un projet fou, celui de passer

collective aux facettes plurielles.
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Chague brin est
miNnutieusement
ouvert en deux

et aplan.
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xplorerl'inexploré, rendre possible

l'impossible et apprivoiser

l'inconnu... Source inébranlable
d'inspirafion. Limagination ne
connait de limites & ce que les
mains peuvent révéler. L'atelier est &
l'image de sa créatrice, audacieux
et dynamique, prét a trouver de
nouvelles  maniéres
de se dépasser et

d’innover. Vaguant
entre  fradition et
modernité, Manon
prouve que cette fibre,
qui peut pourtant
paraitre désuéte,

attend simplement qu’on la sublime,
prillant dés lors de tous ses feux. Une
seconde vie au service de projets
uniques, création de mariages subfils
et surprenants, d'objets et d’éléments
de décoration avant-gardistes.

Infemporelle et ondoyante, la paille

« La seule limite
de la marqueterie
de paille c’est
l'imagination »

se préte a toutes les excentricités.
Manon impose un style au-deld du
cadre, décloisonnant les barriéres
de l'esprit et offrant une nouvelle
dimension & la discipline. Repous-
ser les limites du savoir-faire, explorer
foutes les possibilités... un mantra, un
art de penser. Et cela passe par la
création de nouveaux
motifs, I'association de
la paille avec des sup-
ports innovants, |'uti-
lisation de couleurs
plus actuelles, I'amé-
lioration des tech-
niques de paillage ou
encore la recherche de nouveaux
usages pour la paille. Du concept
jusqu’d la création, elle porte au
bout chaque projet et ce, toujours
avec l'irrépressible ambition de réa-
liser les envies inespérées de ses
clients.L'éme d'une « challenger » qui
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ne rebrousse jamais chemin au pied
d'une montagne s’armant du savoir-
faire d'hier pour penser la marquete-
rie de demain !

Tout d'abord la paille... de seigle
plus précisément, provenant de
Bourgogne. Recouverte d'un verni
naturel (la silice), I'extérieur de la fibre
iradie une luminosité particuliére.
Chaqgue brin est minutieusement
ouvert en deux et aplani. Un & un,
on les sélectionne, éliminant ceux
présentant des défauts telles des
t&ches liées au soleil ou des cassures.
Et c’est I que la magie opére...
Aucune machine, seule la dextérité
de l'artisan compte. Les brins sont
appligués avec attention et précision,
bord & bord sur un support & I'aide
de colle & bois et d'un plioir en os,
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INTEMPORELLE ET
ONDOYANTE, LA PAILLE
SE PRETE A TOUTES LES

EXCENTRICITES.

prolongement de la main du marqueteur. Un ouvrage
qui se révele fastidieux et nécessite une semaine
de fravail pour 1Tm? de revétement. Aujourd’hui, la
margueterie de paille est utilisée sur toutes sortes de
supports allant des meubles, aux panneaux muraux,
aux plafonds, en passant par des objets d’art, & l'instar
de boites & cigares, cadres, ou miroirs.

Au cours des derniéres années, |'atelier Paelis a eu le
privilege de tfravailler pour des architectes d'intérieur
et designers de prestige tels que Charlotte Biltgen et
Elliott Barnes ou encore des maisons de luxe comme
Louis Vuitton. Mais la rencontre entre Manon Bouvier
et Davy Tissot marque & jamais un fournant décisif
dans I'histoire de Paelis. Une aventure particulierement
stimulante et enrichissante, faisant répondre artisanat
d'art et art culinaire. Pour la Finale Europe du Bocuse
d'Or 2020, L'atelier Paelis a imaginé et congu pour
la Team France un plateau mettant en valeur un
produit emblématique du pays héte, & savoir la caille
estonienne.Un chef d’ceuvre de beauté et d'ingéniosité
allant bien au-deld de la traditionnelle marqueterie
de paille comme notamment la réalisation d'oceufs
en platre et en coquilles véritables. Ce plateau qui a
été dessiné par Xavier Salerio (designer-architecte)
et fravaillé avec Bernard Frizza (bronzier d’art - MOF),
Maxime Lacroix (menuiserie ébéniste) et Marion




Une aventure stimulante et enrichissante,
faisant répondre artisanat dart
et art culinaire,

CEERA A
AHEEEE 444

Chatel-Chaix, (designer culinaire) a
d'ailleurs remporié le Prix du Meilleur
Plateau lors de I'épreuve finale du

concours. Mais Paelis,
ne s'est pas arrété en
si bon chemin et a eu
la chance, gr&ce &
sa « Take Away Box »,
d'accompagner
I'équipe de France vers
la consécration et la
victoire du Bocuse d'Or
2021. Né aprées 6 mois
derecherches,d'études
et d'expérimentations
autour des meilleurs

« la rencontre
entre Manon

Bouvier et Davy

Tissot marque
a jamais un
tournant décisij
dans [’histoire
de Paelis. »

T P v, s

matériaux et du parfait design, cet
écrin*100 % végétal produit en 15
exemplaires a conquis le jury des

Bocuses d'Or et pas
que ! On est subjugué
par la magnificence de
la paille noire teintée
au charbon, les motifs
en chevrons aléatoires
ainsi que la paille dorée
appliquée en filets sur le
couvercle, le bas et les
plateaux intérieurs.

Atelier Paelis - 34, rue Téte d'Or, 69006 Lyon
contact@paelis.com / www.paelis.com
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