NOTRE CONPEPT :

Le Chef et son équipe ils suivent les circuits des produits frais et
sa carte est renouvelé trés réguliérement. pour vous faire découvrir
une cuisine de saison savoureuse réalisés sur place.

INCONTOURNABLES
__LES ENTREE__

Assortiment gourmand de charcuteries et fromages italiens Petite 17€
Salumi - formaggi - italiani grande 25€
Carpaccio de boeuf di Carrii, copeaux de parmesan et champignon 16 €

Carpaccio di bue alla piemontese

Vitello Tonnato a la piémontais (sauce au thon) 17€
Vitello Tonnato

Aubergine a la Parmigiana de la grand-mere 14 €
Parmigiana di melanzane

Poulpe tiede avec purée de pommes de terre 18€
Insalata tiepida di polpo e patate in pure

w __SALADES__

Caprese (tomate - mozzarella 125 gr) 15¢ *
Super caprese (tomate mozzarella di bufala 250 gr) : 19€ *
Salade César facon chef et son lard paysan grillée 19€
Salade Davisto (salade - tomates - jambon de Parme - olives - mozzarella di bufala) 20 €
Salade de saumon fumé, mesclun, mozzarella et petites tomate 21€

Salade mixte (tomates, oignons) 9¢ *



PLATS SIGNATURES

—LES PATES

Spaghetti Gragnano - tomates cerises et basilic ( la recette D.0.C)
Spaghetti di Gragnano pomodorini ciliegina e basilico

Tagliolini Carbonara (la vraie recette italien)

Gnocchi Val Varaita a la creme de parmesan, saumon fumé et aneth
Gnocchi Val Varaita alla crema di parmigiano, salmone et aneto

Maccheroni Langarola - bolognese saucisse, tomates cerises, cépes
Maccheroni Langarola bolognese di salsiccia, pomodorini e funghi porcini

Risotto du jour selon les produits de saison (cepes, safran, asperges, ...)

Risotto del giorno a seconda i prodotti di stagione

Ravioli du Plin piémontais farcis a la fondue et truffe blanche
Ravioli del Plin ripieni di fonduta e tartufo bianco

TERRE et MER__

Saltimbocca alla Romana - jambon Parme et sauge
Saltimbocca alla Romana

Piece de boeuf grillé facon tagliata et ses pommes grenaille au romarin
Tagliata di bue con patate grenaille al rosmarino

16 €

17€

21€

41€

23 €

25€

19€

23 €

Jarret de porc a ’ancienne cuite a basse température a la mijoteuse et ses pommes grenaille 21 €

Stinco di maiale all’antica a cottura lenta a bassa temperatura con patate grenaille

Tentacules de poulpe grillé revisité a la sauce au thon piémontaise
Tentacoli di polpo rosticciati su salsa tonnata alla piemontese

Poisson du jour servi avec des légumes de saison
Pesce del giorno con verdure di stagione

24€

23€



Tous les plats Terre et Mer sont accompagnés d’une garniture

*plat végétarien

Merci de faire savoir au serveur si vous ne consommez pas de porc ou vous étes végétarien

— DOUCEURS ___

Desserts maison voir I’ardoise » 9€
Petite assiette de fromages italiens (3 pz) 11€
Café Davisto gourmand 12€
Champagne gourmand 17€

NB. Les plats ci-dessus sont susceptibles de changer en fonction des arrivages.
Fiche allergenes disponible a votre disposition - Origines des viandes voir ’ardoise
Prix net-Service compris - chéques non acceptés - CB minimum 13 euro
Tous les titres restaurant sont acceptés pour un maximum de 19 euro seul midi.

La soir, le samedi, le dimanche et les jours fériés les titres restaurant ne sont Pas acceptées.




