
GRANDES SALADES

PLANCHES APÉRO à partagerENTRÉES

Assiette de charcuterie

Oeufs mimosas

Truite Fumée

Carpaccio de boeuf parmesan

Carpaccio de boeuf chèvre

Tomates Mozzarella

Foie gras de canard

6€ 

4€

          12€

10.50€

11€

5€

 15€

DIGESTIFS

19.50€

16.90€

15.90€César

Sud ouest

Chèvre chaud
(salade, chiffonnade de jambon de pays, tomates, noix,
toasts de chèvre chaud au miel )

( salade, poulet croustillant, tomates, oeuf, croutons, parmesan,    
sauce césar )

( salade, tomates, gésiers de canard confits, magret fumé, foie
gras, et croutons )

Beignets 

Terrine de campagne

16€

5.50€

5.50€

8€

25€ XXL

Charcuterie

Camembert

( assortiment de beignets )

( assortiment de charcuterie )

( Camembert rôti et ses petits toasts )

( assortiment de charcuterie, de fromage et de
beignets )

MIXTE
( assortiment de charcuterie et de fromage  )

20€

Croque monsieur

Croque madame

 BISTRO

Croque monsieur tomate

Fish§chips

Steak haché 
125 grs
 

Steak haché à cheval 
125 grs

Double Steak haché 
125 grs*2
supplément oeuf     1€

9.90€

10.90€

10.50€

13.90€

9.90€

10.90€

14.90€

( Roquette )

( Roquette )

Clafouti Légumes chèvre 9.90€
( Végatarien)



CLASSICS

ALL STARS

PREMIUMS

LES BURGERS

Savoyard

Sarladais

Normand

Auvergnat

Le BBR  ( double /simple )

Frenchy boeuf

Frenchy poulet

Larzac

Rennais

Saint germain

Globe-trotteur
buns graines, sauce frenchy , poulet
croustillant, cheddard, tomate, salade 

buns nature, sauce cèpes, steak de boeuf,
foie gras poêlé, tomme de vache, gésiers,
magret fumé, salade, confit d’oignons

buns graines, sauce miel moutarde, poulet
croustillant, camembert, salade 

buns graines, sauce cèpes, steak de boeuf,
magret fumé, bleu d’auvergne, confit
d’oignons, salade 

buns nature, sauce oignons, steak de boeuf,
poitrine fumée, tomme de vache, confit
d’oignons, salade 

buns graines, sauce frenchy , steak de boeuf,
cheddard, tomate, salade 

buns nature, ketchup, mayonnaise,  2 steaks
de boeuf, cheddar, oignons rouges,
cornichons, salade, sauce bbq

buns graines, steak de boeuf, guacamole,
cheddar, bacon , salade, oignons rouges,
cornichons

buns nature, sauce oignons, steak de boeuf,
poitrine fumée, camembert, pommes,
salade

buns nature, sauce ketchup basque, steak de
boeuf, oeuf au plat, cheddar, tomate, salade,
sauce mayonnaise 

buns nature, sauce miel moutarde, steak de
quinoa et petits légumes, camembert, tomate,
salade, caviar d’aubergines

20.90€

19.90€/16.50€

16.10€

15.90€

15.90€

16.10€

17.90€

17.90€

17.90€

17.90€

1 ACCOMPAGNEMENT au choix

ACCOMPAGNEMENT supplémentaire  1.50 €Supplément tranche de bacon 0.50€

SUPPLÉMENT steak haché                      3.50 €
SUPPLÉMENT poulet croustillant           3.00 €
SUPPLÉMENT steak végétarien             3.00 €

Frites   ( à volonté )

Haricots verts

Salade verte

Frites  sauce cheddar 

végétarien16.10€



BRASSERIE

Tartare de saumon
env 100 grs 

Tartare de boeuf

Entrecôte 
env 200 grs

Cuisse de canard confite

Pièce du boucher 
env 180 grs

Aiguillettes de poulet 

Magret de canard entier         
env. 350 grs

13.90€

16.10€

16.10€

13.90€

19.50 €

16.10€

26 €

viande bovine française préparée par nos
soins

sauce crème

Frites ( à volonté )

Haricots verts

Salade verte

Frites  sauce cheddar 

1 ACCOMPAGNEMENT au choix

DESSERTS /desserts supp 2€ menu

Tarte tatin § glace vanille

Ile flottante

Mousse au chocolat

Fondant chocolat

Gaufre de liège

Panacotta
(au choix : fruits rouges, caramel )

Profiteroles

Crème brulée

Assiette de fromages

Café ou thé gourmand

Farandole de crêpes

7.00€

5.70€

5.70€

7.00€

5.70€

5.70€

7.00€

5.70€

7.00€

7.00€

5.70€

GLACES ET SORBETS
fabrication artisanale
 

Vanille gousses infusées de madagascar
Café pur arabica
Chocolat

Caramel beurre salé

Menthe Fraîcheur morceaux de chocolat

Rhum raisins aux raisins macérés

Fraise intense

Citron

Mangue exotique

Pêche
Poire

1  b o u l e  2  b o u l e s  3  b o u l e s  
8€3.50€ 6€

COUPES GLACÉES   8.50 €
Colonel / Mint 27
Dame blanche 
Chocolat/café liégeois
Caramelito   
 ( vanille, caramel, coulis caramel, biscuit )

Pêche melba
( glace vanille et pêche, pêche au sirop, coulis
fruits rouges, chantilly )

Poire belle-hélène
( glace vanille et poire, poire au sirop, coulis
chocolat, chantliiy)



E N T R É E

D E S S E R T

B O I S S O N  1 5  C L
      Au choix à la  carte
     Foie gras de canard 

supplément 7€

Truite Fumée
supplément 5€

Carpaccio parmesan ou
chèvre

supplément 4€

2 minis  burgers (  boeuf ou poulet  ou 
 boeuf/poulet  )

Steak haché 125 grs

 4 nuggets de poulet

 
Fi let  de poulet  crousti l lant

P L A T

P L A T

 MENU BBR
ENTRÉE+PLAT  17.50€

PLAT+DESSERT                17.50€
ENTRÉE+PLAT+DESSERT   24.50€

BOISSON+PLAT+DESSERT 8€

 MENU ENFANT 
 

                            Coca Cola

      Jus d’orange ou mult i fruits  ou ananas

           L imonade nature à la  pression 

                              Diabolo

                          S irop à l ’eau

           Compote de fruits

            1  boule de glace 

          mini  burger Nutel la

                Mini  crêpes

Desserts  à  la  carte *
 supplément 2€

    Mousse au chocolat

I le  f lottante

Panacotta

Gaufre de l iège 

        Crème brulée

   Farandole de crêpes

Classics burgers au choix

Salade Caesar

Tartare de saumon

Pièce du boucher

Tartare de boeuf

Aigui l lettes de poulet

Entrecôte  
supplément 4€

Cuisse de canard confite
supplément 1€ D E S S E R T

jusqu’à 12 ans


