TOQU'&TRAITEUR

Plat de Noél et Saint Sylvestre a emporter

Les Apéritifs : 2,50€/pce

Verrine de mousse de patates douces, chataignes et noix de Saint Jacques
Petit choux farci a la créeme de chévre et lard, brunoise de potimarron
Mini vol au vent d'escargots en persillade
Demi shpére de mousse de truite, guacamole et gelée de citron

[ es entréees :

Paté en crolte de pintade aux morilles et champignons noir, pickles et gelée porto 13€
Makide saumon fimé maison aux épinards, creme cheese au yuzu et légumes ... 14€
Coque briochée de volaille forestiére aux truffes , butternut et noisettes.......... .15€
Tatin d'effiloché de canard aux oignons doux et pommes golden 14€

Les plats chauds:

Tournedos de bar, mousseline de poisson au safran, légumes, jus de Noilly Prat. ... .
Filet de Sandre vapeur, court jus réduit de crustacés au lait d’amande

Cuisse de canette confite au boudin blanc et cépes

Boléro de chapon farci au foie gras de canard laqué au miel et jus d’agrumes ......

Accompagnements :
Gratin de PDT aux truffes, gratinée de butternuts, panais et chataignes

Produits de fétes:

Foie Gras de canard mi cuit au porto blanc et cardamome............... ... 10€/100gr
Magret de canard fumeé “Maison” ... ... ittt iieieescannsasnnaseneeanas.5.50€100gr
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Chouchol de GRCARUOTE - o X 50€/1500T

Commande jusqu’au 20 Décembre pour Noel
jusqgu’au 27 Décembre pour la Saint Sylvestre

Restaurant Toqu'&Traiteur

221 route de Bagnols-sur-Céze 30200 Vénéjan
Tél: 06.8593.37.42

Mail: toqueettraiteur@gmail.com

Site: www.toqueettraiteur fr




