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CABERNET COSECHA 2022

SAUVIGNON VALLE DEL MAIPO.

B LGOS S s ae 100% Cabernet Sauvignon SA N TA E M A
ALCOHOL BH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL
13.5¢ 34 3.8 <8091

DENOMINACION DE ORIGEN

Valle del Maipo, Isld de Maipo. Nuestros vinedos se encuentran en |ds riberas del
rio Maipo, en donde el terroir se manifiesta con toda su expresion, en una de las

zonas vitivinicolas mas clasicas y antiguds de Chile.

COSECHA

Latemporada 2022 fue precedida por un invierno mas bien seco, continuando
con una primaverd fria'y un verane templade gue terming caluroso, lo cual
permitic madurar lds uvas que venian algo retrasadas en suU proceso de
maduracion incluseo adelantando |a cosecha de las uvas blancas. El otono
continug secoy cdlido lo gue termind de uniformar la madurez en las cepas
tintas terminando conung cosecha en fechas habituales. Los rendimientos
fueron un peco menos de lo esperado, y el resultado fue de vinos de buena
calidad, aromatices, balanceados y con buend acidez.

VINIFICACION

Las uvas fueron molidas v fermentadas en estanques de acero-durante 7 dias o
30°C con B dias de maceracion post-ferrmmentativa. Despueés de |a ferrnentacion
maloldctica, el vino se mantuvo en barricas durante 8 a 10 meses, de manera de
obtener y entregar mds complejidad y estructura,

GUARDA

100% en barricas de roble frances y americano durante 8-10 meses.

NOTAS DE CATA

Color: Profundo color rojo rubl violdceo

Aroma: Elegante, sofisticado y complejo. Con notas de fruta que mezclan cereza
negra, ciruela, tabdco, y cafe tostado,

Paladar: Bien redondeadoe y estructurade, Con tanines maduros y mucha
textura: De final largo.

Gastronomia: Para acompanar carnes a lds brasas, plates condimentados;
guisos y guesos madures.

INGREDIENTES

Lva vinifera, Anhidrido Sulfuroso.

Certificacion
sustentable
Wines of Chile




g T COSECHA 2022
SMERLOT VALLE DEL MAIPO

P BIQCKS / Gran Reserva 100% Merlot [ SA N TA E M A ]

ALCOHOL PH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL

ESASIR 1 VENE 349 2.6

DENOMINACION DE ORIGEN

Valle del Maipo. Isla de Maipo. Nuestros vinedos se encuentran en las riberas del
rio Maipo. en donde el terroir se manifiesta con toda su expresion. en una de las
zonas vitivinicolas mas clasicas y antiguas de Chile.

COSECHA

Latemporada 2022 fue precedida por un invierno mas bien seco. continuando

con una primavera fria y un verano templado que termino caluroso, o cual

permitié madurar las uvas que venian algo retrasadas en su proceso de
=, maduracion incluso adelantando la cosecha de las uvas blancas. El otono

) \) continuo seco y cdlido lo que termind de uniformar la madurez en las cepas

SAN T:‘\ "EM A ] tintas terminando con una cosecha en fechas habituales. Los rendimientos

- fueron un poco menos de lo esperado, y el resultado fue de vinos de buena

calidad, aromaticos, balanceados y con buena acidez.

VINIFICACION

Las uvas fueron despdlilladas y maceradas en frio durante 3 dias, luego fueron
fermentadas durante 8 dias a 26°C, con 6 dias de maceracion
post-fermentativa. Después de la fermentacion maloldactica, el vino se conservd
en barricas durante

8 - 10 meses de manera de entregar mds complejidad y estructura.

GUARDA

100% en barricas de roble francés y americano durante 8-10 meses.
MERLCYT

NOTAS DE CATA

Color: Profundo rojo rubi violaceo.

Aroma: Vino muy frutoso con notas a ciruela y moras. Acompanado de intensas
e inconfundibles notas a caramelo, vainilla y chocolate.

Paladar: Suave, de taninos maduros. con buena estructura y de muy buen
balance en boca.

Gastronomia: Para acompanar carnes rojas y blancas, pastas, aves de caza y
quesos.

INGREDIENTES
Uva vinifera. Anhidrido Sulfuroso.

Certificacion
sustentable
Wines of Chile




Certificacion
sustentable
Wines of Chile

d

< CARMENERE VALLE DEL CACHAPOAL

COSECHA 2022

% BLOCKS/

ran Reserva 100% Carmr.-_‘nere SAN TA E MA

ALCCHOL PH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL

140 34 3.6 <3.0 91

DENOMINACION DE ORIGEN

Valle del Cachapodl. Vinedos ubicados en el corazon agricola del valle, que

gracias a su clima calide y oscilacion termica entrega tintos elegantes y

eguilibrados.

COSECHA

La temmporada 2022 fue precedida por un invierne mas bien seco, co

una primaverda fria y unverano templado gue termino caluroso, lo cua

150t

permitio madurar las uve

continuo secory calido lo gue termine de uniforrnar la madurez en las cepas

tintas terminando con una cosecha en fechas habituales, Los rendimientos

fueron un poco rmenos de lo esperado, v el resultado fue de vines de buena

3 gcidez.

cdlidad, aromdticos, balanceados y con buer

VINIFICACION
e/

acion post-fermentativa de B dias. Despues

Las uvas se molieron y fermentaron en estanaues de acero inoxidable durar

dios a 30°C, con un tiermpo de mocert

de
meses, de manera de redondear ¥ entregar mas estructura d e

ricas durante 8 a 10

d

errnentacion malolactica, el ving se conserve en ba

ta mezcla

GUARDA

100% en barricas de roble frances y dmericanc aurar

NOTAS DE CATA

Color: Rojo vicldceo intenso.

Aroma: Balanceados aromas gue recuerdan a guindas, pirniento negra y notas a

colate

Paladar: Vino redondo de gran estructura y concentracion. Agradable y de final
trutal.

Gastronomia: Consumir con pastas, carnes estofadas, queses y vegetales al

vaper. Comida chilena, pastel de papds, pastel de chocles, empanadas.

INGREDIENTES

Livervinifera, Ankidride Sulfurcse




] CABERNET COSECHA 2022
ARSI

« SAUVIGNON VALLE CENTRAL

P BLOCKS #Réscrva Espécial 100% Cabernet Sauvig- [ SANTA EMA J
ALEQHOL PH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL
13,0¢@ 34 3.69t <42 9

DENOMINACION DE ORIGEN

Vides seleccionadas a lo largo de todo el Valle Central, entre las dos cordilleras,
las cuales ejercen suinfluencia para las caracteristicas que se requieren de la
uva. Este valle se caracteriza por tener un clima mediterraneo templado, con
inviernos frios, veranos secos y calurosos.

COSECHA

La temporada 2022 fue precedida por un invierno mas bien seco. continuando
con una primavera fria y un verano templado que terminé caluroso, lo cual
permitio madurar las uvas que venian algo retrasadas en su proceso de
maduracion incluso adelantando la cosecha de las uvas blancas. El otono
continuo seco y cdlido lo que termind de uniformar la madurez en las cepas
tintas terminando con una cosecha en fechas habituales. Los rendimientos
fueron un poco menos de lo esperado, y el resultado fue de vinos de buena
calidad, aromaticos, balanceados y con buena acidez.

VINIFICACION

Las uvas fueron molidas y fermentadas en estanques de acero inoxidable por un
periodo de 7 dias a 28°C, con una maceracion post-fermentativa de 3 dias.
Después de ia fermentacion maloldactica, una parte de este vino evoluciond en
barricas de roble por un periodo de 4 a 6 meses de forma de entregar mas
complejidad a la mezcia final.

CALl 'SAUVIGNON

GUARDA

40% de la mezcla en barricas de roble durante un periodo de 4 a 6 meses.

NOTAS DE CATA
Color: Rojo rubi intenso.

Aroma: Profundo y delicado. con alta intensidad de frutos negros y rojos como
ciruelas, moras y frambuesas con un ligero toque a tostado.

Paladar: Equilibrado, con taninos amables y de largo y jugoso final.

Gastronomia: Carnes rojas, platos condimentados, estofados y quesos.

INGREDIENTES

Uva Vinifera, Anhridrido Sulfuroso. Mosto vinifero concentrado en concentracion
de2g/L.

Certificacion
sustentable
Wines of Chile




MERLOT COSECHA 2022

! VALLE CENTRAL
BLOGIKS, Rescrviy Eapecinl 100% Merlot [ SANTA EMA
ALCOHOL PH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL
13.02 33 3B <42 gn

DENOMINACION DE ORIGEN

Vides seleccionadas a lo largo de todo el Valle Central. entre las dos cordilleras,
las cuales ejercen su influencia para las caracteristicas que se requieren de la
uva. Este valle se caracteriza por tener un clima mediterrdneo templado, con
inviernos frios, veranos secos y calurosos.

COSECHA

La temporada 2022 fue precedida por un invierno mds bien seco, continuando
con una primavera fria y un verano templado que terminé caluroso, lo cual
permitio madurar las uvas que venian algo retrasadas ensu proceso de
maduracion incluso adelantando la cosecha de las uvas blancas. El otono
continud seco y cdlido lo que terminé de uniformar la madurez en las cepas
tintas terminando con una cosecha en fechas habituales. Los rendimientos
fueron un poco menos de lo esperado. y el resultado fue de vinos de buena
calidad. aromdticos, balanceados y con buena acidez.

VINIFICACION

Las uvas fueron despaliliadas y fermentadas en estanques de acero inoxidable
por un periodo de 7 dias a 28°C, con una maceracion post-fermentativa de 3
dias. Después de la fermentacion maloldctica, una parte de este vino evoluciond
en barricas de roble por un periodo de 4 a 6 meses, de forma de entregar mds
complejidad a la mezcla final.

GUARDA

40% de la mezcla en barricas de roble por un periodo de 4 a 6 meses.

NOTAS DE CATA
Color: Rojo rubi intenso.

Aroma: Delicado, con notas de frutales como mora y cereza, levemente
especiado con suaves notas de tostado.

Paladar: Estructura equilibrada y redonda. taninos suaves con un final sabroso.

Gastronomia: Carnes blancas, pasta, vegetales al vapor y quesos.

INGREDIENTES

Uva Vinifera, Anhridrido Sulfuroso, Mosto vinifero concentrado en concentracion
de 2 g/L.

Certificacion
sustentable
Wines of Chile
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Certificacion
sustentable
Wines of Chile

_ CHARDONNAY

.“-f_‘ s BLOCKS / Reserva Especial

COSECHA 2023
VALLE CENTRAL

100% Chardonney

[ SANTA EMA ]

ALCOHOL PH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL

12452 RIERSsS 4291 3.4 s1

DENOMINACION DE ORIGEN

Vides seleccionadas a lo largo de todo el Valle Central. entre las dos cordilleras,
las cuales ejercen su influencia para tas caracteristicas que se requieren de la
uva. Este valle se caracteriza por tener un clima mediterraneo templado, con
inviernos frios. veranos secos y calurosos.

COSECHA

El valle costero del Maipo se caracterizo por contar con un mayor nimero de
precipitaciones que los otros anos agricolas anteriores, asegurando una
disponibilidad de agua en todo el perfil, lo que se tradujo en una homogénea
brotacion, aunque algo mds tardia de lo habitual. Los blancos de la vendimia
2023 tuvieron una elevada intensidad aromatica con sus notas caracteristicas
citricas. poleo y gji verde y con marcada y vibrante acidez en boca. Temporadas
frias que generan una madurez paulatina, logrando cosechas de gran potencial
al disminuir al maximo la pérdida de aromas en el vinedo y manteniendo la
acidez natural de |las bayas, prolongando la vida de nuestros vinos en la botella.

VINIFICACION

El mosto fue fermentado en estanques de acero inoxidable por un periodo de 21
dias a 14°C. Luego de la fermentacion, el vino fue filtrado y embotellado de
manera de conservar su frescor y sabor.

NOTAS DE CATA
Color: Amairillo brillante.

Aroma: Nariz con toques tropicales que recuerdan a la pina. banana. boca
refrescante con notas a manzana verde y tuna.

Paladar: Joven y afrutado. Bien equilibrado con un final agradable.

Gastronomia: Ideal para acompanar pescados grasos. mariscos gratinados,
carnes blancas y quesos curados.

INGREDIENTES

Uva Vinifera, Anhridrido Sulfuroso, Mosto vinifero concentrado en concentracion
de 2 g/L.




SAUVIGNON COSECHA 2023

S BLANC VALLE CENTRAL
BLOCKS / Reserva Especial NG S ey 2,300 [ S A N TA E M A ]
ALCOHOL PH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL
(245 RS 48 a1 3.6

DENOMINACION DE ORIGEN

Vides seleccionadas a lo largo de todo el Vaille Central, entre las dos cordilleras,
las cuales ejercen su influencia para las caracteristicas que se requieren de la
uva. Este valle se caracteriza por tener un clima mediterraneo templado. con
inviernos frios, veranos secos y calurosos.

COSECHA

El valle costero del Maipo se caracterizé por contar con un mayor nimero de
precipitaciones que los otros anos agricolas anteriores. asegurando una
disponibilidad de agua en todo el perfil, lo que se tradujo en una homogénea
brotacion, aungue algo mas tardia de fo habitual. Los blancos de la vendimia
2023 tuvieron una elevadaintensidad aromatica con sus notas caracteristicas
citricas, poleo y gji verde y con marcada y vibrante acidez en boca. Temporadas
frias que generan una madurez paulatina, logrando cosechas de gran potencial
al disminuir al maximo la pérdida de aromas en el vinedo y manteniendo la

B l k acidez natural de las bayas. prolongando la vida de nuestros vinos en la botella.
VINIFICACION
- 4
 ppeciin Este vino esta producido a través de prensado de racimo entero y uvas

maceradas en frio. El mosto fermento en estanques de acero inoxidable a una
temperatura de 14°C por un periodo de 25 dias. Luego de la fermentacion, el
vino fue clarificado, filtrado y envasado de manera de conservar todo su frescor
y expresion frutal.

NOTAS DE CATA

Color: Amarillo con tonos verdosos.

Aroma: Citricos muy aromaticos con notas de pera y manzana.
Paladar: Joven y fresco con una acidez equilibrada y agradable.

Gastronomia: Disfrutalo con pescados suaves, mariscos, ceviches y cangrejo.

INGREDIENTES

Uva Vinifera. Anhridrido Sulfuroso, Mosto vinifero concentrado en concentracion
de2g/L.

Certificacion
sustentable
Wines of Chile




A

TERRAMATER

1(‘!
VLS |

BODE




CABE RNET SAUVIUNON
MAIPD, CHILE
2019

T

MAG

(2

(2%

N
3

N

!

Cabernet Sauvignon 2021
MAIPO / CIHILE

Notas de Cata

- Color: Rojo rubi muy intcnso.
- Aromas: Notas a frutas, vainilla, casis y chocolate negro.

* Sabor: Paladar balanceado y complejo cn sabores. Denso y concentrado. Largo y

sabroso final.

- Maridaje:

- Variedades de carnes rojas como vacuno, cordero y cerdo. -
- Preparciones tipo goulash
- Postres con chocolate sobre 60% cacao.

Temperatura recomendada al servir: 15°-16°C (59 - 60°F.)
Decantacion reccomendada.

Vinedo

- Parra: Entre 40 y SO aftos.

- Suelo: Suelo eoluvial profundo frauco arcilloso.

- Chima: Mediterraneo.

- Cosecha: Buenas condiciones de temperatura, sin lluvias, buena sanidad de la uva

y madurez adecuada. Mecjores rendimientos que temporada anterior.

Vinificacion

+ Fermentacion: Tradicional con levaduras seleccionadas.
- Filtrado: Sin filtrado
- Guarda: 12 a 14 mescs en barricas de roble francés de primer y segundo uso.

Bucen potencial de guarda.

Analisis laboratorio

Alcohol: (4.2 %

Azicar residual: 3,19 g/l
Acidez total: (),IS g/l
pH: 3,29




ALTUM

TERRAMATER

Carmenere 2021
MAIPO / CHILE

Notas de Cata

. Color: Rojo profundo con destellos violeta
- Aromas: Deficioso aroma frutal con toques a café y notas de cassis.
. Sabor: Boca suave y sedosa con gusto refinado, taninos delicados y final
persistente.
- Maridaje:
- Estofados y carnes a la olla
Preparaciones con legumbres, berengenas o zapallitos grillados.

Temperatura recomendada al servir: 15- 16 °C (59-60°F)
Decantacion recomendada

TerraMarin

—— Viiiedo
v~ » Parra: Entre 40 y 50 afios
CARMENERE

- Suelo: Suelo coluvial profundo franco arcilloso.
oo oo el vt 1
o SR . i, i

- Clima: Mediterraneo
+ Cosecha: Buen clima, casi sin lluvias en la temporada. Se obtuvieron uvas con buena
acidez y concentracion de color. Cosecha se realizé la segunda semana de abril.

Vinificacion

- Fermentacion: Tradicional con levaduras seleccionadas.
- Filtrado: Sin filtrado
- Guarda: 16 meses en barrica de roble francés de primer uso. Buen potencial de guarda.

Analisis de laboratorio

* Alcohol: 14,5%

* Azucar residual: 3,44 g/!

- Acidez total: 6,09 g/i

. pH:335

. PRODUCTO NO CONTIENE ADITIVOS
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Merlot 2020
MAIPO / CHILE

Notas de Cata

. Color: Rojo purpura intenso y profundo.

- Aromas: Nariz elegante. Notas a frutos rojos, ciruelas dulces y algo de chocolate
. Sabor: Vino con buen cuerpo y buena estructura tanica. Sabroso inicio en el paladar.

Textura envolvente y con un agradable final.

- Maridaje:

- Pastas rellenas o lisas con salsas de tomates.
- Carnes tipo pollo o pavo.

Temperatura recomendada al servir: 15- 16 °C (59-60°F)
Decantacién recomendada

Vinedo

+ Parra: Entre 40 y 50 afos
+ Suelo: Suelo coluvial profundo franco arcilloso.

- Clima: Mediterraneo

: Cosecha: Buen clima, casi sin lluvias en la temporada. Se obtuvieron uvas con buena

acidez y concentracion de color. Cosecha se realizé la segunda semana de abril.

Vinificacion

- Fermentacion: Tradicional con levaduras seleccionadas.
- Filtrado: Sin filtrado
- Guarda: 16 meses en barrica de roble francés de primer uso. Buen potencial de guarda.

Analisis de laboratorio

* Alcohol: 13,8%

Azicar residual: 3,73 g/I

. Acidez total: 6,02 g/|
. pH: 347

+ PRODUCTO NO CONTIENE ADITIVOS




2 Desde 1950 _
VINEDOS PUERTAS
( ) /////J Ao ?.w‘ ricui
SUDAMERICA - CHILE




Origen
Variedad

L

- a Cosecha
Fermentacion

Classic
Cabemet Sauvignon Color
20 i
2 Aroma

Senjosé
fibera fio Oaro 'r“ SabOf

P

Acompana

e

L
, "
Cang .°

VEGAN

Nuestros vinos son 100%
aptos para veganos:

Servicio

A~ Classic
Q. Cabernet Sauvignc
2022

San José, Ribera Rio Claro, Valle de Curico.
100% Cabernet Sauvignon.

Manual, en la segunda quincena de Abril.
Estanques de acero inoxidable.

Rojo violdceo intenso.
Muy varietal, con cerezas, mentol y chocolate.

Equilibrado, jugoso, con frutas rojas e intensas
notas varietales. Sus taninos son equilibrados,
suaves y redondos. Es un vino facil de beber.

Carnes rojas y aves de caza solas o con salsas,
roast beef y quesos fuertes.
16y18°C.




P Classic

. Q. (Carmenére
. 1 1, T e
Vi & Pl
Origen Vinedos cultivados en Fundo El Milagro,
Convento Viejo, zona centro, Valle de Curicé.
Variedad 100% Carmenére,
EDOS PUEI
VINEDOS ERTAS , ;
e ‘ Cosecha Manual, primeros dias de mayo.
IAMERICA - CHil
Fermentacidén Fermentado y guarda posterior en estanques
/ Lo y guarda. de acero inoxidable.
Classi Color Rojo oscuro de buena intensidad.
assic : ;
armenére Aroma Especiado, con frutas rojas maduras y notas
2021 3 a berries y ciruelas.
Convento Vie i :
ViRe B Clch Sabor Equilibrado y muy buena frutosidad. Destacan
- frutas maduras, rica complejidad, su sabor
especiado, amable, con equilibrado y suave

final.

& ) Acompana  Carnes blancas, entremeses elegantes
s A *.“ pastas y legumbres.
.. Servicio 16°y 18°C.

Nuestros vinos son 100%
aptos para veganos:
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VEGAN

Nuestros vinos son 100%
aptos para veganos:

Desde 19350

s_i:'” VINEDOS PUERTAS

SR RICA - Oyl

orva Especial 70% CHARD NN

s Barricas

0% NiocN1 2 U_}

Origen
Variedad

Cosecha
Fermentacion
Guarda

Color
Aroma

Sabor

Acompana

Servicio

Reserva Especial de Barricas
CHARDONNAY/VIOGNIER 2021

Palquibudis e Isla de Marchant, Valle de Curico.
70% Chardonnay y 30% Viognier.

Manual, durante el mes de marzo.

100 % estanques de acero inoxidable.
Seis meses en barricas francesas nuevas,
el 100% de la mezcla.

Amarillo verdoso co notas pajizas.
Intensas frutas tropicales, vainilla y
platano, con final elegante.
Complejo, jugoso y floral. Rica fruta
madura, elegante madera, denso y
sabroso. De un final fresco y largo.

Aperitivos, frutos del mar, carnes blancas
y quesos jovenes.
8y10°C.

Medalla de Oro
Catador Chile, Noviembre 2023,

Medalla de Oro
International Wine Spirit Awards
Vitoria-Gasteiz, Pais Vasco, Espana, Julio 2023.

Medalla de Oro
Japon Awards, Abril 2022

Medalla de Oro
Singapure Awards, Abril 2023,



Origen
Variedad

Cosecha
Guarda

Dol 1952
VINEDOS PUERTAS
Challe e ' amions
SUDAMERICA - CHILE

Color
Aroma

Sabor

Maridaje

Servicio

Nuestros vinos son 100%
aptas para veganos,

GRAN RESERVA

ﬁfglwu/\@g VoL Cabernet Sawignon

(22

Vinedos propios, zona de Romeral (Fundo La Finca),
Valle de Curic6, Andes.
91% Cabernet Sauvignon y 9% Cabernet Franc.

Manual, durante la segunda quincena de abril.
12 meses en barricas nuevas de roble francés.

Rojo oscuro e intenso, con tintes violaceos.

Frutas rojas muy maduras e intensas con notas a
cuero, chocolate, menta, especias, vainilla y una
excelente integracion de la fruta con la madera.

Denso, maduro, estructurado, tostado complejo.
Su fruta se entrelaza con una elegante madera
otorgandole un gran equilibrio. De taninos maduros,
redondos y buen volimen.

Carnes rojas a la parrilla o con salsas, cordero y aves
de caza.

16°a 18°C.

90 Puntos / Descorchados 2024.
Noviembre 2023, Chile,




Origen

Variedad

Cosecha
Guarda

Color
Aroma

Sabor

Maridaje
Servicio
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VEGAN

Nuestros vinos son 100%
aptos para veganos,

Para preservar su calidad este vino puede contener
sedimententos debido a su asentamiento natural.

Cobalts ﬁguZ SRR 5001

Vinedos cultivados en diferentes sectores dentro
del Valle de Curicé, Andes.

60 % CabernetS, 20% Merlot, 10% Carmenére y
10% Petit Verdot.

Manual, durante los meses de abril y mayo.
18 meses en madera de roble francés y 6 meses
en botella.

Rojo rubi intenso con ligeros tonos teja.
Complejo, frutas negras maduras y elegante
madera tostada.

Sabroso, de buena evolucién, jugoso, notas a
vainilla, chocolate. De taninos maduros, dulces,
golosos, estructurados y de un elegante final.

Carnes rojas, cordero y quesos maduros.
16a18°C.
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BT CARMENERE 2019

Origen Fundo Chile Chico, zona poniente del Valle de Curico.
/ Variedad 85% Carmenére, 10% Malbec y 5% Cabernet Franc.
Cosecha Manual a fines de Abril.

Fermentacion Estanques de acero inoxidable.

Crianza 18 meses en barricas de roble francés.

Color Rojo oscuro muy intenso.

Aroma Complejo, a frutas negras maduras, especiado,
vainilloso y con una madera francesa compleja
y presente.

Sabor Denso, equilibrado, sedoso, con fina expresion de

Carmenére maduro. Destacan frutas negras y su rica
complejidad. Sabor especiado y amable, de un final

estructurado.
N SRVAGNOR Acompana  Carnes asadas al horno, platos especiados de comida
LS . india, costillar de cordero.
CARMENRE 20118 Servicio 16°y 18°C.
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Medalla de Oro / Catador Chile, Noviembre 2023,

Medalla de Oro / Sélections Mondiales des Vins Montréal,
Québec Canadd, Octubre 2023,

Medalla de Oro / International Wine Spirit Awards
Vitoria-Gasteiz, Pais Vasco, Espana, Julio 2023

Nuestros vinos san 100%

aptos para veganos, Medalla de Oro / China Awards 2023, Abril 2023.

iy iy z Medalla de Oro / Japén Awards 2023, Abril 2023.

Para preservar su calidad este vino puede contener

sedimententos debido a su asentamiento natural. Medufle o Qrg/ Singapuiee Aiwanls, 2029, Aot 055,

Medalla de Oro / Selection Mondiales Des Vins
Montréal, Québec Canadd, Octubre 2022,

91 Puntos / Descorchados 2023, Octubre 2022, Chile.

92 Puntos / Mesa de Cata Revista la Cav.
Septiembre 2022, Chile.

Medalla de Plata / Bruxelles, Cosenza Ttalia, Mayo 2022,



Toro de Casta
Blend Premium 2016

Cabernet Sauvignon, Cabernet Frane v Peltit verdot

DENOMINACION DE ORIGEN

Viinedos cultivados en diferentes terroirs del Valle de

Curico Andes.

COSECHA

Manual, durante el mes de abril.

GUARDA

18 meses en barricas de encina francesa y un minimo 8 meses en
botella.

NOTAS DE CATA

Vista: Rojo rubi intenso con suaves tonos ladrillo.

Nariz: Frutas rojas maduras, cassis, tabaco y fina madera tostada.
Haoca: Complejo, concentrado, sabroso v jugoso. Madera muy
bien incorporada. Sus taninos son maduros, de muy buena
estructura, potentes y de largo final,

Maridaje: Carnes rojas, quesos azules. Platos especiados al curry,

paprika y condimentos fuertes.




BLEND L
PREMIUM 2015

Origen Vinedos cultivados en Palquibudis, Fundo Chile
Chico, entre cordilleras del Valle de Curico.

Variedad Malbec, Carmenére y Cabernet Sauvignon.

Cosecha Manual, durante abril.

Guarda 18 meses en barricas de encina francesa y un
minimo de 6 meses en botella.

Color Rojo violeta oscuro de buena intensidad.

Aroma Complejo a frutos rojos maduros, notas de
pimienta negra y chocolate, muy bien enlazado
con la madera.

Sabor Equilibrado, goloso, denso, de taninos maduros
y sedosos. De un final largo y persistente.

Maridaje  Carnes rojas y quesos maduros.
Servicio 16y 18°c.

Gran Medallla de Ore
Bruxelles, Consenza Italia, Mayo 2022.

94 Puntos / 3er lugar Top 50
Sélection Mondiales des vins Canadd, Octubre 2021.

Medalla de Oro
Taiwan Wine Awards, Mayo 2021.

b )
Medalla de Oro
o [ Citadelles Du Vin, Bourg, Francia. Abril 2021,
ang, ©

VEGAN

Nuestros vinos son 100%
aptos para veganos:

Gran Medalla de Oro
Brazil Wine Challengue Brasil, Octubre 2020.

93 Puntos
Descorchados 2021, Septiembre 2020,

92 Puntos

Para preservar su calidad este vino puede contener
Revista La Cav, Agosto 2020,

sedimentos debide a su asentamiento natural,

Medalla de Oro
Singapore Awards, Marzo 2020.







