
ANTIPASTI

Salumi e Crostini Toscani

Sformato di Verdure di Stagione

PRIMO

Paccheri al Ragù di Maialino e 

Finocchietto

SECONDO

Pollo al Mattone

Costolette di Maiale 

Salsicce alla Toscana

Tagliata di Controfiletto di Maiale

Patate e Spinaci

42 euro

AL VASSOIO DA CONDIVIDERE

ANTIPASTI

Salumi e Crostini Toscani

Sfilacciato di Maiale 

su Polenta Concia e Tartufo 

Sformato di Verdure di Stagione

Tartare di Manzo 

PRIMI

Paccheri al Ragù di Cacciagione

Risotto alle Quaglie

SECONDI

Pollo al Mattone

Costolette di Maiale 

Salsicce alla Toscana

Tagliata di Controfiletto di Maiale

Tagliata di Bistecca Disossata

Patate e Spinaci

50 euro

ANTIPASTO

Sfilacciato di Maiale 

su Crema di Sedano Rapa alla Griglia

PRIMI

Fusilloni alla Crema di Cavolo Nero 

e Ragù di Quaglie

Tortellini Artigianali in Brodo di 

Cappone

SECONDI

Medaglione di Manzo Arrosto con 

Erbe di Stagione

DOLCE

Crostatina Mele e Cannella con 

Crema Chantilly

59 euro

Menù Tradizionale Menù da Condividere Menù Natalizio

RistoRante iL CaPRioLo

Proposte di menù 



RistoRante iL CaPRioLo

Proposte di menù 

ANTIPASTI
Crostini della Casa

Fegatini di Pollo alla Pratese, 

Concassée di Pomodorini

Trionfo di Salumi Toscani 

Prosciutto di Norcia I.G.P, Salame 

Toscano, Finocchiona IGP, 

Carpaccio d’Arista al Forno a 

Legna, Capocchia del Salumificio 

Mannori

BIS PRIMI
Gnudi di Ricotta e Rucola su 

Crema di Zafferano con Pop 

Corn di Quinoa

Risotto alla Zucca, Tartufo 

Nero e Liquirizia

34 euro 

ANTIPASTO
Sformato di Porcini con Vellutata di 

Patate

PRIMO
Lasagnette Croccanti su Crema di 

Besciamella

SECONDO
Medaglione di Maiale 

Juice al Mandarino e Purea di 

Patate

42 euro

AL VASSOIO DA CONDIVIDERE

ANTIPASTI
Salumi e Crostini Toscani

Sfilacciato di Maiale 

su Polenta Concia e Tartufo 

Sformato di Verdure di Stagione

Tartare di Manzo 

SECONDI
Pollo al Mattone

Costolette di Maiale 

Salsicce alla Toscana

Tagliata di Controfiletto di 

Maiale

Tagliata di Bistecca Disossata

Patate e Spinaci

40 euro

Menù Condividere LightMenù CompletoAntipasto e Bis Primi



ANTIPASTI

Tiepida Insalata di Polpo, Patate e 

Pomodorini

PRIMO

Risotto ai Frutti di Mare 

SECONDO

Griglia di Mare 

(Gamberi, Trancio Salmone, Filetto 

Orata)

50 euro

AL VASSOIO DA CONDIVIDERE

ANTIPASTI

Alici Ripiene, Gratinate al Cous-Cuos

su Crema di Zucca e Arance 

Cacciucco di Polpo 

Pepata di Cozze 

Tartare di Salmone agli Agrumi 

Sashimi di Tonno con Maionese di 

Pomodori Secchi 

PRIMI

Fregola alle Vongole e Cannolicchi

Risotto alla Rapa in Rosso e Seppie 

in Nero

SECONDI

Pesce del Giorno alla Griglia

Gamberoni alla Griglia

Tagliata di Tonno

60 euro

DEGUSTAZIONE ANTIPASTI

Tonno con Olive Taggiasche Liguri e 

Frutto del Cappero 

Alici Ripiene, Gratinate al Cous-

Cuos su Crema di Zucca e Arance

Cacciucco di Polpo 

PRIMI

Mezze Maniche alla Carbonara di 

Mare

Risotto alle Capesante, Zucca e 

Nocciole Tostate

SECONDI

Catalana di Gamberi e Scampi 

su Frutta e Verdure

DOLCE

Crostatina Mele e Cannella con 

Crema Chantilly

66 euro

Menù Tradizionale Menù da Condividere Menù Natalizio

RistoRante iL CaPRioLo

Proposte di menù 



ANTIPASTO
Sformato di Porcini con Vellutata di Patate

BIS PRIMI
Tortelli di Patate Rosse di Cetica al Carmignano su 

Crema di Cavolo Nero

Risotto alla Zucca e Tartufo Nero con Polvere di 

Liquirizia

SECONDO
Gran Pezzo di Manzo 

con Erbe di Stagione

DOLCE
Brownies alla Farina di Castagne con Crema al 

Mascarpone e Sciroppo d'Acero

55 euro

ANTIPASTO
Sfilacciato di Maiale 

su Polenta Concia e Tartufo Nero

BIS PRIMI
Fusilloni alla Crema di Broccoli con Salsa di Sesamo e 

Noci

Risotto alle Quaglie

SECONDO
Medaglione di Maiale 

Juice al Mandarino e Purea di Patate

DOLCE
Crostatina Mele e Cannella con Crema Chantilly

55 euro

RistoRante iL CaPRioLo

Proposte di menù 

Menù I Menù II



DEGUSTAZIONE ANTIPASTO

Tonno con Olive Taggiasche Liguri e Frutto del Cappero 

Alici Ripiene, Gratinate al Cous-Cuos su Crema di Zucca e 

Arance

Cacciucco di Polpo 

BIS PRIMI
Crespella al Branzino su Salsa ai Porcini

Fusilloni alla Trabaccolara di Mare e Agrumi

SECONDO
Filetto di Merluzzo alla Brace 

Patate al Timo e Salsa al Sedano Rapa

DOLCE
Brownies alla Farina di Castagne con Crema al Mascarpone e 

Sciroppo d'Acero

66 euro

DEGUSTAZIONE ANTIPASTO

Scampo Crudo con Olio al Limone

Mantecato di Baccalà su Vellutata di Porri

Insalata di Mare Caldo con Patate al Prezzemolo

BIS PRIMI
Mezze Maniche al Ragù di Polpo

Ravioli di Capesante su Crema allo Zafferano 

SECONDO
Pesce del Giorno alla Griglia

DOLCE
Crostatina Mele e Cannella con Crema Chantilly

66 euro

RistoRante iL CaPRioLo

Proposte di menù 

Menù I Menù II



• Tortino di Mele allo Sciroppo d'’Acero su 

Crema Inglese

• Tiramisù en Verrine, Pavesini e Crema di 

Mascarpone

• CheeseCake in Bianco su Base al Biscotto ( 

Glassa ai Salsa Frutti Bosco o Cioccolato )

• Torta di Carote con Crema al Caprino e Noci

• Brownies al Ciccolato con Crema al 
Mascarpone e Coulis ai Frutti Rossi 

• Pannacotta al Pandoro Crumbole a Frutti di 

Bosco 

• Brownies alla Farina di Castagne con Crema 

al Mascarpone e Sciroppo d'Acero

• Crostatina Mele e Cannella con Crema 

Chantilly

• Millefoglie con Crema Chantilly 

• Pan di Spagna Crema e Panna 

• Cheesecake in Bianco 

• Tiramisù 

• Profiterol Crema a Ciccolato

Monoporzioni

Dolci Compleanno

Dessert Natalizi

RistoRante iL CaPRioLo

Proposte di Dessert
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