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»Foresta Ombrosa« Veronese 2020 Mandrarossa »Bonera«
Cuore Verde Masi Mandrarossa
Apulien Primitivo Veneto Corvina Sizilien Nero d’Avola, Cabernet Franc
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@ CHTANTI CLASSICO

2020 Frescobaldi »Faunae«
Chianti Classico
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TENUTA FRESCOBALDI

DI GASTIGLIONI

2020 Tenuta Frescobaldi di Castiglioni

Frescobaldi Frescobaldi
Toskana Sangiovese Toskana Sangiovese, f\/\grlot,
Cabernet Sauvignon,
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2017 Talamonti Tre Saggi

Talamonti

Abruzzen

Montepulciano
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2021 Diehl Grauer Burgunder

»eins zu eins« 2021 Groh WeiRburgunder 2021 Kramer »White Stuff« Chardonnay
Andreas Diehl Groh Tobias Kramer
Pfalz Grauburgunder Rheinhessen Weikburgunder Rheinhessen Chardonnay
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2021 Espenhof »Herzstiick«
Sauvignon Blanc

2020 Markus Molitor Blauschiefer
Riesling trocken

Nico Espenschied

Markus Molitor

2021 Dr. Loosen Riesling feinherb

Ernst Loosen

Rheinhessen Sauvignon Blanc Mosel Riesling Mosel Riesling
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SYSTEMATISCHES VERKOSTEN VON WEIN BESCHREIBUNG VON &AROMEN UND < GESCHMACKSNOTEN

UND GESCHMACKS-

weilk: zitronengelb — goldgelb — bernsteingelb NOTEN Grine Friichte 2.B. Apfel, Birne, Stachelbeere, Traube
Farbton @ rosé: hellrosa — rosa-orange — orange Die Aromen aus der Traube Zitrusfriichte z.B. Grapefruit, Zitrone, Limette, Orange
@ rot: purpurrot — rubinrot — granatrot — braunrot und aus der alkoholischen Steinobst z.B. Pfirsich, Aprikose, Nektarine
G Tropische Friichte z.B. Banane, Litschi, Mango, Melone, Passionsfrucht, Ananas
GERUCH Rote Friichte z.B. Rote Johannisbeere, Cranberry, Himbeere, Erdbeere
o Schwarze Friichte z.B. Schwarze Johannisbeere, Brombeere, Heidelbeere
z.B. primar, sekundar, tertidr
Krautig z.B. griine Paprikaschote, Gras, Tomatenblatter, Spargel

GESCHMACK Krauterwlirzig z.B. Eukalyptus, Minze, Fenchel, Dill, getrocknete Krauter
> Gewlirze z.B. schwarzer/weiRer Pfeffer, Lakritze

Saure niedrig — mittel — hoch
_ z.B. nasse Steine, Bonbons
Tannin niedrig — mittel — hoch A

AROMEN UND
Alkohol niedrig — mittel — hoch
& GESCHMACKSNOTEN Biologischer Sdureabbau | z.B. Butter, Sahne, Kase
Die Aromen und Geschmacks-
Korper schlank = mittel = voll gl 3L el e g z.B. Vanille, Gewlrznelke, Kokosnuss, Zeder, Holzkohle
nach der Garung Eiche .- ’ ’ ’ ' ’

Rauch, Schokolade, Kaffee

verhalten — mittel — ausgepragt —
TERTIARE AROMEN z.B. getrocknete Friichte, Leder, Erde, Pilze, Fleisch, Tabak,

nasses Laub, Waldboden, Karamell

Geschmacksauspragung | z.B. primér, sekundar, tertiar Die Aromen und Geschmacks-
noten aus der Reifung
) WeiRwein z.B. getrocknete Friichte, Orangenmarmelade, Benzin/Pe-
Abgang kurz — mittel —lang trolnote, Zimt, Ingwer, Muskatnuss, Mandel, Haselnuss
GESAMTEINDRUCK . . )
= Qualitat Skala von 1 (schwach) - 10 (hervorragend) Absichtlich oxidierte Weine | z.B. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Schokolade, Kaffee






