FESTO

VYBER SPRAVNYGH PNEUMATICKYCH RESENI
PRO POTRAVINARSKE APLIKACE

Andy MacPherson, produktovy manaZer pro Food &
Beverage ve spolecnosti Festo, se s vami podéli o postup,

jak v 5 krocich vybrat spravna pneumaticka rFeSeni pro
potravinarské aplikace.

Konstruktéfi a projektanti stroju €eli v potravinaiském prostfedi jedineénym
vyzvam. Zajisténi spravné specifikace pneumatickych ovlddacich prvkl musi
odpovidat hygienickym a bezpeénostnim normam, minimalizovat prostoje a

udrZet provozni naklady pod kontrolou.

PFi vyb&ru pneumatickych komponent pro potravindrské aplikace zvazte

nasledujicich 5 kliZovych bodi:

1. Uréeni potravinarskeé zony:

PFi vybéru pneumatické automatizace je zasadnfi
zohlednit pracovni prostfedi zafizeni, umoZni to
zachovat kvalitu potravin, bezpeénost a dlouhou
Zivotnost strojl. Vyb&r zavisi na konkrétni oblasti, kde
bude toto zafizeni pracovat. Evropska norma EN
1672-2 definuje t¥i vyrobni oblasti: potravinovou
oblast, oblast vystfiknuti a nepotravinovou oblast.

Pneumatické komponenty pro potravinovou oblast a
pro oblast vystfiknuti musi byt snadno &istitelné a
dezinfikovatelné, odolné proti korozi, netoxické a
nenasakavé. Mély by mit také hladky, souvisly nebo
utésnény povrch, aby se minimalizovalo riziko
kontaminace. Pneumatické komponenty pro
nepotravinovou zénu, kde &asti stroje neprichazeji do
styku s produktem, nemaiji tak pfisné pozadavky na
toxicitu a kontaminaci. Mély by ale byt vyrobeny z
materidld odolnych proti korozi a mély by se dat
snadno distit a dezinfikovat.

3. Posouzeni poZadavkii na kvalitu

Je nezbytné posoudit, zda stlaéeny vzduch mUzZe pFijit
do styku s potravinafskym vyrobkem nebo obalem.
PFima a nepfima mista styku zahrnuji pytlovani,
michani, suseni, vzduchové noze (blow-off) a
odvétravani pneumatickych valct.

Stlaceny vzduch mazZe byt vyznamnym zdrojem
znedistujicich latek, v€etné vlihkosti, pevnych &astic a

bakterii. Odhaduje se, Ze kompresor o vykonu 75 koni

s pratokem 300 scfm nasaje 100 000 aZ 1 milion
bakterii za hodinu. Pro zachovani hygieny a
bezpelnosti je nezbytné zajistit filtraci vzduchu na
odpovidajici drovni. PoZadovana Groveri filtrace se [i3f
oro mokré a suché potraviny.

5. Vyhodnotte reZim isténi:

Cistici procesy a chemikalie pouZivané na vyrobni
lince mohou mit vliv na vykonnost pneumatickych
soudasti. Stanovte typ cisticiho procesu (péna,
elektrické myti atd.) a dobu plsobeni isticich
prostfedkd. Poté vyberte materialy a komponenty
hygienického vybaveni, které zajisti bezpeénost
potravin a poZadovanou Zivotnost téchto
komponent(.

Sougasti stroje musi byt odolné pfi reakci s €isticimi
prostfedky a antimikrobialnimi chemikaliemi
{dezinfek&nimi prostfedky). Musi byt tedy odolné
vUdi korozi a mechanicky stabilni. Pokud se zmé&ni
reZim Cisténi, mé&ly by byt pneumatické komponenty
znovu posouzeny, aby se zajistilo, zda budou i nadale
fungovat podle oéekavani.
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2. Vyhér vhodné specifikace materidlu:

Specifikace materidlu pneumatickych
komponent hraje rozhodujici roli pFi pInéni
pfisnych hygienickych poZzadavkd v
potravinarskych aplikacich. ZvaZzte nejen
materialy pouZité pro hnaci jednotku, ale také
materidly pro komponenty rozhrani, jako jsou
spoje, tésnéni a maziva (napf. potravinarské
mazivo). Vsechny materialy musi byt
kompatibilni s €isticimi procesy v zavod&.

V potravinarském pramyslu se bé&zné voli vysoce
legovana ocel. Hlinik v8ak mZe slouZit jako
cenové dostupngjsi alternativa, pokud je odolny
vui gisticim prostfedkim, diky dodateénym
povrchovym dpravam nebo eloxovanym
oxidovym vrstvdm. Mohou se pouZit i plasty,
pokud neuvolfiuji nebo neabsorbuji nebezpeéné

latky.

4, Iohlednéte tésnéni a maziva:

PouZiti spravného tésniciho materiélu je
nezbytné pro zabrdnéni pfed€asnych poruch u
pneumatickych vyrobka. Intenzivnf gisticl
procesy mohou vymyt mazaci tuk a ztiZit tak
provoz pneumatickych soucasti.

Napfriklad vybé&r spravného stiraciho tésnéni pro
valec zajisti jeho dlouhotrvajici provoz. PouZiti
tésnéni pro suchy chod zaruduje spolehlivou
funkci i po vymyti sougasti stroje. Mazaci tuky a
oleje musi spliovat pfedpisy FDA nebo ISO
21469. Pro styk s potravinami nebo jejich obaly
jsou vyZadovana maziva NSF-H1.




