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Angelo Pat Nonno Angin Vino Bianco

A ricordo del nonno Angin, Angelo Pat,

un vino bianco profumato, floreale, di buona intensita,
complesso e ricco di note di pera, glicine e spezie

tra cui spicca il pepe bianco.

Strutturato, di buona persistenza, asciutto e fresco.

Colore:

Giallo paglierino intenso con riflessi dorati

Sensazioni
Gusto-olfattive:

Vino intenso ma delicato, con note di fiori
d’acacia, glicine, pera e sentori di miele.
Di buona struttura, morbidezza ed integrita.

Abbinamenti:

Adatto ad antipasti e primi piatti, carni
bianche e pesce.

Gradazione alcolica: 12,5% VOL
Residuo zuccherino: 0 gr/l
Acidita: 6 gr/l
Estratto: 27 gr/l
VINO BIANCO
Temperatura di servizio: 8-10°C 7

Uve:

Marzemina bianca, Riesling
e Malvasia istriana

Sistema di allevamento:

Cappuccina con sesto d'impianto 3x1

Epoca di vendemmia:

Prima decade di settembre

Vinificazione:

In acciaio con breve sosta sulle bucce
a temperatura controllata

Zona di produzione:

Colli di Castelcucco

Formati:

0,75 LT

1 Box da 6 bottiglie

L 240 mm /A 325 mm /P 160 mm
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