
 

 

 

 

 

 

KIOSKO  

Jamón ibérico de bellota “Joselito”, pan de cristal y tomate                                         38 

Selección de quesos con mermeladas y frutos secos                                                     32 

Ensalada de tomate de temporada, labneh, kalamata y aceite de albahaca                 22 

Sandwich club (Pan brioche, pollo, bacon, huevo, lechuga, tomate, mayonesa)        26 

Hamburguesa de vaca madurada 180gr., queso, lechuga, tomate seco y nuestra salsa Emmy                                          
32 

Mollete de panceta 2 und. (Briochito, panceta a baja temperatura, pak choi, mayonesa 
especiada)                                                                                                       26 

Pasta boloñesa                                                                                                                 25 

Ensalada de fruta                                                                                                            14 

Postre de té con limón                                                                                                   14 

 

PARA LOS PEQUES 

Pasta boloñesa                                                                                                                20 

Pollo crujiente con patatas                                                                                            22 

Selección de helados y sorbetes                                                                                    12 

 

 

 

 

Precio expresado en euros 
Todos los precios incluyen IVA. 

Disponemos de información sobre alérgenos. Por favor, consulte a nuestro personal. 
Servicio Room Service +15€ 



 

 

 

 

 
PARA COMPARTIR 
Jamón ibérico de bellota “Joselito”, pan de cristal y tomate                                        38 
Aguacate a la brasa, tomate seco y avellanas                                                                26 
Ensaladilla de jurel marinado y focaccia                                                                     24 
Poke picante de ventresca de atún rojo                                                                       32 
Ensalada de tomate de temporada, labneh, kalamata y aceite de albahaca               22 
Croquetas de sepia, alioli de ajo asado, piñones y lima                                              20 
Gamba roja con pilpil de chiles                                                                                   36 
Caviar Caspian Pearl Schrenckii (Lata 30gr.), blinis y crème fraîche                       140 
 
PESCADOS 
Pescado del día “de nuestras costas” – Consultar sugerencias del chef                    PSM 
Arroz de carabineros, calamar y rape (Precio por persona, mínimo 2)                     46 
 

CARNES 
Rib eye de vaca, piquillos al pilpil y patatas                                                                 48 
Arroz de presa de cerdo ibérico (Precio por persona, mínimo 2)                               39 
 

POSTRES 
Chocolate, avellana y naranja                                                                                        15 
Fruta fresca, albahaca y vainilla                                                                                     14 
Té verde con limón                                                                                                        14 
Selección de helados y sorbetes                                                                                    12 
 

 
 
 

Precio expresado en euros 
Todos los precios incluyen IVA. 

Disponemos de información sobre alérgenos. Por favor, consulte a nuestro personal. 
Servicio Room Service +15€ 
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COCKTAILS ESPECIALES

ANDES Pisco Sour con Shrub de fresa 

FIZZ al estilo gin fizz con soda de melocotón y jazmín y sirope 
de especias de Formentera 

PINEAPPLE GIMLET Gimlet casero de piña, trago corto mediterráneo y refrescante 

MASCLETÀ ron, lima y flores, un daiquiri mediterráneo 

ESPRESSO MARTINI ELS GARROVER espresso martini con avellanas 

SANGRÍA ES GARROVER 2 L fresa, maracuyá y cava 

FROZEN COCKTAILS 

KORN MARGARITA. Frozen margarita con maíz 

TROPICAL EXPLOTION. Daiquiri frozen con fruta y fantasía 

COCKTAILS CLÁSICOS / CLASSIC COCKTAILS

SPRITZ 

MOJITO 

MOSCOW MULE 

MARGARITA 

BLOODY MARY 

NEGRONI

COPA DE SANGRÍA

COCKTAILS SIN ALCOHOL / MOCKTAILS

SIN FIZZ al estilo fizz con ginebra 0.0 con soda de melocotón y jazmín y sirope de 
especias de Formentera 

JARDÍN GRANIZADO Fresa, ginger beer y flores 

Precios expresados en euros
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BATIDOS Y GRANIZADOS SIN ALCOHOL 

BATIDO de Chocolate y galletas y cacahuete 

RED SMOOTHIE frozen sin alcohol de frutos rojos y lima 

GIN

SEAGRAM’S 

G’ VINE FLORAISON 

CITADELLE GIN 

HENDRICK’S 

GIN MARE 

VODKA

BELUGA NOBLE 

BELVEDERE 

GREY GOOSE 

RON

ZACAPA 23  

ZACAPA XO 

PLANTATION 3 STAR BLANCO 

PLANTATION ORIGINAL DARK 

WHISKY

JACK DANIEL’S 

NIKKA FROM THE BARREL 

LAGAVULIN 16  

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL  

Precios expresados en euros
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MEXICANOS

1800 CRISTALINO (Tequila) 

JOSÉ CUERVO RESERVA DE LA FAMILIA (Tequila) 

DON JULIO 1942 (Tequila) 

400 CONEJOS REPOSADO (Mezcal) 

AGUA

AGUA VILA sin gas

AGUA SAN BERNARDO con gas

REFRESCOS

SOFTDRINKS

ZUMOS 

CAÑA 

ESTRELLA GALICIA 

ESTRELLA GALICIA 0,0 Tostada 

ESTRELLA GALICIA sin gluten 

LA QUINTINYE Vermouth blanco 

LA QUINTINYE Vermouth rojo 

AMARO RAMAZZOTTI 

MONTENEGRO 

BAILEYS 

DISARONNO 

LIMONCELLO VILLA MASSA 

HIERBAS IBICENCAS 

JAGERMEISTER 

CAFÉ 

CAFÉ SHAKERATO  

INFUSIONES  

Precios expresados en euros



12

55

95

100

243

100

160

180

380

70

9

10

45

70

60

50

65

110

10

45
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ESPUMOSOS · SPARKLING · FRIZZANTE

RAVENTÓS I BLANC Blanc de Blancs

RAVENTÓS I BLANC Blanc de Blancs

GRAMONA III LUSTROS 

GRAMONA ARGENT ROSÉ

CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER Collection

CHAMPAGNE AUBRY

CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER Blanc de Blancs 

CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER CUVÉE Rosé 

CHAMPAGNE DOM PÉRIGNON, Brut 

FRANCIACORTA BELLAVISTA ALMA Cuvée 

BLANCO · WHITE · BIANCO

ATTIS LÍAS FINAS ALBARIÑO – Rías Baixas

QUINTALUNA VERDEJO – Rueda 

ATTIS LÍAS FINAS ALBARIÑO – Rías Baixas 

LAPOLA GODELLO – Ribeira Sacra 

VALDESIL SOBRE LÍAS – Valdeorras 

QUINTALUNA VERDEJO – Rueda 

COMTE LAFOND SANCERRE – Sauvignon Blanc

ALBERT BICHOT POUILLY-FUISSÉ - Chardonnay 

ROSADO · ROSÉ · ROSATO

ROSELITO – Ribera del Duero 

ROSELITO – Ribera del Duero 

DOMAINE DE GAVOTY GRAND CLASSIQUE - Provence

LA VIEILLE FERME ROSÉ - Rhône 

ITALIA COSTARIPA ROSAMARA - Lombardía 

MIRAVAL - Provence 

Precios expresados en euros
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TINTO · RED · ROSSO

ANTÍDOTO - Ribera del Duero

IZADI CRIANZA – Rioja 

CAP DE BARBIANA OPHIUSA – Formentera

ANTÍDOTO - Ribera del Duero 

LALAMA - Ribeira Sacra 

PSI - Ribera del Duero 

VEGA SICILIA VALBUENA 5º AÑO - Ribera del Duero

IZADI CRIANZA – Rioja 

MACÁN CLÁSICO – Rioja 

MARQUÉS DE RISCAL RESERVA – Rioja 

CAP DE BARBIANA OPHIUSA – Formentera 

12 VOLTS – Mallorca 

ALLEGRINI VALPOLICELLA CLASSICO - Veneto 

JEAN MARIE BOUDEREAU BOURGOGNE ROUGE – Borgoña 

DULCE · SWEET · DOLCE

OREMUS 3 PUTTONYOS - Tokaj 

QUINTA DO NOVAL TAWNY – Porto 

OREMUS 3 PUTTONYOS - Tokaj

QUINTA DO NOVAL - Tawny 

Precios expresados en euros


