Planche de fromage
Sainte-Maure, fourme d'Ambert,
comté 18 mois

Planche de tapas (16 pieces)
Tenders de poulet, accras de
morue, oignon rings, mozza
stick

Planche de charcuterie

Jambon de parme affiné 24 mois,
saucisson Villani truffé, porchetta
artisanale, lonzo Corse fumé aux
bois de chataignier

Planche mixte
Charcuterie et fromage

A PARTAGER

Oeuf mayo facon Partages 6€ Bol de frites 5€
Mayonnaise maison

Saucisson fuet 5€
Boite de sardines 8€
La Bonne Mer Bio Lonzo Corse 7€
Saumon fumé 9€ Porchetta artisanale 7€
Terrine de poisson 9¢€ Saucisson a la truffe 8€
Saint-Jacques Muscadet

Jambon de Parme 8€
Terrine de campagne 9€
Cochonnailles du Haut-Bois

TAPAS CHAUDES FRUITS DE MER
Par 4 / 6

Tenders de poulet 7€ /10€ Assiette de bulots 8€
Accras de morue 7€ /10€ Grosses crevettes roses x6 14€
Oignon rings 7€ /10€ Route des huitres 25€

5 Ostra-Regal + 5 Fines de Claires
Mozza stick 7€ /10€

Assiette de la mer 30€
Jalapenos au fromage 7€ /10€ 9 huitres Fines de Claires, bulots,

4 grosses crevettes roses
Crevettes torpedo 7€ /10€ Paré/ 9 /12

Fines de Claires n°3 14€ /19€/ 25¢€
Mini chicken burger x2 8€

Ostra-Regal n°3 19€/ 27€ / 36€

NOS DESSERTS FAITS MAISON

............................

Desserts du moment 9€
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Standard - 10€ Standard - 10€

Happy Hour - 8€ Happy Hour - 8€
B Aperol Spritz
Mojitos Aperol, prosecco, soda

Classique ou passion

St Germain Spritz

Gin tonic _ Liqueur St Germain, prosecco, soda
Gin, tonic, jus de citron vert

Limencello Sprtiz

Sex on the beach Limoncello, prosecco, soda
Vodka, liqueur de péche, jus d'orange,
jus de cranberry Partages Spritz
Curacao bleu, jus de citron vert, sucre de canne,
Pifa colada prosecco, soda

Rhum, créeme de coco, ananas

Margarita
Tequila, triple sec, jus de citron vert COCKTAILS SIGNATURES
glfl:grih'zgede citron vert, coca SIEIET) S

') . Happy Hour - 10€
Caipiroska
Vodka, sucre de canne, jus de citron vert Porn Stgr . . . .

Vodka, liqueur de passion, sirop de vanille, jus

Ti Punch St Bart de citron vert, shot de prosecco

Rhum, sucre de canne, jus de citron vert . .
Tequila sunrise

BlackRusSan Tequila, jus d'orange, sirop de grenadine

Vodka, li fé
odka, liqueur de café Blue Lagoon

Vodka, curacao bleu, jus de citron jaune

NOS MOCKTAILS

.....................................................

Moscow Mule
Vodka, ginger beer, jus de citron vert
Standard - 8€

Happy Hour - 6€ London Mule
Gin, ginger beer, jus de citron vert

Virgin Mojito
Classique ou passion Planteur

Rhum, jus d'orange, jus d'ananas, sirop de
Virgin Colada grenadine, jus de citron vert, sucre de canne

Jus d'ananas, créme de coco

Expresso Martini
Virgin Moscow Mule Vodka, liqueur de café, sucre de canne,
Ginger beer, citron vert expresso

Bora Bora Madelaine
Ananas, fruit de la passion, grenadine Cointreau, liqueur Amaretto, jus d'ananas
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LES BIERES
Blonde pression 4€/7,5€
25cl / 50cl
Panaché 5€ A

04~ WV\W/ ONC o N O—D

Monaco 55€
Carehe artieanale ‘e /&/(N\AM ?—»@AA)\//W\M
Bouteille 33cl
IPA artisanale 7€
Bouteille 33cl

LES SOFT

Sodas
Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Sprite

Diabolo
Grenadine, menthe, péche

Perrier

Jus de fruits francais
Orange, pomme, abricot, ananas, mangue

Jus de tomate

French Tonic

LES APERITIFS

.....................................................

Pastis 51 0u Ricard 5€

OV\/ Gt ?—@./0](%6/ oL Ou oML,
Martini bianco, rosso 6€

Kirvin blanc 7€

Cassis, mare, péche

Kir Royal 12€
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LES BLANCS LES ROSES
Verre Bouteille Verre Bouteille
Le secret 6€ 28,5€ Le f:los des sables 6€ 28,5€
Chateau de Fontenay -

Chardonnay - Chateau

de Fontenay - Loire Loire

34€ Ro§e fleuri 7€ 34¢€
Chateau Barbebelle -
Aix-en-Provence

Muscadet BIO 7€
Domaine Ménard-
Gaborit - Cuvée
Accostage - AOP Loire

Alsace Métiss 8€ 38€
Domaine Bott-Geyl - jle@zu4ju& uiprﬂﬂwdﬁ i&xU%ﬁ%b&h@#b&

Alsace
Chablis 9€ 49€

Domaine Gueguen -
Bourgogne

LES ROUGES

@w W /@M)D W Bouteille

Lou Pitchoun BIO 28,5€
Domaine des
Gravennes - AOP Cotes
CHAMPAGNE et
..................................................... Pif Gamay BIO
FlGte Bouteille Domaine de |I|a
Piffaudiere - AOP
Nicolas Feuillatte 1€ 55€ Touraine
Domaine du Salut -
Bordeaux
Or\/ 0, ?—&/OJ&/ o Ov GAM L, Hautes Cotes Beaune 9€

Domaine Cauvard -

BN BB ANN (ﬁ/ /&Mﬁm?-% Bourgogne
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GOURMET BOARDS

Charcuterie assortiment

Parma ham 24 mouth matured,
Villani truffed sausage, porchetta,
Corsican lonzo smoked,

Cheese assortiment
Sainte-Maure, fourme d'Ambert,
comté 18 mois

Tapas assortiment (16p)
Chicken tenders, cod accras,
onion rings, mozza stick

Mixed cheese & charcuterie

TO SHARE

Partage's egg mayonnaise 6€ French fries 5€
Homemade mayonnaise

Sausage fuet 5€
Tin of sardines 8€
La Bonne Mer Bio Corsican lonzo 7€
Smoked salmon 9€ Porchetta 7€
Fish terrine 9¢€ Villani truffed sausage 8€
Saint-Jacques Muscadet

Parma ham 8€
Meat terrine (paté) 9€
Cochonnailles du Haut-Bois

HOT TAPAS SEAFOOD
4 /6

Chiken tenders 7€ /10€ Plate of whelks 8€
Cod accras 7€ /10€ Big pink shrimps x6 14€
Onion rings 7€ /10€ Oysters platter 25€

5 Ostra-Regal + 5 Fines de Claires
Mozza stick 7€ /10€

Seafood platter 30€
Cheese Jalapenos 7€ /10€ 9 oysters Fines de Claires, whelks,

4 big pink shrimps
Torpedo shrimps 7€ /10€ 6/ 9 /12

Fines de Claires n°3 14€ /19€/ 25¢€
Mini chicken burger x2 8€

Ostra-Regal n°3 19€/ 27€ / 36€

HOMEMADE DESSERTS

.....................................................

Dessertsoftheday 9€
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