
Restaurant Rouge 32
Place de la République, 62200 Boulogne-sur-Mer - Tél. : 03 59 61 27 92



HORAIRES

Lundi
12h00 - 14h00 / 19h00 - 22h00

Mardi
12h00 - 14h00 / 19h00 - 22h00

Mercredi
12h00 - 14h00 / 19h00 - 22h00

Jeudi
12h00 - 14h00 / 19h00 - 22h00

Vendredi
12h00 - 14h00 / 19h00 - 22h30

Samedi
12h00 - 14h00 / 19h00 - 22h30

Dimanche
12h00 - 14h30 / 19h00 - 22h00

Vente à emporter de pizzas jusqu'à 23h00 les vendredis, samedis et dimanches.



Carpaccio de Coeur de boeuf, Burrata et basilic
Tomate Coeur de boeuf, burrata entière, basilic, roquette,

huile d’olive et gressins

Tartare d’églefin au couteau
Dés d’églefin, radis noir, ananas, échalote et herbes fraîches

Montanarine di Gennaro
3 Mini pizzas frites, ricotta mortadelle, tomate, ricotta pistache

Assiette de jambon de parme, melon charentais
Jambon de Parme, pics de melon, cornichons

Antipasti Italiens
Fines tranches de légumes grillés, burrata, jambon de Parme,

parmesan, tapenade d’olives noires / figue et gressins

Terrine de Saumon
Saumon frais cuit en gelée claire, trait de balsamique

11,00€ /770p

11,00€ / 770p

9,00€ / 630p

10,00€ / 700p

12,00€ / 840p

Prix / Points

ENTRÉES
ANTIPASTI

Prix nets TTC et service compris. Pour votre santé, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé.

La liste des allergènes présents volontairement dans les recettes est disponible sur demande à votre hôte ou hôtesse.

8,00€ / 560p

Entrée: 11,00€ / 770p - Plat: 16,00€ / 1120p

SALADE DU JOUR
Salade composée selon l’inspiration du Chef



Mafalde Al Tartufo
Mafalde, mascarpone, duxelle de champignons, truffe noire râpée

Trofie alla Puttanesca con pesce
Trofie, poisson blanc, ail, câpres, olives, sauce tomate relevée

Bucatini all’amatriciana
Bucatini, guanciale, sauce tomate relevée, pecorino

21,00€ / 1470p

19,00€ / 1330p

16,00€ / 1120p

PÂTES
PASTA

Prix / Points

18,00€ / 1260p

NOTRE SUGGESTION 
Gnocchetti Sardi Scampi, émulsion de courgettes

Gnocchetti Sardi aux crevettes, courgettes mixées, ail et persil



Poisson à la fantaisie du chef
Sur l'ardoise en suggestion ou demandez-le à notre équipe

Carpaccio de Boeuf, frites et salade verte
Carpaccio de boeuf, copeaux de parmesan, roquette, pesto et gressins

La véritable Milanaise
Fine escalope de veau de 180g panée à la milanaise, citron

Pièce de Bœuf “Rouge 32"
Pièce du Boucher de 220g (environ), sauce poivre

Casino Burger
Garni steak haché, bacon, ketchup, cheddar, salade, tomate

12,00€ / 840p

16,00€ / 1120p

19,00€ / 1330p

20,00€ / ﻿1400p

19,00€ / 1330p

15,00€ / 1050p

PLATS
PIATTI PRINCIPALI

Prix / Points

PLAT DU JOUR
du Lundi au Vendredi midi

Sur l'ardoise en suggestion ou demandez-le à notre équipe



Margherita
Sauce tomate et mozzarella

Regina
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons émincés

Orientale
Sauce tomate, mozzarella, poivrons, oignons, chorizo, merguez

Calzone
Ricotta, mozzarella, jambon ou spianata piquante ou douce, sauce tomate

Diavola
Sauce tomate, basilic, mozzarella, spianata piquante ou douce

Capricciosa
Sauce tomate, artichauts, champignons, olives, saucisson doux

Marinara
Sauce tomate, anchois, ail, origan

11,00€ / 770p

1﻿4,00€ / 980p

15,00€ / 1050p

15,00€ / 1050p

1﻿4,00€ / 980p

BASE TOMATE / BASE ROSSA

Toutes nos pizzas sont agrémentées d’un filet d’huile d’olive et basilic, à leur sortie du four.

15,00€ / 1050p

12,00€ / 840p

PIZZA
PIZZE

Prix / Points



PIZZA
PIZZE

Boscaiola
Crème truffée, mozzarella, champignons, jambon de Parme

Pistacchiosa
Mozzarella, mortadelle, stracciatella, pistaches hachées

4 fromages
Mozzarella, bleu d’Auvergne, chèvre, parmesan

Regina blanche
Crème, mozzarella, jambon, champignons

Salmone
Crème, mozzarella, roquette et saumon fumé

14,00€ / 980p

14,00€ / 980p

14,00€ / 980p

17,00€ / 1190p

17,00€ / 1190p

Toutes nos pizzas sont agrémentées d’un filet d’huile d’olive et basilic, à leur sortie du four.

BASE CRÈME / BASE BIANCA Prix / Points



Café gourmand
Demandez la composition du jour à notre personnel

Le vrai tiramisu
Le dessert emblématique de la maison, à découvrir

Panna cotta
Pot de crème, purée d’abricot

Coupe de fraises 
Sirop infusé au poivre de Sichuan

Salade de fruits frais
Fruits frais parfumés à la cardamome

Bavarois Limoncello
Entremet maison aux saveurs d’Italie

Affogato
2 Boules de glace vanille, expresso chaud sur le dessus

Gelato Gröm
Véritable glace italienne, artisanale, 2 boules au choix

9,00€ / 630p

9,00€ / 630p

8,00€ / 560p

8,00€ / 560p

9,00€ / 630p

8,00€ / 560p

9,00€ / 630p

9,00€ / 630p

Prix / Points

DESSERTS
DOLCI




