Pexoni- fai sienipasta \/TAJ—A\

1 pss Jalostajan nakkimestarin pata-aineksia \/\ - J A L O S
2809 pekonia tai herkkusienia ' A - \_/_\
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1rik oljya
sipuli hienonnettuna
valkosipulinkynsi hienonnettuna
kananmuna

659 parmesanjuustoa

5dl vettd

2dl kuohukermaa

Mittaa 5 dl vettd kattilaan ja lisaa pata-ainespussin sisaltd

veden kiehuessa. Anna seoksen kiehua hiljalleen n. 9 min .-
eLvmaslarent g&gta

silloin talloin sekoittaen. Paista suikaloitu pekoni ja sipulit

pannulla. Valuta osa pekonin rasvasta pois ja lisad seos T E g L -
kattilaan pastan kypsyttyd. Sekoita kermaan kananmuna Y B ; g Maistuva kotiruoka voi syntyd myds hetkessa ja
ja parmesanjuusto sekd lisad kattilaan. Anna hautua B : & 1 / helpostil Herkullisen maun ja korkean laadun
n. 5 min valilld sekoittaen. Koristele pasta persiljalla ja 3 : ) takaa kotimainen Jalostaja.
parmesanjuustolla. P ; " ‘ ] . .

Smaklig husmanskost kan ocksa vara snabb och

Voit korvata pekonin herkkusienilla. ; -
enkel att tillreda! Den goda smaken och hdga

Parasta ennen / Bést fore: kvaliteten garaﬁteras av inhemska Jalostaja.
>\ Talmistusohje:

Mittaa 5-6 dl vetta kattilaan ja kiehauta.

Ravintosisalté/Nari “rd 100 . Sekoita pussin sisdlto kiehuvan veden

fiaitiios 0B 19:Valde 09 | M%Wam* [a joukkoon. Lisda 300 g valmiiksi pilkottuja
Energiaa/Energi 1540 kJ / 360 kcal . nakkeja. Anna seoksen kiehua hiljalleen n.
Rasvaa/Fett, 6,59 9 min silloin télloin sekoittaen. Anna padan

josta tyydyttyneits rasvahappoja/ vetdytya hetki ennen tarjoilua.

varav mattade fettsyror 279 0 . % N
Hiilihydraattia/Kolhydrat 649 ) Bl 3 Tlllaunlnu-

josta sokereita/ varav sockerarter 859
Ravintokuitua/Kostfiber 429
Proteiinia/Protein Mg
Suolaa/Salt 289

Tuotteen suolapitoisuus on laskettu

tuotteessa esiintyvdn natriumin maarasta /

—
Tillsatt 5-6 dl vatten i en kastrull och koka
upp. Blanda i pasens innehall i det sjudande
vattnet Tillsatt 300 g skuren knackkorv. Lat

oka sakta ca 9 min och rér om da och da.
KLat grytan sta en stund fore serveringen.
Produktens salthalt ar berdknad fran

méangden natrium som finns i produkten. : v F \ * ' - . Pasta-kasvis-mausteseos
Laktoosia/Laktos < 0,01 /100 g Fa - of ‘ SNy | / Ainesosat: Pasta (70 %, vehnéjauho,

4 i ’ : » 7 durumvehnéjauho, vesi), mausteet (tomaatti,
paprika, sinapinsiemen, mustapippuri, sipuli,
persilja), muunneltu maissitarkkelys, rasvajauhe
(palmu RSPO SG), sokeri, hiivauute, aromit (savu,
aromivahventeet (E621, E627, E631)), suola, rypsidljy.
Ohjeen mukaan valmistetun padan suolapitoisuus
on n. 1,3 %. Tuote saattaa sisaltad jaanteita
- 3 . / ¢ maidosta. LAKTOOSITON - VOIMAKASSUOLAINEN
Valmistaja / Tillverkare: = ' e WS / . Ingreienser:Pacta 70 %, veternjl

q q A A i ® , . 4 a
Jalostaja, Pansiontie 45, 20210 Turku/Abo, Finland - e o durumvetemjd, vatten), kryddor (tomat, paprika,

Kuluttajapalvelu/Konsumentservice: 7 s P x ™ )

s . ] 3 o y senapsfrd, svartpeppar, 16k, persilja), modifierad
EulhAt/ttf!] 01? 32|0 7.87|8’ ?rklsi;n/vardagzlar ktIo/kIﬁ. o= H IESA A ‘gﬂiﬁ at L majsstarkelse, fettpulver (palm RSPO SG), socker,
uluttajapalvelu@jalostaja.fi - www.jalostaja. N jastextrakt, aromer (rok, smakforstarkare (E621,

“AKKEJR Tﬂi y \ E627,E631)), salt, rypsolja. Salthalten i produkten
‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ . 4 tillagad enligt receptet dr ca 1,3 %.

tarjoiluehdotus

Produkten kan innehélla spar av mjolk.
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